[ Grill{ Fiirst|

Bedienungsanleitung /

Montageanleitung
MODELL Grillfurst G521 SMART

Bitte bewahren Sie diese Anleitung

sorgfaltig fiir spateren Bedarf auf!

Dieser Gasgrill ist ausschliefllich fir
den Auflenbereich bestimmt!

Vorsicht Gas!

Niemals alle Hauptbrenner und

Heckbrenner gleichzeitig verwenden!




WICHTIG: LESEN SIE VOR DER BENUTZUNG DES GERATS ALLE ANWEISUNGEN UND
HINWEISE DIESER BEDIENUNGSANLEIUNG VOLLSTANDIG DURCH:
BEFOLGEN SIE ALLE SCHRITTE. HALTEN SIE KINDER BITTE FERN.

Zur Benutzung wird eine 5kg Gasflasche empfohlen. Diese reicht fiir eine Benutzungsdauer von ca. 3,5

Std. unter Volllast. Auch 8 und 11kg Flaschen sind fiir die Verwendung mit diesem Gerét geeignet.

1. Technische Daten

Modell: G521-SMART

Grillfuerst GmbH
Friedewalder Str . 24,36251 Bad Hersfeld,Germany

Produkt

c € 2575-22 E

Gasgrill fir den AuRengebrauch

Modellnummer G521 SMART

Produkt-ldentifikationsnummer| 2575DL26629

Gassorte I3+(28-30!37) D ISBIP!30! D ISBIP!37! D ISBIPSSOI -

Gasdruck Butan(G30) | Propan(G31) | Butan/Propan | Butan/Propan | Butan/Propan
28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

Bestimmungsland

13+(28-30/37): BE,CH,CY,CZES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI,TR.
I3B/P(30): AL,CY,CZDKEE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,TR,BG,

IS,LU,MT,MK,GB,GR,LV,IS.
I13B/P(50): AT,CH,CZ,DE,SK,LU.

13B/P(37): PL.

Hauptbrenner @ 0.88 mm @ 0.88 mm 2 0.79 mm @ 0.75 mm
Seitenbrenner @ 0.96 mm @ 0.96 mm @ 0.92mm @ 0.86 mm
Heckbrenner @ 0.91 mm @ 0.91 mm @ 0.83mm @ 0.79 mm
Gesamte Nennwéarmeleistung 22.2kW(1601g/h) ;

Elektrische Energie(V/DC)

Type AA (1.5V—)-Seitenbrenner und Heckbrenner Ziindung (Infrarot) ;
230V~, 50Hz, 40W, Class |, IPX4, Steuereinheit und Beleuchtung

Seriennummer

Nur im Freien verwenden.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme des Geriétes.

ACHTUNG: Zugangliche Teile kdnnen sehr heiB sein. Kinder fernhalten.

Made in China




2. Explosionszeichnung




3. Teileliste

Nr. | Art. Bezeichnung Menge | Nr. | Art. Bezeichnung Menge
1 GEI1S Deckel 1 38 | GE14S Garraum 1
2 GE69A Deckelthermometer 1 39 | GEI5B Seitenwand links 1
3 GE70A Logoplakette 1 40 | GE23S Bedienblende 1
4 GE3B Deckelgriff 1 41 | GE133A | Elektroventilset 1
5 GE4B Warmhalterost 1 42 | GE26F Tiir rechts 1
‘ GESA Gusseisen-Grillrost 3 43 | GEaoE T links |
GES7A Edelstahl-Grillrost
7 GE103A | Flammenschutzblech 5 44 | GE76A Tiirgriffe 2
8 GE77A Gasflaschen Isolation 1 45 | GE40S Beleuchtungsset 1
9 GE7B Brenner 5 46 | GE28B Ziindknopf 1
10 | GE75A Brennerclip 5 47 | GE82A Kabelziindung zu Seitenbrenner 1
11 | GE140A | Fettauffangschale 1 48 | GE25B Drehregler 7
12 | GE9B Halter Fettauffangschale 1 49 | GE113A | Alu-Flexschlauch zum Heckbrenner | 1
13 | GE89B Fettauffangwanne 1 50 | GE41S Manifold 1
14 | GE34A Stabilisator Seitenablage D 1 51 | GE56A AluFlexschiaueh von Gril 7 Siezle 1
Brenner

15 | GE11A Stabilisator Seitenablage A 1 52 | GES0A Stabilisator Seitenablage B 1
16 | GE136A | Stromadapter 1 53 | GES1A Stabilisator Seitenablage C 1
17 | GE139A | Kabelhaken 1 54 | GE31B Frontblende Seitenablage . 1
18 | GEI12A Seitenablage rechts 1 55 | GE32A Seitenablage links 1
19 | GE132A | Frontblende Seitenablage re. 1 56 | GE33A Deckel Seitenbrenner 1
20 | GE137A | Bedieneinheit 1 57 | GE107A | Seitenbrenner Garraum 1
21 | GE16F Frontleiste Unterwagen 1 58 | GE35A Seitenbrenner 1
22 | GE17F Riickwand 1 59 | GEI108A | Seitenbrenner Ziindkabel 1
23 | GE27A Gasflaschenhalterung 1 60 | GE36A Fettschale Seitenbrenner 1
24 | GE38B Bodenplatte Gasflasche 1 61 | GE37A Grillrost Seitenbrenner 1
25 | GE30A Hakenleiste 1 62 | GE78A Windschutz Heckbrenner 1
26 | GE29A Flaschenoffner 1 63 | GE7T9A Ziindkabel Heckbrenner 1
27 | GE18B Seitenwand rechts 1 64 | GET2A Heckbrenner 1
28 | GE141A | Schlauchbiindelung 1 65 | GESOB Montagerahmen Heckbrenner 1
29 | GE19F Bodenblech 1 66 | GESIB Abdeckung Heckbrenner 1
30 | GE20B Stabilisator, Unterwagen 2 67 | PG21A Kerntemperaturfuehler 4
31 | GE21A Laufrolle 4 68 | GE142A | Beleuchtung links 1
32 | GE22A Gasflaschenhalterung 2 69 | GE143A | Beleuchtung rechts 1

Halteklammer fiir 1
33 | GEI47A 4 70 | GE145A | Logo-Projektor

Thermometerfiihler




Nr. | Art. Bezeichnung Menge | Nr. | Art. Bezeichnung Menge
Schutzabdeckung ) 1

34 | GE138A 1 71 | GE146A | Halterung fiir Logo-Projektor
Temperaturfiihler

35 | GE144A | Temperaturfiihler 1 72 | GE71A | 80mm Schlauch 1
Abdeckung des )

36 | GEI21A 1 73 | GE55A Schlauchbruchsicherung 1
Riickbrennerschlauchs

37 | GE122F | Brennkammer Riickwand 1 74 | GE54A Sicherheitsdruckregler 1

4. Montagematerial
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5. Montage

Stellen Sie sicher, dass Ihr Grill korrekt montiert ist. Eine detaillierte Montageanleitung finden Sie im

Lieferumfang des Grills mit jeweils fiir das Modell spezifischen Montagehinweisen.

ACHTUNG: Obwohl wir alle Anstrengungen unternehmen, um sicherzustellen, dass die Montage so
einfach wie mdglich von statten geht, konnen wir bei den Stahl-Bauteilen nicht verhindern, dass diese
teilweise scharfe Ecken und Kanten aufweisen. Daher empfehlen wir dringend das Tragen von

Arbeitshandschuhen wéhrend der Montage und der ordnungsgeméfe Umgang mit den Teilen.
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Schrauben vorinstalliert
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Schrauben vorinstalliert
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1. Legen Sie den Grillkérper hin, so dass das Gasrohr zu Ihnen zeigt

2. Verschieben Sie die Dréihte und Schlduche mit den Fingern an der Stelle des Gasrohrs,
an der der Logo-Projektor aufgehdngt werden soll.

3. Offnen Sie die Halterung der Leuchte, um sie leicht auf die Gasleitung zu schieben.
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1. Bitte biegen Sie den flexiblen Aluminumschlauch gerade.

2. Bitte platzieren Sie den dickeren Aluminumschlauch unter dem diinnerem Schlauch.

3. Platzieren Sie die Schrauben nur in den Loechern, welcher auf der Abbildung dargestellt
sind, um Kontakt des Ventils mit anderen Teilen oder Hitze zu vermeiden.

4. Wir empfehlen die Montage durch zwei Personen.
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Anziehen
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rundes und flaches Kabel auf Riickseite des Displays anstecken
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Falls die Tiiren sich beriihren,
konnen Sie wie folgt eingestellt werden:
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Produktkennzeichnung

c € Konformitétserklarung

Hiermit erkldaren wir, dass dieses Produkt den gesetzlichen Anforderungen der européischen
Verordnung (EU) 201 6/426 entspricht.

@ Das Material ist recyclebar.
n Platzieren Sie diese Seite des Kartons nach oben.
\7
Die Ware ist empfindlich. Bitte vorsichtig handhaben.
j Die Verpackung muss vor Regen und Feuchtigkeit geschiitzt werden.
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6. Vorbereitung

Fiir die Benutzung muss eine LPG-Gasflasche gekauft werden. Der Druckregler muss der Druck- und
Gaskategorie des Gerits entsprechen. Weiterhin muss der Regler der aktuellen nationalen Vorschrift
gemifl EN16436, EN16129 und EN16436 entsprechen.

( )
Ausdriicklich empfohlene Informationen: / ,E_ ‘

a) Die Gasflasche darf nur in aufrechter Position und mit festem Stand benutzt

werden. &

b) Nur mit einer Gasflasche verwenden, die nicht héher als 600mm und die > 240

mm bzw. <310 mm im Durchmesser ist. \ ]
¢)

Dieses Gerdt darf nur mit einem zugelassenem Schlauch und Druckregler

diameter

betrieben werden.

Energiespartipps:

a) Reduzieren Sie die Offnungszeit des Deckels.

b) Schalten Sie den Grill aus, sobald der Garvorgang abgeschlossen ist.

¢) Den Gasgrill nur 10 bis 15 Minuten vorheizen.(Ausgenommen beim ersten Betrieb)

d) Nicht ldnger als empfohlen vorheizen.

e) Verwenden Sie keine hohere Einstellung der Gasregulierung als erforderlich.

SchlieBen Sie den Schlauch und den Regler an den Gasbehilter auf der rechten Seite des Gasgrills an.
Beachten Sie, dass der Gasbehalter vor Hitze geschiitzt und in einer sicheren Position aufbewahrt werden

muss.

7. Installation der Gasflasche

a) Beim Auswechseln der Gasflasche von Ziindquellen fernhalten. Stellen Sie die Gasflasche in das
Loch am Boden Ihres Gasgrills, beachten Sie dabei, dass die Flasche vor Hitze geschiitzt und in einer
sicheren Position aufbewahrt werden muss.

b) Der Druckregler muss an der Gasflasche angeschlossen werden und fest angezogen werden.

é Warnung: Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch des Grills die Sicherheits- und

Ziindungshinweise.

So schlieflen Sie eine Gasflasche an:

a) Drehen Sie die Schutzkappe so, dass der Pfeil auf die Liicke in der Abdeckung zeigt.

b) Entfernen Sie die Schutzkappe der Gasflasche. Bitte verwenden Sie hierbei keine Werkzeuge.

c¢) Uberpriifen Sie, ob die schwarze Dichtscheibe im Flaschenventil sitzt. Befestigen Sie den

Druckminderer am Gasflaschenventil.
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d) Zum Offnen der Gaszufuhr wird der VerschluB der Gasflasche gegen den Uhrzeigersinn aufgedreht.
Und priifen Sie alle Anschliisse mit Seifenwasser oder Leckagespray. Verwenden Sie den Grill nicht,

bevor alle Anschliisse tiberpriift wurden. Es diirfen keine Lecks aufgetreten sein.

\ .
\_ /S

Montage Gasschlauch und Druckminderer

P P———=

é Warnung: Priifen Sie die Gasleitung immer mit Seifenwasser oder Dichtspray auf

Undichtigkeiten am Anschluss und schlie8en evtl. Lecks.

Allgemeines

Obwohl alle Gasanschliisse des Grills vor dem Versand werksseitig auf Dichtheit gepriift wurden, muss
am Aufstellungsort eine vollstindige Gasdichtheitspriifung durchgefithrt werden, da das Gerét
moglicherweise nicht ordnungsgemal transportiert wurde oder unbeabsichtigt ein iiberméBiger Druck
auf das Gerét ausgeiibt wurde.
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Vor der ersten Benutzung

a) Stellen Sie sicher, dass das gesamte Verpackungsmaterial einschlieflich Zurrgurte vom Grill

entfernt wurden.

b) Nicht Rauchen wihrend der Lecktests an der Gasleitung. Niemals einen Lecktest mit offener Flamme

durchfiihren.

c) Stellen Sie eine Seifenlosung aus einem Teil Fliissigwaschmittel und einem Teil Wasser her. Sie

benotigen eine Spriihflasche, einen Pinsel oder einen Lappen, um die Losung auf die Ventile bzw.
Schraubverbindungen aufzutragen. Stellen Sie fiir die erste Dichtigkeitspriifung sicher, dass die

Gasflasche zu 80% voll ist. Alternativ konnen Sie auch ein Lecksucherspray verwenden.

Durchzufiihrende Tests vor Benutzung

Eine Dichtigkeitspriifung fiihren Sie ganz einfach mit Seifenwasser durch.

1.

Befeuchten Sie alle Verbindungen nach der Montage grof3ziigig mit Seitenwasser. Stellen Sie sicher,
dass die Drehregler des Grills auf AUS stehen und 6ffnen Sie anschlieBend die Flasche leicht.
Uberpriifen Sie alle Verbindungen vom Gasregler und dem Zufuhrventil bis einschlieBlich der
Verbindung zum Manifold (Gasleistung hinter Bedienblende).

. Sollte ein Leck festgestellt werden: Gasversorgung abdrehen und Anschliisse festziehen/ abdichten.

Drehen Sie die Gaszufuhr wieder auf und iiberpriifen erneut die Dichtigkeit.

. Sollte das Gas weiterhin aus einer der Armaturen austreten, umgehend die Gasversorgung abdrehen.

@
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Uberpriifen Sie den Schlauch vor jedem Gebrauch auf Schiden.

Stellen Sie sicher, dass der Schlauch nicht verdreht wird, was den Gasflul} bei Verwendung des Gerits
beeintriachtigt. Der Schlauch darf auch keine iiberméfBige Spannung aufweisen, und darf keine Teile des
Gasgrills beriihren, die heif3 sein konnten. Schnitte oder Abrieb. Wenn sich herausstellt, dass der Schlauch
in irgendeiner Weise defekt sein konnte, bitte auf keinen Fall mehr verwenden.

Bitte wahlen Sie einen flexiblen Schlauch, dessen Hitzebestindigkeit mehr als 80°C betrigt. Alle 2
Jahre den flexiblen Schlauch wechseln.

Die maximale Schlauchldnge darf 1,5m nicht tiberschreiten.

So trennen Sie eine Gasflasche

Achten Sie beim Wechseln Threr Gasflasche darauf, dass keine Ziindquellen in der Néhe sind, z. B. Feuer,

Zigaretten, offenes Feuer usw. Stellen Sie sicher, dass das Gerét ausgeschaltet ist.

a) Mit Ausnahme von Zweizylinder-Installationen mit Umschaltventil, die Gaszufuhr am Gerét (falls
vorhanden) abdrehen. Warten Sie, bis die Flamme der Brenner erloschen sind. Bei Anlagen mit
Umschaltventil muss nur die leere Gasflasche abgedreht werden.

b) Nun den Druckminderer vom Flaschenventil schrauben und die orangefarbene Schutzkappe wieder

auf die leere Flasche setzen.

IMMER NACH JEDEM GASFLASCHENWECHSEL AUF LECKS UBERPRUFEN!

8. Warn- und Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie die nachstehenden Punkt sorgfiltig vor der Benutzung des Grills:

a) Nur im Freien verwenden.

b) Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme des Gerites.

c¢) ACHTUNG: Zugingliche Teile konnen sehr heif3 sein. Kinder fernhalten.

d) Das Gerét muss wihrend des Betriebs von brennbaren Materialien ferngehalten werden.

e) Das Gerit wihrend des Betriebes nicht bewegen.

f) Drehen Sie nach dem Gebrauch immer die Gaszufuhr direkt an der Gasflasche zu.

g) Das Gerit nicht verdndern!

h) Achten Sie besonders auf Kinder und &ltere Personen und halten diese vom Gerét fern.

1) Verwenden Sie beim Umgang mit besonders heilen Gegenstdnden immer passende Schutzkleidung
(z.B. Hitzeschutz-Handschuhe).

j) Im Falle eines Gaslecks immer die Gaszufuhr abdrehen, Deckel 6ffnen. Gasleck-Test durchfiihren.
Wenn das Leck nicht behoben werden kann, wenden Sie sich sofort an den nédchsten Ortlichen
Gashindler oder an den Hersteller.

k) Verwenden oder lagern Sie keine brennbaren Fliissigkeiten oder Ddmpfe in der Nidhe, wenn Sie den
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Gasgrill betreiben.

Verwenden Sie kein offenes Feuer, um nach Gaslecks zu suchen.

m) Sollte ein Gasleck vorliegen, diirfen Sie den Grill auf keinen Fall betreiben. Gaszufuhr abstellen!

n)

0)

p)

q)
r)

t)

w

v)

Wiéhrend des Betriebs darf nichts an der Gasleitung bzw. dem Gasanschluss verdndert/entfernt
werden.

Vorsicht ist geboten, wenn Sie Thren Gasgrill bedienen. Lassen Sie den Grill niemals unbeaufsichtigt,
wenn er benutzt wird.

Stellen Sie vor dem Lagern sicher, dass das Gerit vollstindig abgekiihlt ist.

Ziinden Sie niemals einen Gasgrill mit Benzin oder vergleichbaren Fliissigkeiten an.

Der Gasgrill muss regelméBig gereinigt werden.

Achten Sie beim Reinigen des Brenners oder der Ventile darauf, dass die Brenner6ffnungen oder die
Offnungen / Diisen nicht vergroBert werden.

Das Gerit darf nicht in geschlossenen Raumen, Garagen usw. betrieben werden. Das Gerdt muss von
brennbaren Stoffen ferngehalten werden. Wir empfehlen, einen Abstand vom Grill zu brennbaren
Materialien einzuhalten, wie in der Abbildung unten gezeigt.

Stellen Sie Thren Gasgrill auf eine sichere ebene Fliche, nicht in der Ndhe von brennbaren
Gegenstinden wie Holzziunen oder iiberhingenden Asten.

Wir empfehlen den Gasgrill einmal jadhrlich von einem Techniker bei [hrem 6rtlichen Gasfachhédndler
warten zu lassen. Bitte nicht die Wartung selbst iibernehmen.

Anderungen und Modifikationen am Gerit konnen gefihrlich sein. Versuchen Sie daher nicht die

Drehregler, Diisen, Ziindung, Ventile zu verdandern.

w) Vom Hersteller oder seinem Héndler versiegelte Teile diirfen vom Benutzer nicht verdandert werden.

X)
y)

e Warnung: Der schwarze Bereich des Griffs (s. Abb. Oben) wird heif3, wenn der Gasgrill

Halten Sie einen Feuerldscher bereit.

Tragen Sie beim Umgang mit Temperaturfiihlern immer Handschuhe.

verwendet wird. ACHTUNG! Beriithren Sie nicht den schwarzen Bereich.

26



Da dieser Grill keine Einschrankung hinsichtlich der Emission von unverbranntem Gas aufweist, muss
er im Freien oder in einem gut beliifteten Bereich installiert und / oder verwendet werden. Befand sich
dieser Grill in einem gut beliifteten Bereich, muss der Bereich mindestens 25% der Fldche (Summe der
Wandflache) offen haben.

Es wird dringend empfohlen, Mindestabstinde von brennbaren Materialien einzuhalten:
Riickseite - 450mm
Seiten - 250 mm
Nach oben - 1000 mm

Vermeiden Sie starken Wind von der Riickseite des Grills.

9. Sicherheitsvorkehrungen

a) Verwenden Sie beim Garen auf dem Grill Backofenhandschuhe und geeignetes Grillbesteck.

b) Treffen Sie Vorkehrungen, falls ein Unfall oder Brand auftreten sollte. Erste-Hilfe-Kasten und
Feuerldscher bereitstellen.

c¢) Halten Sie das Stromkabel und den Gasschlauch von heiflen Oberflachen fern.

d) Verwenden Sie den Grill stets mit groBBter Vorsicht.

10. Ziindanleitung:
Achtung:

a) Beim Anziinden des Brenners muss der Deckel gedftnet sein!
b) Stellen Sie sich beim Anziinden nicht mit dem Gesicht direkt tiber den Gasgrill.
c) Jeder Brenner besitzt eine separate Ziindung.

Ihr Gasgrill verfiigt iiber folgende Ziindmethode:

Pilotflammenziindung:

Ziindung der Hauptbrenner (mit Ziindfunken und Pilotflamme)

Wenn sich alle Gasregler am Gasgrill in der Position ,,AUS* befinden, drehen Sie das Gasflaschenventil
am Regler in die Position ,,AUS“. Um einen Funken zu erzeugen, miissen Sie den Steuerknopf in (A)
driicken und 3-5 Sekunden lang in dieser Position halten, damit das Gas stromen kann, und dann gegen
den Uhrzeigersinn auf ,MAX*“ (B) drehen. Der entstehende Funken 16st die Pilotflamme (D) aus. Sie

horen ein ,,Fauchen* und sehen eine kleine orangene Flamme aus der Ziindrohre (C) auf der linken Seite
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des Brenners.

Halten Sie den Drehregler nach der erfolgten Ziindung noch zwei Sekunden lang gedriickt, damit das
Gas vollstindig durch das Brennerrohr (E) stromen kann.

Wenn der Brenner angeziindet ist, ziinden benachbarte Brenner, wenn die jeweiligen Regler auf
»MAX“ gedreht werden.

Bei der Einstellung ,,MAX* sollte die Brennerflamme ungefahr 12 bis 20 mm lang sein und ein Minimum

an oranger Flamme aufweisen. Drehen Sie den Gasregler ganz nach links fiir Minimaleinstellung.

Zindung des Infrarot Seiten- und/oder Heckbrenners:

Um den Infrarotbrenner zu ziinden, miissen Sie die elektronische Ziindung driicken, wihrend Sie den
Regler fiir den entsprechenden Infrarotbrenner gegen den Uhrzeigersinn auf ,, MAX* stellen.

Driicken Sie die zlindung fiir 3-5 Sekunden bzw. bis der Brenner ziindet.

Auf ,MAX*“ hat der Brenner die hochste Temperatur und leuchtet hell, stellen Sie den Regler auf

minimum, dann wird sinkt die Leistung und der Brenner leuchtet dunkler.

Achtung: Wenn der Brenner nicht ziindet, drehen Sie den Brennerknopf auf ,,AUS* und warten Sie 5
Minuten, bevor Sie ihn erneut ziinden. Danach kénnen Sie den Brenner erneut ziinden wie oben
beschrieben.

Wenn Sie Probleme beim Anziinden Thres Gasgrills haben, wenden Sie sich an Thren Héndler.
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11. Smart Control

Uberpriifung vor dem Einschalten
Bevor Sie das Gerit einschalten, sollten Sie sich vergewissern, dass die Umgebung sicher ist und sich

keine feuchten oder blanken Drihte in der Steckdose und im Stecker befinden.

Smart Control Bedienfeld

@ N

LCD Display

Einschalttaste

\ J

Stecker fiir Temperaturfiihler

Einschalten
Nachdem das Gerit an eine Steckdose angeschlossen wurde, driicken Sie die Einschalttaste, auf dem

Display. Nun erscheint die Einschaltanimation. Danach geht das Gerét in den Standby-Modus {iber.
Das Display zeigt an:

(Grill (¢Fiirst)

QO
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Startseite

)
Driicken Sie im Standby-Modus , um die Startseite aufzurufen. Beim ersten Einschalten steht das

Display auf Direktgrillmodus, und die eingestellte Gartemperatur betragt 200 C.

Anleitung des aktuellen Modus ‘f‘

Grilly

Aufrufen der Funktionsseite

0 O aktuelle Grilltemperatur
o -

Ziel: 200 °C aktuell eingestellte Zieltemperatur

Einstellen des aktuellen Modus

O Stand-by Modus einstellen

Herunterfahren
Driicken Sie auf der Startseite auf , um in den Standby-Modus zu gelangen. Alle Lichter sind aus.

Anleitung fiir den Grillmodus

freies Grillen

Beim freien Grillen wird die Grilltemperatur nicht automatisch reguliert. Sie genie3en die volle Kontrolle
mit Hilfe der Drehregler, genau wie bei einem normalen Gasgrill. Die Temperaturanzeige erfolgt iiber
das regulédre Deckelthermometer.

So konnen Sie z.B. mit geéffnetem Deckel Grillen oder nur 2 Brenner fiir Kurzgebratenes benutzen.
Natiirlich stehen Thnen dennoch die smarten Funktionen des Grills zur Verfligung, also Beleuchtung,

Kerntemperatur- Bibliothek, Farbsteuerung und der Timer.

low & slow

Bei low & slow werden nur die beiden dusseren Brenner verwendet.

Dartiberhinaus muss die Spitze des Fiihler F4 mit einer Halteklammer fiir eine korrekte
Temperatursteuerung iiber Brenner-3 und vor dem Grillgut auf dem Grillrost platziert werden.

Die Grilltemperatur in diesem Modus ist zwischen 95 und 125°C wéhlbar.

Zinden Sie die beiden Brenner, stellen Sie diese auf Max, wihlen und speichern Sie die gewiinschte
Grilltemperatur im Display. Bei groBerem Grillgut und einer Zieltemperatur von 115°C++ empfehlen wir

hier direkt einen dritten Brenner auf Minimalstellung hinzuzuschalten.
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indirektes Grillen

Beim indirekten Grillen werden nur Brenner 1 und 5 auf Max., sowie Brenner 2 und 4 auf Min. verwendet.
Dariiberhinaus muss die Spitze des Fiihler F4 mit einer Halteklammer fiir eine korrekte Temperatursteuer-
ung tiber Brenner-3 und vor dem Grillgut auf dem Grillrost platziert werden.

Die Grilltemperatur in diesem Modus ist zwischen 125 und 200°C wéhlbar.

Ziinden Sie die 4 dusseren Brenner und stellen Sie die beiden dusseren auf Max, die inneren auf Min.
Wihlen und speichern Sie die gewliinschte Grilltemperatur im Display. Dann iibernimmt der Grill die
automatische Steuerung. Beachten Sie bitte, dass der Grill den Bereich 125-140°C in der Regel nicht erre-
ichen kann,da dieser Modus auf viel Grillgut ausgelegt ist. Um diesen Temperaturbereich auch mit wenig
Grillgut effektiv nutzen zu kénnen, empfehlen wir einen Brenner mit Minimalstellung auszuschalten.

Beim Grillen wird die Garraum-Temperatur sehr stark durch die Temperatur und die Menge des Grillguts
beeinflusst.
Insbesondere bei Fleischstiicken ab ca. 1,5 kg kann es notwendig sein im Low & Slow Modus einen zusét-
zlichen Brenner auf Minimalstellung einzuschalten.
Umgekehrt kann es im Indirekten Modus auch passieren, dass sich der Grill zu heif3 einstellt, insbesondere
beim Vorheizen. Hier kann es notwendig sein einen der Brenner auf Minimalstellung komplett auszus-

chalten, um eine genauere Temperaturregelung zu erreichen.
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Dieses Verhalten ist durch die physikalischen Leistungsgrenzen der Brenner bedingt und neben der
Grillgut-Temperatur auch von externen Faktoren wie Wind, Aussentemperatur oder Luftdruck abhingig

und stellt somit keinen Fehler dar.

direktes Grillen

Beim direkten Grillen werden alle Brenner synchron gesteuert und man kann eine Ziel-
Garraumtemperatur einstellen.

Die Grilltemperaturen befinden sich in diesem Modus zwischen 200 und 360°C.

Zinden Sie die Brenner, stellen Sie diese auf Max, wihlen und speichern Sie die gewlinschte
Grilltemperatur im Display.

Dann iibernimmt der Grill die automatische Steuerung.

Hinweis: Dieser Modus funktioniert nur mit allen 5 geziindeten Brennern, da die Temperatur zentral {iber

den integrierten Fiihler gesteuert wird.

Stufenmodus fiir direktes Grillen

Beim Stufenmodus fiir direktes Grillen werden alle Brenner synchron gesteuert. Dies erfolgt {iber eine
5-stufige Steuerung wie bei einer Herdplatte.

Dieser Modus arbeitet mit Grilltemperaturen tiber 200°C bis hin zum Maximum Ihres Grills.

Ziinden Sie die Brenner, stellen Sie diese auf Max, wihlen und speichern Sie die gewiinschte Stufe im
Display. Dann tibernimmt der Grill die automatische Steuerung.

Hinweis: Dieser Modus funktioniert nur mit allen 5 geziindeten Brennern, da die Temperatur zentral {iber

den integrierten Fiihler gesteuert wird.

Benutzeroberfliche des Einstellungsmodus

Speichern und zuriick zur Startseite
((——Zuriick zur Startseite direktes Grillen Speichern

@ ZIELI TN

200.

O

Steuerung erfolgt

D durch integrierte S
D, ) Fihler unterhalb “==

des Grillrostes.
D

Driicken, um den gewihlten Modus einzustellen Einstellung anpassen

Nach jedem Gebrauch des Grills miissen Sie die Gaszufuhr abschalten, indem Sie den Drehknopf
auf die Position "AUS" drehen.
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Funktionsseite

Zuriick zur Startseite Garrauminnenbeleuchtung

Z @,

2N),
B (&
Anleitung - Farben

Logo Beleuchtung aktivieren

Fiihler und Rezept-Bibliothek
Unabhingig davon welchen Grill-Modus Sie nutzen, konnen Sie iiber den Bereich ,Fiihler” alle

Kerntemperatursonden einzeln bedienen.

Driicken Sie auf der Funktionsseite leicht auf , um die Einstellung fiir die Temperaturfiihler

einzugeben.

157 157 157 157

185 185 185 185

Waihlen Sie eine der Temperatiirfiihler aus und rufen Sie die Einstellungen der Fiihler auf. Wihlen Sie
hierzu einfach aus den vorgeschlagenen Speisen und speichern Sie den gewiinschen Gargrad. Alternativ
konnen Sie iiber ,,Ziel* auch eine individuelle Kerntemperatur vorgeben.

Platzieren Sie den Fiihler mittig im Grillgut.

Der Grill informiert Sie dann per Alarm am Gerét, wenn die gewiinschte Kerntemperatur erreicht ist.
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Timer
Die Timerfunktion erinnert Sie nach der eingestellten Zeit per Alarm am Gerét. Ideal fiir Erinnerungen.

Licht
Die Garraum-Beleuchtung sowie die Logoprojektion lassen sich per Schaltfliche am Gerit Ein- und

Ausschalten.
Nach dem ersten Einschalten miissen Sie den Logo-Projektor richtig einstellen und ausrichten.

SchlieBen Sie das Licht an die elektrische Steuerplatine an:

Stellen Sie den Winkel fiir Drehen Sie das Logo nach
die Logoprojektion ein eigenem Wunsch

Farben
Die Beleuchtung der Regler lasst sich zufillig, individuell oder temperaturabhingig einstellen.

individuell zufallig
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Elektrische Funktionsbeschreibung

(1) Eingangsspannung: AC110V ~ AC240V 60Hz
(2) Maximale Leistung: 40W

(3) Touchscreen Leistung: 1.15W +10%

(4) Knopflampen Leistung: 1W £10%

(5) Logo-Projektor Lichtleistung: 1.6W +10%

(6) Lampenleistung: 21W+10%

(7) Gasventilleistung: 3.6 W+10%

(8) Summerleistung: 0.12W=+10%

(9) Sondentyp: PT1000

Schaltplan
Last-Adpaterplatine Temperaturmessfiihler
Garrauminnenbeleuchtung — ::@E‘é—ﬁ:’
L1 =\ € .
/ {=]| (] CiB= Hauptschalttafel
O0—D
= CE" Leuchttafel g =
00—
HE }H Temperaturfiihler
= 1 ©
:l:] Logo-Projektor L
Power
Elektroventile

Schalter

12. Lagerung / Reinigung

Fiir die Langlebigkeit Thres Grills ist eine angemessene und griindliche Reinigung dringend empfohlen.
Insbesondere Riickstinde von Grillgut, sowie Riickstinde von Grillreinigern oder metallische
Riicksténde von Biirsten, Grillbesteck oder dhnlichem kénnen in Kombination mit erhéhter Feuchtigkeit/

Luftfeuchtigkeit zu Korrosion fithren und Ihren Grill auf Dauer beschidigen.

Daher empfehlen wir folgende Reinigungszyklen:
Reinigung der sichtbaren Oberfldchen und des Untergestells: monatlich;
Reinigung der Garkammer: alle 2 Wochen;

Reinigung von Grillrost, Warmhalterost, Fettwanne und Fettauffangbehélter: Nach jedem Grillen.
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Benutzen Sie Thren Grill nicht im Regen bzw. sorgen Sie dafiir, dass er trocken gelagert wird. Halten Sie
Fliissigkeiten und Feuchtigkeit von allen elektrischen Bauteilen fern. Diese diirfen nicht mit
Fliissigkeiten in Kontakt kommen.

Wir empfehlen die Lagerung des trockenen Gerétes mit einer luftdurchldssigen Schutzhiille in einem
trockenen Bereich.

Ihre Gasflasche muss im Freien an einem gut beliifteten Ort aufbewahrt und bei Nichtgebrauch vom
Gasgrill getrennt werden. Stellen Sie sicher, dass Sie sich im Freien befinden und sich nicht in der Ndhe
von Ziindquellen befinden, bevor Sie versuchen, die Gasflasche vom Gasgrill zu trennen.

Wenn Sie Thren Gasgrill nach ldngerer Lagerzeit nutzen, priifen Sie bitte vor dem Gebrauch ob Gas
austritt und ob Brenner / Diisen verstopft sind.

Priifen Sie auch den Bereich hinter der Frontblende auf Spinnennetze / Insekten, da diese den
Beliiftungsstrom fiir die Gas-Brenner beeintrachtigen konnten.

Fiihren Sie ebenfalls einen Lecktest mit Seifenwasser durch und priifen Sie ihren Druckregler.

13. Reinigungshinweise

Die Wartung Thres Gasgrills wird alle 90 Tage empfohlen - mindestens einmal im Jahr. Auf diese Weise

verldngern Sie die Lebensdauer hres Gasgrills.

Es ist wichtig, dass Sie Ihren Grill nach jedem Gebrauch griindlich reinigen, um zu vermeiden,

dass Essens- und Olreste Feuer fangen und schwere Schiiden verursachen.

Ihr Gasgrill lasst sich ganz leicht reinigen, Folgen Sie einfach diesen Hinweisen fiir eine komfortable

und schnelle Reinigung:

a) Schalten Sie den Brenner fiir 15 bis 20 Min. auf hochster Stufe ein. Marinaden und Fettreste werden
durch die Hitze zu Asche verbrannt (Pyrolyseprinzip). Danach mit einer Grillbiirste abbiirsten und je
nach Bedarf die Roste einfetten.

b) Die Grillroste sollten regelmiflig gereinigt werden.

c¢) Der Garraum sollten ebenfalls mit heilem Seifenwasser gewaschen werden. Entfernen Sie
hartndckige Verschmutzungen mit einem Scheuerschwamm.

d) Uberpriifen Sie den Brenner regelmifig auf Insekten und Spinnen, die das Gassystem verstopfen und
den Gasstrom ablenken konnen. Stellen Sie sicher, dass die Venturi-Rohre am Brenner sehr sorgfiltig
gereinigt werden und dass keine Hindernisse vorhanden sind. Wir empfehlen, den Venturi-
Rohrbereich mit einem Pfeifenreiniger zu reinigen.

e) Halten Sie Fliissigkeiten und Feuchtigkeit von allen elektrischen Bauteilen fern. Diese diirfen nicht

mit Fliissigkeiten in Kontakt kommen.
14. Seitenbrenner und Heckbrenner

Infrarot Seitenbrenner:

Sie konnen den Infrarot Hochtemperaturbrenner perfekt zum scharfen Angrillen (engl. sizzle) von Fleisch
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nutzen, bevor das Fleisch im Grill fertig gegrillt wird.

Auch der Einsatz von Pfannen und Topfen ist moglich.

Heckbrenner:

Sie konnen den Heckbrenner perfekt in Kombination mit einem Drehspiefl nutzen. So ist Fettbrand

ausgeschlossen und Sie erhalten ein tolles Ergebnis. Auch zum Warmhalten ist der Heckbrenner geeignet.

Hinweis: Der Seitenbrenner und der Heckbrenner sind nicht an der elektrischen
Regelung beteiligt.

15. Elektronik

Der Heckbrenner und/oder Seitenbrenner benotigt 1 x 1.5V AA Batterie.
Produkte werden in 12V Netzteil betrieben, um das intelligente Steuermodul zu starten.
Netzadapter Typ:12V, 4A, 48W.

16. Austausch der Batterien

Wenn kein Ziindfunke mehr zu sehen ist beim Betétigen der Ziindung, sollten Sie die Batterie wechseln.

Austausch der Batterie im Ziindknopf

1) Die Ziindknopfkappe befindet sich an der linken Seite des Bedienpanels des Grills.

2) Schrauben Sie die Ziindkappe gegen den Uhrzeigersinn ab. Nehmen Sie die Batterie aus dem
Batteriefach.

3) Ersetzen Sie diese durch eine neue AA-Alkalibatterie. Batterie mit dem negativen Ende zuerst.

4) Den Ziindknopfdeckel im Uhrzeigersinn festschrauben.

A.,,AA " Batterien
B. Ziindungskappe

Achtung:

- Nichtwiederaufladbare Batterien diirfen nicht wiederaufgeladen werden.
- Verbrauchte Batterien miissen entfernt und sachgerecht entsorgt werden.
- Vermeiden Sie einen Kurzschluss am Batteriefach.

- Verschiedene Batterien oder neue und alte Batterie diirfen nicht gemischt verwendet werden.
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- Warnung: entsorgen Sie verbrauchte Batterien sofort. Halten Sie neue und verbrauchte Batterien von
Kindern fern. Wenn der Verdacht besteht, dass Batterien verschluckt oder anderweitig im Kdorper

platziert wurden, kontaktieren Sie bitte sofort einen Arzt.
Hinweise zur Batterie- und Akku-Entsorgung

Da wir Batterien und Akkus bzw. solche Gerite verkaufen, die Batterien und Akkus enthalten, sind wir

nach dem Batteriegesetz (BattG) verpflichtet, Sie auf Folgendes hinzuweisen:

Batterien und Akkus diirfen nicht im Hausmiill entsorgt werden, sondern Sie sind zur Riickgabe
gebrauchter Batterien und Akkus gesetzlich verpflichtet. Altbatterien konnen Schadstoffe enthalten, die

bei nicht sachgemaBer Lagerung oder Entsorgung die Umwelt oder Ihre Gesundheit schidigen kénnen.

Batterien enthalten aber auch wichtige Rohstoffe wie z.B. Eisen, Zink, Mangan oder Nickel und werden
wieder verwertet. Sie konnen die Batterien nach Gebrauch entweder an uns zuriicksenden oder in

unmittelbarer Nihe (z.B. im Handel oder in kommunalen Sammelstellen) unentgeltlich zuriickgegeben.

Batterien oder Akkus, die Schadstoffe enthalten, sind mit dem Symbol einer durchgekreuzten Miilltonne

gekennzeichnet.

Die chemische Bezeichnung des Schadstoffes befindet sich in der Ndhe des Symbols.
Cd = Akku bzw. Batterie enthdlt Cadmium

Pb = Akku bzw. Batterie enthilt Blei

Hg = Akku bzw. Batterie enthilt Quecksilber

Li = Akku bzw. Batterie enthilt Lithium

Ni = Akku bzw. Batterie enthélt Nickel

Zi= Akku bzw. Batterie enthilt Zink

Mh = Akku bzw. Batterie enthdlt Metallhydrid

Richtige Entsorgung dieses Produkts

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der gesamten EU nicht mit dem
Hausmiill entsorgt werden darf. Um mogliche Umwelt- oder Gesundheitsschidden durch unkontrollierte
Entsorgung von Abfillen zu vermeiden, recyceln Sie diese verantwortungsbewusst, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu fordern. Um Thr gebrauchtes Gerdt zuriickzugeben,

verwenden Sie bitte das Riickgabe- und Sammelsystem oder wenden Sie sich an den Héndler, bei dem

das Produkt gekauft wurde. Sie konnen dieses Produkt fiir ein umweltvertragliches Recycling

verwenden.

38



17. Brenner austauschen

1. Den Halteclip des defekten Brenners herausnehmen (zusammendriicken und nach innen reindriicken),

den Brenner nach oben aus der Offnung herausziehen.

2. Neuen Brenner in die Offnung stecken und im hinteren Bereich einhaken. Mit Haltclip wieder fixieren.

18.Fehlerbehebung

Gasnutzung

Problem

Maogl. Ursache

Losung

Brenner lassen sich nicht ziinden Das Ziindsystem

Gasflasche leer

Regler defekt

Durch volle Gasflasche ersetzen.
Regler tiberpriifen lassen /

ersetzen

Schwache Flamme

Feuer im Brennerrohr, Rauschen)

Verstopfung in den Brennern

Verstopfung in Gasdiisen

Brenner reinigen

Gasdiisen und Schlauch reinigen

Windig Windgeschiitze Stelle als
Aufstellort verwenden
Gasventilknopf sehr schwergéngig Gasventil blockiert Gasventil ersetzen
Hinweise fiir das smarte Grillen
Falsche Anwendung Resultierendes Ergebnis Hintergrund Losung
Beim Grillen mit I
Die auf dem Bildschirm Die Temperatur des I- und L-Modus | oder L Modus muss

Beim Grillen im I- oder L Modus angezeigte wird als Echtzeit-Temperatur die F4-Sonde oberhalb
wird die F4-Sonde nicht an der Echtzeittemperatur stimmt angezeigt, und die Temperatur der des mittleren Brenners
angegebenen Position platziert. nicht mit der eingestellten verschiedenen Positionen auf der und vor dem Grillgut

Temperatur iiberein.

Grillfliche sind sehr unterschiedlich. | so nah wie mdglich

platziert werden.

Der Kunde verwendet elektronische | Die Flammengrofe des
Steuerung zur Steuerung der Seitenbrenners und des
Flammengrofe des Seitenbrenners | Heckbrenners lésst sich

und des Heckbrenners. nicht kontrollieren.

Der Seitenbrenner und der hintere
Brenner sind nicht an der elektrischen

Regelung beteiligt.

Steuerung des
Seitenbrenners und
des Heckbrenners

mittels Drehregler.

39




Der Kunde benutzt den

Heckbrenner, wihrend er den I oder

Die Echtzeit-Temperatur die

auf dem Bildschirm

angezeigt wird stimmt nicht

mit der eingestellten

Temperatur iiberein, und die

Die Verwendung des Heckbrenners
hat einen geringen Einfluss auf die
tatsédchliche Temperatur, aber einen

groBen Einfluss auf die

Verwenden Sie den
Heckbrenner nicht,

wenn Sie den Modus

L oder D-Modus verwendet. Erkennungstemperatur, was zu einem | L oder I oder D
automatische Temperatur
Ausfall des automatischen verwenden.
wird in einem falschen
Temperaturkontrollsystems fiihrt.
Zustand angezeigt.
Wird die Abdeckung gedftnet, fithrt
die Luftzirkulation dazu, dass die
erfasste Temperatur und die
Wenn Sie den Grill

Wenn der Kunde im Modus D bei
gedffneter Haube grillt, kann die
Echtzeittemperatur nicht die

eingestellte Temperatur erreichen.

Fleisch verbrennt.

angezeigte Temperatur deutlich
sinken. Zu diesem Zeitpunkt erhoht
die automatische
Temperaturregelung automatisch die
Feuerleistung, und schlieBlich stimmt

die eingestellte Flamme nicht mit der

fiir langere Zeit 6ffnen
mdchten, empfiehlt es
sich, den S-Modus zu

verwenden.

tatsdchlichen Flamme tiberein.

Fehlerbehebung beim smarten Grillen

Alarm Display | Beschreibung Fehlerursache Ldsung
Alarm Wenn das Bedienfeld Die Temperaturfithler Priifen Sie, ob der Stromkreis
Temperaturfiihler keine Riickmeldung Schnittstelle auf der anormal ist, oder tauschen Sie
vom Temperaturfiihler Schalttafelplatine ist fehlerhaft. | die Schalttafelplatine.
erhilt, gibt es einen Der Temperatiirfiihler selbst ist Ersetzen Sie den
Alarm aus. beschédigt. Temperaturfiihler.
Die Verbindungsleitung Uberpriifen/Tauschen Sie die
zwischen der Schalttafel und der | Kabelverbindungen.
Steuerplatine ist fehlerhaft.
Die Leiterplatte ist stark feucht, | Priifen oder ersetzen Sie die
was zu entsprechenden Hauptplatine nach dem
Schaltkreisausfillen fiihrt. Trocknen.
Kommunikationsfehler Wenn die Das Verbindungskabel Schaltkreis ist nicht einwandfrei
Kommunikation zwischen dem Bildschirm und oder  ersetzen Sie das
zwischen der der Steuerplatine ist beschiadigt. | Anschlusskabel.
Steuerplatine/Schalttafel | Der  Bildschirm selbst ist | Priifen Sie, ob der
und dem Bildschirm beschidigt. Schaltkreislauf
ausfillt, wird ein Alarm beschédigt/gestort  ist  oder
ausgegeben. ersetzen Sie den Bildschirm.
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Schaltkreisfehler auf der | Schaltkreislauf ist

Steuerplatine. beschédigt/gestort oder tauschen

Sie die Steuerplatine.

Hinweis: Nach einer Stérung muss die Steuerplatine wieder eingeschaltet und zuriickgesetzt werden.

Wenn Thr Problem durch die obigen Informationen nicht behoben werden kann, rufen Sie bitte die

Gasgrill-Hotline an.
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GARANTIEBEDINGUNGEN
GRILLFURST

Die Grillfiirst GmbH (kurz: GRILLFURST) garantiert dem Endkunden (kurz: Kunde) nach MaBgabe der
folgenden Bestimmungen, dass an Kunden in der Bundesrepublik Deutschland gelieferte Grillgeréte der
Marke GRILLFURST und Grillzubehor der Marke GRILLFURST innerhalb eines Zeitraums von drei
Jahren ab dem Tag des Kaufs durch den Kunden (Garantiefrist) frei von Material- und

Verarbeitungsfehlern sein werden.

Dariiber hinaus verpflichtet sich GRILLFURST, Kunden bei etwaigen Defekten an Brennern, Grillrosten,
Flammschutzblechen und/oder Fett-schalen der Marke GRILLFURST, die innerhalb eines Zeitraums von
(weiteren) fiinf Jahren ab dem Ende der obig genannten Garantiefrist auftreten, einmalig Ersatz in Gestalt
neuer oder generaliiberholter Teile zu einem Preis anzubieten, der im Verhéltnis zu dem im Zeitpunkt der

Ersatzteilanforderung auf www.grillfuerst.de ausgewiesenen Kaufpreis um 50 % reduziert ist.

Die Anspriiche aus dieser Garantie bestehen nur, wenn der Defekt nicht durch einen von den Vorgaben
der Montageanleitung abweichenden Aufbau verursacht wurde, der Defekt nicht durch ein vom
Hersteller nicht autorisiertes Zubehdr verursacht wurde, der Defekt nicht durch einen von der normalen
Bestimmung und den Vorgaben des Herstellers gemil3 Benutzerhandbuch abweichenden Gebrauch
verursacht wurde, der Defekt nicht durch mechanische und/oder chemische Einfliisse, Nachlissigkeit,
fehlende Reinigung oder fehlerhafte Bedienung verursacht wurde sowie die Fabrikationsnummer nicht

entfernt oder unkenntlich gemacht wurde.

Anspriiche/Rechte aus dieser Garantie kdnnen zudem nur unter Vorlage eines Nachweises tiber das
Kaufdatum (z. B. Rechnung / Kauf-beleg) geltend gemacht werden. Dariiber hinaus sind die jeweilige

Modellbezeichnung und Seriennummer der Ware mitzuteilen.

GRILLFURST behilt sich das Recht vor, die beanstandete Ware oder Teile davon selbst oder durch einen
von GRILLFURST beauftragten Dritten zu begutachten, um die Ursache des beanstandeten Defekts
festzustellen.

Die Ausgabe der im Rahmen dieser Garantie zur Verfiigung gestellten Ersatzteile an Kunden findet
gemdl der dem Kunden zustehenden Wahl {iber den Versandweg (Retouren-Adresse: Grillfiirst GmbH,
Wippershainer Str. 41 in 36251 Bad Hersfeld / Deutschland) oder alternativ vor Ort in einer der
GRILLFURST-Filialen (abrufbar unter URL: https://www.grillfuerst.de/Stores.php) statt.

Fiir etwaige Kosten zur Einsendung defekter Waren und zur Zusendung von Ersatzteilen kommt
GRILLFURST nicht auf. Auch die zum Zwecke etwaiger Reparaturarbeiten erforderlichen

Aufwendungen, insbesondere Arbeits-/Materialkosten, werden von GRILLFURST nicht {ibernommen.
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Der rdumliche Geltungsbereich dieser Garantie beschriankt sich auf die Bundesrepublik Deutschland; fiir
diese Garantie und die daraus folgenden Anspriiche und/oder Rechte gilt daher das Recht der
Bundesrepublik Deutschland. Zugunsten von Verbrauchern mit Sitz auBlerhalb der Bundesrepublik

Deutschland bleiben zwingende Verbraucherschutzvorschriften im Verbraucherstaat anwendbar.

Die gesetzlichen Rechte — unter anderem auch die Rechte als Kaufer bei Miangeln der Sache gegeniiber
dem jeweiligen Verkdufer — werden durch diese Garantie nicht eingeschrénkt.

Grillfiirst GmbH

Briickenmiihle 93

36100 Petersberg / Deutschland

Geschiftsfiihrer:
Joachim Weber, Ralf Geishauser

Handelsregister: Amtsgericht Fulda (HRB 5901)
USt-Ident.Nr.: DE 815245245
Fon: +49(0)6621 — 43 20 900

Fax: +49(0)6621 — 43 20 912
E-Mail: shop@grillfuerst.de
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Grillfirst GmbH
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