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DE Vor dem ersten Gebrauch: 3x einbrennen! EN Before using for the first time: burn in 3 times! FR Avant la pre-
miére utilisation : cuire 3x ! DA Fer forste brug: breend ind 3 gange! FI Ennen ensimmadistd kayttokertaa: pol-
ta 3 kertaa! IT Prima del primo utilizzo: rodare 3 volte! NL Voor het eerste gebruik: 3 keer inbranden! NO For
forste gangs bruk: Brenn inn 3 ganger! PL Przed pierwszym uzyciem: wypali¢ 3 razy! SV Fore forsta anvénd-
ning: brann in 3 génger! ES Antes del primer uso: jquemar 3 veces! CS Pfed prvnim pouzitim: tfikrdt vypalte!
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Bemaerk: Nar grillpladen opvarmes farste gang, vil den bule ud. P& grund af materialet er det ikke muligt at forudsige, om den vil bule opad eller nedad. Denne forste opvarmning
af pladen er nedvendig for at forberede bageprocessen. Hvis den yderste kant buer nedad, skal du fjerne kogegrejet med brandsikre handsker og placere det pa en varmebestandig
overflade. Drej derefter pladen helt rundt en gang, sa yderkantens krumning vender opad, og szt forsigtigt bageudstyret pa igen. Fjern eventuelle sodrester, og begynd derefter
at bage grillpladen som beskrevet i vejledningen ,Smedejern og stal”. Hvis yderkanten buer opad, nar den opvarmes forste gang, skal du starte bageprocessen som beskrevet i
vejledningen ,Smedejern og stal”. | Hinweis: Beim ersten Erhitzen der Grillplatte wird diese sich wélben. Materialbedingt ist nicht vorhersehbar, ob sie sich nach oben oder nach
unten wélbt. Diese erste Erhitzung der Platte ist zur Vorbereitung des Einbrennprozesses notwendig. Sollte eine Wolbung des AuBenrandes nach unten erfolgen, entferne den
Kochaufsatz mit feuerfesten Handschuhen und lege ihn auf einer hitzeresistenten Unterlage ab. Drehe anschieBend die Platte einmal komplett herum, sodass die Wélbung des
AuBenrandes nach oben zeigt, und setze den Kochaufsatz vorsichtig wieder ein. Entferne mégliche RuBriickstande, um anschlieBend mit dem Einbrennen der Grillplatte zu begin-
nen, wiein der Beschreibung der Anleitung ,Schmiedeeisen und Stahl” beschrieben. Sollte sich der AuBenrand beim ersten Erhitzen nach oben wélben, beginne den in der Beschrei-
bung der Anleitung ,Schmiedeeisen und Stahl” beschriebenen Einbrennvorgang. | Note: When the grill plate is heated for the first time, it will bulge. Due to the material, it is not
possible to predict whether it will bulge upwards or downwards. This initial heating of the plate is necessary to prepare the baking process. If the outer edge curves downwards,
remove the cooking attachment with fireproof gloves and place it on a heat-resistant surface. Then turn the plate completely round once so that the curvature of the outer edge is
facing upwards and carefully replace the cooking attachment. Remove any soot residue and then start baking the griddle plate as described in the ,Wrought iron and steel” instruc-
tions. If the outer edge curves upwards when first heated, start the baking process described in the ,Wroughtiron and steel” instructions. | Huomautus: Kun grillilevy kuumenne-
taan ensimmaista kertaa, se pullistuu. Materiaalista johtuen ei ole mahdollista ennustaa, pullistuuko se yl6spdin vai alaspain. Tama levyn alkulimmitys on tarpeen paistoprosessin
valmistelemiseksi. Jos ulkoreuna kaartuu alaspdin, irrota kypsennyslisalaite tulenkestavilla kasineilla ja aseta se kuumuutta kestévalle alustalle. Kédnna levy sitten kerran kokonaan
ympari niin, ettd ulkoreunan kaarevuus osoittaa yl6spain, ja aseta keittolaite varovasti takaisin paikalleen. Poista mahdolliset nokijaamat ja aloita sitten paistolevyn paisto , Takorauta
ja terds” -ohjeessa kuvatulla tavalla. Jos ulkoreuna kaartuu yldspdin, kun sitd kuumennetaan ensimmaisen kerran, aloita paisto, joka on kuvattu ohjeessa ,Takorauta ja terés”. |
Remarque:lorsque la plaque de cuisson est chauffée pour la premiére fois, elle se courbe. En raison du matériau, il nest pas possible de prévoir si elle va se courber vers le haut ou
vers le bas. Ce premier chauffage de la plaque est nécessaire pour préparer le processus de cuisson. Si le bord extérieur se courbe vers le bas, retire 'accessoire de cuisson avec des
gants résistants au feu et pose-le sur une surface résistante a la chaleur. Retourne ensuite complétement la plaque de maniére a ce que le bord extérieur soit tourné vers le haut et
remets la plaque de cuisson en place avec précaution. Enléve les éventuels résidus de suie pour pouvoir ensuite commencer a cuire la plaque de cuisson comme décrit dans le mode
d‘emploi ,Fer forgé et acier”. Si le bord extérieur se courbe vers le haut lors du premier chauffage, commence le processus de cuisson décrit dans la description du mode d’emploi
,Ferforgé etacier”. | Nota: quando la piastra grill viene riscaldata per la prima volta, si rigonfia. A causa del materiale, non & possibile prevedere se il rigonfiamento sara verso l'alto
o verso il basso. Questo riscaldamento iniziale della piastra & necessario per preparare il processo di cottura. Se il bordo esterno si incurva verso il basso, rimuovere l‘accessorio di
cottura con guanti ignifughi e posizionarlo su una superficie resistente al calore. Quindi girare completamente la piastra una volta in modo che la curvatura del bordo esterno sia
rivolta verso 'alto e riposizionare con cautela I'accessorio di cottura. Rimuovere i residui di fuliggine e iniziare a cuocere la piastra come descritto nelle istruzioni ,Ferro battuto e
acciaio”. Se al primo riscaldamento il bordo esterno si incurva verso |'alto, avviare il processo di cottura descritto nelle istruzioni ,Ferro battuto e acciaio”. | Opmerking: Wanneer
de grillplaat voor de eerste keer wordt verwarmd, zal hij opbollen. Door het materiaal is het niet mogelijk om te voorspellen of de plaat naar boven of naar beneden zal opbollen.
Deze eerste opwarming van de plaat is nodig om het bakproces voor te bereiden. Als de buitenrand naar beneden buigt, verwijder dan het kookhulpstuk met vuurvaste handschoe-
nen en leg het op een hittebestendig oppervlak. Draai de plaat vervolgens één keer volledig rond zodat de kromming van de buitenrand naar boven gericht is en plaats het kook-
hulpstuk voorzichtig terug. Verwijder eventuele roetresten en begin dan met het bakken van de bakplaat zoals beschreven in de ,Smeedijzer en staal” instructies. Als de buitenrand
bij de eerste verhitting naar boven buigt, start dan het bakproces zoals beschreven in de ,Smeedijzer en staal” instructies. | Merk: Nar grillplaten varmes opp for ferste gang, vil den
bule ut. P& grunn av materialet er det ikke mulig a forutsi om den vil bule oppover eller nedover. Denne forste oppvarmingen av platen er nedvendig for & forberede stekeprosessen.
Hvis ytterkanten buer nedover, ma du ta av stekeutstyret med brannsikre hansker og legge det pé et varmebestandig underlag. Snu deretter platen helt rundt én gang, slik at
ytterkanten vender oppover, og sett kokeapparatet forsiktig pa plassigjen. Fjern eventuelle sotrester, og start deretter stekingen av stekeplaten som beskrevet i anvisningen ,Smijern
og stal”. Hvis ytterkanten buer oppover ved farste oppvarming, starter du stekeprosessen som beskrevet i veiledningen ,Smijern og stél”. | Uwaga: Po pierwszym podgrzaniu ptyta
grilla wybrzuszy sie. Ze wzgledu na materiat, z ktérego jest wykonana, nie mozna przewidzie¢, czy wybrzuszy sie w gore, czy w dot. Takie wstepne podgrzanie ptyty jest konieczne
do przygotowania procesu pieczenia. Jesli zewnetrzna krawedz zakrzywia sie w d6t, nalezy zdja¢ przystawke do gotowania w rekawicach ognioodpornych i umiescic ja na zaroodpornej
powierzchni. Nastepnie nalezy raz catkowicie obrécic ptyte tak, aby zewnetrzna krawedz byta zakrzywiona do géry i ostroznie zatozy¢ nasadke do pieczenia. Usuri pozostatosci sadzy,
anastepnie rozpocznij pieczenie ptyty grillowej w sposdb opisany w instrukgji ,Kute zelazo i stal”. Jesli zewnetrzna krawedz zakrzywia sie do géry po pierwszym podgrzaniu, nalezy
rozpoczac proces pieczenia opisany w instrukgji ,Kute zelazo i stal” | Obs: Nar grillplattan varms upp for forsta gdngen kommer den att bukta ut. Pa grund av materialet &r det inte
mojligt att forutse om den kommer att bukta uppét eller nedat. Denna férsta uppvarmning av plattan &r nodvéndig for att forbereda bakningen. Om ytterkanten buktar nedat ska
du ta bort kokplattan med brandsakra handskar och ldgga den pé en varmetalig yta. Vand sedan platen en gang helt runt sd att ytterkantens krokning ar vand uppat och satt for-
siktigt tillbaka tillsatsdelen. Ta bort eventuella sotrester och bérja sedan baka grillplattan enligt beskrivningen i anvisningarna ,Smidesjérn och stal”. Om ytterkanten ar uppatbéjd
vid forsta uppvarmningen ska du pabérja bakningen enligt anvisningarna i avsnittet ,Smidesjarn och stal” | Nota: Cuando la placa de la parrilla se caliente por primera vez, se
abombara. Debido al material, no es posible predecir si se abombara hacia arriba o hacia abajo. Este calentamiento inicial de la placa es necesario para preparar el proceso de coccion.
Si el borde exterior se curva hacia abajo, retire el accesorio de coccién con guantes ignifugos y coldquelo sobre una superficie resistente al calor. A continuacién, dé una vuelta
completa ala placa de modo que la curvatura del borde exterior quede hacia arriba y vuelva a colocar con cuidado el accesorio de coccion. Elimine los restos de hollin y, a continua-
cion, empiece a cocer la plancha de asar tal y como se describe en las instrucciones ,Hierro forjado y acero”. Si el borde exterior se curva hacia arriba cuando se calienta por primera
vez, inicie el proceso de horneado descrito en las instrucciones de ,Hierro forjado y acero”. | Poznamka: Pfi prvnim zahféti se grilovaci deska vybouli. Vzhledem k materialu nelze
piedpovédét, zda se vybouli smérem nahoru nebo dold. Toto po¢atecni zahiati desky je nezbytné pro pfipravu procesu peceni. Pokud se vnéjsi okraj vyklene smérem dold, sejméte
pecici nastavec v nehoflavych rukavicich a polozte jej na zdruvzdorny povrch. Poté plotynku jednou zcela otocte tak, aby zakiveni vnéjsiho okraje sméfovalo nahoru, a pecici nas-
tavec opatrné vymérite. Odstraiite pfipadné zbytky sazi a poté zacnéte grilovaci desku péct podle pokyni v ¢asti ,Kované Zelezo a ocel”. Pokud se vnéjsi okraj pfi prvnim zahfati
zakfivi smérem nahoru, zahajte proces peceni popsany v pokynech ,Kované zelezo a ocel”
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