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BEDIENUNGSANLEITUNG

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch, bevor Sie Inre OUTDOORCHEF BLAZING ZONE in Betrieb nehmen.

USER GUIDE

Please read these instructions carefully before using your OUTDOORCHEF BLAZING ZONE.

MODE DEMPLOI

Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de mettre en service votre BLAZING ZONE OUTDOORCHEF.

ISTRUZIONI PER LUSO

Leggere attentamente le presenti istruzioni prima di mettere in funzione la BLAZING ZONE OUTDOORCHEF.

BEDIENINGSHANDLEIDING

40

Lees deze bedieningshandleiding zorgvuldig door voordat u uw OUTDOORCHEF BLAZING ZONE in gebruik neemt.

BRUGSANVISNING

49

Lees venligst denne brugsanvisning omhyggeligt igennem, inden du tager din OUTDOORCHEF BLAZING ZONE i brug.

BRUKSANVISHING

08

Las de har instruktionerna noggrant innan du tar din OUTDOORCHEF BLAZING ZONE i bruk fér férsta gangen.

BRUKSANVISNING

6/

Les denne bruksanvisningen neye for du begynner & bruke din OUTDOORCHEF BLAZING ZONE.

KiYTTOHJE

/6

Lue kayttéohje huolellisesti Iapi, ennen kuin otat OUTDOORCHEF BLAZING ZONE -infrapunapolttimen kayttoon.

NOTKUNARLEIDBEININGAR

80

Lesid pessar leidbeiningar vandlega &dur en byrjad er ad nota OUTDOORCHEF BLAZING ZONE.

OARTIEL XPHZHL

94

AlaBdote MPooeKTIkA aUTEG TIG 0dnyieg Xpriong Mpwv xpnotpomnotoete yia npwtn ¢popd v OUTDOORCHEF BLAZING ZONE.

NAVOD K 0BSLUZE

Pred uvedenim Vasi hofakové jednotky OUTDOORCHEF BLAZING ZONE do provozu si prosim pozorné prectéte tento navod.

HASZNALATI UTMUTATO

Figyelmesen olvassa el az Gtmutatét, miel6tt hasznélatba venné az OUTDOORCHEF BLAZING ZONE-t.

INSTRUKCJA OBSLUGH

Przed rozpoczeciem uzytkowania palnika BLAZING ZONE OUTDOORCHEF nalezy zapozna¢ sie doktadnie z niniejsza instrukcja obstugi.

MANUAL DE INSTRUGOES DE UTILIZAGAD

Leia com atencéo estas instrugoes antes de utilizar o barbecue oval a carvao OUTDOORCHEF BLAZING ZONE.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul dvs. OUTDOORCHEF BLAZING ZONE.

UPUTA ZA UPORABU

Pailjivo procitajte ovu uputu prije nego pocnete koristiti svof OUTDOORCHEF BLAZING ZONE.

NAVODILA ZA UPORABO

Preden zacnete uporabljati zar OUTDOORCHEF BLAZING ZONE, si pozorno preberite ta navodila.

KULLANMA KILAVUZU

OUTDOORCHEF BLAZING ZONE'ununuzu isletime almadan énce bu kilavuzu tamamen okuyun.

OUTDOORCHEFR.COM



BEDIENUNGSANLEITUNG

WICHTIG: Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme des Gerates. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort auf. Sie enthalt wichtige Informationen bezlglich Sicherheit, Betrieb und Unterhalt.

WICHTIG FUR IHRE SICHERHEIT

Jede Person, die den Grill und die BLAZING ZONE bedient, muss den genauen Zindvorgang kennen und befolgen. Kinder dirfen das Gerat
nicht bedienen.

Die Montageanweisungen in der separaten Aufbauanleitung sind genau zu befolgen. Eine unsachgemasse Montage kann gefahrliche Folgen
haben. Platzieren Sie keine entflammbaren Flissigkeiten und Materialien oder Ersatzgasflaschen in der Néhe des Grills. Stellen Sie den Grill
oder die Gasflasche(n) nie in geschlossene Raume ohne Beltftung.

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie lhren Gasgrill und die BLAZING ZONE in Betrieb nehmen. Beachten Sie auch die
separate Anleitung lhres Grills. Der Grill inkl. BLAZING ZONE darf nur im Freien benitzt werden und es muss ein Sicherheitsabstand von
mindestens 1.5 m zu brennbaren Gegenstéanden eingehalten werden.

GASFLASCHEN

Beachten Sie hierzu die Sicherheitsanweisungen der separaten Bedienungsanleitung Ihres Dualchef Grills.

SICHERHEITSHINWEISE

Diese Bedienungsanleitung muss vom Besitzer aufbewahrt werden und jederzeit griffbereit sein.
Nehmen Sie die BLAZING ZONE gemass Kapitel ANLEITUNG FUR DAS ANZUNDEN in Betrieb.

= Nurim Freien verwenden.

= Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme des Gerates.

= ACHTUNG: Zugangliche Teile kdnnen sehr heiss sein. Kinder fernhalten.

= Das Gerat muss wahrend des Betriebs von brennbaren Materialien ferngehalten werden.

= Das Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.

= Nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche schlieBen.

= Benltzen Sie den Grill nie unter einem Vordach.

= Schieben Sie Gerate, die mit Lenkrollen ausgestattet sind, nicht iber unebene Béden oder Absatze.

= Vergewissern Sie Sich, dass die Fettauffangschale wahrend des Betriebs immer ganz eingeschoben und eingerastet ist.
= Tragen Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie heisse Teile anfassen.

*  Stellen Sie nach dem Grillen den Gasregulierknopf immer auf Position O und schliessen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

= Achten Sie beim Wechseln der Gasflasche darauf, dass der Gasregulierknopf auf Position QO steht und die Gaszufuhr an der Gasflasche
geschlossen ist. WICHTIG: Es dirfen sich keine Ziindquellen in der Nahe befinden.

= Kontrollieren Sie nach dem Anschliessen einer neuen Gasflasche die Verbindungsteile gemass Anleitung PRUFUNG AUF DICHTHEIT.

*  Besteht der Verdacht auf undichte Teile, dann stellen Sie den Gasregulierknopf auf Position O und schliessen Sie die Gaszufuhr an der
Gasflasche. Lassen Sie die gasfiihrenden Teile im Gasfachgeschéft tberpriifen.

= Weist der Gasschlauch Beschéadigungen oder Abnutzungserscheinungen auf, muss er sofort ersetzt werden. Der Schlauch muss frei von
Knicken sein und darf keine Risse aufweisen. Vergessen Sie nicht, den Gasregulierknopf und die Gaszufuhr zuzudrehen, bevor Sie den
Schlauch entfernen.

= Wechseln Sie den Schlauch und den Gasdruckregler nach einer Gebrauchsdauer von 3 Jahren ab Kaufdatum. Achten Sie darauf, dass der
Gasdruckregler und der Schlauch den entsprechenden EN Standards entsprechen (Gasdruckregler EN 16129 / Gasschlauch EN 16436).

= Die Beluftungsoffnungen des Gasflaschenraumes dirfen auf keinen Fall verschlossen oder abgedeckt werden.
= Keine Veranderungen am Gerat vornehmen. Besteht der Verdacht auf eine Fehlfunktion, wenden Sie sich an einen Fachmann.

= Der Gasschlauch muss unbedingt von den heissen Aussenflachen des Grills und der BLAZING ZONE ferngehalten werden. Der Schlauch
darf nicht verdreht werden. Der Schlauch muss bei Grillmodellen, welche tber eine Schlauchfiihrung verfiigen, zwingend in dieser Fiihrung
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fixiert werden.
Schlauch und Regler entsprechen den jeweiligen Landesvorschriften und den EN Standards (Gasdruckregler EN 16129 / Gasschlauch EN 16436).
Falls die volle Leistung nicht erreicht wird und Verdacht auf eine Verstopfung der Gaszufuhr besteht, wenden Sie sich an ein Gasfachgeschaft.

Die BLAZING ZONE bleibt auch nach dem Ausschalten noch langere Zeit heiss. Achten Sie darauf sich nicht zu verbrennen und keine
Gegenstande in die Néhe der BLAZING ZONE zu legen, es besteht Brandgefahr.

Benutzen Sie die BLAZING ZONE nur, wenn diese gemass separater Aufbauanleitung vollstandig an einem passenden Dualchef Grill-
Modell montiert ist.

ACHTUNG: Nutzen Sie die BLAZING ZONE niemals einzeln/individuell!
Decken Sie die Flache der BLAZING ZONE niemals ab, dies kann zu Hitzestau fiihren.

Stellen Sie den Grill wahrend des Betriebs nie auf Holzbdden oder andere brennbare Flachen. Halten Sie den Grill von brennbaren
Materialien fern.

Lagern Sie den Girill nicht in der Nahe von leicht entflammbaren Fliissigkeiten oder Materialien.

Falls der Grill in einem Raum Uberwintert wird, muss die Gasflasche unbedingt entfernt werden. Sie sollte immer im Freien an einem gut
belifteten Ort gelagert werden, zu dem Kinder keinen Zugang haben.

Platzieren Sie den Girill vor der Inbetriebnahme méglichst windgeschiitzt.

Wenn der Grill nicht benutzt wird, sollte er, nachdem er ganz abgekihlt ist, mit einer Abdeckhaube vor Umwelteinflissen geschiitzt werden.
Abdeckhauben kénnen Sie bei Ihrem Grillhéndler beziehen.

Um Staufeuchtigkeit zu vermeiden, entfernen Sie die Abdeckhaube nach starkem Regen.
Lassen Sie den Grill und die BLAZING ZONE wahrend des Betriebes niemals ohne Aufsicht.
Verschieben Sie den Grill nicht, wahrend er in Betrieb ist.

ACHTUNG: Es diirfen keine Kochtdpfe auf die BLAZING ZONE gestellt werden.

OUTDOORCHEFR.COM




PRUFUNG AUF DICHTHEIT

WARNUNG: Wahrend des Priifens auf Dichtheit dirfen sich keine Ziindquellen in der Nahe befinden. Dies gilt auch fiirs Rauchen. Priifen
Sie die Dichtheit nie mit einem brennenden Streichholz oder einer offenen Flamme und immer im Freien.
1. Der Gasregulierknopf muss auf Position O stehen.

2. Offnen Sie die Gaszufuhr an der Flasche und bepinseln Sie alle gasfiihrenden Teile (die Verbindung an der Gasflasche / den Gasdruckregler /
den Gasschlauch / den Gaseintritt / die Verbindung am Ventil) mit einer Seifenlésung aus 50 % flussiger Seife und 50 % Wasser. Sie kénnen

auch ein Lecksuchspray verwenden.

3. Eine Blasenbildung der Seifenlésung deutet auf Leckstellen hin.
WICHTIG: Der Grill und die BLAZING ZONE durfen erst benutzt werden, wenn alle Leckstellen beseitigt sind. Schliessen Sie die Gaszufuhr

an der Gasflasche.
Beseitigen Sie die Leckstellen durch Nachziehen der Verbindungen, wenn dies moglich ist, oder ersetzen Sie die defekten Teile.
5. Wiederholen Sie die Schritte 1 und 2.

6. Lassen sich die Leckstellen nicht beheben, wenden Sie sich an Ihren Gasfachhandler.

HINWEIS: Fiihren Sie die PRUFUNG AUF DICHTHEIT nach jedem Anschluss oder Austausch der Gasflasche sowie am Anfang der

Grillsaison durch.

INFO ZUM SEITENTISCH LINKS

Durch eine Aufristung lhres Dualchefs mit der BLAZING ZONE I&sst sich die linke Seitenablage aus Sicherheitsgriinden nicht mehr
herunterklappen.
Beim Klappen kénnte heisses Fett herunterlaufen.

OUTDOORCHER.COM

ERKLARUNG DER ZEICHEN AUF DER BEDIENKONSOLE FUR DIE BLAZING ZONE

Stellen Sie zuerst sicher, dass Sie den mit der BLAZING ZONE ausgelieferten Drehregler korrekt, gemass separater Aufbauanleitung, montiert

haben.

OUTDOORCHEF
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HINWEIS: Die BLAZING ZONE darf nur mit dem neuen mitgelieferten Drehregler betrieben werden.

ACHTUNG: Der mitgelieferte Drehregler verfligt im Innern tber einen Begrenzer, welcher es verunmdglicht die BLAZING ZONE auf der
niedrigsten Stufe ¢ zu betreiben.

Diese Begrenzung ist notwendig, da die BLAZING ZONE nur mit den Stufen (27 und (222 betrieben werden darf. Verwenden Sie die
BLAZING ZONE niemals auf der niedrigsten Stufe ¢

VOR DEM ERSTGEBRAUCH

1. Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

9. Prifen Sie alle gasfiihrenden Teile, wie im Kapitel PRUFUNG AUF DICHTHEIT beschrieben.
Tun Sie dies auch dann, wenn Ihr DUALCHEF Grill vom Handler montiert geliefert wurde.

Brennen Sie die BLAZING ZONE ca. 10 Minuten lang auf Stufe ((/((/(// aus.

4. Achten Sie darauf, dass die Fettauffangschale bis zum Anschlag eingeschoben ist. Dies gilt auch beim normalen Grillen.

OUTDOORCHER.COM




ANLEITUNG FUR DAS ANZUNDEN DER BLAZING ZONE

1. Stellen Sie sicher, dass alle Verbindungen zwischen dem Gasschlauch, dem Gasdruckregler und der Gasflasche gut festgeschraubt sind
(Verfahren Sie gemass den Anweisungen im Kapitel PRUFUNG AUF DICHTHEIT).

2. Offnen Sie die Metall-Abdeckung der BLAZING ZONE am Seitentisch Ihres Dualchef Grills.
ACHTUNG: Ziinden Sie die BLAZING ZONE niemals mit geschlossener Abdeckung.

3. Offnen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

Driicken Sie den Gasregulierknopf und drehen Sie den entgegen dem Uhrzeigersinn auf Stufe Qb Dricken Sie den Ziindknopf & und
halten Sie ihn gedrtickt, bis der Funke uberspringt und das Gas brennt.

5. Wenn das Gas nicht innerhalb 8 Sekunden ziindet, stellen Sie den Gasregulierknopf auf O. Warten Sie 2 Minuten, damit sich das
nicht verbrannte Gas verflichtigen kann. Danach wiederholen Sie Punkt 4 bis 5. Hinweis: Wenn Sie einen gleichméassigen blauen
Flammenteppich auf der Brenneroberseite erkennen kénnen, ist der Brenner korrekt entziindet.

6. Istes nicht moglich, den Grill nach 3 Versuchen in Betrieb zu nehmen, tberprifen Sie die Ursachen (wie im Abschnitt FEHLERBEHEBUNG
beschrieben).

DIE EDELSTAHL-GRILLROSTE

ANWENDUNG

Die Oberflache des Grillrosts sollte stets mit einem leichten Olfilm tiberzogen sein um das Anbrennen des Grillguts zu verhindern. Benutzen Sie
ein pflanzliches Ol mit einem hohen Rauchpunkt (z.B. Avocado-Ol oder Rapsdl).

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie die Edelstahl-Grillroste vor dem ersten Gebrauch mit Wasser oder einer milden Seifenwasserldsung. Beriihren Sie die Roste
wahrend der Verwendung auf dem Grill nur mit Grill-Handschuhen. Stellen Sie die Edelstahl Grillroste in heissem Zustand nicht auf brennbare
oder hitzeempfindliche Oberflachen.

REINIGUNG

Zur einfacheren Entnahme der Edelstahl-Grillroste kénnen Sie den Grid Lifter verwenden, welcher im Lieferumfang des DUALCHEF Girills
enthalten ist.

Beachten Sie fir die Reinigung bitte folgende Punkte:

= Lassen Sie die Edelstahl-Grillroste auf dem Grill bei voller Leistung ca. 10 Minuten ausbrennen
= Verwenden Sie eine Birste aus Messingborsten (keine Stahlborsten)

= Lassen Sie diese danach auskihlen

= Bei hartnackiger Verschmutzung: Verwenden Sie den OUTDOORCHEF CHEF CLEANER fur die griindliche Reinigung

HINWEIS:

Nach der Reinigung mit hoch erhitzbarem Speised| (zB. Avocado-Ol oder Rapsdl) leicht einélen.

TIPPS UND TRICKS

INFRAROT GRILLEN

Wie funktioniert ein Infrarot-Brenner?

Die beim Ziinden der BLAZING ZONE entstehende Gasflamme verteilt sich durch hunderte von kleinsten Offnungen gleichmassig in der
Keramikplatte und erzeugt dabei an der Oberflache Infrarot-Strahlung, welche intensive direkte Hitze bis zu 900 Grad Celsius an das Grillgut
abgibt. Dadurch lassen sich viel hdhere Temperaturen als mit einem herkdmmlichen Gasbrenner erzeugen.

Zubereitung von Steaks und anderen Lebensmitteln mit der BLAZING ZONE

Die OUTDOORCHEF BLAZING ZONE erméglicht ein rasches und scharfes Anbraten von Steaks und anderen Fleisch-Stiicken bei bis
zu 900 Grad Celsius fur eine perfekte Kruste durch die sogenannte Maillard-Reaktion.

Wir empfehlen Ihnen auf sehr fettige Fleischstlicke zu verzichten und nur wenig hitzeresistentes Speisedl zu verwenden um Fettflammenbrand
vorzubeugen.
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Bei dickeren Fleisch-Stiicken empfehlen wir lhnen diese nach dem Grillvorgang noch indirekt, bei niedriger Grilltemperatur auf die gewiinschte
Kerntemperatur hochzuziehen. Eine andere Méglichkeit besteht darin, das Fleisch vorher indirekt bei niedrigen Temperaturen oder mittels Sous
Vide Gerat auf die gewiinschte Kerntemperatur zu bringen und dieses danach auf der BLAZING ZONE mit einer leckeren Kruste zu versehen.

Bei grésserem Abstand mittels Abstandshalterung kénnen auch andere Lebensmittel wie Gemise oder Fisch mit der BLAZING ZONE
zubereitet werden. Beim Grillen von anderen Lebensmitteln und dem Einsatz von anderen Kochutensilien ist darauf zu achten, dass dabei
NICHT die komplette Grillflache abgedeckt wird (Hitzestau!) und nur sehr hitzeresistente Kochutensilien verwendet werden (zB. Gusseisen).

Beim ersten Grillen mit der BLAZING ZONE

Beim ersten Grillen empfehlen wir Ihnen auf der obersten Stufe des Abstandshalters mit dem gréssten Abstand (siehe Position 1) zu beginnen
um zu prifen ob die Hitze ausreichend ist. Falls Sie mehr Hitze méchten, kdnne Sie dies mittels Abstandshalter selbst regulieren.

Braten Sie Ihr gewlinschtes Fleischstlick vorerst nur max. 60 Sekunden pro Seite an um zu sehen ob dies ausreichend ist. Je nach Fleischstlick
und Fettgehalt variiert die bendtigte Zeit fir eine gleichméassige Kruste.
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Wir empfehlen Ihnen bei der Zubereitung von Steaks und Co. auf den Einsatz von Marinaden und Saucen zu verzichten um in den vollen Genuss
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Einsatz von Marinaden und Saucen

des unverfalschten Fleischgeschmacks zu kommen. Ein gutes Steak braucht nicht mehr als etwas Salz.

Sollten Sie dennoch mit Marinaden arbeiten, ist darauf zu achten, dass nicht zu viel Ol verwendet wird um Fettflammen vorzubeugen.

Beim Verwenden von Saucen (insbesondere zuckerhaltigen Saucen) und Gewiirzen empfehlen wir Ihnen diese nur kurz gegen Ende des
Grillvorgangs aufzutragen, damit das Grillgut nicht verbrennt.

WIR WUSCHEN IHNEN VIEL SPASS UND GENUSS MIT IHRER OUTDOORCHEF BLAZING ZONE!

OUTDOORCHEFR.COM




WARTUNG DER BLAZING ZONE

Folgende Blazing Zone Bestandteile sollten in regelméssigen Abstanden (mindestens einmal jahrlich) oder nach langerem Nichtgebrauch
geprift und gereinigt werden.

Brenner

Um die Brenner zu Uberprifen und in regelmassigen Abstanden zu reinigen, miissen Sie folgende Schritte beachten: Entnehmen Sie die
komplette BLAZING ZONE Einheit aus dem Seitentisch, gehen Sie dabei geméss der folgenden lllustration vor:

Gehen Sie nach der Entnahme der BLAZING ZONE Einheit wie folgt vor:

1. Uberpriifen Sie den Brenner auf Verformungen oder Risse.

2. Die Venturi Rohren (Rohrstlick am Brenner) kdnnen mit einer diinnen Flaschenreinigungsbiirste gereinigt/ausgeburstet werden.

3. Reinigen Sie die Innenseite des Tragerahmens der Blazing Zone, verwenden Sie dabei keine scharfen oder entziindlichen Reinigungsmittel.

4. Setzen Sie danach die gesamte Blazing Zone Einheit wieder in den Seitentisch, gehen Sie dabei geméss der separaten Aufbauanleitung vor.

WICHTIG: Wenn Sie zur Reinigung Reinigungsmittel verwenden, missen Sie den Grill nach der Reinigung richtig austrocknen lassen. Um den
Trocknungsvorgang zu beschleunigen, kdnnen Sie die BLAZING ZONE einschalten und auf hochster Stufe einige Minuten lang bei offenem
Deckel ausbrennen.

Gasschlauch

Prifen Sie den Gasschlauch. Falls dieser spréde sein sollte oder Risse aufweisen sollte, miissen Sie diesen sofort ersetzen.

UNTERHALT

Ein regelmassiger Unterhalt Ihres BLAZING ZONE garantiert ein einwandfreies Funktionieren.

= Kontrollieren Sie alle gasfiihrenden Teile mindestens zweimal pro Jahr und jedes Mal nach einer langeren Lagerung. Spinnen und andere
Insekten konnen Verstopfungen verursachen, welche vor Gebrauch behoben werden missen.

= Wird der Grill regelméssig auf unebenem Gelande verschoben, kontrollieren Sie von Zeit zu Zeit, ob noch alle Schrauben fest sind.

= Wenn Sie den Grill wéhrend einer langeren Periode nicht benltzen, sollten Sie vor dem erneuten Gebrauch eine PRUFUNG AUF DICHTHEIT
durchfiihren. Wenn Sie irgendwelche Zweifel haben, wenden Sie sich bitte an |hren Gaslieferanten oder an die Verkaufsstelle.

= Um Korrosionsschéaden zu vermeiden, 6len Sie vor einer langeren Lagerung alle Metallteile ein.

= Nach einer ldngeren Lagerung und mindestens einmal wéhrend der Grillsaison sollten Sie den Gasschlauch auf Risse, Knicke und andere
Beschadigungen tberpriifen. Ein beschadigter Gasschlauch muss sofort ersetzt werden, wie es im Kapitel SICHERHEITSHINWEISE
beschrieben ist.

= Damit Sie sich mdglichst lange an Ihrem Grill und der Blazing Zone erfreuen kénnen, schiitzen Sie ihren Grill, nachdem er ganz abgekiihlt
ist, mit einer passenden OUTDOORCHEF Abdeckhaube vor Umwelteinflissen. Um Staufeuchtigkeit zu verhindern, die Abdeckhaube nach
Regen entfernen. Abdeckhauben kdnnen Sie bei Ihrem Grillhéndler beziehen.
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FEHLERBEHEBUNG

Der Brenner ziindet nicht:
= Uberpriifen Sie, ob die Gaszufuhr der Gasflasche gedffnet ist.

= Stellen Sie sicher, dass sich genug Gas in der Flasche befindet.

»  Uberpriifen Sie, ob Funken von der Elektrode auf den Brenner (iberspringen.
ACHTUNG: Diese Uberpriifung darf nur mit geschlossener Gaszufuhr erfolgen!

Kein Funke:
= Stellen Sie sicher, dass die Batterien richtig eingelegt und aufgeladen sind.

= Der Abstand zwischen Brenner und Elektrode darf nur 4-6 mm betragen.
= Uberpriifen Sie, ob die Kabel bei der elektrischen Ziindung und der Elektrode eingesteckt sind und fest sitzen.

= Setzen Sie 2 neue Batterien (Typ AAA, 1.5 V) in die elektrische Zindung ein.

Kénnen Sie den Grill anhand der oben erwahnten Massnahmen nicht in Betrieb nehmen, kontaktieren Sie bitte Ihre Verkaufsstelle.

VERBRAUCHER-GARANTIE

1. Garantie und Verhéltnis zu sonstigen Rechten des Kaufers

Mit dem Kauf dieses OUTDOORCHEF Produktes bei einem autorisierten Handler erhalten Sie als privater Endkunde (Verbraucher) eine
Herstellergarantie von OUTDOORCHEF AG (<KOUTDOORCHEF»).

Die Herstellergarantie gewahrt Ihnen Garantieanspriiche gegen den Garantiegeber nach MaBgabe dieser Vereinbarung. Die Garantieanspriiche
bestehen dabei neben lhren sonstigen vertraglichen oder gesetzlichen Rechten. Diese sonstigen Rechte werden durch diese Garantie nicht
ausgeschlossen oder eingeschrankt. Sie konnen daher auch lhre sonstigen vertraglichen oder gesetzlichen Anspriiche gegenliber dem jeweils
Verpflichteten geltend machen. So werden bspw. Ansprliche nach dem Produkthaftungsgesetz durch diese Garantie nicht berlhrt.

Als Kaufer bleibt es lhnen insbesondere auch mdglich, vertragliche Gewahrleistungsanspriiche gegen lhren Verkaufer geltend zu machen. So
kann beispielsweise eine mdgliche Riickabwicklung des Kaufvertrages nur gegentiber dem Verkaufer, nicht aber im Rahmen dieser Garantie
gegentber OUTDOORCHEEF verfolgt werden.

2. Beteiligte und Garantievoraussetzungen

Garantiegeber ist OUTDOORCHEF. Garantieberechtigt ist jeder Endkunde, der ein Neuprodukt im autorisierten Handel fiir private Zwecke
erwirbt. Der Erwerb ist durch Vorlage des Kaufbelegs zu fiihren. Ein Erwerb fiir private Zwecke liegt vor, wenn das Produkt durch eine natirliche
Person zu Zwecken erworben wird, die tiberwiegend weder ihrer gewerblichen noch ihrer selbstandigen beruflichen Tatigkeit zugeordnet werden
kénnen.

Wird ein Garantiefall erkennbar miissen Sie die Garantieanspriche innerhalb von zwei Monaten beim Garantiegeber geltend machen.
Ansonsten sind Sie mit Garantieanspriichen ausgeschlossen. Fur offensichtliche Mangel beginnt diese Ausschlussfrist mit Erhalt des Produkts.
OUTDOORCHEF empfiehlt daher, das Produkt nach Erhalt umgehend auf Mangel zu prifen.

3. Umfang

Die Garantie gilt ab Kaufdatum und wird in folgenden Fallen gewahrt, sofern kein Ausschlusstatbestand nach Ziffer 4 vorliegt:
KERAMIK-INFRAROTBRENNER 5 Jahre Gegen Produktionsfehler oder Durchbrennen.
EDELSTAHLROST 5 Jahre Gegen Durchrosten oder Durchbrennen
UBRIGE TEILE 2 Jahre Auf alle restlichen Herstellungs- / Materialfehler

Nicht als Mangel gelten dabei fiir die Funktion unerhebliche und fir Sie als Kunden zumutbare Unebenheiten, Farbunterschiede oder kleinere
Fehlstellen wie produktionsbedingte Auflagepunkte.

Bei einem Garantiefall wird OUTDOORCHEF nach eigener Wahl die beschadigten oder mangelhaften Teile oder das Produkt insgesamt
austauschen und ersetzen. Soweit fiir Sie als Kunden zumutbar kann ein Austausch auch gegen ein vergleichbares Modell neuerer Bauart
ausgetauscht werden, bspw. gegen ein Nachfolgemodell. Soweit durch einen Mangel die Funktionalitat des Produkts nicht beeintrachtigt wird und
soweit fiir Sie als Kunden zumutbar, kann Ihnen statt der Reparatur auch ein angemessener finanzieller Ausgleich angeboten werden.
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Fur die Dauer der Garantieabwicklung (Prifung und eventuell Austausch) besteht gegen OUTDOORCHEF kein Anspruch auf ein Ersatzprodukt
oder eine sonstige Entschadigung. Die Ausfiihrung von Garantieleistungen bewirkt weder eine Verlangerung noch einen Neubeginn der
Garantiezeit. Ausgewechselte Teile gehen in das Eigentum von OUTDOORCHEF uber. Nur beim Produktaustausch beginnt die Garantiezeit von
neuem.

Weitergehende Anspriiche gegen den Garantiegeber werden durch diese Garantie nicht begriindet. Ihre Anspriiche aus sonstigen Rechtsgriinden
werden hierdurch jedoch nicht ausgeschlossen oder beschréankt (siehe auch oben 1.).

4. Ausschluss

Die Garantie ist in folgenden Féllen ausgeschlossen:

= Gewohnliche Abnutzung bei bestimmungsgemaBem Gebrauch, insbesondere an allgemeinen Verschleifteilen wie, Zindung und Batterie,
Elektrode, Ziindkabel, Gasschlauch, Gasdruckregler, Fettauffangblech- und Fettauffangschale.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund einer unsachgeméBen oder nicht bestimmungsgemaBen Benutzung, insbesondere aufgrund
Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung, der Sicherheitshinweise oder von Betriebs-/Wartungsanweisungen (beispielsweise Benutzung
von Outdoor-Geraten in Innenrdumen, Beschadigungen durch fehlerhafte Montage, durch unsachgeméaBe Reinigung der emaillierten
Oberflache des Trichters oder des Grillrosts, durch Nichtdurchfiihrens eines Dichtheitstestes soweit in der Bedienungsanleitung empfohlen,
durch Verwendung schadlicher Chemikalien, durch Zweckentfremdung usw.).

= Defekte und/oder Schaden, soweit diese durch Eingriffe oder Reparaturen von nicht durch OUTDOORCHEF autorisierte Personen
erfolgt sind.

= Defekte und/oder Schaden durch zerstérende Witterungseinflisse (beispielsweise Hagel oder Blitzschlag).

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von mutwilliger Beschadigung oder aufgrund vorsatzlicher oder fahrléssiger Beschadigung, soweit
nicht von OUTDOORCHEF zu vertreten.

= Defekte und/oder Schaden, welche beim Transport zum Kaufer entstanden sind, soweit nicht der Transport vom Garantiegeber veranlasst
wurde.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von hoherer Gewalt.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von Abnutzung bei professionellem Gebrauch zu gewerblichen Zwecken (bspw. Einsatz in Hotellerie
oder Gastronomie).

5. Garantieabwicklung

Im Garantiefall wenden Sie sich bitte méglichst umgehend an uns oder einen unserer autorisierten Handler (Handlernachweis unter www.
outdoorchef.com) und nennen uns neben Ihrer Anschrift nach Moglichkeit Produkt/Produktteil, Kaufquittung, Seriennummer und Artikelnummer
(beides finden Sie auf dem Datensticker auf Ihrem Grill; siehe dazu den ersten Abschnitt der Bedienungsanleitung). Beschreiben Sie uns

den Mangel gerne auch mit Foto. Zur Priifung des Garantiefalls tibergeben Sie das Produkt dem Handler oder uns (Bring-In-Garantie). Bei
berechtigten Garantieféllen erstatten wir die notwendigen und erforderlichen Transport- und Versandkosten, ansonsten senden wir das Produkt
auf Ihre Kosten zuriick.

Die registrierte Marke OUTDOORCHEF wird durch folgende Unternehmung reprasentiert
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

Einen Handlernachweis finden Sie auf unserer Website unter OUTDOORCHEF.COM
Die Seriennummer sowie die Artikelnummer kénnen Sie dem Datensticker auf ihrem Grill entnehmen
(siehe dazu den ersten Abschnitt dieser BEDIENUNGSANLEITUNG).

*k
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USER GUIDE

IMPORTANT: Read the user guide before using the appliance. Keep the User Guide in a safe place. It contains important information about
safety, operation and maintenance.

IMPORTANT FOR YOUR SAFETY

Anyone who operates the barbecue and the BLAZING ZONE must know and follow the ignition process precisely. Children must not be allowed
to use the appliance.

Follow the separate assembly instructions exactly. Incorrect assembly can have dangerous consequences. Do not position any flammable liquids,
materials or spare gas bottles in the vicinity of the barbecue. Never set up the barbecue or the gas bottle(s) in enclosed rooms without ventilation.
Please read these instructions carefully before using your gas barbecue and the BLAZING ZONE. Also refer to the separate instructions for
your barbecue. The barbecue including the BLAZING ZONE is for outdoor use only and a safety clearance of at least 1.5 m from flammable
objects must be ensured.

GAS BOTTLES

Observe the safety instructions in the separate user guide for your Dualchef barbecue.

SAFETY NOTES

This user guide must be kept by the owner and be close at hand at all times.
Light the BLAZING ZONE in accordance with the INSTRUCTIONS FOR LIGHTING section of this guide.

= Use outdoors only.

= Read the instructions before using the appliance.

= CAUTION: Accessible parts may be very hot. Keep children away.

= This appliance must be kept away from flammable materials during use.

= Do not move the appliance during use.

= Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

= Never use the barbecue under a canopy.

= Appliances equipped with castor wheels must not be pushed across uneven ground or steps.
= Make sure that the drip pan is always fully closed and engaged during operation.

= Wear protective gloves when touching hot parts.

= After grilling, always turn the gas regulating knob to the O position and close the gas supply at the gas bottle.

*  When changing the gas bottle, make sure that the gas regulating knob is in the O position and the gas supply is closed at the gas bottle.
IMPORTANT: Ensure that there are no ignition sources in the vicinity of the barbecue.

= After connecting a new gas bottle, check the connection parts in accordance with the instructions in the LEAK TEST section.

*  If you suspect that parts are leaking, turn the gas regulating knob to the O position and close the gas supply at the gas bottle. Have the
parts that carry gas checked at a specialist gas equipment retailer.

= Replace the gas hose immediately if it is damaged or displays signs of wear. The hose must be free from kinks and must not have any
cracks. Do not forget to switch off the gas regulating knob and the gas supply before you remove the hose.

= Renew the hose and the gas pressure regulator after it has been in use for 3 years from the date of purchase. Make sure that the gas
pressure regulator and the hose comply with the corresponding EN standards (gas pressure regulator EN 16129 / gas hose EN 16436).

= The ventilation openings in the gas bottle compartment must never be closed or covered.
= Do not modify the appliance. Contact a specialist if you suspect there is a malfunction.

= ltis essential to keep the gas hose away from the hot outside surfaces of the barbecue and the BLAZING ZONE. The hose must not be
twisted. On barbecue models that have a hose guide, it is essential for the hose to be secured in this guide.

= The hose and regulator correspond to the respective national regulations and EN standards (gas pressure regulator EN 16129 / gas hose
EN 16436).
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Contact a specialist gas equipment retailer if full power is not achieved and you suspect there may be a blockage in the gas supply.

The BLAZING ZONE remains hot for quite some time after being switched off. Make sure you do not burn yourself or place any objects
close to the BLAZING ZONE due to the danger of burns.

Only use the BLAZING ZONE if it has been fully assembled on a compatible Dualchef barbecue model according to the separate assembly
instructions.

CAUTION: Never use the BLAZING ZONE on its own/individually!

Never cover the surface of the BLAZING ZONE; this can lead to an accumulation of heat.

Never place the barbecue on wooden floors or other flammable surfaces while it is in use. Keep the barbecue away from flammable materials.

Do not store the barbecue in the vicinity of highly inflammable liquids or materials.

If you store the barbecue indoors over winter, it is essential for the gas bottle to be removed. It should always be stored outdoors in a well
ventilated location which is inaccessible to children.

Select a location that is as sheltered as possible from the wind before lighting the barbecue.

When the barbecue is not in use, and once it has cooled down fully, protect it against weather damage by using a cover. Covers can be
purchased from your barbecue retailer.

Remove the cover after heavy rain in order to avoid condensation build-up.
Never leave the barbecue and the BLAZING ZONE unsupervised during operation.
Do not move the barbecue while it is operating.

CAUTION: Do not place any cooking pans on the BLAZING ZONE.

OUTDOORCHER.COM

LEAK TEST

WARNING: Ensure that no ignition sources are in the vicinity during the leak test. This also includes smoking. Never check for leaks with

a burning match or a naked flame, and always do this task outdoors.

1.
2.

The gas regulating knob must be in the O position.

Open the gas supply on the bottle and brush a soap solution comprising 50% liquid soap and 50% water onto all parts that carry gas
(connection at the gas bottle / gas pressure regulator / gas hose / gas inlet / connection on the valve). You can also use a leak spray.

Bubbles forming in the soap solution indicate that there are leaks.
IMPORTANT: do not use the barbecue and the BLAZING ZONE until all leaks have been eliminated. Turn off the gas supply at the gas bottle.

Eliminate the leaks by re-tightening the connections if possible, or else renew the defective parts.
Repeat steps 1 and 2.

Contact your specialist gas equipment retailer if the leaks cannot be eliminated.

NOTE: Carry out the LEAK TEST each time the gas bottle is connected or changed, and also at the start of the barbecue season.

INFORMATION ABOUT THE LEFT SIDE TABLE

After fitting the BLAZING ZONE on your Dualchef, for safety reasons it will no longer be possible to fold down the left side shelf.

Hot fat could drip down when it is folded.
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EXPLANATION OF THE SYMBOLS ON THE OPERATING CONSOLE FOR THE BLAZING ZONE

First, make sure that you have fitted the control dial supplied with the BLAZING ZONE correctly, according to the separate assembly instructions.

OUTDOORCHEF

e

/ SIDE BURNER
© 00l -0
¢
v—"

© 000
¢

O : Off position
(27 : Medium power
(A - high power
22 - Ignition

& : Igniter

NOTE: The BLAZING ZONE must only be operated using the new control dial supplied.

CAUTION: The control dial supplied has an internal limiter which prevents the BLAZING ZONE from being operated at the lowest setting 2

This limitation is required as the BLAZING ZONE must only be operated at the settings (2 and 222 Never use the BLAZING ZONE at
the lowest setting 2

BEFORE FIRST USE

1. Clean all parts that come into contact with food.

2. Check all parts that carry gas, as described in the CHECKING FOR LEAKS chapter.
Also do this if your DUALCHEF barbecue was delivered already assembled by the retailer.

3. Letthe BLAZING ZONE burn for about 10 minutes at the (//(//(// setting.

4. Make sure that the drip pan has been pushed in fully. This also applies to normal use of the barbecue.

OUTDOORCHER.COM

INSTRUCTIONS FOR LIGHTING THE BLAZING ZONE

1. Make sure that all connections between the gas hose, the gas pressure regulator and the gas bottle are firmly tightened (as described in the
LEAK TEST section).

2. Open the metal cover of the BLAZING ZONE on the side table of your Dualchef barbecue.
CAUTION: Never ignite the BLAZING ZONE when the cover is closed.

3. Open the gas supply at the gas bottle.
4. Press the gas regulating knob and turn it anticlockwise to the (//(//(/l setting. Press the ignition button ® and hold it until the spark catches

and the gas is burning.

5. If the gas does not ignite within 8 seconds, set the gas regulating knob to O. Wait 2 minutes to allow the uncombusted gas to dissipate.
Then repeat points 4 to 6. Note: If you can see an even blue carpet of flame on the upper side of the burner, this means the burner has been

ignited correctly.

6. Ifitis not possible to light the barbecue after 3 attempts, check the causes (as described in the TROUBLESHOOTING section).

STAINLESS STEEL BARBECUE GRIDS

USAGE

Always coat the surface of the barbecue grid with a light film of oil to stop food from burning. Use a vegetable oil with a high smoke point
(e.g. avocado oil or rapeseed oil).

BEFORE FIRST USE

Clean the stainless steel barbecue grids with water or a mild soapy water solution before using them for the first time. Always put on barbecue
gloves before touching the grids during use on the barbecue. Never place the hot stainless steel barbecue grids on flammable or heat-sensitive
surfaces.

CLEANING

The grid lifter supplied with the DUALCHEF barbecue can be used for easier removal of the stainless steel barbecue grids.

Observe the following points for cleaning:
Allow the stainless steel barbecue grids to burn off on the barbecue at full power for around 10 minutes
Use a brush with brass bristles (not steel bristles)
Let them cool down afterwards

In case of persistent dirt, use the OUTDOORCHEF CHEF CLEANER for effective cleaning

NOTE:

After cleaning, grease lightly with an edible oil with high heat stability (e.g. avocado oil or rapeseed oil).

TIPS AND TRICKS

INFRARED BARBECUEING

How does an infrared burner work?

The gas flame created when the BLAZING ZONE is ignited is distributed evenly in the ceramic plate through hundreds of very small openings
and generates infrared radiation on the surface. This emits concentrated direct heat in excess of 900 degrees Celsius onto the food to be
grilled. This makes it possible to work with far higher temperatures in comparison with a traditional gas burner.

Preparing steaks and other foods with the BLAZING ZONE

The OUTDOORCHEF BLAZING ZONE allows you to rapidly sear steaks and other types of meat at temperatures in excess of 900 degrees
Celsius, creating a perfect crust through a process known as the “Maillard reaction”.
We recommend that you avoid very fatty meats and use only a very small quantity of a heat-resistant edible oil to avoid flare-ups.

OUTDOORCHER.COM




For thicker cuts of meat, we recommend that you heat these to the desired core temperature after barbecuing using indirect heat and a low
temperature. Another option is to cook the meat indirectly at a low temperature or using a sous vide appliance first to bring it to the required
core temperature and then finish it off with a delicious crust on the BLAZING ZONE.

Ifthe stand device is used to increase the clearance, itis also possible to prepare other foods, such as vegetables or fish with the BLAZING ZONE.
When barbecuing other foods and using other cooking utensils, it is important to make sure that the complete barbecue surface is NOT covered
(accumulation of heatl!) and to use only highly heat-resistant cooking utensils (e.g. cast-iron).

Barbecuing with the BLAZING ZONE for the first time

When barbecuing for the first time, we recommend using the top level of the stand device with the greatest clearance (see position 1) to check
whether the heat is sufficient. If you would like more heat, you can regulate this using the stand device.

Cook your meat for a maximum of just 60 seconds on each side first to check whether this is sufficient. The time required to create an even
crust will vary depending on the type of meat and fat content.
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For steaks and other meat products, we recommend that you avoid marinades and sauces to allow you to fully appreciate the true flavour of the
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Use of marinades and sauces

meat. A good steak needs nothing more than a little salt.

However, if you do wish to add marinades, make sure that you do not use too much oil to prevent flare-ups.

When using sauces (in particular, containing sugar) and spices, we recommend that you add these towards the end of the barbecuing time to
make sure the food does not burn.

WE HOPE YOU HAVE LOTS OF FUN AND PLEASURE WITH YOUR OUTDOORCHEF BLAZING ZONE!

OUTDOORCHER.COM

MAINTENANCE OF THE BLAZING ZONE

The following Blazing Zone components should be checked and cleaned at regular intervals (at least once a year) or after a long period of
non-use.

Burner

Please perform the following steps to inspect and clean the burner regularly: Remove the complete BLAZING ZONE unit from the side table,
as illustrated below:

After removing the BLAZING ZONE, carry out the following steps:

1. Check the burner for any deformations or cracks.

2. The Venturi pipes (pipe section on the burner) can be cleaned/brushed using a thin bottle brush.

3. Clean the inside of the supporting frame of the Blazing Zone. Do not use any harsh or flammable cleaning agents for this.

4. Replace the entire Blazing Zone unit in the side table, as described in the separate assembly instructions.

IMPORTANT: If you use a cleaning agent when cleaning, you must allow the barbecue to dry out correctly after cleaning. To accelerate the
drying procedure, you can switch the BLAZING ZONE on and let it burn off for a few minutes at the highest setting with the lid open.

Gas hose

Check the gas hose. If it is brittle or cracks are apparent, replace it immediately.

MAINTENANCE

Regular maintenance of your BLAZING ZONE will ensure it functions correctly.

At least twice a year, check all parts that carry gas; also check them after extended periods of storage. Spiders and other insects can cause
blockages that must be cleared before use.

If the barbecue is regularly pushed across uneven ground, check from time to time whether all screws are still tight.

If you have not used the barbecue for an extended period, you should carry out a LEAK TEST before using it again. If you have any doubits,

please contact your gas supplier or the retailer.
To prevent damage due to corrosion, oil all metal parts before long storage periods.

Following long storage periods, and at least once a year during the barbecue season, you should check the gas hose for cracks, kinks and
other damage. A damaged gas hose must be renewed immediately, as described in the SAFETY NOTES chapter.

To allow you to enjoy using your barbecue and the Blazing Zone for as long as possible, protect it from the effects of the weather using a
suitable OUTDOORCHEEF cover once it has cooled down completely. Remove the cover after any rain in order to prevent condensation
build-up. Covers can be purchased from your barbecue retailer.
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TROUBLESHOOTING

The burner does not ignite:
= Check if the gas supply is open at the gas bottle.

= Make sure there is enough gas in the bottle.
= Check if sparks are passing between the electrode and the burner.

CAUTION: This inspection may only be performed with the gas supply fully closed!

No spark:
Make sure that the batteries have been inserted correctly and are charged.

= The distance between the burner and electrode is only allowed to be 4-6 mm.
= Check whether the cables of the electric ignition and the electrode are plugged in and firmly connected.

= Insert 2 new batteries (type AAA, 1.5 V) in the electric ignition.

Please contact the retailer if you are still unable to operate the barbecue after carrying out the actions listed above.

CONSUMER WARRANTY

1. Warranty and relation to other rights of the purchaser

As a private end user (consumer) purchasing this OUTDOORCHEF product from an authorised dealer, you are eligible to receive a
manufacturer’s warranty from OUTDOORCHEF AG (“*OUTDOORCHEF”).

The manufacturer’s warranty entitles you to assert warranty claims against the warranty provider in accordance with this agreement. The warranty
claims exist in addition to your other contractual or statutory rights. These other rights are not excluded or restricted by this warranty. Therefore,
you can also assert other contractual or statutory claims against the respective obligated parties. Thus for example, claims asserted under the
Product Liability Act are not affected by this warranty.

As the purchaser, you may in particular also assert contractual warranty claims against the seller. The reversal of the purchase contract, for
example, can only be pursued against the seller, but not against OUTDOORCHEFunder this warranty.

2. Participants and warranty conditions

The warranty provider is OUTDOORCHEF. All end customers who purchase a new product from an authorised dealer for private purposes are
eligible for the warranty. Proof of purchase shall be the purchase receipt. A purchase for private use means the product is purchased by a person
for purposes which are, for the most part, not associated with either their commercial or their independent professional activities.

If it becomes recognised that a warranty claim must be made, said warranty claim must be asserted against the warranty provider within

two months. Otherwise, the warranty claim will be excluded. For obvious defects, this limitation period begins upon receipt of the product.
OUTDOORCHEEF therefore recommends that you inspect the product for defects immediately upon receipt.

3. Scope

The warranty is valid from the date of purchase and is granted in the following cases, provided that no exclusion of facts exists pursuant
to Paragraph 4:

CERAMIC INFRARED BURNER 5 years Against product defects or burn-through.
STAINLESS STEEL BARBECUE GRID 5 years Against corrosion perforation or burn-through
OTHER PARTS 2 years For all remaining manufacturing/material defects

Imperfections which are not considered to be defects include functionally insignificant and reasonable irregularities, colour differences and
minor defects such as production-related support points.

In a warranty case, OUTDOORCHEF will exchange and replace, at the purchaser’s request, either the damaged/defective parts or the
entire product. As far as is reasonable, an exchange can be made for a similar model of a newer design, e.g. for a successor model. Insofar
as the functionality of the product is not affected by a defect and to an extent reasonable for you as the customer, appropriate financial
compensation can be offered to you in lieu of repair.
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During the processing of a warranty claim (verification and possibly exchange), the purchaser shall not be entitled to assert a claim for

a replacement product or other compensation against OUTDOORCHEF. Undertaking warranty services does not mean that the warranty
period is extended or restarted. Exchanged parts become the property of OUTDOORCHEF. The warranty period will only start again if the
product is exchanged.

Any further claims against the warranty provider are not covered by this warranty. However, this does not restrict or exclude your claims on
other legal grounds (see also Section 1 above).

4. Exclusion

The warranty shall not apply in the following cases:

= Normal wear and tear resulting from normal intended use, especially to general wearing parts such as ignition and battery, electrode, ignition
cable, gas hose, gas pressure regulator, drip collector tray and drip pan.

= Defects and/or damage due to misuse, improper use, in particular due to not following the user guide, safety instructions or operating/
maintenance instructions (for example, use of outdoor equipment indoors, damage resulting from incorrect installation, improper cleaning
of the enamelled surface of the funnel or barbecue grid, failure to perform a leakage test to the extent recommended in the user guide,
use of harmful chemicals, unintended use, etc.).

= Defects and/or damage caused by intervention or repair by persons other than those authorised by OUTDOORCHEFR.

= Defects and/or damage caused by destructive weather influences (e.g. hail or lightning).

= Defects and/or damage due to vandalism or due to intentional or negligent damage to the extent that this was not caused by OUTDOORCHEF.

= Defects and/or damages incurred during transport to the buyer, unless the transport was arranged by the warranty provider.

= Defects and/or damage due to force majeure.

= Defects and/or damages due to wear caused by professional use for commercial purposes (e.g. use in a hotel or restaurant).

5. Processing of warranty claims

In the event of a warranty claim, please contact us or one of our authorised dealers (a dealer directory is available at www.outdoorchef.com)

as soon as possible and tell us your address and, if possible, the product/product part, sales receipt information, serial number and item number
(both can be found on the data sticker on your barbecue; see the first section of the User Guide). Please describe the defect and, if possible,
also send us a photo of it. In order to verify your warranty claim, you will need to return the product to us or your local dealer (bring-in warranty).
In the case of justified warranty claims, we will reimburse the necessary and required transport and shipping costs. Otherwise we will send the
product back to you at your expense.

The registered brand OUTDOORCHEEF is represented by the following enterprise:
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zurich, Switzerland | www.outdoorchef.com

* A dealer directory can be found on our website at OUTDOORCHEF.COM.
** The serial number and item number can be found on the data sticker on your barbecue (see the first section of this USER GUIDE).
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MODE D'EMPLOI

IMPORTANT : Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de mettre votre appareil en service. Veuillez conserver le mode d'emploi dans
un endroit sar. Il contient des informations importantes relatives a la sécurité, au fonctionnement et a I'entretien.

IMPORTANT POUR VOTRE SECURITE

Toute personne utilisant le barbecue et le BLAZING ZONE doit connaitre le procédé exact de I'allumage et le suivre. Les enfants ne doivent
pas utiliser I'appareil.

Les instructions de montage séparées doivent étre rigoureusement respectées. Un montage inadéquat peut étre trés dangereux. Veillez a ne
placer aucun liquide ou matériau inflammable ni aucune bouteille de gaz de rechange a proximité du barbecue. N'installez jamais le barbecue
ou la/les bouteille(s) de gaz dans un endroit clos et sans aération.

Veuillez lire attentivement cette notice avant de mettre en service votre barbecue a gaz et le BLAZING ZONE. Respectez les instructions
séparées de votre barbecue. Le barbecue et son BLAZING ZONE s'utilisent exclusivement en extérieur en respectant une distance de sécurité
minimale de 1,5 m de tout objet inflammable.

BOUTEILLES DE GAZ

Respectez les consignes de sécurité du mode d'emploi séparé de votre barbecue Dualchef.

CONSIGNES DE SECURITE

Ce mode d'emploi doit étre conservé par le propriétaire du barbecue et étre toujours a disposition.

Mettez le BLAZING ZONE en service conformément au chapitre INSTRUCTIONS D’ALLUMAGE.

* A n'utiliser qu'en extérieur.

= Consulter le mode d'emploi avant I'utilisation.

= ATTENTION : des parties accessibles peuvent étre tres chaudes. Tenir les jeunes enfants a I'écart.

= Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant I'utilisation.

= Ne pas déplacer 'appareil pendant I'utilisation.

= Fermer le robinet du récipient de gaz aprées usage.

= Nutilisez jamais le barbecue sous un auvent.

= Ne jamais pousser les appareils équipés de roulettes pivotantes sur un sol irrégulier ou des marches.

= Assurez-vous que le réceptacle pour les graisses est bien fermé et verrouillé pendant I'utilisation du barbecue.
= Portez des gants de protection quand vous tenez des piéces brilantes.

*  Une fois le barbecue terminé, placez le bouton de réglage de gaz sur la position O et fermez I'arrivée de gaz sur la bouteille.

= Lors du changement de la bouteille de gaz, le bouton de réglage de gaz doit toujours étre sur la position O et 'arrivée de gaz doit étre
fermée sur la bouteille. IMPORTANT : Tenir toute source d'ignition & distance.

= Aprés le raccordement d'une nouvelle bouteille de gaz, contrdlez les raccordements selon les instructions concernant le TEST D’ETANCHEITE.

*  Sivous doutez de I'étanchéité, mettez le bouton de réglage de gaz sur la position O et fermez 'arrivée de gaz sur la bouteille. Veuillez faire
vérifier les pieces conduisant le gaz par un magasin spécialisé.

= Sile tuyau de gaz est endommagé ou usé, veuillez le remplacer immédiatement. Le tuyau ne doit étre ni plié ni fissuré. N'oubliez pas de
fermer le bouton de réglage de gaz et 'arrivée de gaz avant de retirer le tuyau.

= Remplacez le tuyau et le bouton de réglage de gaz 3 ans apres la date d'achat. Veuillez vérifier que le bouton de réglage de gaz et le tuyau
respectent bien les normes EN en vigueur (bouton de réglage de gaz EN 16129 / tuyau d’alimentation EN 16436).

= Ne jamais boucher ni couvrir les ouvertures d'aération de 'espace de rangement des bouteilles de gaz.
= Ne pas modifier 'appareil. Si vous suspectez un dysfonctionnement, adressez-vous & un spécialiste.

= Letuyau de gaz doit absolument étre éloigné de toutes les surfaces chaudes du barbecue et du BLAZING ZONE. Il ne faut pas tordre
le tuyau. Pour les barbecues équipés d'un guide-tuyau, il faut impérativement y fixer le tuyau.

= Le tuyau et le régulateur sont en conformité avec les réglementations locales et les normes EN correspondantes (bouton de réglage
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de gaz EN 16129 / tuyau d’alimentation EN 16436).
Si vous suspectez l'arrivée de gaz d'étre bouchée et que le fonctionnement n'est pas optimal, adressez-vous a un spécialiste.

Le BLAZING ZONE reste chaud longtemps aprés sa mise hors service. Veillez & ne pas vous briler et & ne poser aucun objet prés
du BLAZING ZONE au risque de provoquer un incendie.

Le BLAZING ZONE ne peut étre utilisé que s'il a bien été monté sur le modéle de barbecue Dualchef, conformément aux instructions
de montage séparées.

ATTENTION : N'utilisez jamais le BLAZING ZONE tout seul !
Ne recouvrez jamais la surface du BLAZING ZONE au risque de créer une accumulation de chaleur.

Pendant son utilisation, ne jamais placer le barbecue sur un sol en bois ou toute autre surface inflammable. Tenir le barbecue éloigné de tout
matériau inflammable.

Ne stockez pas le barbecue a proximité de liquides ou de matériaux facilement inflammables.

Si le barbecue est stocké dans une piece pendant l'hiver, veuillez retirer la bouteille de gaz. Veuillez la stocker en extérieur, dans un endroit
bien aéré et hors de la portée des enfants.

Avant de le mettre en service, placez le barbecue a I'abri du vent.

Sivous n'utilisez plus le barbecue, attendre qu'il refroidisse completement et le couvrir d'une housse pour le protéger des agressions
extérieures. Les housses sont disponibles auprés de votre revendeur de barbecue.

Retirez la housse s'il a plu pour éviter que 'humidité ne s'accumule.
Ne laissez jamais le barbecue et le BLAZING ZONE sans surveillance pendant leur utilisation.
Ne pas déplacer le barbecue pendant ['utilisation.

ATTENTION : ne pas poser de marmite sur le BLAZING ZONE.
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TEST D'ETANCHEITE EXPLICATION DES SIGNES SUR LA CONSOLE DE COMMANDE DU BLAZING ZONE

AVERTISSEMENT : Pendant le test d'étanchéité, veuillez éloigner toute source d'ignition. Veuillez en outre ne pas fumer. Ne jamais vérifier Assurez-vous tout d'abord que vous avez bien monté le bouton de réglage du BLAZING ZONE conformément aux instructions de montage

I'étanchéité avec une allumette ou une flamme nue et toujours en extérieur. séparées.

1. Le bouton de réglage de gaz doit &tre positionné sur Q.

2. Ouvrez l'arrivée de gaz de la bouteille et badigeonnez toutes les conduites de gaz (raccord de la bouteille de gaz / régulateur de pression / O U TD O O RCH E F

tuyau de gaz / entrée de gaz / raccord de la valve) avec une solution savonneuse composée de 50 % de savon liquide et de 50 % d'eau.
Vous pouvez également utiliser un spray détecteur de fuites. ,//O

3. Sides bulles apparaissent aux endroits ou vous avez mis de la solution savonneuse, c’est qu'il y a des fuites.

//
IMPORTANT : Le barbecue et le BLAZING ZONE ne doivent étre utilisés que lorsque toutes les fuites auront été supprimées. / SIDE BURNER
[}
Fermez l'arrivée de gaz de la bouteille. &Ll _--O
Réparez les fuites en resserrant les liaisons si cela est possible. Sinon remplacez les piéces défectueuses. '
¢
(// \/

5. Veuillez répéter les étapes 1 et 2.

[}
X273

6. Sivous n'arrivez pas a réparer les fuites, veuillez vous adresser a votre fournisseur de gaz.

¢

O : position OFF
(//((/ : puissance moyenne
(//(//((/ ! puissance élevée
(//(//((/ ) tallumage
) :allumeur
INDICATION : Procédez au TEST D’ETANCHEITE apres chaque raccordement ou changement de la bouteille de gaz ainsi qu’au début de la INDICATION : le BLAZING ZONE peut uniquement &tre utilisé avec le nouveau bouton de réglage fourni.

saison des grillades.
ATTENTION : a l'intérieur du bouton de réglage fourni se trouve un limiteur qui empéche de régler le BLAZING ZONE au niveau le plus bas (//

INFORMATION SUR LA TABLETTE LATERALE DE GAUCHE Cette limitation est nécessaire, car le BLAZING ZONE peut uniquement étre utilisé aux niveaux & € et & @ &, Nutilisez jamais le

BLAZING ZONE sur le niveau le plus bas €.
Lorsque vous équipez votre Dualchef du BLAZING ZONE, la tablette latérale de gauche ne peut plus étre rabattue pour des raisons de sécurité.
De la graisse chaude pourrait couler lors du pliage.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Nettoyez toutes les pieces qui sont en contact avec des aliments.

2. Veuillez vérifier toutes les pieces conduisant le gaz, comme cela est décrit dans le chapitre TEST D’ETANCHEITE.
Faites-le également si votre barbecue DUALCHEF vous a été livré et monté par votre revendeur.

3. Faites chauffer le BLAZING ZONE pendant environ 10 minutes sur la position (/////(//

Vérifiez que le réceptacle pour les graisses est enfoncé jusqu'a la butée. Cela vaut également pour un barbecue classique.
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INSTRUCTIONS D'ALLUMAGE DU BLAZING ZONE

1. Veuillez vous assurer que tous les raccords entre le tuyau de gaz, le bouton de réglage de gaz et la bouteille de gaz sont bien vissés
(procédez conformément aux instructions du chapitre TEST D’ETANCHEITE).

2. Ouvrez le couvercle en métal du BLAZING ZONE sur la tablette latérale de votre barbecue Dualchef.
ATTENTION : ouvrez toujours le couvercle avant d'allumer le BLAZING ZONE.

3. Ouvrez l'arrivée de gaz de la bouteille de gaz.

Appuyez sur le bouton de réglage de gaz et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a atteindre (//(//(//
Appuyez sur le bouton d'allumage & ct maintenez la pression jusqu'a ce qu'une étincelle apparaisse et que le gaz brile.

5. Sile brileur ne s'allume pas en 'espace de 8 secondes, positionnez le bouton de réglage de gaz sur Q. Veuillez attendre 2 minutes pour
que le gaz non brilé puisse se dissiper. Ensuite, répétez les points 4 et 5. Indication : si vous pouvez voir un tapis de flammes bleu uniforme
au-dessus du brdleur, cela signifie qu'il est bien allumé.

6. Siapres 3 essais, vous n'arrivez toujours pas & allumer le barbecue, essayez de rechercher les causes du dysfonctionnement (comme cela
est décrit dans la partie COMMENT REMEDIER AUX PROBLEMES).

LA GRILLE EN INOX

UTILISATION

La surface de la grille doit toujours étre recouverte d'un léger film d'huile afin d'éviter que les grillades ne brllent. Utilisez une huile végétale
au point de fumée élevé (par ex. huile d'avocat ou de colza).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation, nettoyez la grille en inox & I'eau ou avec une solution & base d’eau savonneuse douce. Ne touchez la grille qu'avec
les gants pour barbecue pendant son utilisation sur le barbecue. Ne posez pas la grille en inox encore chaude sur des surfaces inflammables
ou sensibles a la chaleur.

NETTOYAGE

Pour retirer plus facilement la grille en inox, vous pouvez utiliser le Grid Lifter qui est fourni avec le barbecue DUALCHEFR

Lors du nettoyage, respectez bien les points suivants :

= Laissez la grille en inox chauffer sur le barbecue a pleine puissance durant environ 10 minutes

= Utilisez une brosse a poils en laiton (pas de poils en acier)

= Laissez-la ensuite refroidir

= Encas de salissures tenaces : Pour un nettoyage en profondeur, utilisez CHEF CLEANER OUTDOORCHEF

INDICATION :

Apres nettoyage, huilez Iégérement avec une huile alimentaire qui supporte les fortes températures (huile d'avocat ou de colza).

CONSEILS ET ASTUCES

BARBECUE INFRAROUGE

Comment fonctionne un braleur infrarouge ?

La flamme de gaz produite lors de I'allumage du BLAZING ZONE se propage de maniere uniforme a travers des centaines de petites ouvertures
sur la plaque en céramique, générant un rayonnement infrarouge sur la surface qui dégage une chaleur directe intense sur les grillades allant
jusqu'a plus de 900 degrés Celsius. Cela permet de générer des températures beaucoup plus élevées qu'avec un brileur a gaz classique.

Préparation de steaks et autres aliments avec le BLAZING ZONE

Le BLAZING ZONE de 'TOUTDOORCHEF permet de griller rapidement et de maniére intense des steaks et autres morceaux de viande jusqu’'a
plus de 900 degrés Celsius pour une crolte bien croustillante grace a la réaction dite de Maillard.

Nous vous recommandons d'éviter les morceaux de viande trés gras et de n'utiliser qu'un peu d’huile alimentaire résistante a la chaleur afin
d'éviter les flambées de graisse.
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Pour les morceaux de viande plus épais, nous vous recommandons de les maintenir & basse température aprés la cuisson jusqu'a obtenir
la température au cceur souhaitée. Vous pouvez également obtenir la température au cceur souhaitée avant la cuisson de maniére indirecte
a basse température ou en utilisant un appareil sous vide, puis lui donner ensuite une délicieuse crodte bien croustillante en utilisant
le BLAZING ZONE.

Sivous utilisez un espaceur et qu'il y a plus de place, vous pouvez également préparer d'autres aliments, comme des Iégumes ou du poisson, sur
votre BLAZING ZONE. Lorsque vous faites griller d’autres aliments et que vous utilisez d'autres ustensiles, assurez-vous que toute la surface
de la grille n'est PAS couverte (risque d’accumulation de chaleur !) et que vous utilisez bien des ustensiles de cuisine résistants & la chaleur
(par exemple, en fonte).

Premiéres grillades avec le BLAZING ZONE

Pour vos premiéres grillades, nous vous recommandons de régler 'espaceur sur le plus haut niveau d'écart (voir position 1) afin de vérifier
si la chaleur est suffisante. Utilisez 'espaceur pour réguler le niveau de chaleur.

Faites d'abord griller votre morceau de viande pendant 1 minute de chaque c6té et vérifiez si cela suffit. Le temps de cuisson nécessaire
a l'obtention d'une crolite homogéne varie en fonction du morceau de viande et de sa teneur en graisse.

0 0 0 0 U
C /

Lorsque vous préparez des steaks et autres morceaux de viande, nous vous recommandons de ne pas utiliser de marinades ou sauces afin

T

Marinades et sauces

de profiter pleinement de la saveur de la viande. Un bon steak n'a besoin que d’un peu de sel.

Si vous souhaitez cependant faire des marinades, veillez & ne pas utiliser trop d’huile afin d’éviter les flambées de graisse.

Sivous utilisez des sauces (en particulier sucrées) et des épices, nous vous recommandons de ne les appliquer qu'en toute fin de cuisson afin
de ne pas faire briler vos grillades.

REGALEZ-VOUS AVEC VOTRE BLAZING ZONE OUTDOORCHEF !
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ENTRETIEN DU BLAZING ZONE

Les éléments suivants du Blazing Zone doivent étre vérifiés et nettoyés régulierement (au moins une fois par an) ou aprés de longues périodes
de non-utilisation.

Braleur

Afin de vérifier I'état du brlleur et de le nettoyer a intervalles réguliers, veuillez respecter les étapes suivantes : retirez tout le BLAZING ZONE
de la tablette latérale en suivant le schéma suivant.

Apres avoir retiré le BLAZING ZONE, procédez comme suit :

1. Vérifiez qu'il n'y a pas de fissures ou de déformations sur le brileur.

2. Les tubes Venturi, situés sur le brlleur, peuvent étre nettoyés/brossés avec un goupillon fin.

3. Nettoyez le coté intérieur de 'armature du Blazing Zone. Pour cela, n'utilisez pas de produit de nettoyage abrasif ou inflammable.

4. Remettez ensuite le Blazing Zone en place dans la tablette latérale en respectant bien les instructions de montage séparées.

IMPORTANT : Si vous utilisez un produit de nettoyage, laissez bien le barbecue sécher aprés nettoyage. Afin d'accélérer le séchage, vous
pouvez allumer le BLAZING ZONE et le laisser chauffer sur la plus haute position pendant quelques minutes avec le couvercle ouvert.

Tuyau d’alimentation

Inspectez le tuyau d’alimentation. S'il est cassant ou qu'il présente des fissures, remplacez-le immédiatement.

ENTRETIEN

Un entretien régulier de votre BLAZING ZONE garantit un fonctionnement irréprochable.

= Controlez toutes les pieces conduisant le gaz au moins deux fois par an et aprés une longue immobilisation du barbecue. Les araignées
et les autres insectes peuvent causer des obstructions qui doivent étre éliminées avant I'utilisation.

= Sivous poussez régulierement le barbecue sur un sol inégal, veuillez contréler les vis de temps en temps pour s'assurer qu'elles sont bien fixées.
*  Sile barbecue n'est pas utilisé pendant une longue période, veuillez procéder & un TEST D’ETANCHEITE avant toute nouvelle utilisation.

Si vous avez un doute, faites appel a votre fournisseur de gaz ou a votre revendeur.
= Avant une longue immobilisation et pour éviter la corrosion, huilez toutes les parties métalliques.

= Aprés une longue immobilisation et au moins une fois pendant la saison des grillades, il faut vérifier qu'il n'y a aucune fissure, pliure ou tout
autre dommage éventuel sur le tuyau de gaz. Un tuyau de gaz défectueux doit immédiatement étre remplacé comme cela est décrit dans
le chapitre CONSIGNES DE SECURITE.

= Afin de profiter le plus longtemps possible de votre barbecue et du Blazing Zone, protégez votre barbecue contre toute agression extérieure
avec une housse OUTDOORCHEF appropriée, et ce dés qu'il a complétement refroidi. Retirez la housse en cas de pluie pour éviter que
'humidité ne s'accumule. Les housses sont disponibles aupres de votre revendeur de barbecue.
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COMMENT REMEDIER AUX PROBLEMES

Le brdleur ne s’allume pas :
= Vérifiez que l'arrivée de gaz de la bouteille de gaz est ouverte.

= Assurez-vous qu'il y ait assez de gaz dans la bouteille.
= Assurez-vous que I'étincelle saute bien de I'électrode au brileur.

ATTENTION : Cette vérification doit étre exclusivement effectuée quand l'arrivée de gaz est fermée !

Pas d’étincelle :
= Veuillez vous assurer que les piles sont bien installées et chargées.

= Ladistance entre le brileur et I'électrode doit étre au maximum de 4 2 6 mm.
= Assurez-vous que les cables soient bien branchés et solidement fixés sur l'allumage électrique et sur I'électrode.

= Placez 2 nouvelles piles (type AAA, 1,6 V) pour 'allumage électrique.

Sivous n'arrivez pas & mettre votre barbecue en service a l'aide des présentes instructions, adressez-vous a votre revendeur.

GARANTIE CONSOMMATEUR

1. Garantie et autres droits de I'acheteur

En achetant ce produit OUTDOORCHEF chez un revendeur agréé, vous bénéficiez en tant que client final privé (consommateur) de la garantie
fabricant OUTDOORCHEF AG (« OUTDOORCHEF »).

La garantie fabricant assure des droits a la garantie vis-a-vis du garant et conformément aux conditions de cet accord. Les droits a la garantie
s'appliquent parallelement & vos autres droits contractuels et légaux. Ces autres droits ne sont pas exclus ni limités par cette garantie. Vous
pouvez donc également faire valoir vos autres droits contractuels ou légaux face aux parties engagées. En conséquence, les droits définis

par la loi sur la responsabilité des produits restent valables.

En tant qu'acheteur, vous pouvez également faire valoir vos droits de garantie vis-a-vis du vendeur. Vous pouvez notamment demander
la résiliation du contrat d’achat exclusivement auprés du vendeur et non aupres de OUTDOORCHEF dans le cadre de cette garantie.

2. Parties et conditions d’application de la garantie

Le garant est OUTDOORCHEF. Tout client final ayant acheté un produit neuf chez un revendeur agréé a des fins personnelles peut bénéficier
de la garantie. Pour justifier de 'achat, il faut présenter une preuve d'achat. On parle d'achat a des fins personnelles quand un produit est acheté
par une personne physique et quand l'usage du produit reste majoritairement privé et donc ne pouvant étre attribué ni & une activité commerciale
ni a une activité professionnelle indépendante.

Si un cas de garantie se présente, toute réclamation doit étre présentée au garant dans la limite de deux mois. Sinon, toute réclamation sera
refusée. En cas de défaut apparent, le délai de forclusion commence & compter de la date d’achat du produit. OUTDOORCHEF vous conseille
donc de bien vérifier le produit au moment de I'achat.

3. Etendue

La garantie est valable des la date d'achat et s'applique dans les cas suivants, a condition qu'il n'existe aucun cas d'exclusion comme défini au point 4 :
BRULEUR INFRAROUGE EN CERAMIQUE 5 ans Contre les défauts de fabrication et les brilures
ACIER INOX 5 ans Contre la corrosion et les brilures
AUTRES PIECES 2 ans Pour tous les autres défauts de matériel et de fabrication

Ne sont pas considérés comme défauts, les irrégularités acceptables pour vous, client, et qui nimpactent pas le fonctionnement, les différences
de couleur ou les petites imperfections comme les points de pression dus a la fabrication.

En cas de demande de garantie, OUTDOORCHEEF se réserve le droit de remplacer ou d'échanger soit la piece défectueuse ou abimée soit la
totalité du produit. Sivous, client, estimez que cela est raisonnable, il est également possible que le produit soit échangé contre un produit similaire
d'une nouvelle série, comme par exemple un modéle plus récent. Si le fonctionnement du produit n'est pas entravé par un défaut constaté et qu'il
reste raisonnable pour vous, client, il est possible qu'une compensation financiere adaptée vous soit proposée a la place d'une réparation.
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Pendant le traitement de la garantie (vérification et échange éventuel), OUTDOORCHEF n'est pas tenu de vous fournir un produit

de remplacement ni de vous verser un dédommagement. Le recours a la garantie n'implique en aucun cas un rallongement de la garantie
ni un renouvellement de sa durée. Les pieces échangées deviennent la propriété de OUTDOORCHEF. Si le produit est échangé, la durée
de la garantie est renouvelée.

Cette garantie ne permet aucun autre recours contre le garant. Ceci n’exclut pas ni ne limite les droits basés sur d'autres motifs juridiques
(voir point 1).

4. Exclusions de garantie

La garantie est exclue dans les cas suivants :

= Usure normale en cas d'utilisation conforme, en particulier en ce qui concerne les pieces d'usure comme l'allumage et la batterie,
les électrodes, le cable d'allumage, le tuyau de gaz, le régulateur de pression du gaz, la lechefrite et le réceptacle pour les graisses.

= Défauts et/ou dommages liés a une utilisation non conforme ou inexacte, en particulier en cas de non-respect du mode d’emploi, des
consignes de sécurité ou des consignes d'utilisation et de maintenance (utilisation d'appareils destinés a 'extérieur en intérieur, dommages
liés a un montage erroné, a un nettoyage non conforme de la surface émaillée de I'entonnoir ou de la grille, & la non-réalisation d'un test
d'étanchéité comme recommandé dans le monde d’emploi, & I'utilisation de produits chimiques nocifs, & une utilisation abusive, etc.).

= Défauts et/ou dommages suite & une intervention ou une réparation réalisée par une personne non autorisée par OUTDOORCHEF.

= Défauts et/ou dommages dus a des intempéries dévastatrices (comme la gréle ou la foudre).

= Défauts et/ou dommages liés a une dégradation volontaire ou a un acte délibéré ou de négligence non imputable 8 OUTDOORCHEFR.

= Défauts et/ou dommages causés lors de la livraison a I'acheteur, a condition que le garant ne se soit pas chargé du transport.

= Défauts et/ou dommages dus a un cas de force majeure.

= Défauts et/ou dommages liés a une utilisation professionnelle a des fins commerciales (utilisation dans le domaine de I'hétellerie
et de la restauration par exemple).

5. Prise en charge

En cas de réclamation, veuillez-vous adresser le plus t6t possible & nos collaborateurs ou & nos revendeurs agréés (liste des revendeurs
disponible sur www.outdoorchef.com) et indiquez votre adresse ainsi que, dans la mesure du possible, le produit/la piece concerné, la preuve
d'achat, le numéro de série et le code d'article (disponibles sur I'étiquette adhésive située sur le barbecue ; voir la premigre partie du mode
d’emploi). Décrivez le défaut constaté et ajoutez si possible des photos. Afin de vérifier le cas de garantie, veuillez nous envoyer le produit

ou le déposer chez un revendeur (garantie retour en atelier). En cas de réclamation justifiée, nous remboursons les frais de transport et
d'expédition nécessaires et obligatoires. Sinon, nous renvoyons le produit & vos frais.

La marque déposée OUTDOORCHEF est représentée par I'entreprise suivante

Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Case postale | 8050 Zurich-Suisse | www.outdoorchef.com
*  Laliste des revendeurs est disponible sur notre site web OUTDOORCHEF.COM

** Vous trouverez le numéro de série ainsi que le code d'article sur I'étiquette adhésive située sur votre barbecue
(voir premiére partie de ce MODE D’EMPLOI).
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ISTRUZIONT PER LUSO

IMPORTANTE: Leggere queste istruzioni per I'uso prima di mettere in funzione il dispositivo. Conservare le presenti istruzioni per I'uso in un
luogo sicuro. Vi sono riportate informazioni importanti per la sicurezza, 'uso e la manutenzione.

INFORMAZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

Ogni persona che si accinga a usare il barbecue e la BLAZING ZONE deve conoscere e seguire I'esatto procedimento di accensione. L'uso del
dispositivo non & consentito ai bambini.

Seguire scrupolosamente le istruzioni di montaggio contenute nel manuale di installazione separato. Un montaggio non a regola d'arte pud avere
gravi conseguenze. Evitare di collocare liquidi e materiali infiammabili o eventuali bombole di riserva in prossimita del barbecue. Non collocare
mai il barbecue o la(e) bombola(e) di gas in locali chiusi privi di aerazione.

Prima di utilizzare il barbecue a gas e la BLAZING ZONE, leggere attentamente le presenti istruzioni. Prestare attenzione anche alle istruzioni
separate del barbecue. Il barbecue completo di BLAZING ZONE & concepito esclusivamente per 'uso allaperto. Mantenere una distanza

di sicurezza di almeno 1,5 m da oggetti inflammabili.

BOMBOLE DI GAS

Osservare inoltre le indicazioni di sicurezza presenti nelle istruzioni per 'uso separate del barbecue Dualchef.

INDICAZIONI PER LA SICUREZZA

Le presenti istruzioni per 'uso devono essere conservate dal proprietario e tenute sempre a portata di mano.
Mettere in funzione la BLAZING ZONE come descritto nel capitolo ISTRUZIONI PER LACCENSIONE.

= Utilizzare solo all'aperto.

= Leggere le presenti istruzioni per 'uso prima di mettere in funzione il dispositivo.

= ATTENZIONE: i componenti accessibili potrebbero raggiungere temperature molto elevate. Tenere lontani i bambini.
= Lapparecchio deve essere tenuto lontano da materiali inflammabili durante 'uso.

= Non spostare il grill durante l'uso.

= Dopo l'utilizzo, chiudere la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

= Non utilizzare mai il barbecue sotto una tettoia.

= Gli apparecchi dotati di ruote pivotanti non vanno spostati su superfici non piane o con gradini.

= Assicurarsi che il recipiente raccogli grassi sia sempre inserito e ben alloggiato durante I'uso del barbecue.

= Indossare guanti protettivi per afferrare le parti che scottano.

*  Dopo aver utilizzato il barbecue, riportare sempre la manopola di regolazione del gas in posizione O e chiudere la valvola di erogazione del
gas posta sulla bombola.

*  Durante la sostituzione della bombola, assicurarsi che la manopola di regolazione del gas sia in posizione O e la valvola di erogazione del
gas posta sulla bombola sia chiusa. IMPORTANTE: svolgere questa operazione lontano da qualsiasi fonte di accensione.

= Dopo aver collegato una nuova bombola del gas, controllare la tenuta dei raccordi come descritto nelle istruzioni della PROVA DI TENUTA.

*  Qualora si sospetti un problema di tenuta dei componenti, portare la manopola di regolazione del gas in posizione O e chiudere la valvola
di erogazione del gas posta sulla bombola. Far controllare gli elementi di adduzione del gas dal proprio rivenditore di fiducia.

= Se il tubo del gas presenta difetti o segni di usura, provvedere immediatamente alla sostituzione. Il tubo non deve essere piegato e non deve
presentare crepe. Prima di togliere il tubo, ricordarsi di chiudere la manopola di regolazione del gas e la valvola di erogazione del gas.

= Sostituire il tubo e il regolatore della pressione del gas dopo un periodo d'uso di 3 anni dalla data di acquisto. Verificare che il regolatore della
pressione del gas e il tubo siano conformi agli standard EN (regolatore della pressione del gas EN 16129/tubo del gas EN 16436).

= Le aperture di ventilazione presenti sull'alloggiamento della bombola di gas non devono essere tappate o coperte per nessuna ragione.
= Non apportare modifiche al dispositivo. Se si sospetta un malfunzionamento, rivolgersi a un tecnico qualificato.

= Tenere assolutamente il tubo del gas lontano dalle superfici calde del barbecue e dalla BLAZING ZONE. Non torcere il tubo. Se il proprio
modello di barbecue dispone di una guida per il tubo, il tubo va fissato obbligatoriamente dentro questa guida.
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Il tubo e il regolatore sono conformi alle normative nazionali e agli standard EN (regolatore della pressione del gas EN 16129/tubo del
gas EN 16436).

Qualora non si riesca a raggiungere la massima potenza e si ritenga che la valvola di erogazione del gas sia intasata, rivolgersi al proprio
rivenditore di bombole di gas.

La BLAZING ZONE resta calda a lungo anche dopo lo spegnimento. Fare attenzione a non ustionarsi e non appoggiare alcun oggetto nelle
vicinanze della BLAZING ZONE, altrimenti ci si espone al pericolo di incendio.

Utilizzare la BLAZING ZONE solo se essa & montata completamente su un modello di barbecue Dualchef compatibile sulla base delle
istruzioni di montaggio separate.

ATTENZIONE: Non usare mai la BLAZING ZONE separatamente/da solal

Non coprire mai la superficie della BLAZING ZONE per evitare che si accumuli calore.

Durante I'uso non mettere mai il barbecue su pavimenti di legno o altre superfici infiammabili. Tenere il barbecue lontano da materiali
inflammabili.

Conservare il barbecue al riparo da liquidi o materiali facilmente infiammabili.

Se durante linverno si tiene il barbecue in un locale chiuso, occorre assolutamente togliere la bombola di gas. La bombola dovrebbe essere
tenuta sempre in un luogo all'aperto, ben arieggiato, al quale i bambini non abbiano accesso.

Prima della messa in funzione, sistemare il barbecue per quanto possibile al riparo dal vento.

Quando si € terminato di usare il barbecue, aspettare che si sia raffreddato completamente e poi coprirlo con I'apposita copertina di
protezione per proteggerlo contro gli agenti atmosferici. Le copertine di protezione adatte sono acquistabili presso i negozi specializzati.

Per evitare che si formi umidita all'interno, & bene togliere la copertina di protezione dopo una forte pioggia.
Non lasciare mai incustodito il barbecue e la BLAZING ZONE durante l'uso.
Non spostare il barbecue mentre € in funzione.

ATTENZIONE: Non collocare delle pentole da cucina sulla BLAZING ZONE.
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PROVA DI TENUTA

AVVERTENZA: durante la prova di tenuta non devono esserci fonti di accensione nelle vicinanze e non si deve fumare. Verificare la tenuta
sempre allaperto e senza utilizzare fiammiferi accesi o fiamme libere.
1. La manopola di regolazione del gas deve essere in posizione Q.

2. Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola. Spennellare tutti i componenti in cui scorre il gas (attacco della bombola/
regolatore della pressione/tubo del gas/raccordo di entrata/attacco della valvola) con una soluzione saponata composta da 50%
di sapone liquido e da 50 % di acqua. Si puo utilizzare anche uno spray cercafughe.

3. Leventuale formazione di bolle di sapone indica la presenza di perdite.
IMPORTANTE: il barbecue e la BLAZING ZONE possono essere utilizzati solo dopo I'eliminazione di tutte le perdite. Chiudere la valvola
di erogazione del gas posta sulla bombola.

4. Eliminare eventuali perdite serrando i raccordi, qualora questo sia possibile, oppure sostituire le parti difettose.
Ripetere le operazioni descritte al punto 1 e 2.

6. Contattare il proprio rivenditore qualora non fosse possibile eliminare le perdite.

\ \C\.@

NOTA: eseguire la PROVA DI TENUTA dopo ogni allacciamento o sostituzione della bombola di gas e all'inizio della stagione di utilizzo del barbecue.

INFO SUL PIANO LATERALE A SINISTRA

Abbinando al Dualchef la BLAZING ZONE, il piano laterale a sinistra non pud piu essere abbassato per ragioni di sicurezza.
In caso di ribaltamento, il grasso caldo puo fuoriuscire.
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SPIEGAZIONI DEI SIMBOLI SUL PANNELLO DI COMANDO PER LA BLAZING ZONE

Innanzitutto assicurarsi di aver montato correttamente la manopola fornita con la BLAZING ZONE, in base alle istruzioni di montaggio separate.

OUTDOORCHEF

e

/ SIDE BURNER
© 00l -0
¢
¢—"

© 000
¢

O : Posizione Off
((/((/ : potenza media
((/((/(// : potenza elevata
(//(//(//@ : Accensione

& : Accendino

NOTA: La BLAZING ZONE puo essere azionata solo con la nuova manopola fornita

ATTENZIONE: La manopola fornita & dotata di un limitatore interno, il che rende impossibile far funzionare la BLAZING ZONE ((/ al livello pit basso.

Tale limitazione & necessariain quanto la BLAZING ZONE puo essere azionata solo i livelli (/l(// e (//(//((/ Non utilizzare maila BLAZING ZONE
al livello pit basso @.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Pulire tutte le parti che vengono a contatto con alimenti.

2. Controllare tutti gli elementi di adduzione del gas; fare riferimento al capitolo PROVA DI TENUTA.
Eseguire il controllo anche nel caso in cui il barbecue DUALCHEF sia stato fornito gia montato dal rivenditore.

3. Riscaldare la BLAZING ZONE per circa 10 minuti al livello ((/((/((/

4. Assicurarsi che il recipiente raccogli grassi sia inserito fino in fondo. Questa accortezza vale anche per le normali grigliate.
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ISTRUZIONT PER ACCENDERE LA BLAZING ZONE

1. Assicurarsi che tutti i collegamenti fra il tubo del gas, il regolatore della pressione del gas e la bombola di gas siano saldamente avvitati
(procedere secondo le istruzioni riportate al capitolo PROVA DI TENUTA).

2. Aprire la copertura in metallo della BLAZING ZONE sul piano laterale del barbecue Dualchef.
ATTENZIONE: Non accendere maila BLAZING ZONE con la copertura chiusa.

3. Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

4. Premere la manopola di regolazione del gas e ruotarla in senso antiorario fino al livello ((/(//(// Premere la manopola di accensione &
e tenerla premuta fino alla comparsa della scintilla e allaccensione del gas.

5. Seil gas non si accende nel giro di 8 secondi, riportare la manopola di regolazione del gas nella posizione di partenza Q. Attendere 2 minuti
che il gas non bruciato si volatilizzi. Ripetere quindi i punti da 4 a 5. Nota: Se si riesce a vedere che le fiamme blu creano una superficie
uniforme sulla parte superiore del bruciatore, quest'ultimo si & acceso correttamente.

6. Dopo 3 tentativi falliti di accensione del barbecue, cercare di individuare le cause (consultare il paragrafo ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI).

GRIGLIE IN'ACCIAIO INOSSIDABILE

UTILIZZO

La superficie della griglia deve essere sempre coperta con un leggero velo d'olio per evitare che il cibo da grigliare si bruci. Utilizzare un olio
vegetale con un punto di fumo elevato (es. olio di avocado o di colza).

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima del primo utilizzo, pulire le griglie in acciaio inossidabile con acqua o con una miscela delicata di acqua saponata. Durante I'uso sul
barbecue, maneggiare le griglie solo con l'ausilio di appositi guanti. Non posizionare le griglie in acciaio inossidabile calde su superfici
infiammabili o sensibili alle temperature.

PULIZIA

Per rimuovere agevolmente le griglie in acciaio inossidabile, utilizzare il Grid Lifter, incluso nella fornitura del barbecue DUALCHEF.

Per la pulizia, osservare i seguenti punti:
Lasciar bruciare le griglie in acciaio inossidabile sul barbecue a piena potenza per circa 10 minuti.
Utilizzare una spazzola con setole in ottone (non acciaio).
Lasciarle raffreddare.

In presenza di sporco ostinato: utilizzare 'OUTDOORCHEF CHEF CLEANER per una pulizia pit profonda.

NOTA:

Dopo la pulizia, ungere leggermente con olio da cucina resistente alle alte temperature (ad es. olio di avocado o di colza).

CONSIGLI PRATICI

GRIGLIARE A INFRAROSSI

Come funziona un bruciatore a infrarossi?

La fiamma che si genera all'accensione della BLAZING ZONE si distribuisce in modo uniforme attraverso centinaia di minuscole aperture nel
piatto di ceramica e produce una radiazione infrarossa sulla superficie, che emette un intenso calore diretto a oltre 900 gradi Celsius sul cibo
da grigliare. Cio consente di generare temperature molto pit elevate rispetto a un bruciatore a gas convenzionale.

Preparazione di bistecche e altri alimenti con la BLAZING ZONE

LaBLAZING ZONE OUTDOORCHEF consente dirosolare bistecche e altri taglidi carne in modo rapido e intenso fino a oltre 900 gradi Celsius,
ottenendo una crosta perfetta grazie alla cosiddetta reazione di Maillard.

Si consiglia di evitare tagli di carne molto grassi e di utilizzare solo una piccola quantita di olio da cucina resistente al calore, per evitare
la bruciatura dei grassi.
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Nel caso di pezzi di carne spessi, si consiglia di prepararli sul barbecue attraverso il metodo di cottura indiretta, a bassa temperatura, per raggiungere
la temperatura interna desiderata. Un'altra possibilita & quella di portare in anticipo la carne alla temperatura interna desiderata indirettamente
a basse temperature o utilizzando un dispositivo sottovuoto e quindi passarla sulla BLAZING ZONE per creare una deliziosa crosta.

In parte con la distanza maggiore, attraverso un divisorio € possibile preparare anche altri alimenti come verdure o pesce con laBLAZING ZONE.
Quando si grigliano altri alimenti e si usano altri utensili da cucina, assicurarsi che l'intera area di cottura NON sia coperta (accumulo di calore!)
e che vengano utilizzati solo utensili da cucina molto resistenti al calore (ad es. ghisa).

Quando si griglia per la prima volta con la BLAZING ZONE

Quando si griglia per la prima volta, si consiglia di iniziare dalla parte superiore del distanziatore con la distanza massima (vedere la posizione 1)
per verificare se il calore & sufficiente. Se si desidera pil calore, & possibile regolarlo autonomamente usando i distanziatori.

Per prima cosa, rosolare il pezzo di carne desiderato solo max. 60 secondi per lato e per vedere se & sufficiente. Il tempo necessario per una
crosta uniforme varia a seconda del taglio di carne e del contenuto di grassi.

( 7
|

Si consiglia di non utilizzare marinature e salse durante la preparazione di bistecche e altri alimenti, per assaporare appieno il gusto reale della

AN N NG
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Uso di marinature e salse

carne. Una buona bistecca non ha bisogno di nulla, se non un po’ di sale.

Se si desidera comunque usare le marinature, assicurarsi di non usare troppo olio per evitare che i gas prendano fuoco.

Quando si utilizzano salse (in particolare quelle contenenti zucchero) e spezie, si raccomanda di applicarle brevemente verso la fine del
processo di cottura. in modo che il cibo da grigliare non bruci.

BUON DIVERTIMENTO E GODETEVI LA VOSTRA BLAZING ZONE OUTDOORCHEF!
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MANUTENZIONE DELLA BLAZING ZONE

| seguenti componenti della Blazing Zone devono essere controllati e puliti a intervalli regolari (almeno una volta I'anno) o dopo lunghi periodi
di non utilizzo.

Bruciatore

Per controllare i bruciatori e pulirli a intervalli regolari & necessario seguire i prossimi passaggi: Rimuovere I'unita completa BLAZING ZONE
dal piano laterale, procedendo come raffigurato nell'illustrazione seguente:

Una volta rimossa l'unita BLAZING ZONE, procedere come segue:

1. Verificare se il bruciatore presenta deformazioni o crepe.

2. | tubi di Venturi (tubo sul bruciatore) possono essere puliti/spazzolati con un sottile scovolino per la pulizia delle bottiglie.
3. Pulire la parte interna del telaio di supporto della Blazing Zone senza usare detergenti aggressivi o infiammabili.

4. Al termine della procedura, ricollocare l'intera unita Blazing Zone nel piano laterale, procedendo in base alle istruzioni di montaggio separate.

IMPORTANTE: se si pulisce il barbecue usando un detergente, si dovra farlo asciugare perfettamente dopo la pulizia. Per accelerare il processo
di asciugatura & possibile accendere la BLAZING ZONE e lasciarla riscaldare per qualche minuto al livello massimo con il coperchio aperto.

Tubo del gas

Controllare il tubo del gas. Qualora risulti usurato o presenti delle crepe, esso deve essere sostituto immediatamente.

MANUTENZIONE

Una manutenzione periodica permette di mantenere la BLAZING ZONE in perfetta efficienza.

Controllare gli elementi di adduzione del gas almeno due volte all'anno e comunque dopo ogni lungo periodo di inutilizzo. Ragni o altri insetti
possono causare ostruzioni che vanno eliminate prima di usare il barbecue.

Ogpni tanto controllare il corretto serraggio delle viti che si potrebbero essere allentate durante lo spostamento del barbecue su superfici
non piane.

Qualora non si usi il barbecue per un lungo periodo, eseguire la PROVA DI TENUTA prima di riutilizzarlo. In caso di dubbi, contattare
il fornitore di gas o il rivenditore di fiducia.

Prima di riporre il barbecue per la stagione invernale, ingrassare tutte le parti in metallo per evitare che si corrodano.

Dopo un lungo periodo di stoccaggio e almeno una volta durante il periodo di utilizzo, controllare che il tubo del gas non presenti
crepe, pieghe e altri danni. Se il tubo del gas & danneggiato, provvedere immediatamente alla sostituzione come descritto nel capitolo
INDICAZIONI PER LA SICUREZZA.

Per utilizzare a lungo il barbecue e la Blazing Zone con immutata soddisfazione, dopo averlo lasciato raffreddare, proteggerlo dalle intemperie
con I'apposita copertina di protezione OUTDOORCHEF. Per evitare che si crei dell'umidita al suo interno, togliere la copertina di protezione
dopo un’esposizione alla pioggia. Le copertine di protezione adatte sono acquistabili presso i negozi specializzati.
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ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI

Il bruciatore non si accende:
= Controllare che la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola sia aperta.

= \Verificare che ci sia gas a sufficienza nella bombola.
= Verificare che scocchi la scintilla fa I'elettrodo e il bruciatore.

ATTENZIONE: questo controllo deve essere eseguito esclusivamente con la valvola di erogazione del gas chiusal

Scintilla assente:
= Assicurarsi che le batterie siano inserite correttamente e che siano cariche.

= Frail bruciatore e I'elettrodo non deve esserci una distanza superiore a 4-6 mm.
= Assicurarsi che i cavi siano correttamente collegati e fissati all'accensione elettrica e all'elettrodo.

= Utilizzare 2 batterie nuove (tipo AA, 1,5 V) per l'accensione elettrica.

Se questi interventi non sono utili a rimettere in funzione il barbecue, rivolgersi al proprio rivenditore di fiducia.

GARANZIA PER IL CONSUMATORE

1. Garanzia e indicazioni su altri diritti dell’acquirente

Con l'acquisto di questo prodotto OUTDOORCHEF presso un rivenditore autorizzato, il cliente finale privato (consumatore) ottiene una garanzia
del produttore di OUTDOORCHEF AG (“OUTDOORCHEF).

Questa garanzia assicura al cliente i diritti qui contemplati nei confronti del produttore. | diritti di garanzia si sommano ai diritti aggiuntivi contrattuali
e legali. Questa garanzia non limita o esclude alcuni di questi diritti aggiuntivi. Sara quindi possibile far valere i propri diritti contrattuali o legali.
In questo modo, non vengono intaccati i diritti stabiliti nella Legge federale tedesca sulla responsabilita per danno da prodotti.

In particolare, 'acquirente avra la possibilita di far valere i propri diritti contrattuali di garanzia rispetto al venditore. Ad esempio, nell'ambito
di questa garanzia potra far valere un eventuale annullamento del contratto d’acquisto solo verso il venditore e non verso OUTDOORCHEF.

2. Parti coinvolte e condizioni preliminari

Il responsabile della garanzia @ OUTDOORCHEF. Ha diritto a garanzia qualsiasi cliente finale che acquista un prodotto nuovo a uso privato
attraverso un canale di vendita autorizzato. L'acquisto deve essere provato esibendo la fattura. L'acquisto a uso privato ha luogo se il prodotto
viene acquistato da una persona naturale a scopi non riconducibili prevalentemente alla relativa attivita commerciale o professionale.

Nel caso in cui venga riconosciuto il ricorso alla garanzia, la richiesta deve essere fatta pervenire al responsabile della garanzia entro due mesi.
In caso contrario, qualsiasi rivendicazione di garanzia & esclusa. In caso di difetti evidenti, questo periodo di prescrizione ha inizio con il ritiro
del prodotto da parte del consumatore. OUTDOORCHEF consiglia percio di verificare la presenza di difetti immediatamente dopo aver preso
possesso del prodotto.

3. Periodi di garanzia

Questa garanzia & valida a partire dalla data d’acquisto e viene applicata nei casi seguenti, salvo in caso di applicazione della clausola di
esclusione della responsabilita secondo il par. 4:

BRUCIATORE A INFRAROSSI IN CERAMICA 5 anni Garanzia contro difetti di produzione o segni di bruciatura.
GRIGLIA IN ACCIAIO INOSSIDABILE 5 anni Garanzia contro ruggine o segni di bruciatura
ULTERIORI COMPONENTI 2 anni Garanzia contro tutti gli altri difetti di fabbricazione o di materiale

Non sono considerati come difetti le irregolarita irrilevanti per il funzionamento o accettabili per il cliente, differenze cromatiche o piccole
imperfezioni come ad esempio punti di contatto dovuti a motivi tecnici di produzione.

In caso di applicazione della garanzia, OUTDOORCHEF sceglie se sostituire i componenti danneggiati o difettosi oppure I'intero prodotto.

Se accettabile per il cliente, il prodotto pud essere sostituito anche con un modello simile di fabbricazione piu recente, ad esempio la nuova
versione dello stesso. Se il funzionamento del prodotto non & stato compromesso da un difetto di funzionamento e previo assenso del cliente,
in sostituzione della riparazione pud essere offerto un rimborso finanziario adeguato.
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Per la durata della procedura di garanzia (verifica ed eventuale sostituzione), non & previsto di poter beneficiare a carico di OUTDOORCHEF
di un prodotto sostitutivo o di un risarcimento di qualsiasi tipo. Le prestazioni di garanzia non comportano la proroga della validita né un nuovo
inizio della garanzia stessa. Le parti sostituite passano di proprieta a OUTDOORCHEF. Solo I'eventuale sostituzione del prodotto determina
un nuovo inizio della garanzia.

Questa garanzia non da diritto ad alcun altro diritto rispetto al suo responsabile. Tuttavia, non si esclude o limita il diritto alla rivendicazione

di altri diritti (fare riferimento anche al paragrafo 1).

4. Limitazioni

La garanzia e esclusa nei seguenti casi:

= Normale usura durante 'uso conforme alle disposizioni, in particolare per parti generalmente soggette a usura quali termometro, accensione
e batteria, elettrodo, cavo di accensione, tubo del gas, regolatore della pressione del gas, leccarda raccogli grassi e recipiente raccogli grassi.

= Difetti /o0 danni dovuti a utilizzo improprio o non in conformita alla documentazione, in particolare in caso di mancata osservanza di istruzioni
per I'uso, indicazioni per la sicurezza o istruzioni di montaggio e di manutenzione (ad esempio utilizzo di dispositivi per esterni in spazi chiusi,
danni occorsi in seguito a montaggio o pulizia inappropriati della superficie smaltata dellimbuto o della griglia, mancata esecuzione della
prova di tenuta qualora indicata nelle istruzioni, utilizzo di agenti chimici dannosi, uso per uno scopo diverso da quello previsto, ecc.).

= Difetti e/o danni causati dall'intervento o da riparazioni non eseguite da persone autorizzate da parte di OUTDOORCHEF

= Difetti e/0 danni causati da eventi atmosferici (ad esempio grandine o fulmini).

= Difetti e/0 danni intenzionali, deliberati o dovuti a negligenza, salvo qualora causati da rappresentanti di OUTDOORCHEFR

= Difetti e/0 danni insorti durante il trasporto presso il cliente, salvo qualora causati dal responsabile della garanzia.

= Difetti e/0 danni dovuti a forza maggiore

= Difetti e/0 danni dovuti a usura derivante da un utilizzo professionale a scopo commerciale (ad es. hotel o gastronomia).

5. Procedura di garanzia

Nei casi nei quali si applica la garanzia rivolgersi immediatamente a DKB o a un rivenditore autorizzato (elenco dei rivenditori disponibile sul sito
www.outdoorchef.com) indicando, oltre al proprio nominativo, il prodotto/componente, la fattura di acquisto, il numero di serie e il numero articolo
(entrambi riportati sull'etichetta adesiva applicata sul barbecue; cfr. il primo paragrafo delle istruzioni per 'uso). Laggiunta di fotografie del difetto
& molto utile. Allo scopo di verificare I'applicazione della garanzia, consegnare il prodotto al rivenditore o a DKB (garanzia bring-in). Nei casi nei
quali la garanzia & applicabile, vengono rimborsati i costi di trasporto e invio necessari e obbligatori, in caso contrario il prodotto viene restituito

al cliente a sue spese.

Il marchio registrato OUTDOORCHEF & rappresentato dall’azienda seguente:
Outdoorchef AG | Eggbihlstrasse 28 | Casella postale | 8050 Zurigo (Svizzera) | www.outdoorchef.com

* Lelenco dei rivenditori & reperibile sul nostro sito allindirizzo OUTDOORCHEFRCOM
** Il numero di serie e il numero articolo sono riportati sulletichetta adesiva applicata sul barbecue
(vedere il primo paragrafo di queste ISTRUZIONI PER LUSO).
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BEDIENINGSHANDLEIDING

BELANGRUJK: Lees deze bedieningshandleiding voor ingebruikname van het apparaat. Bewaar deze bedieningshandleiding op een veilige
plaats. Ze bevat belangrijke informatie over de veiligheid, het gebruik en het onderhoud.

BELANGRIJK VOOR UW VEILIGHEID

Elke persoon die deze barbecue en de BLAZING ZONE bedient moet de juiste ontstekingsprocedure kennen en volgen. Kinderen mogen
het apparaat niet bedienen.

Neem de aanwijzingen voor de montage in de apart montagehandleiding goed in acht. Een onvakkundige montage kan gevaarlijke gevolgen
hebben. Plaats geen ontvlambare vloeistoffen en materialen of reservegasflessen in de buurt van de barbecue. Zet de barbecue of de

gasfles(sen) nooit in een gesloten ruimte zonder ventilatie.

Lees deze bedieningshandleiding zorgvuldig door voordat u uw gasbarbecue en de BLAZING ZONE in gebruik neemt. Neem ook de

afzonderlijke bedieningshandleiding van uw barbecue in acht. De barbecue incl. BLAZING ZONE mag alleen buiten worden gebruikt en moet
op een veiligheidsafstand van minstens 1.5 m van brandbare voorwerpen blijven.

GASFLESSEN

Neem hiervoor op de veiligheidsinstructies in de aparte bedieningshandleiding van uw Dualchef barbecue in acht.

VEILIGREIDSAANWIJZINGEN

Deze bedieningshandleiding moet door de eigenaar worden bewaard en moet altijd beschikbaar zijn.
Neem de BLAZING ZONE in gebruik zoals beschreven in het hoofdstuk HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN.

= Alleen buiten gebruiken.

= Lees de bedieningshandleiding voor ingebruikname van het apparaat.

= OPGELET: Toegankelijke delen kunnen zeer heet zijn. Houd kinderen uit de buurt.

= Dit toestel gedurende gebruik verwijderd houden van ontvlambare materialen.

= Toestel niet verplaatsen tijdens gebruik.

= Gastoevoer op de gasfles afsluiten na gebruik.

= Gebruik de barbecue nooit onder een afdak.

= Apparaten die uitgerust zijn met zwenkwielen mogen niet over een oneffen ondergrond of over trappen gereden worden.
= Verzeker u ervan dat de vetopvangbak gedurende het gebruik van de barbecue altijd goed ingeschoven en bevestigd is.
= Draag beschermende handschoenen bij het aanraken van hete delen.

*  Draai na gebruik de gasregelknop van de barbecue altijd in de O-positie en sluit de gastoevoer op de gasfles af.

= Let er bij het verwisselen van de gasflessen op dat de gasregelknop van de barbecue in de (O-positie staat en dat de gastoevoer van
de gasfles afgesloten is. BELANGRIJK: Er mogen zich geen ontstekingsbronnen in de buurt bevinden.

= Controleer na het aansluiten van een nieuwe gasfles de verbindingsdelen volgens de handleiding CONTROLE OP LEKKAGES.

*  Als uvermoedt dat er een gaslek is, draai dan de gasregelknop naar de O positie en sluit de gastoevoer aan de gasfles af. Laat
gasvoerende delen door een gastechnicus controleren.

= Als de gasslang beschadigingen of tekenen van slijtage vertoont, moet deze onmiddellijk worden vervangen. De slang mag geen knikken
of scheuren vertonen. Denk erom dat u altijd de gasregelknop en de gastoevoer afsluit voordat u de slang loskoppelt.

= Vervang de slang en de gasdrukregelaar iedere 3 jaar vanaf de aankoopdatum. Let erop dat de gasdrukregelaar en de slang aan de
overeenkomstige EN-normen voldoen (gasdrukregelaar EN 16129/gasslang EN 16436).

= De ventilatieopeningen van de gasflesruimte mogen in geen geval worden gesloten of afgedekt.
= Toestel niet aanpassen of modificeren. Als u een storing vermoedt, neem dan contact op met een vakman.

= Houd de gasslang altijd uit de buurt van de warme buitenvlakken van de barbecue en de BLAZING ZONE. De slang mag niet worden
verdraaid. De slang moet bij barbecuemodellen die over een slanggeleiding beschikken altijd in deze geleiding worden bevestigd.

= De slang en de regelaar voldoen aan de betreffende nationale voorschriften en de En-norm (gasdrukregelaar EN 16129/gasslang EN 16436).
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Als het volle vermogen niet wordt bereikt en u vermoedt dat de gastoevoer verstopt is, wendt u dan tot een gastechnicus.

De BLAZING ZONE blijft na het uitschakelen nog lange tijd heet. Pas op dat u zich niet verbrandt en leg geen voorwerpen in de buurt van
de BLAZING ZONE - dit kan tot brand leiden.

Gebruik de BLAZING ZONE alleen als deze volledig is gemonteerd op een geschikt Dualchef barbecuemodel volgens de afzonderlijke
montagehandleiding.

OPGELET: Gebruik de BLAZING ZONE nooit alleen/individueel!
Dek het gebied rond de BLAZING ZONE nooit af; dit kan leiden tot warmteontwikkeling.

Plaats de barbecue tijdens het gebruik nooit op een houten vloer of op andere brandbare opperviakken. Houd de barbecue uit de buurt van
brandbare materialen.

Bewaar de barbecue niet in de buurt van licht ontvlambare vioeistoffen of materialen.

Als de barbecue tijdens de winter binnen bewaard wordt, moet de gasfles absoluut worden verwijderd. Bewaar de gasfles altijd in een open,
goed geventileerde ruimte en buiten het bereik van kinderen.

Plaats de barbecue voor inbedrijfstelling op een plaats waar deze beschut staat tegen wind.

Als de barbecue niet wordt gebruikt dient deze na volledig afgekoeld te zijn met een afdekhoes tegen weersomstandigheden te worden
beschermd. Afdekhoezen zijn verkrijgbaar bij uw dealer.

Om opslagvocht te vermijden, moet u de afdekhoes na hevige regen verwijderen.
Laat de barbecue en de BLAZING ZONE tijdens het gebruik nooit zonder toezicht achter.
Verschuif de barbecue niet wanneer deze in gebruik is.

OPGELET: Er mogen geen pannen op de BLAZING ZONE worden geplaatst.
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CONTROLE OP LEKKAGES VERKLARING VAN DE TEKENS OP DE BEDIENINGSCONSOLE VOOR DE BLAZING ZONE

WAARSCHUWING: Tijdens de controle op lekkages mogen zich geen ontstekingsbronnen in de buurt bevinden. Dit geldt ook voor het roken. Controleer eerst of u de met de BLAZING ZONE meegeleverde draaiknop correct heeft geinstalleerd, volgens de afzonderlijke
Controleer de dichtheid nooit met behulp van een brandend lucifertje of een open vlam en voer deze controle altijd buiten uit. montagehandleiding.

1. De gasregelknop moet op positie O staan.

2. Open de gastoevoer op de fles en strijk alle gasvoerende delen (de verbinding aan de gasfles/de gasdrukregelaar/de gasslang/ O U TD O O RCH E F

de gasingang/ de verbinding aan de klep) met een zeepoplossing van 50% vloeibare zeep en 50% water in. U kunt ook een spray

voor lekopsporing gebruiken.

s’

-0

3. Als er belletjes ontstaan in de zeepoplossing duidt dat op een lekkage. ///

BELANGRUJK: De barbecue en de BLAZING ZONE mogen pas worden gebruikt als alle lekkages verholpen zijn. Sluit de gastoevoer / SIDE BURNER

[}

op de gasfles. X277 -0

4. Verhelp de gaslekken door de verbindingen aan te draaien als dat mogelijk is, of vervang de defecte delen. \ )
¢
(// \/

5. Herhaal de stappen 1 en 2.

[}
6. Als de lekkages niet verholpen kunnen worden, wend u dan tot een bevoegde gastechnicus. P C ULl
4

O : Uit positie
(//((/ : matig vermogen
(//(//((/ : vol vermogen
(//(//((/ ) : Ontsteking
& : Ontsteker
AANWUZING: Voer de CONTROLE OP LEKKAGES uit na iedere aansluiting of vervanging van de gasfles en aan het begin van het AANWIZING: De BLAZING ZONE mag alleen worden gebruikt met de nieuwe, meegeleverde draaiknop

barbecueseizoen.
OPGELET: De meegeleverde draaiknop heeft een begrenzer aan de binnenkant, waardoor het onmogelijk is om de BLAZING ZONE

op de laagste stand (// te gebruiken.

INFO OVER DE ZIJTAFEL LINKS
Deze begrenzing is noodzakelijk omdat de BLAZING ZONE alleen met de standen 2 en (22 mag worden gebruikt. Gebruik de

Door uw Dualchefs uit te breiden met de BLAZING ZONE, kan de linker zijtafel om veiligheidsredenen niet meer worden neergeklapt. BLAZING ZONE nooit op de laagste stand ¢
Bij het in- en uitklappen kan er heet vet naar beneden lopen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Reinig alle onderdelen die met levensmiddelen in contact komen.

2. Controleer alle gasvoerende delen zoals beschreven in het hoofdstuk CONTROLE OP LEKKAGES.
Doe dit ook als uw DUALCHEF barbecue door de handelaar gemonteerd geleverd is.

Laat de BLAZING ZONE ca. 10 minuten op stand (//(//((/ uitbranden.

4. Leter op dat de vetopvangbak zo ver mogelijk naar binnen geschoven is. Dit geldt ook bij het normale barbecueén.
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HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN VAN DE BLAZING ZONE

1. Controleer of alle verbindingen tussen de gasslang, de gasdrukregelaar en de gasfles goed zijn vastgeschroefd (volg daarbij de instructies in
het hoofdstuk CONTROLE OP LEKKAGES).

2. Open de metalen deksel van de BLAZING ZONE op de zijtafel van uw Dualchef barbecue.
OPGELET: Ontsteek de BLAZING ZONE nooit met gesloten deksel.

3. Open de gastoevoer op de gasfles.

Druk de gasregelknop in en draai deze tegen de richting van de klok in naar stand (//(//((/ Druk op de ontstekingsknop & cn houd deze
ingedrukt tot de vonk overspringt en het gas brandt.

5. Als het gas niet binnen 8 seconden ontbrandt, draai dan de gasregelknop naar Q. Wacht 2 minuten, zodat het onverbrande gas kan
vervliegen. Herhaal vervolgens punt 4 tot 5. Aanwijzing: Als u een gelijkmatig blauw vlamtapijt aan de bovenkant van de brander ziet,
dan is de brander correct aangestoken.

6. Als het niet mogelijk is om de barbecue na 3 pogingen in gebruik te nemen, controleer dan de oorzaken (zoals in hoofdstuk VERHELPEN
VAN STORINGEN beschreven).

HET ROESTVRIJ STALEN GRILLROOSTER

GEBRUIK

Het opperviak van het grillrooster moet altijd bedekt zijn met een lichte oliefilm om te voorkomen dat het grillgoed aanbrandt. Gebruik een
plantaardige olie met een hoog rookpunt (bijv. avocado-olie of koolzaadolie).

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Reinig het roestvrij stalen grillrooster voor het eerste gebruik met water of een mild zeepsop. Raak tijdens het gebruik op de barbecue het
rooster alleen met ovenwanten aan. Zet het roestvrij stalen grillrooster als het heet is niet op brandbare of hittegevoelige opperviakken.

REINIGING

Om het verwijderen van de roestvrij stalen grillroosters te vereenvoudigen, kunt u de Grid Lifter gebruiken die bij de levering van de DUALCHEF
barbecue is inbegrepen.

Let bij het reinigen op de volgende punten:

= Laat het roestvrij stalen grillrooster op de barbecue op vol vermogen ca. 10 minuten schoonbranden.
= Gebruik een borstel met messingborsteltjes (geen staalborstel).

= Laat het rooster daarna afkoelen.

= Bij hardnekkige vervuiling: Gebruik de OUTDOORCHEF CHEF CLEANER voor grondige reiniging.

AANWUZING:

Na het reinigen licht olién met bakolie die geschikt voor hoge verhitting (bijv. avocado-olie of koolzaadolie).

TIPS EN TRUCS

INFRAROOD-BARBECUEEN

Hoe werkt een infraroodbrander?

De gasvlam die ontstaat wanneer de BLAZING ZONE wordt ontstoken, wordt gelijkmatig verdeeld door honderden kleine openingen in de
keramische plaat en genereert infraroodstraling aan het oppervlak; dit geeft een intense directe warmte van tot meer dan 900 graden Celsius
af aan het grillgoed. Hierdoor kunnen er veel hogere temperaturen worden gegenereerd dan met een conventionele gasbrander.

Bereiding van steaks en ander voedsel met de BLAZING ZONE

De OUTDOORCHEF BLAZING ZONE maakt het mogelijk om steaks en andere stukken vlees snel en pittig te braden met tot meer dan
900 graden Celsius voor een perfect korstje dankzij de zogenoemde Maillard-reactie.

We raden u aan geen bijzonder vette stukken vlees te gebruiken en slechts een beetje hittebestendige bakolie te gebruiken om brandwonden
te voorkomen.

44

OUTDOORCHER.COM

Bij dikke stukken vlees raden wij u aan om deze na het grillproces indirect, bij een lage grilltemperatuur, op de gewenste kerntemperatuur
te braden. Een andere mogelijkheid is om het vlees van te voren indirect bij lage temperaturen of met een sous vide-apparaat op de gewenste
kerntemperatuur te brengen en het vervolgens op de BLAZING ZONE van een heerlijk korstje te voorzien.

Bij een grotere afstand met behulp van een afstandhouder kunnen er ook andere voedingsmiddelen zoals groenten of vis worden bereid
met de BLAZING ZONE. Let er bij het barbecueén van andere voedingsmiddelen en het gebruik van ander kookgerei op dat het gehele
kookoppervlak NIET wordt afgedekt (warmteontwikkeling!) en er alleen zeer hittebestendig kookgerei wordt gebruikt (bijv. Van gietijzer).

Bij de eerste keer barbecueén met de BLAZING ZONE

Bij de eerste keer barbecueén raden wij u aan om op de bovenste stand van de afstandhouder te beginnen met de grootste afstand
(zie positie 1) om te controleren of de warmte voldoende is. Als u meer warmte wilt, dan kunt u dit zelf met afstandhouders regelen.

Braad het gewenste stuk vlees voorlopig slechts max. 60 seconden per kant om te kijken of dit voldoende is. De benodigde tijd voor een
gelijkmatige korst is afhankelijk van het stuk vlees en het vetgehalte ervan.

0 0 0 0 U
C 4

Wij raden u aan om bij het bereiden van steaks en dergelijke geen marinades en sauzen te gebruiken om optimaal te kunnen genieten

AN NG

T

Gebruik van marinades en sauzen

van de pure smaak van het vlees. Een goede steak heeft niet meer nodig dan een beetje zout.

Als u toch met marinades wil werken, zorg er dan voor dat u niet te veel olie gebruikt om vetvlammen te voorkomen.

Bij het gebruik van sauzen (met name sauzen met suiker) en kruiden raden wij u aan deze slechts kort tegen het einde van het proces aan
te brengen, zodat het voedsel niet verbrandt.

WIJ WENSEN U VEEL PLEZIER EN GENOT MET UW OUTDOORCHEF BLAZING ZONE!
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ONDERHOUD VAN DE BLAZING ZONE

De volgende onderdelen van de Blazing Zone dienen regelmatig te worden gecontroleerd en gereinigd (ten minste eenmaal per jaar)
of na langdurig niet gebruiken.

Brander

Om de branders te controleren en met regelmaat te reinigen dient u de volgende stappen in acht te nemen: Verwijder de complete
BLAZING ZONE eenheid van de zijtafel en ga hierbij te werk zoals te zien op de onderstaande afbeelding:

Ga na verwijderen van de BLAZING ZONE eenheid als volgt te werk:

1. Controleer de brander op vervorming of scheuren.

2. De venturi-buizen (gedeelte op de brander) kunnen met een dunne flesreinigingsborstel worden gereinigd/geborsteld.

3. Reinig de binnenkant van het ondersteuningsframe van de Blazing Zone; gebruik hierbij geen agressieve of brandbare reinigingsmiddelen

4. Plaats vervolgens de gehele Blazing Zone eenheid terug op de zijtafel volgens de afzonderlijke montagehandleiding.

BELANGRUJK: Om zo lang mogelijk te genieten van een mooie en verzorgde barbecue raden we aan alle houten delen éénmaal per jaar met
houtolie te behandelen, dit voorkomt kromtrekken en barsten. Om het droogproces te versnellen kunt u de BLAZING ZONE aanzetten en op
de hoogste stand een aantal minuten met het deksel open uit laten branden.

Gasslang

Controleer de gasslang. Als deze bros is of scheuren vertoont, moet u hem onmiddellijk vervangen.

ONDERHOUD

Een geregeld onderhoud van uw BLAZING ZONE garandeert een perfecte werking.

= Controleer alle gasvoerende delen minstens twee keer per jaar en telkens na een langere opslag. Spinnen en andere insecten kunnen
verstoppingen veroorzaken die voor gebruik moeten worden verholpen.

= Als de barbecue regelmatig op oneffen terrein wordt verplaatst, controleer dan van tijd tot tijd of alle schroeven nog goed vast zitten.

= Als u de barbecue gedurende een langere tijd niet gebruikt, moet u deze voor elk gebruik OP LEKKAGES controleren. Als u enige twijfels
heeft, wend u dan alstublieft tot uw gastechnicus of tot de leverancier.

= Om corrosieschade te vermijden, moet u alle metaaldelen inolién voordat u de barbecue voor langere tijd opbergt.

= Naeen langere opslag en minstens één keer tijdens het barbecueseizoen moet u de gasslang nakijken op scheuren, knikken en
andere beschadigingen. Een beschadigde gasslang moet onmiddellijk worden vervangen, zoals wordt beschreven in het hoofdstuk
VEILIGHEIDSAANWIZINGEN.

= Om zo lang mogelijk te genieten van uw barbecue en de Blazing Zone dient u de barbecue nadat deze geheel afgekoeld is met een
geschikte OUTDOORCHEF afdekhoes te beschermen tegen invloeden van buitenaf. Om opslagvocht te voorkomen, raden wij u aan de
afdekhoes na regen te verwijderen. Afdekhoezen zijn verkrijgbaar bij uw dealer.
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VERHELPEN VAN STORINGEN

De brander ontsteekt niet:
= Controleer of de gastoevoer van de gasfles geopend is.

= Controleer of er genoeg gas in de fles zit.
= Controleer of er vonken van de elektrode op de brander overspringen.

OPGELET: Deze controle mag alleen uitgevoerd worden als de gastoevoer afgesloten is!

Geen vonk:
= Controleer of de accubatterijen juist geplaatst en opgeladen zijn.

= De afstand tussen de brander en de elektrode mag niet meer dan 4-6 mm bedragen.
= Controleer of de kabel bij de elektrische ontsteking en de elektrode ingestoken zijn en goed vast zitten.

= Plaats 2 nieuwe batterijen (type AAA, 1.5 V) voor de elektrische ontsteking.

Indien u uw barbecue met bovenstaande maatregelen niet in gebruik kunt nemen, dient u contact op te nemen met uw leverancier.

CONSUMENTENGARANTIE

1. Garantie en verhouding ten opzichte van andere rechten van de koper

Met de aankoop van dit OUTDOORCHEF-product bij een erkende dealer krijgt u als private eindklant (consument) een fabrieksgarantie van
OUTDOORCHEF AG (*OUTDOORCHEF").

De fabrieksgarantie verleent u garantieclaims tegen de garantiegever in overeenstemming met deze overeenkomst. De garantieclaims bestaan
hierbij naast uw overige contractuele of wettelijke rechten. Deze overige rechten worden door deze garantie niet uitgesloten of beperkt.
Daarom kunt u ook uw andere contractuele of wettelijke claims tegen de desbetreffende verplichte partij indienen. Zo worden bijvoorbeeld
claims overeenkomstig de productaansprakelijkheidswet door deze garantie niet aangetast.

Als koper is het voor u ook mogelijk om contractuele garantieclaims tegen uw verkoper in te dienen. Zo kan bijvoorbeeld een mogelijke terugtrekking
van de koopovereenkomst alleen tegenover de verkoper en niet in het kader van deze garantie tegenover OUTDOORCHEF worden ingediend.

2. Betrokkenen en garantievoorwaarden

Garantiegever is OUTDOORCHEF. Elke eindklant die een nieuw product in de erkende handel voor private doeleinden aanschaft, heeft recht op
garantie. De aankoop wordt aangetoond door overleggen van de aankoopbon. Er is sprake van aankoop voor privégebruik wanneer het product
wordt gekocht door een natuurlijke persoon voor doeleinden die overwegend worden geassocieerd met noch commerciéle noch zelfstandige
beroepsactiviteiten.

Bij garantiegevallen moeten garantieclaims binnen twee maanden bij de garantiegever worden ingediend. Anders zijn garantieclaims uitgesloten.
Voor duidelijke gebreken begint deze vervaltermijn met de ontvangst van het product. OUTDOORCHEF raadt daarom aan het product na
ontvangst direct op gebreken te controleren.

3. Omvang van de garantie

De garantie geldt vanaf de aankoopdatum en wordt in de volgende gevallen verstrekt voor zover er geen uitsluiting bestaat zoals beschreven
onder punt 4:

KERAMISCHE INFRAROODBRANDER 5 jaar Tegen productiefouten of doorbranden.
ROESTVRIJ STALEN ROOSTER 5 jaar Tegen doorroesten of doorbranden
OVERIGE ONDERDELEN 2 jaar Op alle overige fabricage- /materiaalfouten

Niet als gebreken gelden hierbij voor de functie onbelangrijke en voor u als klant te accepteren oneffenheden, kleurverschillen of kleinere
fouten zoals door de productie veroorzaakte oneffenheden.

Bij een garantiegeval zal OUTDOORCHEF naar eigen goeddunken de beschadigde of defecte onderdelen of het gehele product verwisselen
en vervangen. Indien akkoord door de klant kan vervanging ook tegen een vergelijkbaar model van een nieuwer type of een opvolgend model
plaatsvinden. Voor zover een gebrek de functionaliteit van het product niet beinvioedt en voor zover dit voor u als klant acceptabel is, kan u in

plaats van een reparatie een passende financiéle compensatie worden aangeboden.
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Voor de duur van de garantieafhandeling (controle en eventuele vervanging) kan er van OUTDOORCHEF geen vervangend product

of een andere schadevergoeding worden verlangd. De uitvoering van de garantieprestaties veroorzaakt geen verlenging of nieuw begin
van de garantietijd. Vervangen onderdelen worden eigendom van OUTDOORCHEF. Alleen bij vervanging van het product begint de
garantieperiode opnieuw.

Verdere vorderingen tegen de garantiegever worden niet gedekt door deze garantie. Uw claims op basis van overige rechtsgronden worden
hierdoor echter niet uitgesloten of beperkt (zie ook hierboven bij 1.).

4. Uitsluiting

De garantie is in de volgende gevallen uitgesloten:

= Gewone sliftage bij reglementair gebruik, met name aan algemene slijtdelen zoals ontsteking en batterij, elektrode, ontstekingskabel,
gasslang, gasdrukregelaar, vetopvangplaat en vetopvangbak.

= Defecten en/of schade op grond van een verkeerd, onvakkundig of niet reglementair gebruik, met name het niet in acht nemen van
de bedieningshandleiding, de veiligheidsinstructies of de gebruiks/onderhoudsinstructies (zoals gebruik van outdoor-apparaten binnenshuis,
beschadigingen door onjuiste montage, ondeskundige reiniging van de geémailleerde opperviakken van de trechter of het grillrooster,
door het niet uitvoeren van een lekkagetest voor zover in de bedieningshandleiding aanbevolen, door gebruik van schadelijke chemicalién,
door oneigenlijk gebruik etc.).

= Defecten en/of schade voor zover deze op ingrepen of reparaties door niet door OUTDOORCHEF geautoriseerde personen zijn terug
te voeren.

= Defecten en/of schade door verwoestende weersinvioeden (bijvoorbeeld hagel of blikseminslag).

= Defecten en/of schade door moedwillige beschadiging of vanwege opzettelijke of nalatige beschadiging, zolang die niet zijn veroorzaakt
door OUTDOORCHEF.

= Defecten en/of schade die bij het transport naar de koper is ontstaan, voor zover het transport niet door de garantiegever is georganiseerd.

= Defecten en/of schade ontstaan door overmacht.

= Defecten en/of schade ontstaan als gevolg van slijtage door professioneel gebruik (bijvoorbeeld in hotellerie of gastronomie).

5. Garantieafhandeling

Bij garantiegevallen neemt u indien mogelijk meteen contact met ons op of met een erkende dealer (zie voor een lijst www.outdoorchef.com);
vermeld naast uw adres indien mogelijk product/productdeel, aankoopbon, serienummer en artikelnummer (u vindt deze op de gegevenssticker
op uw barbecueg; zie daartoe de eerste paragraaf van de bedieningshandleiding). Voeg indien mogelijk een foto bij. Ter controle van de
garantieclaim overhandigt u het product aan de dealer of aan ons (Bring-In-garantie). Bij toegewezen garantiegevallen vergoeden wij de
noodzakelijke en vereiste transport en -verzendkosten, anders sturen wij het product op uw kosten terug.

Het geregistreerde merk OUTDOORCHEF wordt door de volgende onderneming vertegenwoordigd
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Zwitserland | www.outdoorchef.com

*  Op onze website vindt u onder OUTDOORCHEFR.COM een lijst van dealers
** Het serienummer en artikelnummer vindt u op de gegevenssticker op uw barbecue
(zie daartoe de eerste paragraaf van deze BEDIENINGSHANDLEIDING).
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BRUGSANVISNING

VIGTIGT: Lees venligst denne brugsanvisning, fer du tager produktet i brug. Opbevar brugsanvisningen pa et sikkert sted. Den indeholder vigtige
oplysninger om sikkerhed, drift og vedligeholdelse.

VIGTIG FOR DIN SIKKERHED

Enhver, som betjener grillen og BLAZING ZONE, skal kende anteendingsprocessen og overholde den. Bern ma ikke betjene produktet.
Montageanvisningerne i den separate monteringsvejledning skal neje overholdes. En uforsvarlig montage kan veere farlig. Anbring aldrig
anteendelige veesker og materialer eller reservegasflasker i nzerheden af grillen. Opstil aldrig grillen eller gasflasken/-flaskerne i lukkede

rum uden ventilation.

Lees venligst denne brugsanvisning omhyggeligt igennem, inden du tager din gasgrill og BLAZING ZONE i brug. Lees ogsa grillens separate
vejledning. Grillen inkl. BLAZING ZONE ma kun bruges udenders, og der skal veere en sikkerhedsafstand pa mindst 1,5 m til breendbare genstande.

GASFLASKER

Lees venligst sikkerhedsanvisningerne i din Dualchef-grills separate brugsanvisning

SIKKERHEDSANVISNINGER

Denne brugsanvisning skal opbevares af ejeren og altid veere let tilgeengeligt.

Teend BLAZING ZONE iht. kapitiet SADAN TANDER DU GRILLEN.

= Kun til udenders brug.

= Lees venligst denne brugsanvisning, for du tager produktet i brug.

= BEMARK: Tilgeengelige steder kan veere meget varme. Serg for, at grillen er uden for berns reekkevidde.
= Nar grillen er i brug, ma den ikke st& i neerheden af breendbart materiale.

= Flyt ikke grillen, mens den er i brug.

= Luk gastilferslen pa gasflasken efter endt brug.

= Brug aldrig grillen under et halvtag.

= Griller, som er udstyret med styrerulle, ma ikke skubbes over ujeevne flader og kanter!

= Tjek, at fedtbakken under brug altid er skubbet helt ind og er gaet i indgreb.

= Brug beskyttelseshandsker, nar du rerer ved varme komponenter.

*  Nar du er feerdig med at grille, skal gasreguleringsknappen altid szettes pa O, og der skal lukkes for gastilferslen pa gasflasken.

*  Nar gasflasken skiftes, skal gasreguleringsknappen sta pa O, og gastilferslen pa gasflasken skal vaere lukket. VIGTIGT: Der ma ikke veere
anteendingskilder i naerheden.

= Naren ny gasflaske er blevet tilsluttet, kontrolleres samlingen i henhold til vejledningen KONTROL AF TATHED.

*  Huvis der er mistanke om utaetheder, szt gasreguleringsknappen pa O, og luk for gastilferslen pa gasflasken. F& kontrolleret de gasferende
dele hos en gasfagmand.

= Huvis gasslangen er beskadiget eller hvis der er tegn pa slitage, skal den straks udskiftes. Slangen skal veere fri for kneek og uden revner.
Husk at lukke for gasreguleringsknappen og gastilferslen, for du fierner slangen.

= Udskift slangen og gastrykregulatoren efter en brugstid pa 3 ar fra kebsdatoen. Veer opmaerksom pa, at gastrykregulatoren og slangen
opfylder de pageeldende EN normer (gastrykregulator EN 16129/gasslange EN 16436).

= Ventilationsébninger i gasflaskerummet ma under ingen omsteendigheder veere lukket eller deekket.
= Der ma ikke foretages zendringer ved produktet. Hvis der er mistanke om fejl, henvend dig til en fagmand.

= Gasslangen skal altid holdes pa afstand af grillens og BLAZING ZONEs varme ydersider. Slangen mé ikke snos. Ved grillmodeller med
slangefering skal slangen altid seettes fast i denne foring.

= Slange og regulator opfylder de nationale bestemmelser og EN normerne (gastrykregulator EN 16129/gasslange EN 16436).

= Hvis der ikke opnés fuld styrke og der er mistanke om, at gastilferslen er tilstoppet, ber du henvende dig til en gasfagmand.
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BLAZING ZONE er varm i nogen tid efter at den er slukket. Vaer opmaerksom pé, at du ikke bliver skoldet og at du ikke lzegger genstande
i neerheden af BLAZING ZONE. Brandfare.

Brug kun BLAZING ZONE, hvis den i henhold til denne separate monteringsvejledning er komplet monteret pa en passende
Dualchef -rillmodel.

BEMARK: Brug aldrig BLAZING ZONE individuelt/uden at den er monteret pa grillen!

Afdeek aldrig BLAZING ZONEs flade, det kan medfere varmeophobning.

Stil aldrig grillen pa et treegulv eller andre braendbare flader, n&r den er i brug. Hold grillen pa sikker afstand af breendbare materialer.
Opbevar ikke grillen i neerheden af let anteendelige veesker eller materialer.

Huvis grillen skal overvintre i et rum, skal gasflasken altid fiernes. Den ber altid opbevares udenders pé et godt ventileret sted, som bern ikke
har adgang til.

Seet altid grillen et sted, hvor der er Iz, inden du tager den i brug.

Nar grillen ikke bruges, ber den, efter at den er kolet helt af, beskyttes med et betraek. Betreek kan kebes hos din grillforhandler.
For at undgé fugtighed fra stov, skal betraekket fjernes, nér det har regnet.

Lad aldrig grillen og BLAZING ZONE sta uden opsyn, mens de er i brug.

Flyt ikke grillen, mens den er i brug.

BEMARK: Es diirfen keine Kochtépfe auf die BLAZING ZONE gestellt werden.
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KONTROL AF TATHED

ADVARSEL: Under teethedskontrollen ma der ikke veere anteendingskilder i nzerheden. Dette geelder ogsé rygning. Kontroller aldrig teetheden

med en breendende teendstik eller en &ben flamme, og foretag altid kontrollen udenders.

1.
2.

Gasreguleringsknappen skal sta pa position Q.

Abn for gastilferslen pa regulatoren og pafer med en pensel en szebeoplesning af 50 % flydende szebe og 50 % vand pa alle gasferende
dele (forbindelsen pa gasflasken/gastrykregulatoren/gasslangen/ gasindgangen/forbindelsen pa ventilen). Du kan ogsa bruge en spray
til lekagesagning.

Hvis der dannes bobler i seebeoplesningen, er det tegn pa uteetheder.

VIGTIGT: Grillen og BLAZING ZONE ma forst bruges, nar alle uteetheder er udbedret. Luk for gastilferslen pa gasflasken.

Hvis det er muligt, kan du udbedre uteethederne ved at efterspaende samlingerne, ellers udskift de defekte dele.

Gentag trin 1 og 2.

Hvis uteethederne ikke kan repareres, kontakt din gasforhandler.

BEMARK: Udfer en KONTROL AF TATHED, hver gang gasflasken er blevet tilsluttet eller udskiftet, og nar grillseesonen starter.

INFO OM VENSTRE SIDEHYLDE

Hvis du monterer BLAZING ZONE pa din Dualchef, kan den venstre sidehylde af sikkerhedsarsager ikke lzengere klappes ned.

Beim Klappen konnte heisses Fett herunterlaufen.
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FORKLARING AF SYMBOLERNE PA BLAZING ZONES BETJENINGSKONSOL

Sorg forst for, at du har monteret BLAZING ZONEs drejeknap korrekt og i henhold til den medfelgende monteringsvejledning.

OUTDOORCHEF

e

| SIDE BURNER
Xy 0

i
X2

O : Off-position
(27 : Middel effekt
224 : Hoj effekt
22 : Teending

& : Teender

BEMARK: BLAZING ZONE ma kun bruges sammen med den nye, medfelgende drejeknap.

BEMZRK: Den medfelgende drejeknap har en indvendig begraensning, s& det ikke er muligt at bruge BLAZING ZONE pé laveste trin (//

Denne begraensning er nedvendig, fordi BLAZING ZONE kun mé& bruges ved trin (////log (//(//(// Brug aldrig BLAZING ZONE ved laveste trin (//

INDEN FARSTE BRUG

1. Vask alle dele, som kommer i berering med fodevarer.

2. Kontroller alle gasferende dele som beskrevet i kapitiet KONTROL AF TATHED.
Gennemfor ogsa denne kontrol, hvis forhandleren har feerdigmonteret din DUALCHEF-grill inden levering.

Lad BLAZING ZONE breende i ca. 10 minutter pa trin (//(//((/

4. Veer opmeerksom pa, at fedtbakken er skubbet ind til anslag. Dette geelder ogsé ved normal grillning.
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VEJLEDNING TIL BRUG AF BLAZING ZONE

1. Kontroller, at alle forbindelser mellem gasslange, gastrykregulator og gasflaske er monteret korrekt og er teette (felg vejledningen i kapitlet
KONTROL AF TATHED).

2. Offnen Sie die Metall-Abdeckung der BLAZING ZONE am Seitentisch lhres Dualchef Grills.
ACHTUNG: Ziinden Sie die BLAZING ZONE niemals mit geschlossener Abdeckung.

3. Abn gastilferslen pa gasflasken.

4. Tryk pa gasreguleringsknappen, og drej den mod uret hen pa trin (//((/(// Tryk pa teendingsknappen & og hold den nede, indtil gnisten
kommer, og gassen breender.

5. Hvis gassen ikke braender inden for 8 sekunder, stil gasreguleringsknappen pa Q. Vent 2 minutter, til den uforbreendte gas er fordampet.
Gentag derefter punkt 4 til 5. Bemaerk: Nar du kan se et jeevnt bl&t flammetaeppe pé braenderens overside, er breenderen taendt korrekt.

6. Hvis det ikke lykkes at taende grillen i 3 forseg, skal arsagen findes (se afsnittet AFHJALPNING AF FEJL).

GRILLRISTE | RUSTFRIT STAL

BRUG

Grillristens overflade bor altid veere pafert et tyndt lag madolie for at forhindre, at grillmaden braender pa. Brug en planteolie med et hojt regpunkt
(f.eks. avocado- eller rapsolie).

INDEN FORSTE IBRUGTAGNING

Rens grillristene af rustfrit st4l med vand, eventuelt tilsat en mild seebe, inden du bruger dem ferste gang. Nér ristene er i brug péa grillen,
ror kun ved dem med grillhandsker. Seet ikke ristene af rustfrit stal pa breendbare eller varmefolsomme overflader, mens de er varme.

RENGORING
For lettere at kunne tage grillristene af rustfrit stal ud, kan du brug Grid Lifter, som er en del af DUALCHEF-grills leveringsomfang.

Veer opmaerksom pa felgende punkter i forbindelse med rengeringen:
Lad grillristene af rustfrit stél breende pa grillen ved fuld effekt i ca. 10 minutter
Brug en berste med messingborster (ingen stalberster)
Lad dem kole af
Ved genstridig snavs: Brug OUTDOORCHEF CHEF CLEANER til grundig rengering

BEMARK:

Pafer efter rengeringen en madolie med et hejt regpunkt (f.eks. avocado- eller rapsolie).

TIPS 0G TRICKS

INFRARGD GRILLNING

Hvordan fungerer en infrared breender?

Den glasflamme, der opstar, ndr BLAZING ZONE teendes, fordeler sig jeevnt gennem hundredvis af meget sméa &bninger i keramikpladen og
danner pa overfladen infrarede stréaler, som afgiver intensiv direkte varme péa over 900 grader til grillmaden. Saledes opnar man meget hojere
temperaturer end med en almindelig gasbraender.

Tilberedning af steaks og andre fadevarer med BLAZING ZONE

Med OUTDOORCHEF BLAZING ZONE kan du brune steaks og andet ked hurtigt og kraftigt ved over 900 grader, og du far en spred overflade
pa grund af den sakaldte Maillard-reaktion.
For at undgé fedtbrande anbefaler vi, at du ikke bruger ked med et stort fedtindhold og kun bruger en smule varmeresistent madolie.
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Ved tykkere stykker kod anbefaler vi, at du ferst griller dem og derefter far kedet op pa den enskede kernetemperatur ved indirekte varme og
lav grilltemperatur. En anden mulighed er at starte med at fa kodet op pa den enskede kernetemperatur ved indirekte varme og lav temperatur
eller ved hjeelp af en sous vide-maskine, og derefter give kodet en leekker sprod overflade med BLAZING ZONE.

Ved storre afstand, som opnés ved hjeelp af afstandsstykket, kan du ogsé tilberede andre fodevarer som grentsager eller fisk med BLAZING
ZONE.Nardugrillerandre fodevarer og bruger dit eget kokkengrej, veer da opmaerksom p4, at du IKKE deekker hele grillfladen (varmeophobning!)
og at du kun bruger absolut varmeresistent kekkengrej (f.eks. af stobejern).

Ferste grillning med BLAZING ZONE

Ved forste grillning anbefaler vi, at du starter pa afstandsstykkets overste trin med sterste afstand (se position 1) for at teste, om varmen er
tilstreekkelig. Hvis du har brug for mere varme, kan du selv regulere det med afstandsstykket.

Start med at grille dit ked i maks. 60 sekunder pa hver side for at se, om det er tilstreekkeligt. Afheengigt af kedet og fedtindholdet er der forskel
pa den tid, der er brug for for at opné en jeevn, sprod overflade.

( 7
|

Ved tilberedelsen af steaks og andet kod af samme type anbefaler vi, at du ikke bruger marinader og saucer; sa far du den helt rigtige grillsmag

AN N NG

L
\J

Brug af marinader og saucer

frem i kedet. En god steak har kun brug for en smule salt.

Hvis du alligevel ikke helt kan undveere marinade, veer opmeerksom pa, at du ikke bruger for meget olie, s& du forhindrer fedtbrand.

Ved brug af saucer (navnlig sukkerholdige saucer) og krydderier anbefaler vi, at du paferer dem, nar du er neesten feerdig med at grille, séledes
at grillmaden ikke breender pé.

GOD GRILL-FORN@JELSE MED DIN OUTDOORCHEF BLAZING ZONE!
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VEDLIGEHOLDELSE AF BLAZING ZONE

Folgende BLAZING ZONE-dele ber med jeevne mellemrum (mindst arligt) eller efter laengere tids opbevaring kontrolleres og rengeres.

Breender

Nar du kontrollerer breenderne og renser dem, hvilket du ber gere jeevnligt, skal du veere opmaerksom pa felgende: Tag hele BLAZING
ZONE-enheden ud af sidehylden; se illustration:

Nar du har taget BLAZING ZONE-enheden ud, ger felgende:

1. Kontroller, om breenderen er deform eller ridset.

2. Venturi-rerene (rorstykke pa breenderen) kan renses/berstes med en tynd flaskerenser.

3. Rens BLAZING ZONEs bzereramme pa indersiden; brug ikke aggressive eller brandfarlige rengeringsmidler.

4. Szet derefter hele BLAZING ZONE-enheden tilbage i sidehylden; folg den separate monteringsvejledning.

VIGTIGT: Hvis du bruger rengeringsmidler, skal grillen torre godtigennem bagefter. For at fremskynde torringen, kan du teende BLAZING ZONE
og lade den breende nogle minutter med &bent lag pa hejeste trin.

Gasslange

Kontroller gasslangen. Hvis den er poros, eller hvis der er ridser, skal du straks udskifte den.

VEDLIGEHOLDELSE

Regelmaessig vedligeholdelse af din BLAZING ZONE sikrer en upaklagelig funktion.

Kontroller alle gasferende dele mindst to gange om &ret og efter leengere tids opbevaring. Edderkopper og andre insekter kan forérsage
forstoppelser, som skal fjernes inden brug.

Hvis grillen tit flyttes i ujeevnt terreen, skal du fra tid til anden kontrollere, at alle skruer sidder fast.

Hvis du ikke skal bruge grillen i en lzengere periode, ber du inden neeste brug gennemfore en KONTROL FOR TATHED. Kontakt venligst
din gasleverander eller forhandleren, hvis du er i tvivl om noget.

Inden lzengere opbevaring skal alle metaldele olieres for at undgé korrosionsskader

Efter lzengere tids opbevaring og mindst én gang i lebet af grillseesonen ber du kontrollere gasslangen for revner, knaek og andre beskadi-
gelser. En beskadiget gasslange skal straks udskiftes som beskrevet i kapitiet SIKKERHEDSANVISNINGER.

= For at du rigtig leenge kan have gleede af din grill og af BLAZING ZONE anbefaler vi, at du, efter at grillen er kolet helt af, beskytter den mod
vejr og vind med et passende OUTDOORCHEF-betreek. For at undgé fugtophobning skal betreekket fiernes, nar det har regnet. Betreek kan
kebes hos din grillforhandler.
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AFHJALPNING AF FEJL

Breenderen teender ikke:
= Kontroller, om gastilferslen pa gasflasken er abnet.

= Kontroller, om der er nok gas i flasken.
= Kontroller, om der springer gnister fra elektroden til breenderen.

BEMARK: Denne kontrol ma kun ske, nar der er lukket for gastilferslen!

Ingen gnist:

= Sorg for, at batterierne er isat korrekt, og at de er opladt.

= Afstanden mellem breender og elektrode ma kun veere 4-6 mm.

= Kontroller, om ledningerne pa den elektriske teending og elektroden er sat i og sidder korrekt.

= Iszet 2 nye batterier (type AAA, 1.5 V) i den elektriske taending.

Hvis du ikke kan tage grillen i brug efter at have fulgt de ovenstaende anvisninger, bedes du kontakte din forhandler.

FORBRUGERGARANTI

1. Garanti og forhold til kebers ovrige rettigheder.

Med kebet af dette OUTDOORCHEF-produkt hos en autoriseret forhandler far du som privat slutkunde ("forbruger”) en producentgaranti fra
OUTDOORCHEF AG (*OUTDOORCHEF”).

Producentgarantien sikrer dine garantikrav over for garantiyderen iht. denne aftale. Garantikravene geelder ud over dine evrige kontraktlige eller
lovmeessige rettigheder. Disse ovrige rettigheder udelukkes eller begreenses ikke af denne garanti. Du kan derfor ligeledes gere dine evrige
kontraktlige eller lovmaessige krav geeldende over for den forpligtede part. Séledes berores eksempelvis krav iht. loven om produktansvar ikke
af denne garanti.

Som keber vil det desuden navnlig fortsat veere mulig at gere kontraktlige mangelsbefojelser geeldende over for seelgeren. Séledes kan
eksempelvis en eventuel ophzevelse af kebskontrakten kun geres geeldende over for szelgeren, og ikke som et led i denne garanti over for
OUTDOORCHEF.

2. Parterne og garantiforudsaetninger

Garantigiver er OUTDOORCHEF. Enhver slutkunde, der har kobt et nyt produkt hos en autoriseret forhandler til private formél, er garantiberettiget.
Kobet skal dokumenteres ved fremvisning af kvitteringen. Der er tale om kab til private formal, hvis produktet er kebt af en naturlig person il
formal, der i overvejende grad ikke kan tilordnes personens erhvervsmeessige aktivitet.

Hvis der opstér et garantikray, skal du inden for to maneder gore det geeldende over for garantiyderen. Ellers er det ikke muligt at gere
garantikrav geeldende. For dbenlyse mangler starter denne udelukkelsesfrist ved keb af produktet. OUTDOORCHEF anbefaler derfor, at du efter
kobet straks kontrollerer produktet for mangler.

3. Omfang

Garantien geelder fra kebsdatoen og ydes i folgende tilfeelde, safremt der ikke foreligger en udelukkelsesgrund iht. afsnit 4:
KERAMISK INFRARGD BRANDER 5 ar Mod produktionsfejl eller gennembraending.
RIST AF RUSTFRIT STAL 5 éar Mod gennemrustning eller gennembraending
OVRIGE DELE 2 ar Mod alle evrige fabrikations-/materialefejl

Folgende, der er uden betydning for funktionen og med rimelighed mé& kunne accepteres af dig som slutkunde, geelder ikke som mangler:
Ujeevnheder, farveafvigelser eller mindre fejl som produktionsrelaterede stottepunkter.

Ved et garantikrav udskifter og erstatter OUTDOORCHEF efter eget valg de beskadigede eller mangelfulde dele eller hele produktet.

For sé vidt det med rimelighed mé kunne accepteres af dig som kunde, kan produktet ogsé udskiftes til en sammenlignelig og nyere model,
f.eks. en efterfolgende model. For sa vidt, at produktets funktion ikke forringes af en mangel og det med rimelighed ma kunne accepteres
af for dig som kunde, kan du i stedet for en reparation ogsa tilbydes en rimelig ekonomisk erstatning.
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| garantiens afviklingsperiode (kontrol og eventuel udskiftning) kan der over for OUTDOORCHEF ikke geres krav geeldende pa et
erstatningsprodukt eller anden form for erstatning. Ydelser iht. garantibestemmelserne medferer ikke, at garantiperioden forleenges, eller
at en ny garantiperiode treeder i kraft. Udskiftede dele tilhoerer OUTDOORCHEF. Kun hvis et defekt produkt byttes til et nyt, pabegyndes
en ny garantiperiode.

Der kan inden for rammerne af denne garanti ikke geres yderligere krav gezeldende mod garantiyderen. Dine krav pa grundlag af evrige
retsgrundlag udelukkes eller indskreenkes dog ikke herved (se ogsa afsnit 1).

4. Udelukkelse
| folgende tilfzelde ydes der ikke garanti:

= Almindelig slitage ved formalsbestemt brug, iseer p& almindelige sliddele som teending og batteri, elektrode, teendingskabel, gasslange,
gastrykregulator, fedtbakke og fedtbakkeskal.

= Fejl og/eller skader, der skyldes ukyndig eller ikke formalsbestemt brug, navnlig pa grund af tilsideszettelse af brugsanvisningen,
sikkerhedsanvisningerne eller drifts-/vedligeholdelsesanvisningerne (f.eks. indenders brug af OUTDOOR-produkter, skader pga. mangelfuld
montage, ukyndig rengering af den emaljerede overflade pa tragten eller grillristen, manglende gennemforelse af en teethedstest, safremt
denne anbefales i brugsanvisningen, brug af skadelige kemikalier, ikke formalsbestemt brug oswv.).

= Fejl og/eller skader, der skyldes indgreb eller reparationer ved personer, der ikke er autoriseret af OUTDOORCHEF.

= Fejl og/eller skader pga. odelaeggende vejrforhold (f.eks. hagl eller lynnedslag).

= Fejl og/eller skader, der skyldes chikanes, forseetlig eller uagtsom beskadigelse, der ikke er forarsaget af OUTDOORCHEFR.

= Fejl og/eller skader, der er opstaet under transporten til keberen, for sa vidt at transporten ikke er foranlediget af garantiyderen.

= Fejl og/eller skader, som skyldes force majeure.

= Fejl og/eller skader, der skyldes slitage ved professionel brug i erhvervsmaessigt ejemed (f.eks. brug pa hoteller eller inden for gastronomi).

5. Afvikling af garantien

| garantitilfeelde bedes du s& hurtigt som muligt henvende dig hos os eller hos en af vores autoriserede forhandlere (en forhandlerliste finder
du pa www.outdoorchef.com) og ud over din adresse, sa vidt det er muligt, give oplysning om produkt/produktdel, kebskvittering, serienummer
og artikelnummer (begge dele finder du p4 datameerkaten pa dit produkt, se ferste afsnit i brugsanvisningen). Du er desuden velkommen til at
beskriv manglen vha. et foto. Aflever produktet til forhandleren eller hos os (bring in-garanti), sa vi kan kontrollere garantisagen. Hvis din garanti
er berettiget, erstatter vi de nedvendige og pakreevede transport- og forsendelsesomkostninger, i modsat fald returnerer vi produktet for din
regning.

Det registrerede varemeerke OUTDOORCHEF repraesenteres af felgende virksomhed:

Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postboks | 8050 Zirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

* Se en forhandlerliste pa vores hjemmeside pA OUTDOORCHEFCOM
** Serienummeret og artikelnummeret star pa datameerkaten pa din grill (se forste afsnit i denne BRUGSANVISNING).
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BRUKSANVISNING

VIKTIGT: L&s igenom denna bruksanvisning innan grillen tas i bruk. Spara bruksanvisningen pa ett sékert stélle. Den innehaller viktig information
om sakerhet, drift och underhall.

VIKTIGT FOR SAKERHETEN

Alla som anvander grillen och BLAZING ZONE maste kanna till tandningsférloppet och félja anvisningarna. Barn far inte hantera apparaten.
Monteringsanvisningarna i den separata monteringsinstruktionen maste féljas exakt. Felaktig montering kan vara farlig. Placera inte
lattantandliga véatskor och material eller reservgasolflaskor nara grillen. Stall aldrig grillen eller gasolflaskan i slutna rum utan ventilation.

Léas de har instruktionerna noggrant innan du anvander din gasolgrill och din BLAZING ZONE for férsta gangen. laktta ocksa den separata
bruksanvisningen for din grill. Grillen inklusive BLAZING ZONE far endast anvéndas utomhus och de maste sta pa ett sékerhetsavstand pa
minst 1,5 m fran brannbara féremal.

GASOLFLASKOR

laktta sdkerhetsanvisningarna i den separata bruksanvisningen till din Dualchef-grill.

SAKERHETSHANVISNINGAR

Denna bruksanvisning méste férvaras av dgaren och alltid vara tillganglig.
Ta din BLAZING ZONE i bruk enligt kapitel TANDNINGSINSTRUKTION.

= Férbara anvandas utomhus.

= Lé&sigenom bruksanvisningen innan grillen tas i bruk.

= VARNING: Atkomliga delar kan vara heta. Hall barn pa avstand.

= Nar apparaten anvands far det inte finnas brannbart material i narheten.

= Apparaten far inte flyttas nar den anvands.

= Stang gasventilen pa gasolflaskan efter anvandningen.

= Anvéand aldrig grillen under ett takutsprang.

= Om din grill har styrrullar, rulla den inte éver ojamn mark eller kanter.

= Kontrollera att fettuppsamlingsskalen &r helt inskjuten och ihakad nar grillen anvands.
= Anvéand alltid grillhandskar nar du tar i varma delar.

*  Stall alltid gasreglageknappen i position O och stang av gastillférseln fran gasolflaskan efter det att du grillat fardigt.

*  Nér du byter gasolflaska &r det viktigt att du noga kontrollerar att gasreglageknappen star i position O och att gasolflaskans gastillfsrsel
ar avstangd. VIKTIGT: Det far inte finnas nagra tandkallor i nérheten.

= Nar du ansluter en ny gasolflaska, kontrollera férbindningsdelarna enligt anvisningarna TATHETSKONTROLL.

*  Om man missténker att det finns otata delar, ska man stlla gasreglageknappen i position O och sting av gastillférseln fran gasolflaskan.
Lat de delar som leder gasen kontrolleras av en gasfackman.

= Byt ut gasslangen omedelbart om den &r skadad eller om den visar spar av slitage. Slangen far inte vara bojd eller ha sprickor. Glom inte att
vrida av gasreglageknappen och sténga av gastillférseln innan slangen tas bort.

= Byt utslangen och gastryckreglaget efter att de anvénts i 3 ar fran inkdpsdatum. Kontrollera att gastrycksreglaget och slangen uppfyller
relevanta EN-normerna (gastrycksreglaget EN 16129 / gasolslangen EN 16436).

= Ventilationsspringorna i utrymmet fér gasolflaskan far absolut inte tappas igen eller tackas over.
= Utfor inga férandringar pa apparaten. Om du misstanker ett fel, kontakta en fackman.

= Se till att gasslangen halls pé avstand de heta ytterytorna pa grill och BLAZING ZONE. Slangen far inte vridas. Har din grillmodell
slangférning, maste slangen fixeras i denna.

= Slang och reglage motsvarar de respektive landernas foreskrifter och EN-normerna (gastrycksreglaget EN 16129 / gasolslangen EN 16436).

= Ominte den fulla effekten uppnéas och du misstanker stopp i gastillférseln, kontakta en fackman fér gas.
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Din BLAZING ZONE forblir varm lange aven efter det att den har stangts av. Var férsiktig sa att du inte branner dig och lagg inga saker
i narheten av din BLAZING ZONE, det finns risk for brand.

Anvénd bara din BLAZING ZONE nér den &r fullstdndigt monterad pé en passande Dualchef grillmodell enligt den separata
monteringsanvisningen.

VARNING: Anvand aldrig din BLAZING ZONE separat/individuellt!

Tack aldrig dver ytan pa din BLAZING ZONE, detta kan leda till varmeuppbyggnad.

Stéll aldrig grillen pa tragolv eller andra bréannbara ytor. Placera alltid grillen p& avstand fran brannbart material.
Férvara inte grillen i narheten av lattantandliga vatskor eller material.

Om grillen férvaras i ett férrad under vintern méste gasolflaskan tas bort. Den bér alltid forvaras utomhus pé en véal ventilerad plats utom
rackhall fér barn.

Innan du anvander grillen ska den placeras pé en plats som &r sa vindskyddad som mojligt.

Nar grillen inte anvands och nar den har svalnat bér den skyddas mot vader och vind med ett éverdrag. Overdrag kan kdpas hos din
grillaterférsaljare.

For att forhindra instangd fukt ska du ta bort 6verdraget efter ett starkt regn.
Lémna aldrig grill och BLAZING ZONE utan uppsikt nér den anvéands.
Flytta inte grillen nar den ar i bruk.

VARNING: Kastruller far inte stéllas pa din BLAZING ZONE.
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TATHETSKONTROLL

VARNING: Under tathetskontrollen far det inte finnas nagra tandkallor i narheten. Detta galler ocksa rékning. Utfor aldrig tathetskontroll med
en tandsticka eller 6ppen laga och alltid utomhus.
1. Gasreglageknappen maste sta i position O.

2. Oppna gasoltillférseln vid gasolflaskan och applicera en tvallésning med 50% flytande tval och 50% vatten pa de gasolledande delarna
(anslutningen pa gasolbehallaren / gasoltryckreglaget / gasolslang / gasolinlopp / anslutning pa ventilen). Du kan ockséa anvanda en
lacksokningsspray.

3. Bildas blésor i tvallésningen tyder det pé en lacka.

VIKTIGT: Grill och BLAZING ZONE far inte anvéndas innan alla lackorna blivit &tgardade. Stang gastillférseln vid gasolflaskan.

4. Stoppa lackorna genom att, om méjligt, dra at férbindelsedelarna eller genom att byta ut de defekta delarna.
Upprepa punkt 1 och 2.

Kontakta din fackhandlare f6r gas om lackorna kvarstar.

ANVISNING: Gor TATHETSKONTROLLEN efter varje anslutning eller vid byte av gasolflaska och i bérjan av grillsasongen.

INFORMATION OM VANSTER SIDOHYLLA

Nar din Dualchef utrustats med en BLAZING ZONE kan den vénstra sidohyllan inte fallas ner av sékerhetsskal.
Nar den félls kan varmt fett rinna ner.
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FORKLARING AV DE OLIKA TECKNEN PA KONTROLLPANELEN TILL DIN BLAZING ZONE

Se forst till att vredet som levererades tillsammans med din BLAZING ZONE monterats korrekt enligt den separata monteringsanvisningen.

OUTDOORCHEF

-0
/ SIDE BURNER
© 00l -0
¢
\/

4

¢ oy
¢

O : P4 position

(24 : medelhg effekt
22 hog effekt
224 : tandning

& tandare

ANVISNING: BLAZING ZONE far endast anvandas med det nya medlevererade drevet

VARNING: Det medlevererade drevet har en inre begransare som gér det omdjligt att anvanda en BLAZING ZONE pé den lagsta nivan (//

Denna begransning ar nédvéandig eftersom en BLAZING ZONE endast far anvandas pa nivaerna (//(// och (//(//(// Anvand aldrig din
BLAZING ZONE pé den lagsta nivan 2

INNAN DEN ANVANDS FORSTA GANGEN

1. Rengor alla delar som kommer i kontakt med livsmedel.

9. Kontrollera alla delar som leder gas, som beskrivs i kapitlet TATHETSKONTROLL.
Gor detta dven om din DUALCHEF-grill levererats fardigmonterad fran din fackhandlare.

3. Brann ut din BLAZING ZONE ca. 10 minuter pa niva (//(//((/

4. Kontrollera att fettuppsamlingsskélen &r inskjuten sa langt det gar. Detta galler aven vid normal grillning.
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TANDNINGSINSTRUKTION FOR BLAZING ZONE

1. Se till att alla férbindelsedelar mellan gasslangen, gastryckreglaget och gasolflaskan &r ordentligt fastskruvade (gér det enligt anvisningarna
i kapitel TATHETSKONTROLL.).

2. Oppna metallocket till BLAZING ZONE pa sidohyllan pa din Dualchef-grill.
VARNING: Tand aldrig din BLAZING ZONE med sténgt lock.

3. Oppna gastillférseln pa gasolflaskan.

Tryck in gasolreglaget och vrid den moturs till niva ((/((/(/l Tryck pé den svarta tandningsknappen € och hall den nedtryckt tills en gnista
springer éver och gasolen borjar brinna.

5. Om gasolen inte tands inom 8 sekunder, vrid gasolreglageknappen till O. Vanta i 2 minuter, s& att den oférbranda gasolen kan avdunsta.
Sedan upprepar du punkt 4 till 5. Anvisning: Nar du kan se en kontinuerlig bl& flammatta pa brannarens éversida har brannaren tants korrekt.

6. Ar det inte mojligt att tanda grillen efter 3 forsok, kontrollera orsakerna (som beskrivs i avsnittet RATTA TILL FEL).

GRILLGALLER I ROSTFRITT STAL

ANVANDNING

Grillgallrets yta ska alltid vara tackt med en tunn oljefilm for att férhindra att grillmaten branner vid. Anvand en vegetabilisk olja med hdg rékpunkt
(tex. avokado- eller rapsolja).

INNAN DEN ANVANDS FORSTA GANGEN

Rengor de rostfria stalgallren med vatten eller en mild tvallésning innan du anvander dem forsta gangen. Vidror endast gallret med grillvante
under grillningen. Stall inte de rostfria grillgallren pa bréannbara eller varmekénsliga ytor nar de &r varma.

RENGORING

For att lattare kunna ta bort de rostfria stalgallren kan du anvanda gallerlyftaren som ingéar i leveransen av DUALCHEF-grillen.

Vid rengdringen ska du observera foljande punkter:

= L&t det rostfria gallret bréannas ut vid fullt effekt i ca. 10 minuter.
= Anvand en méssingsborste (inga stalborstar).

= Latdet sedan svalna.

= Vid envis nedsmutsning: Anvand OUTDOORCHEF CHEF CLEANER f6r grundlig rengéring.

ANVISNING:

Smorj in med matolja som kan varmas upp (t.ex. avokado- eller rapsolja) efter rengéringen.

TIPS OCH TRICKS

INFRAROD GRILLNING

Hur fungerar en infraréd brannare?

Gasflamman som uppstar nar en BLAZING ZONE tands férdelar sig jamt genom hundratals sma dppningar i keramikplattan och alstrar darvid
infraréd stralning pé& ytan som avger intensiv direkt varme med upp till 900 grader Celsius till grillmaten. Darigenom uppnés mycket hégre
temperaturer &n med en vanlig gasolbrannare.

Tillberedning av biffar och andra livsmedel med en BLAZING ZONE

OUTDOORCHEF BLAZING ZONE mojliggér en snabb och hard bryning av biffar och andra kéttbitar vid upp till 900 grader Celsius fér en
perfekt skorpa genom den sé& kallade Maillard-reaktionen.
Vi rekommenderar att du avstar fran feta kottbitar och endast anvéander lite varmeresistent matolja for att undvika fettbrand.
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Om du har tjocka kottbitar rekommenderar vi att du efter grillningen indirekt hojer kérntemperaturen ytterligare till den énskade temperaturen
vid lag grilltemperatur. En annan méjlighet &r att forst fa upp karntemperaturen pa kottet till den énskade nivan indirekt vid lag temperatur eller
med hjalp av en Sous Vide-enhet och dérefter férse det med en lacker skorpa pa din BLAZING ZONE.

Vid stérre avstand med hjélp av en avstandshallare kan &ven andra livsmedel som gronsaker och fisk tillagas med en BLAZING ZONE. Om du
grillar andra livsmedel och anvander andra matlagningsredskap maste du se till att INTE hela grillytan tacks (varmeuppbyggnad!) och att endast
mycket varmeresistenta matlagningsverktyg anvands (t.ex. gjutjarn).

Forsta gangen du grillar med din BLAZING ZONE

Forsta gangen du grillar rekommenderar vi att du borja pa den hégsta nivan pa avstandshallaren med det storsta avstandet (se position 1)
for att testa om varmen ar tillracklig. Om du vill ha mera varme kan du sjalv reglera det med avstandshallaren.

Stek ditt kottstycke till att bérja med bara max. 60 sekunder per sida for att se om det &r tillrackligt. Beroende pa kéttstycke och fetthalt varierar
tiden det tar att fa en jamn skorpa.

0 0 0 0 U
C 4

Vid tillredning av biffar med mera rekommenderar vi att du avstér fran att anvanda marinader och séser sa att du ska kunna njuta av den

AN NG

T

Anvéndning av marinader och saser

oférfalskade kdttsmaken. En god biff behdver inte mer an lite salt.

Om du andé vill arbeta med marinader ska du se till att du inte anvander for mycket olja fér att undvika fettflammor.

Vid anvéndning av saser (framfér allt sockerhaltiga saser) och kryddor rekommenderar vi att du applicerar dem strax innan du grillat fardigt
s& att inte grillmaten férbranns.

VI ONSKAR DIG MYCKET GLADJE OCH NJUTNING MED DIN OUTDOORCHEF BLAZING ZONE!
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SKOTSEL AV DIN BLAZING ZONE

Foljande delar av Blazing Zone bor kontrolleras och rengéras med regelbundna intervall (minst en gang om éaret) eller efter det att den inte
anvants under en langre tid.

Brannare

For att kontrollera och rengdra brannarna regelbundet méaste féljande steg foljas: Ta bort den kompletta BLAZING ZONE-enheten fran
sidohyllan enligt féljande illustration:

Ga sedan till vaga pa féljande satt efter det att BLAZING ZONE-enheten tagits bort:

1. Kontrollera att brannaren inte ar deformerad eller har sprickor.

2. Venturiréren (rérstycke pa brannaren) kan rengdras/borstas med en tunn flaskborste.

3. Rengér insidan av stédramen pa din BLAZING ZONE men anvand inga skarpa eller brannbara rengéringsmedel

4. Satt sedan tillbaka hela BLAZING ZONE-enheten i sidohyllan enligt den separata monteringsanvisningen.

VIKTIGT: Nar du anvander rengdringsmedel till rengéringen maste du lata grillen torka ordentligt efter rengéringen. For att paskynda torkningen
kan du tdnda din BLAZING ZONE och branna ut pa hogsta niva i nagra minuter med 6ppet lock.

Gasslang

Kontrollera gasslangen. Om den &r sprod eller har sprickor méste den genast bytas ut.

UNDERHALL

Ett regelbundet underhéll av din BLAZING ZONE garanterar felfri funktion.

= Kontrollera alla gasledande delar minst tva ganger per ar och varje géng efter ett langre uppehéll. Spindlar och andra insekter som kan
fororsaka tilltdppning, som méste tas bort innan anvandning.

= Om grillen regelbundet star p& ojamn mark ska du d& och da kontrollera att alla skruvar fortfarande ar &tdragna.

Nar man inte anvander grillen under en lingre period ska man innan den ater tas i bruk KONTROLLERA TATHETEN. Om tvivel féreligger
vand dig till din gasolleverantor eller din &terforséljare.

= For att undvika korrosionsskador ska du smoérja in alla metalldelar innan langre tids férvaring.

= Efter en lang tids férvaring och minst en géng under grillsdsongen ska man kontrollera att gasslangen inte har sprickor, knickar eller andra
skador. En skadad gasslang maste genast erséttas enligt kapitel SAKERHETSANVISNIGNAR.

= For att du ska ha gladje av din grill och BLAZING ZONE sa lange som mdjligt, ska du skydda din grill mot miljépaverkan med ett passande
OUTDOORCHEEF 6verdrag efter det att den har kallnat fullstandigt. For att férhindra att fukt ansamlas under éverdraget, tas detta av vid
regn. Overdrag kan képas hos din grillaterférsaljare.
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FELAVHJALPNING

Brannaren anténds inte:
= Kontrollera att gastillférseln till gasolflaskan ar éppen.

= Se till att det finns tillrackligt med gasol i flaskan.
= Kontrollera om gnistorna fran elektroden springer éver till brannaren.

VARNING: Dessa kontroller far endast utféras med stangd gastillférsel!

Ingen gnista:
= Kontrollera att batterierna ar riktigt insatta och uppladdade.

= Avstandet mellan brannaren och elektroden far inte vara mer an 4-6 mm.
= Kontrollera om kablarna vid den elektriska tandaren och elektroden ar instuckna och sitter fast.

= Sattitva nya batterier (typ AAA, 1,5 V) i den elektriska tandaren.

Kan du inte ta din grill i bruk efter ovan ndmnda atgarder, kontakta da din aterforséljare.

KONSUMENTGARANTI

1. Garantier och férhallande till kdparens andra rattigheter
Vid kop av denna OUTDOORCHEF-produkt hos en auktoriserad aterforsaljare far du som privat slutkund (konsument) en tillverkargaranti
fran OUTDOORCHEF AG ("OUTDOORCHEF").

Tillverkargarantin beviljar garantiansprak mot garanten enligt denna éverenskommelse. Garantianspraken bestar utdver andra avtalsenliga
rattigheterna. Dessa andra rattigheter havs eller begrénsas inte av denna garanti. Du kan éven gora dina andra avtals- eller juridiska krav
gallande gentemot gallande forpliktelser. T.ex. paverkas krav enligt produktansvarslagen ej av denna garanti.

Som kopare har du framfor allt méjlighet att gora avtalsgarantikrav géllande gentemot din aterférséljare. S& kan tex. ett méjligt héavande
av kopeavtalet endast bedrivas gentemot aterforsaljaren, men inte gentemot OUTDOORCHEF inom ramen for denna garanti.

2. Berérda garantivillkor

Garant ar OUTDOORCHEF. Garantiberattigade ar alla slutanvandare som képer en ny produkt for privat bruk i den auktoriserade handeln.
Forvarvet ska det finnas kvitton pa. Forvarv for privat bruk féreligger om produkten képs av en juridisk person f6r &andamal som huvudsakligen
varken kan hanféras till foretagare eller yrkesverksamma i verksamhet.

Om ett garantiansprék ska vara giltigt méste detta géras hos garanten inom tva manader. Annars havs samtliga garantiansprék. Fér uppenbara
defekter borjar preklutionsfristen vid mottagandet av produkten. OUTDOORCHEF rekommenderar darfor att du omedelbart vid mottagandet
kontrollerar om produkten uppvisar brister.

3. Omfattning

Garantin géller fran inképsdatum och beviljas i féljande fall: sdvida ingen uteslutning av fakta foreligger i enlighet med punkt 4 féreligger:

KERAMISK INFRARODBRANNARE 5 ar Mot tillverkningsfel eller genombranning.
GALLER | ROSTFRITT STAL 5éar Mot genomrostning eller genombrénning
OVRIGA DELAR 2 ar Tva ar pa alla 6vriga tillverknings-/eller materialfel

Ojamnheter, fargskillnader eller mindre fel, sdsom tillverkningsbetingade stddpunkter vilka &r betydelseldsa fér funktionen och rimliga fér dig som
kund betraktas inte som en brist.

Vid ett garantifall kommer OUTDOORCHEF att byta ut skadade eller defekta delar eller hela produkten efter eget tycke. Savitt betydelselésa
for funktionen har ni som kund ratt att gora ett byte mot en jamférbar modell eller modell av nyare design t.ex. mot en efterféljande modell.
Sévitt brister i funktionalitet inte paverkas och i den mén det &r rimligt, kan i stallet for reparation dven lamplig ekonomisk ersattning erbjudas dig.
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For avveckling av garantin (kontroll och eventuellt utbyte) bestar inga krav p4 OUTDOORCHEF for ersattningsprodukt eller annan
skadeersattning. Utforande av tjansterna under denna garanti kommer paverkar varken en férlangd garantitid eller att den startas pa nytt.
Utbytta delar 6vergar i OUTDOORCHEF:s egendom. Endast om produkten byts ut borjar garantitiden pa nytt.

Ytterligare krav gentemot garanten omfattas inte. Dina ansprak baserade pa andra rattsliga grunder utesluts eller begransas héarmed inte
(se aven ovan under 1.).

4. Uteslutande

Garantin géller inte i foljande fall:

= Normalt slitage vid avsedd anvandning, framfér allt p& allmanna férslitningsdelar som, tandning och batteri, elektrod, tandkabel, gasslang,
gastryckreglage, fettuppsamlingsplét- och skal.

= Defekter och/eller skada pa grund av missbruk, felaktig anvandning, framfér allt p& grund av att bruksanvisningen inte féljts,
sékerhetsanvisningarna eller drifts-/underhallsanvisningarna (till exempel anvandning av utrustning fér utomhusbruk inomhus, skador till
foljd av felaktig montering, felaktig rengéring av den emaljerade ytan pé konen eller grillgallret, genom icke utférd tathetskontroll om sa
rekommenderas i bruksanvisningen, genom anvandning av skadliga kemikalier, genom missbruk etc.).

= Defekter och/eller skador som uppkommit vid ingrepp och reparation av personer som inte ar auktoriserade av OUTDOORCHEF

= Defekter och/eller skador genom vaderpaverkan (hagel eller blixtnedslag).

= Defekter och/eller skador pga. vandalism eller pa grund av avsiktlig eller oavsiktlig skada i den méan att den inte orsakats av OUTDOORCHER.

= Defekter och/eller skador som uppkommit vid transporten till kdparen, savida inte denna utforts av garanten.

= Defekter och/eller skador pa grund av force majeure.

= Defekter och eller skador p.g.a. slitage vid professionell anvandning fér kommersiella &ndamal (tex. anvandning inom hotell- eller
gastronomibranschen).

5. Garantiprocess

| garantifall vanligen kontakta oss eller en av vara auktoriserade aterforséljare sa fort som majligt (aterforsaljarlista finns pa www.outdoorchef.com)
och ange férutom namn och adress, sévitt méjligt, vilken produkt/produktdel, képekvitto, serienummer och artikelnummer (bada hittar du pa
dataetiketten pa grillen; se férsta avsnittet i bruksanvisningen). Beskriv gérna felet med foto. Fér att garantiarendet ska kunna prévas lamnar ni
in produkten till oss (bring-in-garanti). Vid berattigade garantifall kommer vi att ersétta nédvandiga och erforderliga transport- och fraktkostnader,
annars skickar vi produkten &ter till dig utan kostnad.

Registrerat varumarke OUTDOORCHEEF representeras av
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

* Du hittar en lista dver aterforsaljare pa var webbplats pa OUTDOORCHEFR.COM
** Serienummer och artikelnummer finns pa dataetiketten pa grillen (se forsta avsnittet i denna BRUKSANVISNING).
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BRUKSANVISNING

VIKTIG: Les bruksanvisningen for du tar i bruk grillen. Oppbevar bruksanvisningen pa et trygt sted. Den inneholder viktig informasjon om sikker-
het, bruk og vedlikehold.

VIKTIG SIKKERHETSINFORMASJON

Alle som skal bruke grillen og BLAZING ZONE mé veere kjent med og felge fremgangsmaten for trygg opptenning. Ikke la barn bruke apparatet.
Folg instruksene i den separate monteringsanvisningen. Feil montering kan fa farlige felger. Ikke plasser lettantennelig veeske/material eller
reservegassflasker i neerheten av grillen. Ikke plasser grillen eller gassflasken(e) i lukkede rom uten ventilasjon.

Les neye gjennom bruksanvisningen for du tar i bruk din gassgrill og BLAZING ZONE. Folg ogsé den separate bruksanvisningen til din grill.
Grillen inkl. BLAZING ZONE skal kun brukes i friluft, og i en avstand pa minst 1,5 m fra brennbare gjenstander.

GASSFLASKER

Folg i denne forbindelse sikkerhetsanvisningene i den separate bruksanvisningen til din Dualchef grill.

SIKKERHETSMERKNADER

Bruksanvisningen skal oppbevares slik at den alltid er lett tilgjengelig.
Ta BLAZING ZONE i bruk i henhold til kapittelet ANVISNINGER FOR OPPTENNING.

= Ma kun brukes utendars.

= Les bruksanvisningen for du tar i bruk apparatet.

= OBS: Tilgjengelige deler kan veere sveert varme. Hold barn unna.

= Hold apparatet unna brennbart materiale under bruk.

= l|kke flytt apparatet mens det er i bruk.

= Lukk gasstilferselen pa gassflasken etter bruk.

= lkke bruk grillen pa overbygde steder.

= Griller med hjul skal ikke skyves over ujevnt underlag eller avsatser.

= Kontroller at fettoppsamlingspannen er godt innskjovet og lukket mens grillen er i bruk.
= Bruk grillvott nar du tar pa varme deler.

* Vi alltid gassreguleringsknappen til posisjonen O nér du er ferdig med & grille, og steng av gasstilferselen pa gassflasken.

*  Nar du skal skifte gassflaske, ma du passe pa at gassreguleringsknappen er satt til posisjon O og at gasstilferselen pa gassflasken er
stengt. VIKTIG: Kontroller at det ikke befinner seg tennkilder i nzerheten.

= Utfer en TETTHETSKONTROLL av tilkoblingene (folg anvisningen) etter hver gang det har blitt skiftet gassflaske.

*  Ved mistanke om lekkasje vrir du gassreguleringsknappen til posisjon O og stenger gasstilferselen pa gassflasken. Kontakt en autorisert
gassgrillforhandler for a f& kontrollert de gassferende delene.

= Skift ut gasslangen umiddelbart hvis den viser tegn pé skade eller slitasje. Slangen skal ikke ha knekker og rifter. Husk & sl av
gassreguleringsknappen og stenge gasstilferselen for du fjerner slangen.

= Skift slangen og gasstrykkregulatoren etter en brukstid pa 3 ar. Pass pa at gasstrykkregulatoren og slangen innfrir de relevante
NS-EN-standardene (gasstrykkregulator NS-EN 16129 / gasslange NS-EN 16436).

= lkke lukk eller dekk til ventilasjonsépningene i gassflaskerommet.
= l|kke utfer endringer pa apparatet. Kontakt en fagmann ved mistanke om feilfunksjon.

* Hold gasslangen unna den varme overflaten pa grillen og BLAZING ZONE. Ikke vri slangen. Hvis grillen er utstyrt med slangeholder,
ma slangen festes i denne.

= Slangen og regulatoren innfrir de nasjonale forskriftene og de relevante NS-EN-standardene (gasstrykkregulator NS-EN 16129 /
gasslange NS-EN 16436).

= Kontakt en gassgrillforhandler hvis det ikke er mulig & oppna full effekt og det foreligger mistanke om at gasstilferselen kan vaere blokkert.
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BLAZING ZONE holder seg varm lenge etter at den er slatt av. Ikke legg fra deg ting i neerheten av BLAZING ZONE (brannfare), og pass
pé sa du ikke brenner deg.

Bruk kun BLAZING ZONE nar denne er fullstendig montert i henhold til separat monteringsanvisning i en passende Dualchef grillmodell.
OBS: Bruk aldri BLAZING ZONE frittstdende/individuelt!

Dekk aldri til overflaten til BLAZING ZONE, dette kan fore til opphopning av varme.

Ikke plasser grillen p& tregulv eller andre brennbare overflater mens den er i bruk. Hold grillen unna brennbare materialer.

Ikke oppbevar grillen i naerheten av lettantennelig vaeske eller materiale.

Huvis grillen skal settes bort pa et rom for vinteren, ma gassflasken fjernes. Oppbevar flasken pé et godt ventilert sted som barn ikke har
tilgang til.

Plasser grillen i le for vinden for du fyrer opp.

Legg et trekk over grillen nar den er avkjolt og ikke skal brukes. Du far kjopt egnede trekk hos grillforhandleren.

Ta av trekket etter kraftig regn for & unngé at det danner seg fuktighet.

lkke la grillen og BLAZING ZONE sta uten tilsyn mens den er i bruk.

Ikke skyv grillen mens den er i bruk.

OBS: Ikke plasser kokekar pa BLAZING ZONE.
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TETTHETSKONTROLL

ADVARSEL: Sorg for at det ikke befinner seg tennkilder (eller at noen reyker) i neerheten nar du utferer tetthetskontrollen. Utfer kontrollen
i friluft, og bruk aldri en brennende fyrstikk eller apen ild.
1. Gassreguleringsknappen skal sta i posisjon O.

2. Apne gasstilferselen pa flasken, og pensle en sapelosning bestaende av 50 % flytende sape og 50 % vann pa alle gassferende
deler (tilkoblingen pa gassflasken / gasstrykkregulatoren / gasslangen / gassinntaket / tilkoblingen pa ventilen). Du kan ogsa
bruke en spesialspray for oppdaging av lekkasjer.

3. Hvis det danner seg bobler i sépelosningen, tyder det pa lekkasje.
VIKTIG: Ikke bruk grillen og BLAZING ZONE for alle lekkasjene er utbedret. Lukk gasstilferselen pa gassflasken.

4. Utbedre lekkasjene ved & stramme tilkoblingene (om mulig) eller skifte ut defekte deler.
Gjenta trinn 1 og 2.

6. Kontakt en gassgrillforhandler hvis det ikke er mulig & tette igjen lekkasjen.

MERKNAD: Utfor TETTHETSKONTROLL hver gang du kobler til eller skifter gassflaske og nar grillsesongen starter.

INFO OM VENSTRE SIDEBORD

Ved en opprustning av din Dualchef med BLAZING ZONE kan av sikkerhetsgrunner ikke lenger venstre sidebord klappes ned.
Nar den foldes, kan det renne ned varmt fett.
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FORKLARING AV SYMBOLENE PA BETJENINGSKONTROLLEN FOR BLAZING ZONE

Forsikre deg ferst om du har montert dreieregulatoren, som ble levert sammen med BLAZING ZONE, korrekt i henhold til separat

monteringsanvisning.

OUTDOORCHEF

e

//
/ SIDE BURNER
X227 -0
¢
v—"

oy
¢

O : AV

(27 : Middels effekt
224  Hoy effekt
22’ : Tenning

& : Tenner

MERKNAD: BLAZING ZONE skal kun brukes med den nye, medfelgende dreieregulatoren

OBS: Den medfelgende dreieregulatoren har en innebygd begrenser, som gjer det umulig & bruke BLAZING ZONE pa laveste trinn 2

Denne begrensningen er nedvendig, da BLAZING ZONE kun skal brukes med trinnene Gb 09 (//(//(/I Bruk aldri BLAZING ZONE pé laveste
trinn (//

FOR FORSTE GANGS BRUK

1. Rengjor alle deler som kommer i kontakt med matvarer.

2. Kontroller de gassferende delene slik det beskrives i kapitlet TETTHETSKONTROLL.
Dette skal gjores selv om din DUALCHEF grill ble levert ferdig montert fra forhandleren.

3. LaBLAZING ZONE brenne uti ca. 10 minutter pa trinn (//(//(//
Pass pa at dryppskalen for fett er skjovet helt inn. Dette gjelder ogsé ved vanlig grilling.
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ANVISNING FOR TENNING AV BLAZING ZONE

1. Kontroller at alle tilkoblingene mellom gasslangen, gasstrykkregulatoren og gassflasken er godt tilstrammet. (Folg instruksene i kapittelet
TETTHETSKONTROLL).

2. Apne metalldekselet til BLAZING ZONE pa sidebordet til Dualchef-grillen.
OBS: Tenn aldri BLAZING ZONE med lukket deksel.

3. Apne gasstilferselen pa gassflasken.

4. Trykk pa gassreguleringsknappen og vri den mot urviseren til (//(//(/l Trykk og hold inne tennknappen & il du far en gnist som antenner
gassen.

5. Hvis gassen ikke antennes i lepet av 8 sekunder, vrir du gassreguleringsknappen til O. Vent i 2 minutter, slik at den uforbrente gassen
kan fordunste. Gjenta deretter punkt 4 til 5. Merknad: Nar du ser et jevnt, blatt flammeteppe pé oversiden av brenneren, er brenneren
korrekt antent.

6. Hvis det etter 3 forsok fortsatt ikke er mulig & fa fyr pa grillen, kontrollerer du mulige arsaker (se avsnittet FEILS@KING).

GRILLRISTEN | RUSTFRITT STAL

BRUK

Overflaten til grillristen skal alltid veere pafert en tynn oljefilm, for & unngé fastbrenning av maten. Bruk en vegetabilsk olje med hoyt reykpunkt
(f.eks. avokadoolje eller rapsolje).

FOR FORSTE GANGS BRUK

Rengjoer grillristene av rustfritt st4l med vann eller en mild s&pevannsopplesning fer forste gangs bruk. Under bruk pé grillen skal risten kun
bereres med grillhansker. Sett ikke grillristene av rustfritt stal pa brennbare eller varmefolsomme flater nar de er varme.

RENGJGRING

For enkelt uttak av grillristen av rustfritt stél, kan du bruke ristlofteren, som er med i leveringen av DUALCHEF grill.

Ta hensyn til folgende punkter ved rengjeringen:
La grillristene av rustfritt stal brennes av pa grillen ved full effekt i ca. 10 minutter
Bruk en berste med messingbust (ikke stalbust)
La den avkjole seg etterpa

Ved kraftig tilsmussing: Bruk OUTDOORCHEF BARBECUE CLEANER til grundig rengjering

MERKNAD:

Etter rengjering, sett inn med et tynt lag av varmebestandig matolje (f.eks. avokadoolje eller rapsolje).

TIPS 0G TRIKS

GRILLE INFRARGDT

Hvordan fungerer en infrared-brenner?
Gassflammen som oppstar ved antenning av BLAZING ZONE fordeler seg gjennom hundrevis av smé &pninger jevnt i keramikkplaten, og gir
dermed infrared stréling fra overflaten, som avgir en intensiv direkte varme pa over 900 grader til maten. Dermed kan man oppné mye hoyere

temperaturer enn med vanlige gassbrenneren.

Tilberedning av biffer andre matvarer med BLAZING ZONE

OUTDOORCHEF BLAZING ZONE gjer det mulig med en rask og skarp steking av biffer og andre kjottstykker ved opp til over 900 grader
Celsius, for en perfekt skorpe med den sakalte Maillard-reaksjonen.
Vi anbefaler & unngé sveert fete kjottstykker og bruke kun sm& mengder varmebestandig matolje, for & forebygge fettbrann.
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Ved tykkere kjottstykker anbefaler vi at disse etter grillingen fortsatt varmes opp indirekte, ved lav grilltemperatur, til ensket kjernetemperatur
er nadd. En annen mulighet er a bringe kjottet til onsket kjernetemperatur indirekte pa forhand ved lave temperaturer eller ved & bruke en sous
vide-enhet og deretter gi det en deilig skorpe pa BLAZING ZONE.

Hvis avstanden er storre, kan ogsé andre matvarer som grennsaker eller fisk tilberedes med BLAZING ZONE. Nar du griller annen mat og
bruker andre kokeredskaper, mé du passe pa at hele grilloverflaten IKKE er tildekket (varmeoppbygging!), Og at bare veldig varmebestandig
kokeredskaper brukes (f.eks. stepejern).

Ferste gang du griller med BLAZING ZONE

Nar du griller for forste gang, anbefaler vi at du starter overst pa avstandsholderen med sterst avstand (se posisjon 1) for & sjekke om varmen
er tilstrekkelig. Hvis du vil ha mer varme, kan du selv regulere dette ved hjelp av avstandsholderen.

Stek forelopig det enskede kjottstykket bare maks. 60 sekunder per side for & se om dette er nok. Tiden som kreves for en jevn skorpe varierer
avhengig av kjott- og fettinnholdet.

( 7
|

Vi anbefaler at du ikke bruker marinader og sauser nar du tilbereder biff og lignende, da bruk av marinader og sauser hindrer man i & kunne

AN N NG

L
\J

Bruk av marinader og sauser

nyte den ekte kjottsmaken fullt ut. En god biff trenger ikke mer enn litt salt.

Hvis du likevel jobber med marinader, ma du serge for at det ikke brukes for mye olje for & forhindre fettbrann.

Nar du bruker sauser (spesielt sauser som inneholder sukker) og krydder, anbefaler vi at du bare bruker dem kort mot slutten av grillprosessen
slik at maten ikke brenner seg.

VIONSKER DG LYKKE TIL OG MYE GLEDE MED DIN OUTDOORCHEF BLAZING ZONE!
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VEDLIKEHOLD AV BLAZING ZONE

Felgende komponenter til Blazing Zone ber kontrolleres og rengjeres med jevne mellomrom (minst en gang i aret) eller etter en lang periode
uten bruk.

Brenner

For & sjekke brenneren og rengjore den med jevne mellomrom, ma du gjere folgende: Ta hele BLAZING ZONE-enheten ut av sidebordet,
ga fram i henhold til felgende illustrasjon:

Etter uttak av BLAZING ZONE-enheten, ga fram som felger:

1. Kontroller brenneren for deformeringer eller sprekker.

2. Venturi-rerene (rorstykke ved brenneren) kan rengjeres / berstes ut med en tynn flaskekost.

3. Rengjer innsiden av baererammen til Blazing Zone, bruk sa et etsende eller antennelig rengjeringsmiddel

4. Sett deretter hele Blazing Zone-enheten inn i sidebordet igjen, g& fram i henhold til den separate monteringsanvisningen.

VIKTIG: Hvis du bruker rengjeringsmiddel, mé& du la grillen terke godt etter endt rengjering. Du kan forkorte torketiden ved & sla pa
BLAZING ZONE og la den brenne ved heyeste trinn i noen minutter mens lokket er av.

Gasslange

Kontroller gasslangen. Hvis den er spro eller har sprekker, ma du skifte den umiddelbart.

VEDLIKEHOLD

Regelmessig vedlikehold av BLAZING ZONE sikrer at den fortsetter & fungere optimalt.

Kontroller alle gassferende deler minst to ganger per ar, og etter hver lengre oppbevaring. Edderkopper og andre insekter kan fore til
tilstoppinger som mé fjernes fer grillen tas i bruk.

Hvis grillen ofte skyves over ujevnt underlag, mé du fra tid til annen sjekke at alle skruene sitter godt fast.

Hvis du ikke har brukt grillen i lengre tid, bor du utfere en TETTHETSKONTROLL for du tar grillen i bruk igjen. Kontakt gassleveranderen
eller forhandleren hvis du er i tvil eller har spersmal.

For & unngé rustskader er det viktig at du smerer alle metalldeler for du setter bort grillen for lengre tid.

Sjekk etter rifter, knekker eller andre skader pa gasslangen minst én gang i lopet av grillsesongen, og nér grillen ikke har veert i bruk
pé lengre tid. Hvis gasslangen er skadet, ma den umiddelbart skiftes ut, slik det beskrives i kapitlet SIKKERHETSMERKNADER.

= Nar grillen er helt avkjolt, anbefaler vi at du dekker den med et egnet OUTDOORCHEF-trekk som beskytter mot veer og vind. Dette er med
pé & holde grillen og Blazing Zone i god stand lengre. Ta av trekket etter regn for & unngé at det danner seg fuktighet. Du far kjopt egnede
trekk hos grillforhandleren.
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FEILSOKING

Brenneren antennes ikke:
= Kontroller at gasstilferselen pa gassflasken er apnet.

= Forsikre deg om at flasken inneholder nok gass.

= Kontroller at gnistene fra elektroden slar over pé& brenneren.
OBS: Denne kontrollen skal kun utferes med lukket gasstilforsel!

Ingen gnist:
= Pase at batteriene sitter riktig og er oppladet.

= Avstanden mellom brenneren og elektroden skal kun veere 4-6 mm.
= Kontroller at kablene pa den elektriske tenningen og elektroden er riktig festet.

= Sett 2 nye batterier (type AAA, 1,5 V) inn i den elektriske tenneren.

Hvis du har prevd de ovennevnte tiltakene og grillen fremdeles ikke fungerer, skal du kontakte forhandleren.

FORBRUKERGARANTI

1. Garanti og forbindelse til kjopers andre rettigheter

Ved kjop av dette OUTDOORCHEF -produktet hos en autorisert forhandler far du som privat sluttkunde (forbruker) en produsentgaranti fra
OUTDOORCHEF AG («<OUTDOORCHEF»).

Produsentgarantien gir deg garantirettigheter overfor garantiyteren i samsvar med denne avtalen. Garantirettighetene gjelder i tillegg til dine
andre kontraktsmessige eller juridiske rettigheter. Disse andre rettighetene blir ikke utelukket eller begrenset av denne garantien. Derfor kan
du ogsa gjere andre kontraktsmessige eller juridiske krav gjeldende mot angjeldende forpliktede parter. Dermed bereres f.eks. krav som folger
av Forbrukerloven ikke av denne garantien.

Som kjoper er det ogsa mulig for deg a fremme garantikrav iht. kontrakten overfor selgeren din. Slik kan for eksempel en kjopekontrakt kun
oppheves overfor selgeren, men ikke innenfor rammene av denne garantien overfor OUTDOORCHEF.

2. Deltakende og garantivilkar

Garantigiver er OUTDOORCHEF. Garantien gjelder for alle sluttbrukere som kjoper et nytt produkt hos en autorisert forhandler til private formal.

Kjopet bekreftes med fremlegging av kjepskvittering. Et kjop til private formal foreligger nér produktet er kjopt av en fysisk person til formal som
hovedsakelig verken er knyttet til kommersiell bruk eller selvstendig yrkesaktivitet.

Hvis et garantikrav anerkjennes du ma legge frem et garantikrav hos garantisten innen to méaneder. Hvis ikke, blir ethvert garantikrav foreldet.
For apenbare feil starter denne foreldelsesfristen nar produktet mottas. OUTDOORCHEF anbefaler derfor & kontrollere produktet grundig

for feil og mangler nar det mottas.

3. Omfang

Garantien gjelder fra kjopsdatoen og gis i felgende tilfeller, med mindre det foreligger et unntak i henhold til punkt 4:
KERAMIKK-INFRARGDBRENNER 5 ar Mot gjennomrusting eller gijennombrenning.
RIST | RUSTFRITT STAL 5 ar Mot gjennomrusting eller gjennombrenning
ANDRE DELER 2 ar Mot alle andre produksjons-/materialfeil

Ubetydelige ujevnheter, fargeforskjeller eller mindre feil som produksjonsrelaterte stottepunkter, regnes ikke som en defekt.

I tilfelle en garantisak vil OUTDOORCHEEF etter eget valg skifte ut og erstatte de skadede eller mangelfulle delene eller hele produktet.

I den grad dette anses som akseptabelt for deg som kunde, kan produktet ogsa bli byttet ut med en tilsvarende grill av nyere modell, f.eks.
en etterfolger-modell. | den grad funksjonaliteten til produktet ikke blir pavirket av en mangel, og i den grad det anses som akseptabelt for
deg som kunde, kan du bli tilbudt en adekvat skonomisk kompensasjon i stedet for reparasjon.
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| den tiden det tar & behandle garantisaken (kontroll og eventuelt bytte) er ikke OUTDOORCHEF forpliktet til & gi kunden et erstatningsprodukt
eller annen kompensasjon. Oppfyllelse av garantiytelser gir ikke forlenget eller ny garantitid. Erstattede deler blir OUTDOORCHEFs eiendom.
Hvis produktet byttes ut, starter garantitiden pa nytt.

Denne garantien gir ikke grunnlag for eventuelle ytterligere krav mot garantisten. Dette utelukker eller begrenser imidlertid ikke dine krav p&
annet rettsgrunnlag (se ogsa punkt 1 ovenfor).

4. Garantien dekker ikke felgende

Garantien gjelder ikke i folgende tilfeller:

= Vanlig slitasje ved normal bruk, szerlig pa generelle slitedeler som tenner og batteri, elektrode, tenningskabel, gasslange, gasstrykkregulator,
fettskuffe og dryppeskal.

= Defekter og/eller skader pga. feil eller ikke tiltenkt bruk, seerlig grunnet manglende overholdelse av bruksanvisningen, sikkerhetsanvisningene
eller drifts-/vedlikeholdsanvisningene (for eksempel bruk av Outdoor-griller innenders, skader fra feil montering, feil rengjering av de emaljerte
overflatene pé trakten eller grillristen, ikke gjennomfert lekkasjetest dersom dette er anbefalt i bruksanvisningen, bruk av skadelige kjemikalier,
misbruk osv.).

= Defekter og/eller skader dersom disse oppstar pa grunn av inngrep eller reparasjoner utfert av personer som ikke er autorisert
av OUTDOORCHER.

= Defekter og/eller skader som skyldes veer og vind (for eksempel hagl eller lynnedslag).

= Defekter og/eller skader som skyldes heerverk eller forsettlig eller uaktsom skade, safremt dette ikke er forérsaket av OUTDOORCHEF.

= Defekter og/eller skader pafert under transport til kjeper, med mindre transporten ble arrangert av garantisten.

= Feil og/eller skader som skyldes force majeure.

= Defekter og/eller skader pa grunn av slitasje ved profesjonell bruk til kommersielle formal (f.eks. bruk i hotell eller restaurant).

5. Garantibehandling

| garantisaker skal du ta kontakt med oss eller en av vare autoriserte forhandlere s snart som mulig (en forhandleroversikt finner du pa
www.outdoorchef.com) og i tillegg til adressen din ogsé oppgi/gi oss, dersom det er mulig, produktet/produktdelen, kvitteringen, serienummeret
og artikkelnummeret (begge deler finner du pa klistremerket pa grillen, se forste avsnitt i bruksanvisningen). Beskriv ogsé gjerne mangelen

ved hjelp av bilde. For & sjekke at garantien gjelder i denne saken, méa du levere produktet til forhandleren eller til oss (Bring-In-garanti). Hvis
garantien gjelder, erstatter vi de nedvendige transport- og forsendelseskostnadene, ellers sender vi produktet tilbake til deg for din regning.

Det registrerte varemerket OUTDOORCHEF representeres av felgende firma

Outdoorchef AG | Eggbtihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich Sveits | www.outdoorchef.com

*  Du finner en forhandleroversikt pa nettsiden var, OUTDOORCHEF.COM
** Serie- og artikkelnummeret er angitt pa klistremerket pa grillen
(se forste avsnitt i denne BRUKSANVISNINGEN).
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KAYTTD 0 HJ E = Otayhteytta kaasuasennusliikkeeseen, jos taytta tehoa ei saavuteta ja epailet tukosta kaasunsyétéssa.

= BLAZING ZONE -infrapunapoltin pysyy myds sammuttamisen jalkeen vield pidemman aikaa kuumana. Varo polttamasta ihoasi &l&ka aseta
TARKEAA:Lue kayttoohje ennen laitteen kayttoa, Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Se sisaltaa tarkeita tietoja turvallisuudesta, kaytosta ja mitaan esineitd BLAZING ZONE -infrapunapolttimen palle tulipalovaaran vuoksi.
huollosta. = Kéytda BLAZING ZONE -infrapunapoltinta vain, kun se on asennettu yhteensopivaan Dualchef-grilliin erillisen kokoamisohjeen mukaisesti.
= HUOMIO: Al4 koskaan kayta BLAZING ZONE -infrapunapoltinta yksistaan!
TARKEAA '|'U RVALU S U UTES' VU U KSl . élé koskaan peitd BLAZING ZONE -infrapunapoltinta, silla se voi aiheuttaa l&dmmén kertymisen.
= Ala sijoita grillid kaytén aikana koskaan puulattioille tai muille palaville pinnoille. Pida grilli etdélla palavista materiaaleista.
Jokaisen grillid ja BLAZING ZONE -infrapunapoltinta kayttavan henkilén on tunnettava tarkka sytytysmenetelma ja noudatettava sité. Lapset = Al3 sailyta grillia helposti syttyvien nesteiden tai materiaalien laheisyydessé.

eivat saa kayttaa laitetta. = Irrota kaasupullo aina, jos grillid sdilytetadn talven yli sisatilassa. Sita tulisi séilyttaa ulkona sellaisessa paikassa, jossa on hyva iimanvaihto

Noudata tarkasti erillisess& kokoamisohjeissa olevia asennusohjeita. Virheellinen asennus voi aiheuttaa vaarallisia seurauksia. Al sijoita syttyvia ja joka on lasten ulottumattomissa.

nesteitd ja aineita tai varakaasupulloja grillin ldheisyyteen. Al sijoita grillid tai kaasupullo())a koskaan suljettuun tilaan, jossa ei ole ilmanvaihtoa. L . N . . )
L ) o ) T ) ) o . = Sijoita grilli ennen kayttddnottoa mahdollisimman tuulensuojaiseen paikkaan.
Lue tdma kayttdohje huolellisesti lapi ennen kuin otat kaasugrillin ja BLAZING ZONE -infrapunapolttimen kayttéon. Noudata myés grillin

kayttéohjetta. BLAZING ZONE -infrapunapolttimella varustettua grillia saa kayttaa vain ulkona turvallisuusetaisyyden ollessa palaviin esineisiin = Grilli tulisi peittéA suojuksella ympéaristovaikutusten varalta, kun sité ei kéyteth ja kun se on téysin jashtynyt. Suojuksen voit hankkia

vahintaan 1,6 m. grillikauppiaaltasi.
= Poista suojus kovan sateen jalkeen, jotta kosteuden kertyminen voidaan valttaa.
» Al3jata grillia ja BLAZING ZONE -infrapunapoltinta kdytén aikana koskaan ilman valvontaa.

KAASU PU LLUT « Al siirra grillia kayton aikana.

Noudata Dualchef-grillin kéyttohjeessa olevia turvallisuusohjeita. =  HUOMIO: BLAZING ZONE -infrapunapolttimelle ei saa asettaa keittoastioita.

TURVALLISUUSOHJEET

Omistajan on sailytettava tdma kayttéohije, ja se tulee olla aina saatavilla.
Ota BLAZING ZONE kayttéon kappaleen OHJE SYTYTYSTA VARTEN mukaisesti,

= Kayttd vain ulkona.

= Lue kayttéohje ennen laitteen kayttoa.

= HUOMIO: Osat voivat muuttua hyvin kuumiksi. Pida lapset turvallisella etaisyydella.

= Laite tulee asettaa turvalliselle etdisyydelle palavista aineista kéyton ajaksi.

= Ala siirra laitetta kéyton aikana.

= Sulje kaasupullon hana kaytén jalkeen.

»  Ala koskaan kayta grillia katoksen alla.

= Al tydnna laitteita, joissa on ohjauspydrat, epatasaisten pintojen tai portaiden yii.

= Varmista, ettd rasvankeruuastia on kayton aikana aina suljettu ja lukittunut paikalleen.
= Kayta suojakasineitd, jos kosket kuumiin osiin.

*  Aseta grillauksen jalkeen kaasunsaadinpainike aina asentoon O ja sulje kaasunsyétté kaasupullosta.

*  Varmista kaasupulloa vaihdettaessa, etta kaasunsaadinpainike on asennossa Q ja etta kaasupullon kaasunsyétts on suljettu.
TARKEAA: Grillin laheisyydessa ei saa olla mitaan syttymislahteita.

= Sen jalkeen kun uusi kaasupullo on liitetty, tarkista litososat kappaleen TIIVIYDEN TARKASTUS mukaisesti.

Jos epiilet litososien vuotoa, aseta kaasunsaadinpainike asentoon O ja sulje kaasunsyéttd kaasupullosta. Tarkistuta kaasua johtavat osat
kaasuasennusliikkeessé.

= Jos kaasuletkussa on vaurioita tai kulumia, se on vaihdettava heti uuteen. Letku ei saa olla taitteella eika siina saa olla halkeamia. Al4 unohda
kiertad kaasunsaadinpainiketta ja kaasunsyottoa kiinni, ennen kuin poistat letkun.

= Vaihda letku ja kaasunpaineensaadin 3 vuoden kéyttoajan jalkeen ostopaivasta lukien. Varmista, ettd kaasunpaineensaadin ja letku vastaavat
EN-standardeja (kaasunpaineensaadin EN 16129 -standardia ja kaasuletku EN 16436 -standardia).

= Kaasupullon tilan tuuletusaukkoja ei saa misséan tapauksessa sulkea tai peittaa.
»  Alatee mitadn muutoksia laitteeseen. Jos epéilet virhetoimintoa, ota yhteyttd alan ammattilaiseen.

= Kaasuletku on pidettava ehdottomasti erillaan grillin kuumista ulkopinnoista ja BLAZING ZONE -infrapunapolttimesta. Letkua ei saa vaantaa.
Sellaisissa malleissa, joissa on letkunohjain, letkun taytyy olla ehdottomasti kiinnitetty ohjaimeen.

= Letku ja s&adin vastaavat kulloisenkin maan paikallisia maarayksia ja EN-standardeja (kaasunpaineensaadin EN 16129 -standardia
ja kaasuletku EN 16436 -standardia).
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TIIVIYDEN TARKISTUS

VAROITUS: Tiiviyden tarkistuksen aikana grillin lahell4 ei saa olla mita4n sytytyslahteita. Tama koskee myés tupakointia. Ald koskaan tarkista
tiiviytta palavan tulitikun avulla tai avoimella liekillé. Suorita tarkistus aina ulkona.
1. Kaasunsaadinpainikkeen on oltava asennossa Q.

2. Avaa pullon kaasunsyd6tto ja sivele kaikki kaasua johtavat osat (litokset kaasupullossa / kaasunpaineenséatimessé / kaasuletkussa / kaasun
tulossa / venttiilissa ) saippualiuoksella, jossa on 50 % nestemaisté saippuaa ja 50 % vetta. Voit kayttad myds vuodonilmaisinsuihketta.

3. Kuplien muodostuminen viittaa vuotokohtiin.
TARKEAA: Grilliz ja BLAZING ZONE -infrapunapoltinta saa kayttaa vasta, kun kaikki vuotokohdat on korjattu. Sulje kaasupullon kaasunsyotto.

4. Korjaa vuotokohdat kiristamélla liitokset, jos mahdollista, tai vaihtamalla vialliset osat.
5. Toista vaiheet 1 ja 2.

Jos vuotokohtia ei voi korjata, ota yhteytta kaasuasennusliikkeeseen.

HUOMAUTUS: Suorita TIIVIYDEN TARKASTUS jokaisen kaasupullon liitdnnan tai vaihdon jalkeen seka grillikauden alussa.

VASEMPAA SIVUPOYTAA KOSKEVA TIETO

Kun Dualchefs-grilli varustetaan BLAZING ZONE -infrapunapolttimella, vasempaa sivutasoa ei voi enda turvallisuussyista laskea alas.
Taitettaessa kuuma rasva voisi tippua alas.
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KAYTTOPANEELIN MERKKIEN SELITYS BLAZING ZONE -INFRAPUNAPOLTTIMELLE

Varmista ensin, etté olet asentanut BLAZING ZONE -infrapunapolttimen mukana toimitetun kiertonupin oikein erillisen kokoamisohjeen
mukaisesti.

OUTDOORCHEF

s’

-0
/ SIDE BURNER
1
XX ‘ -0
=
¢ ——

& 0l
¢

O : OFF-asento
2 : keskiteho
227 : korkea teho
22X’ . Sytytys

& : Sytytin

HUOMAUTUS: BLAZING ZONE -infrapunapoltinta saa kayttaa vain mukana toimitetulla kiertonupilla

HUOMIO: Kiertonuppi on varustettu rajoittimella, jonka avulla BLAZING ZONE -infrapunapoltinta ei ole mahdollista kayttaa alhaisimmalla teholla (//

Rajoitus on valttam&ton, sillz BLAZING ZONE -infrapunapoltinta saa kayttaa vain @ € ja @ € € tehoilla. Al koskaan kéyta BLAZING ZONE
-infrapunapoltinta alhaisimmalla teholla 2

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Puhdista kaikki osat, jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa.

2. Tarkasta kaikki kaasua johtavat osat, kuten kappaleessa TIIVIYDEN TARKASTUS on kuvattu.
Tee tdma myos silloin, kun kauppiaasi toimittaa DUALCHEF-grillin valmiiksi asennettuna.

3. Polta BLAZING ZONE -infrapunapoltinta n. 10 minuuttia teholla (//(//((/

—_

Tarkista, ettd rasvankeruuastia on asetettu vasteeseen asti. Taméa koskee myds normaalia grillausta.
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OHJE BLAZING ZONE -INFRAPUNAPOLTTIMEN SYTYTYSTA VARTEN

1. Varmista, ettd kaikki kaasuletkun, kaasunpaineensaatimen ja kaasupullon valiset litokset on ruuvattu tiukasti kiinni (toimi kappaleessa
TIIVIYDEN TARKASTUS olevien ohjeiden mukaan).

2. Avaa BLAZING ZONE -infrapunapolttimen metallisuoja Dualchef-grillin sivupdydésta.
HUOMIO: Al4 koskaan sytytd BLAZING ZONE -infrapunapoltinta suojan ollessa suljettuna.

3. Avaa kaasunsyottd kaasupullosta.

Paina kaasusaadinpainiketta ja k&annéa sitd myotapaivaan asentoon ((/((/(/l Paina sytytyspainiketta @ja pidé sité alaspainettuna,
kunnes se iskee kipinda ja kaasu palaa.

5. Jos kaasu ei syty 8 sekunnin aikana, ka4nna kaasunsaadinpainike asentoon . Odota 2 minuuttia, jotta palamaton kaasu paasee haihtumaan.
Toista sitten kohta 4 ja 5. Huomautus: Jos polttimen yldosassa nakyy tasaisesti palava sininen liekki, poltin on sytytetty oikein.

6. Jos grilli ei syty kolmen yrityksen jalkeen, tarkasta syyt (kuten kappaleessa VIAN KORJAUS on kuvattu).

TERAKSISET GRILLIRITILAT

KAYTTO

Grilliritilan pinta tulisi 6ljyté aina kevyesti, jotta grillattava ei pala pintaan kiinni. Kéyté tdhan tarkoitukseen kuumuutta kestévaa kasvioljya
(esim. avokado- tai rypsiéljyd).

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Puhdista teraksiset grilliritilat vedella tai miedolla pesuainevedella ennen ensimmaista kayttéa. Koske ritildihin vain grillikintailla kayton aikana.
Ala aseta kuumia teraksisia grilliritiloita helposti palaville tai kuumuutta kestamattémille pinnoille.

PUHDISTUS
Teraksiset grilliritilat voidaan poistaa Grid Lifter -nostimella, joka sisaltyy DUALCHEF-grillin toimitukseen.

Noudata puhdistuksessa seuraavia ohjeita:

= Annaterdksisten grilliritiididen puhdistua palamalla grillissé taydella teholla n. 10 minuutin ajan.
= Kayta harjag, jossa on messinkiharjakset (ei terasharjaksia).

= Anna niiden sitten jaahtya.

= Pinttyneen lian puhdistus: Puhdista ritilat OUTDOORCHEF CHEF CLEANER -puhdistusaineella perusteellisesti.

HUOMAUTUS:

Voitele kevyesti puhdistuksen jalkeen kuumuutta kestavalla ruokadljylla (esim. avokado- tai rypsioljyll&).

OHJEITA JA VINKKEJA

INFRAPUNAGRILLAUS

Kuinka infrapunapoltin toimii?

BLAZING ZONE -infrapunapolttimen sytytyksessad muodostuva kaasuliekki jakautuu tasaisesti keraamiselle levylle satojen pienten aukkojen
lapi muodostaen pinnalle infrapunaséateen, joka kypsentaa grillattavan suoralla yli 900 °C:n lammolla. Talla menetelmalla saavutetaan paljon
korkeampi lampdtila kuin tavallisella kaasupolttimella.

Pihvien ja muiden elintarvikkeiden valmistus BLAZING ZONE -infrapunapolttimella

OUTDOORCHEF BLAZING ZONE -infrapunapolttimella pihvit ja muut lihapalat voidaan paistaa nopeasti yli 900 °C:n lammoll4, jolloin pinnasta
tulee rapea niin sanotulla Maillardin reaktiolla.

Suosittelemme valttdmaan liian rasvaisten lihapalojen paistamista ja k&yttaméaan vain hieman kuumuutta kestavaa ruokadljya, jotta rasva ei syty
palamaan.
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Paksut lihapalat tulisi paistaa vield grillauksen jalkeen epésuoralla ja alhaisella [ampdtilalla haluttuun sisalampotilaan. Toinen mahdollisuus
on paistaa liha ensin epésuoralla ja alhaisella lampétilalla tai Sous Vide -laitteella haluttuun sisdlampétilaan, jonka jélkeen sen paistoa jatketaan
BLAZING ZONE -infrapunapolttimella, jotta pinnasta tulee herkullisen rapea.

Hieman etdammalléd vélikappaletta kayttdmalla BLAZING ZONE -infrapunapolttimella voidaan kypsentdd myds muita elintarvikkeita kuten
vihanneksia ja kalaa. Muiden elintarvikkeiden grillauksessa ja keittoastioiden kaytéssa on huomioitava, etti ne EIVAT peita koko grillauspintaa
(lammén kertyminen!) ja ettéd kaytetaan vain hyvin kuumuutta kestéavia keittoastioita (esim. valurautaisia).

Ensimmainen grillauskerta BLAZING ZONE -infrapunapolttimella

Ensimmaisella kerralla suosittelemme, etté aloitat grillauksen vélikappaleen ylimmalla tasolla, jolla etéisyys on suurin (katso asento 1), jotta voit
tarkistaa, onko 1ampé riittava. Valikappaleella voidaan sa&taa, jos lampdéa tarvitaan enemman.

Paista lihapalaa ensin korkeintaan 60 sekuntia per puoli, jotta voit tarkistaa tuloksen. Tasaisen rapean pinnan paistoon tarvittava aika vaihtelee
lihapalan ja rasvapitoisuuden mukaan.

0 0 0 0 U
C 4

Pihvien ja muiden lihojen paistamisessa suosittelemme valttdmaan marinadien ja kastikkeiden kaytt64, jotta lihan oma maku tulee taydellisesti

AN NG

T

Marinadien ja kastikkeiden kaytto
esiin. Herkullinen pihvi tarvitsee vain hieman suolaa.
Jos kuitenkin haluat kayttdd marinadia, kaytd mahdollisimman vahan ruokacljyé, jotta rasva ei syty palamaan.

Kastikkeita (varsinkin sokeripitoisia) ja mausteita kéytettdessa suositeltavaa on lisata ne vasta grillauksen loppuvaiheessa, jotta grillattava
ei karvenny.

TOIVOMME MUKAVIA JA HERKULLISIA GRILLAUSHETKIA OUTDOORCHEF BLAZING ZONE -INFRAPUNAPOLTTIMELLA!
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BLAZING ZONE -INFRAPUNAPOLTTIMEN HUOLTO

Seuraavat Blazing Zone -osat tulisi tarkistaa ja puhdistaa saannéllisin véliajoin (vahintaan kerran vuodessa) ja silloin, kun niita ei ole kaytetty

pitkaan aikaan.

Poltin

Tarkista polttimet ja puhdista ne saanndllisin valiajoin seuraavan ohjeen mukaan: Poista koko BLAZING ZONE -yksikké sivupdydasta

seuraavien kuvien mukaisesti:

>

Kun olet poistanut BLAZING ZONE -yksikén, jatka seuraavasti:

1. Tarkista poltin vaaristymien ja halkeamien varalta.

2. Venturiputket (putkikappale polttimessa) voidaan puhdistaa ja harjata ohuella pulloharjalla.

3. Puhdista Blazing Zone -yksikén tukikehyksen sisépinta, mutta ala kayta voimakkaita tai helposti syttyvia puhdistusaineita.

4. Aseta sitten koko Blazing Zone -yksikko takaisin sivupoytéaan erillisen kokoamisohjeen mukaisesti:

TARKEAA: Jos kaytat puhdistusainetta, anna grillin kuivua kunnolla puhdistuksen jalkeen. Kuivumisen nopeuttamiseksi voit laittaa

BLAZING ZONE -infrapunapolttimen paalle ja antaa palaa téydella teholla muutamia minuutteja kannen ollessa auki.

Kaasuletku

Tarkista kaasuletku. Kaasuletku taytyy vaihtaa valittdmasti uuteen, jos se on haurastunut tai siina on halkeamia.

HUOLTO

BLAZING ZONE -infrapunapolttimen saannéllinen huolto takaa sen moitteettoman toiminnan.

Tarkasta kaikki kaasua johtavat osat vahintaan kahdesti vuodessa ja jokaisen pidemman varastoinnin jalkeen. Hdmahakit ja muut hydnteiset
voivat aiheuttaa tukoksia, jotka taytyy poistaa ennen kayttoa.

Jos grillia liikutetaan epétasaisella alustalla sdannéllisesti, tarkasta aika ajoin, etta kaikki ruuvit ovat vield tiukasti kiinni.

Jos et kéyta grillia pitempaan aikaan, suorita ennen uutta kayttéa TIIVIYDEN TARKASTUS. Jos sinulla on jotain kysyttavas, ota yhteytta

kaasun toimittajaan tai myyntipisteeseen.
Oljya ennen pitempaa varastointia kaikki metalliosat korroosiovaurioiden valttamiseksi.

Pidemman varastoinnin jalkeen ja véhintaan kerran grillikauden aikana olisi kaasuletku tarkastettava halkeamien, murtumien ja muiden
vaurioiden varalta. Vaurioitunut kaasuletku on vaihdettava valittémésti, kuten kappaleessa TURVAOHJEET on kuvattu.

Jotta voisit iloita grillisté ja Blazing Zone -infrapunapolttimesta mahdollisimman pitkaén, suojaa grilli hyvin jadhtyneena sopivalla
OUTDOORCHEF-suojuksella ymparistévaikutuksia vastaan. Poista suojus sateen jalkeen, jotta grilliin ei padse kertyméaan kosteutta.
Suojuksen voit hankkia grillikauppiaaltasi.
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VIANMAARITYS

Poltin ei syty:
= Tarkista, ettd kaasupullon kaasunsyottd on auki.

= Varmista, etté pullossa on tarpeeksi kaasua.
= Tarkista, ettd elektrodin kipina siirtyy polttimeen.
HUOMIO: Tarkistuksen saa tehda vain suljetulla kaasunsyotollal
Ei kipinaa:
= Varmista, etta paristot on asetettu oikein pain ja etta niissa on riittavasti virtaa.
= Polttimen ja elektrodin valinen etaisyys saa olla vain 4-6 mm.
= Tarkista, ettd sahkdsytytyksen ja elektrodin johto on kytketty oikein paikoilleen.
= Aseta séhkosytytykseen 2 uutta paristoa (tyyppi AAA, 1,5 V).

Jos et saa sytytettya grillia edella mainittujen toimenpiteiden avulla, ota yhteytta myyntiliikkeeseen.

TAKUU

1. Takuu ja kuluttajan muut lailliset oikeudet

Ostaessasi taman OUTDOORCHEF-tuotteen valtuutetulta jalleenmyyjalta OUTDOORCHEF AG ("OUTDOORCHEF”) myéntéa sinulle
yksityisasiakkaalle (kuluttajalle) tarkoitetun takuun.

Valmistajan takuulla voit esittaé takuuvaateita takuun antajaa kohtaan naiden sopimusehtojen mukaan. Takuuvaateiden ohella kaytdssasi on
my0s sopimukseen liittyvia ja laillisia oikeuksia. Takuu ei sulje pois eika rajoita naita oikeuksia. Voit siis esittaa muita sopimukseen liittyvia tai
laillisia vaateita takuun antajaa kohtaan. Tamé takuu ei vaikuta esimerkiksi tuotevastuulain mukaisiin vaateisiin.

Ostajana voit esittaa sopimukseen liittyvia takuuvaateita erityisesti myds tuotteen myyjaa kohtaan. Nain esimerkiksi kauppasopimus on
mahdollista purkaa myyjan kanssa, mutta ei kuitenkaan OUTDOORCHEF in kanssa tdman takuun yhteydessé.

2. Osapuolet ja takuuehdot
Takuun myontad OUTDOORCHEF. Takuuseen ovat oikeutettuja kaikki lopulliset kayttajat, jotka hankkivat uuden tuotteen yksityiskayttoon

valtuutetulta jalleenmyyjélta. Ostosta tulee saada ostokuitti. Yksityiskaytdsta on kyse, kun tuotteen hankkii luonnollinen henkilé sellaiseen
tarkoitukseen, jota ei voida katsoa kaytettavan hanen ammatissaan tai yritystoiminnassaan.

Mahdollisessa takuutapauksessa sinun tulee esittda takuuvaateet takuun antajalle kahden kuukauden sisélla tapahtumasta. Muutoin
takuuvaateet raukeavat. Tama maéaraaika, joka koskee ilmeisia puutteita, alkaa tuotteen vastaanottamisesta. Siksi OUTDOORCHEF suosittelee
tuotteen tarkistamista mahdollisten puutteiden varalta valittdmasti tuotteen vastaanottamisen jalkeen.

3. Takuun laajuus

Takuu alkaa ostopaivésta ja myonnetdan seuraavissa tapauksissa, jos kyseessa ei ole jokin kohdassa 4 luetelluista poissulkemissyista:

KERAAMINEN INFRAPUNAPOLTIN 5 vuotta | Valmistusvirheita tai l&pipalamista vastaan
TERASRITILA 5 vuotta Puhkiruostumista tai lapipalamista vastaan
MUUT OSAT 2 vuotta Kaikki muut valmistus- ja materiaalivirheet

Puutteina ei pideta grillin toimintaan vaikuttamattomia ja asiakkaalle kohtuullisia epéatasaisuuksia, sévyeroja tai pienia virheita kuten
valmistuksesta johtuvia tukipisteita.

Takuutapauksessa OUTDOORCHEF vaihtaa vaurioituneet tai puutteelliset osat uusiin tai korvaa koko tuotteen uudella valintansa mukaan.
Jos asiakkaan kannalta pidetaan kohtuullisena, puutteellinen tuote voidaan vaihtaa myés samantyyppiseen malliin, esim. mallin uudempaan
versioon. Jos puute ei heikenné tuotteen toiminnallisuutta ja asiakkaan kannalta on kohtuullista, tuotteen korjauksen asemesta voidaan
tarjota my6s sopivaa rahallista korvausta.
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Takuutapauksen aikana (tarkistus ja mahdollinen vaihto) OUTDOORCHEF ei ole velvollinen toimittamaan korvaavaa tuotetta tai muuta
hyvitysté. Takuusuoritus ei pidenna takuuaikaa eika aloita sit& uudestaan alusta. Vaihdetut osat ovat OUTDOORCHEF in omaisuutta.
Vain tuotteen vaihdossa takuuaika alkaa uudestaan.

Tama takuu ei oikeuta lisévaateisiin takuun antajaa kohtaan. Tama ei kuitenkaan sulje pois tai rajoita muita laillisia oikeuksiasi

(katso myds kohta 1).

4. Poissulkeminen

Takuu ei kata seuraavia tapauksia:

= Tuotteen normaali kuluminen tarkoituksenmukaisessa kéytdssa, erityisesti kaytdssé kuluvat osat kuten sytytys ja paristo, elektrodi,
sytytysjohto, kaasuletku, kaasunpaineenséaadin, rasvankeruupelti ja -astia.

= Asiattomasta tai tarkoituksenvastaisesta kéaytdsta johtuvat toimintahairiot ja/tai vauriot, etenkin kayttdohjeen, turvallisuusohjeiden tai huolto-
ohjeiden noudattamatta jattaminen (esimerkiksi ulkolaitteiden kaytto sisatiloissa, virheellisesta asennuksesta johtuvat vauriot, suppilon tai
grilliritilan emalipinnan virheellinen puhdistus, tiiviystestin suorittamatta jattaminen mikali kayttéohjeessa suositeltu, pintaa vahingoittavien
kemikaalien kaytto, tuotteen vaarinkaytto, tms.).

= Toimintahéiriét ja/tai vauriot, jotka johtuvat sellaisten henkiléiden suorittamista korjauksista, joita OUTDOORCHEF ei ole valtuuttanut
tehtavaan.

= Tuhoa aiheuttavista sddolosuhteista (esim. rakeet tai salamanisku) johtuvat toimintahairiét ja/tai vauriot.

= llkivaltaisesta tai tahallisesta vahingoittamisesta tai huolimattomuudesta johtuvat toimintahéiriét ja/tai vauriot, jotka eivat johdu
OUTDOORCHEF ista.

= Kuljetuksen aikana syntyneet viat ja/tai vauriot, jos kyseessa ei ole takuun antajan jarjestama kuljetus.

= Ylivoimaisesta esteest4 johtuvat toimintahéiriot ja/tai vauriot.

= Ammattimaisessa kéytossa, kaupallisessa tarkoituksessa syntyneet viat ja/tai vauriot (esim. kéyttd hotellissa tai ravintolassa).

5. Takuutapauksen kasittely

Kaanny takuutapauksessa valittomasti meidan tai valtuuttamamme jalleenmyyjan puoleen (jalleenmyyjat osoitteessa www.outdoorchef.com)
ja ilmoita osoitteesi lisaksi tuote/tuotteen osa, ostokuitti, sarjanumero ja tuotenumero (molemmat 16ytyvat grillin tarrasta; tarkista kayttéohjeen
ensimmaisesta kappaleesta). Liita lyhyt selostus viasta mielellaan kuvan kera. Toimita tuote jalleenmyyjélle tai meille (bring-in-takuu)
takuutapauksen tarkistamista varten. Oikeutetuissa takuutapauksissa korvaamme tarvittavat kuljetus- ja lahetyskulut, muussa tapauksessa
lahetamme tuotteen takaisin asiakkaan kustannuksella.

Rekisteroitya OUTDOORCHEF-tuotemerkkia edustaa seuraava yritys
Outdoorchef AG | Eggblihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

* Jalleenmyyjaluettelo 16ytyy verkkosivuiltamme osoitteesta OUTDOORCHEFR.COM
** Sarjanumero ja tuotenumero Idytyvat grillista olevasta tarrasta (tarkista taman KAYTTOOHJEEN ensimmaisesta kappaleesta).
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NOTKUNARLEIDBEININGAR

MIKILVAGT: Lesid notkunarleidbeiningarnar adur en teekid er tekid i notkun. Geymid notkunarleidbeiningarnar & visum stad. Peer innihalda
mikilveegar upplysingar um &ryggi, notkun og vidhald.

MIKILVAG ORYGGISATRID

Allir sem nota grillid og BLAZING ZONE verda ad kynna sér nékveemlega hvernig kveikt er upp 1 pvi og fara eftir leidbeiningunum. Bérn mega
ekki nota taekid.

Fylgja skal medfylgjandi uppsetningarleidbeiningum nékveemlega. Rong uppsetning getur haft heettulegar afleidingar. Geetid pess ad hafa enga
eldfima vékva og efni eda varagaskuta nélzegt grillinu. Aldrei mé& koma grillinu eda gaskdtnum fyrir { lokudu rymi én loftreestingar.

Lesid leidbeiningarnar vandlega 4dur en byrjad er ad nota gasgrillid og BLAZING ZONE. Sj4 einnig sérstdku leidbeiningarnar fyrir grillid.
Eingéngu mé nota grillid med BLAZING ZONE utandyra og pad verdur ad standa i éruggri fjarleegd fra brennanlegum efnum, minnst 1,56 m fra.

GASKUTAR

Sja oryggisleidbeiningarnar i sérstoku notkunarleidbeiningunum sem fylgja med Dualchef-grillinu.

ORYGGISLEIDBEININGAR

Geymid pessar notkunarleidbeiningar svo haegt sé ad gripa til peirra hveneer sem pérf krefur.
Farid eftir leidbeiningum f kaflanum LEIDBEININGAR UM HVERNIG KVEIKT ER UPP i GRILLINU begar byrjad er ad nota BLAZING ZONE.

= Eingdngu til nota utandyra.

= Lesid notkunarleidbeiningarnar &6ur en grillid er tekid i notkun.

= VARUB: Adgengilegir hlutir geta verid mjog heitir. Haldid bornum fiarri.
= Grillid mé& ekki vera nélzegt brennanlegum efnum pegar pad er i notkun.
= Feerid ekki grillid medan & notkun stendur.

= Eftir notkun skal skrifa fyrir gasid & gaskdtnum.

= Notid grillid aldrei undir pakskyggni.

= V6 ekki grillum & hjélum yfir 6slétt undirlag eda prep.

= Geetid pess ad fitubakkinn sé & sinum stad og vel festur pegar grillid er notad.
= Notid hlifdarhanska pegar komid er vid heita hluti.

*  Stillie gasstillihnappinn alltaf 4 O og skrdfid fyrir gaskdtinn eftir notkun.

*  Geetid pess ad gasstillihnappurinn sé 4 O og skrdfad fyrir gaskutinn pegar skipt er um gaskdt. MIKILVAEGT: Grillid ma ekki vera néleegt
neinum ikveikjuvéldum.

*  Athugid alla tengihluti samkvaemt leidbeiningum { LEKAPROFUN begar biid er ad tengja nyjan gaskdt vid.

*  Stillig gasstillihnappinn 4 O og skrdfié fyrir gasid 4 katnum ef grunur er um leka vegna 6péttra hluta. L4tid skoda hlutina sem leida gas
i sérverslun med gasvorur.

= Ef merki eru um skemmdir eda slit & gassléngunni verdur ad skipta um hana strax. Slangan verdur ad vera laus vid brot og sprungur.
Ekki gleyma ad slokkva med gasstillihnappinum og skrifa fyrir gasié 46ur en slangan er fjarleegd.

= Skipta skal um slénguna og gasprystijafnarann eftir 3 ara notkun fra kaupdegi. Geetid pess ad gasprystijafnarinn og slangan samreemist
videigandi EN-st66lum (gasprystijafnari EN 16129 / gasslanga EN 16436).

= Aldrei m4 loka fyrir eda hylja loftopin & geymslustad gaskutsins.
= Ekki ma breyta grillinu med neinum heetti. Leitid til fagadila ef grunur er um bilun.

= Mikilveegt er ad halda gassléngunni fré heitum ytri hiutum grillsins og BLAZING ZONE. Ekki mé vera snuid upp & slénguna. Naudsynlegt
er ad setja slénguna { par til gerda festingu & grillum sem hafa slika festingu.

= Slangan og prystijafnarinn samraemast gildandi landsldgum og EN-st66lum (gasprystijafnari EN 16129 / gasslanga EN 16436).

= Ef ekki nést full afkdst og grunur er um stiflu f gasstreyminu skal leita til sérverslunar med gasvorur.
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BLAZING ZONE helst heitt lengi eftir ad slokkt er & pvi. Geeta skal pess ad brenna sig ekki og setja enga hluti ndleegt BLAZING ZONE,
pvi pad skapar eldhzettu.

Ekki skal byrja ad nota BLAZING ZONE fyrr en buid er ad setja pad upp & Dualchef-grilli af réttri gerd samkveemt medfylgjandi
uppsetningarleidbeiningum.

VARUD: Aldrei skal nota BLAZING ZONE eitt og sér!

Setjid aldrei neitt yfir flotinn & BLAZING ZONE pvi vid pad getur mikill hiti myndast.

Setjid grillid aldrei & vidargdlf eda annad brennanlegt yfirbord medan pad er  notkun. Haldid grillinu fra brennanlegum efnum.

Ekki ma geyma grillid nélzegt mjog eldfimum vékvum eda efnum.

Ef grillid er geymt innandyra yfir veturinn verdur ad fjarleegja gaskdtinn. Geyma skal kdtinn & vel loftreestum stad utandyra, sem bérn hafa ekki
adgang ad.

Komid grillinu fyrir i skjéli fyrir vindi ef haegt er adur en pad er notad.

Pegar grillid er ekki i notkun aetti ad geyma pad undir yfirbreidslu eftir ad pad hefur kélnad til ad vernda pad fyrir vedri og vindum.
Yfirbreidslur fast hja séluadilum.

Til ad koma f veg fyrir raka skal fjarlzegja yfirbreidsluna eftir mikla rigningu.
Skiljio grillid og BLAZING ZONE aldrei eftir 4n eftirlits medan & notkun stendur.
Ekki feera grillid & medan pad er { notkun.

VARUBD: Ekki mé setja potta 4 BLAZING ZONE.
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LEKAPROFUN

VIBVORUN: Grillid m4 ekki vera nalzegt neinum ikveikjuvsldum & medan lekapréfun fer fram. Reykingar eru einnig bannadar. Préfid aldrei
péttingar med logandi eldspytu eda opnum eldi og préfunin skal alltaf fara fram utandyra.
1. Gasstillihnappurinn verdur ad vera 4 O.

2. Skrufid fré gasinu & kitnum og berid sapulausn tr 50% fljétandi sapu og 50% vatni 4 alla hlutana sem leida gas (tengid & gaskdtnum /
gasprystijafnarann / gasslénguna / gasinntakid / tengid & ventlinum). Einnig er haegt ad nota sérstakan Gda til ad greina leka.

3. Ef blodrur myndast i sdpulausninni er um leka ad reeda.
MIKILVAGT: Ekki ma nota grillid og BLAZING ZONE fyrr en buid er ad lagfeera lekann. Skrifid fyrir gasid & gaskatnum.

4. Lagfeerid lekann med pvi ad herda tengingar, ef pad er heegt, eda skiptid um hluti sem eru { élagi.
Endurtakid 1. og 2. skref.

Hafid samband vid sérverslun med gasvorur ef ekki er heegt ad laga lekann.

ATHUGID: Framkveaemid LEKAPROFUN eftir hverja tengingu eda skipti & gaskdtnum, sem og  upphafi grilltimabilsins.

UPPLYSINGAR UM HLIDARBORD VINSTRA MEGIN

Pegar BLAZING ZONE er sett upp & Dualchef-grillinu er af éryggisastaedum ekki lengur heegt ad fella vinstra hlidarbordid nidur.
Heetta er 4 ad heit fita leki dr pottunum.
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SKYRINGAR TAKNA A STJORNBORDINU FYRIR BLAZING ZONE

Gangid fyrst dr skugga um ad stillihnappurinn sem fylgir med BLAZING ZONE hafi verid settur rétt & samkvaemt medfylgjandi

uppsetningarleidbeiningum.

OUTDOORCHEF

-0
// SIDE BURNER
X227 -0
¢
O —

oy
¢

O : Slokkt
(27 : Medalhiti
(224 : Har hiti
0O 6 : Kveikja
) : Kveikir

ATHUGID: Adeins mé nota BLAZING ZONE med nyja stillihnappinum sem fylgir med

VARUBD: | stillihnappinum sem fylgir med er innbyggdur takmarkari sem kemur i veg fyrir ad hzegt sé ad nota BLAZING ZONE 4 leegstu
stillingunni (//

Pessi takmérkun er naudsynleg par sem adeins mé nota BLAZING ZONE 4 stillingunum @@ og @ @ €. Aldrei mé nota BLAZING ZONE

4 laegstu stillingunni @.

FYRIR FYRSTU NOTKUN

1. Hreinsid alla hluta sem komast { snertingu vié matveeli.

2. Athugid alla hluta sem leida gas samkvaemt leidbeiningunum { kaflanum LEKAPROFUN.
Petta skal lika gert p6tt DUALCHEF-grillid komi samsett fra séluadila.

Brennid tr BLAZING ZONE med pvi ad l4ta pad ganga i u.pb. 10 mindtur 4 stillingunni & €& .
4. Geetid pess ad fitubakkanum hafi verid ytt alveg inn. Petta gildir Iika fyrir venjulega notkun grillsins.
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LEIDBEININGAR UM HVERNIG KVEIKT ER UPP | BLAZING ZONE

1. Gangio ur skugga um ad allar tengingar milli gassléngunnar, gasprystijafnarans og gaskutsins séu tryggilega festar (fylgid leidbeiningunum
{ kaflanum LEKAPROFUN).

2. Opnié méalmlok BLAZING ZONE & hlidarbordi Dualchef-grillsins.
VARUBD: Kveikid aldrei upp  BLAZING ZONE med lokid nidri.

3. Skruafid fra gasinu & gaskitnum.

4. Ytio 4 gasstillihnappinn og snuid honum rangszelis 4 stillinguna (//(//(/l Y1tid & kveikihnappinn & og haldié honum inni par til neisti kviknar
og gasid logar.

B. Ef ekki kviknar & gasinu innan 4tta sekiindna skal stilla gasstillihnappinn 4 Q. Bidid f tveer mindtur 4 medan gasid sem tokst ekki ad brenna
gufar upp. Endurtakid svo skref 4 til 5. Athugid: Ef jafn og breidur blar logi sést ofan 4 brennaranum hefur verid kveikt rétt upp i honum.

6. Ef ekkitekst ad kveikja upp 1 grillinu  premur tilraunum skal athuga orsakir pess (eins og lyst er i kaflanum GERT VID BILUN).

GRILLGRINDUR UR RYBFRIU STALI

NOTKUN

A yfirbordi grillgrindarinnar skal alltaf vera dalitil oliuhd til ad koma f veg fyrir ad maturinn brenni vid. Nota skal jurtaoliu med hau reykmarki
(t.d. avékaddoliu eda repjuoliu).

FYRIR FYRSTU NOTKUN

Hreinsa skal grillgrindur dr rydfriu stali med vatni eda mildum sapulegi fyrir fyrstu notkun. Ef koma parf vid grindurnar & medan verid er ad grilla
verdur ad kleedast grillhdonskum. Ekki mé setja heitar grillgrindur Gr rydfriu stali 4 fleti sem eru eldfimir eda pola illa hita.

PRIF
Nota méa Grid Lifter, sem fylgir med DUALCHEF-grillinu, til ad audveldara sé ad taka grillgrindurnar ar rydfriu stali dr.

Geeta skal ad eftirfarandi vid prif:
Brennid af grillgrindunum dr ry&friu stali med pvi ad lata grillid ganga & fullum styrk i u.p.b. 10 mindtur.
Hreinsid grindurnar med grillbursta med messingharum (ekki med stalbursta).
L4tid grindurnar svo kdlna.

Ef erfitt er ad né éhreinindum af: Notid OUTDOORCHEF CHEF CLEANER til ad hreinsa vandlega af grindunum.

ATHUGID:

Pegar buid er ad prifa grindurnar skal bera & paer délitid af hitapolinni mataroliu (t.d. avékaddoliu eda repjuoliu).

ABENDINGAR

GRILLAD MED INNRAUDUM GEISLUM

Hvernig virkar innraudur brennari?

Pegar kveikt er 4 BLAZING ZONE dreifist gasloginn jafnt yfir keramikplotuna { gegnum hundrud érsmarra opa og myndar pannig innrauda
geisla & yfirbordinu sem beina miklum beinum hita yfir 900 °C ad matnum. Pannig er heegt ad né fram mun heerra hitastigi en med venjulegum
gasbrennara.

Steikur og annar matur eldadur med BLAZING ZONE

Med OUTDOORCHEF BLAZING ZONE er hzegt ad sndggsteikja steikur og annad kjot vid hitastig yfir 900 °C og f& pannig fullkomna skorpu
med svokoélludum Maillard-hvérfum.
Vid mzelum med pvi ad hafa kjotid ekki of feitt og ad nota adeins litid af hitapolinni mataroliu til pess ad koma i veg fyrir ad pad kvikni f fitunni.
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Pegar buid er ad snéggsteikja pykkari kjotstykki maelum vid med pvi ad pau séu eldud ébeint vid lagan hita & grillinu par til réttum kjarnhita
er nad. Einnig er haegt ad elda kjotid fyrst vid Iagt hitastig eda med ,sous vide“~teeki par til réttum kjarnhita er nadd og snoggsteikja pad sidan
4 BLAZING ZONE til pess ad fa géda skorpu.

Einnig er haegt ad elda 6nnur matveeli 4 bord vid graenmeti og fisk & BLAZING ZONE { haefilegri fjarleegd med par til gerdum fjarlaegdarstykkjum.
Pegar 6nnur matveeli eru grillud og notast er vid 6nnur eldunarahdld skal geeta pess ad hylja EKKl allan grillflotinn (haetta er & ofhitnun!) og nota
eingdngu eldunarahdld sem pola mjég mikinn hita (t.d. steypujarn).

begar grillad er med BLAZING ZONE i fyrsta sinn

Pegar grillad er med bunadinum i fyrsta sinn meelum vid med pvi ad byrjad sé 4 efsta prepi fjarlaeegdarstykkisins med mestri fjarleegd (sja stédu
1) til pess ad kanna hvort hitinn er neegilegur. Ef 6skad er eftir meiri hita er heegt ad stilla pad med fjarleegdarstykkinu.

Steikid kjo6tid fyrst i ad hamarki 60 sektndur & hvorri hlid til pess ad sja hvort pad nzegi. Pad fer eftir kjotstykkinu og fitumagninu hverju sinni
hversu langan tima pad tekur ad fa jafna skorpu.
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Notkun a kryddlegi og sésu

Pegar verid er ad grilla steikur og 4lika mzelum vié med pvi ad sleppt sé ad nota kryddlég og sésur til ad spilla ekki ésviknu kjétbragdinu.

G643 steik parf ekki meira en dalitid af salti.

Ef notadur er kryddlégur verdur hins vegar ad geeta pess ad ekki sé notud of mikil olfa, pvi p4 getur kviknad  fitunni.

Vio maelum med pvi ad setja sésu (sérstaklega sésu sem inniheldur sykur) og krydd ekki & fyrr en rétt 4dur en maturinn er fullgrilladur, svo hann
brenni ekki vid.

VID VONUM AB OUTDOORCHEF BLAZING ZONE EIGI EFTIR AD REYNAST PER VEL!
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VIDHALD A BLAZING ZONE

Skoda og hreinsa skal eftirfarandi hluta Blazing Zone med reglulegu millibili (ad minnsta kosti arlega) eda pegar peir hafa ekki verid notadir
flengri tima.

Brennarar

Skoda verdur brennarana og hreinsa pé reglulega & eftirfarandi hatt: Takid allt BLAZING ZONE-stykkid ar hlidarbordinu eins og synt

er & teikningunni hér ad nedan:

Pegar buid er ad taka BLAZING ZONE-stykkid ur skal gera eftirfarandi:

1. Athugid hvort brennarinn hefur aflagast eda hvort sprungur eru { honum.

2. Heegt er ad hreinsa / bursta Gr prengslarérunum (& brennaranum) med punnum floskubursta.

3. Hreinsid innan dr burdargrind Blazing Zone. Ekki mé nota sterk eda eldfim hreinsiefni vid pessi prif.

4. Setjid sidan allt Blazing Zone-stykkid aftur  hlidarbordid samkveemt medfylgjandi uppsetningarleidbeiningum.

MIKILVAGT: Ef hreinsiefni eru notud vid prifin veréur ad lata grillid porna vel & eftir. Til ad flyta fyrir purrkun mé kveikja 4 BLAZING ZONE
og lata pad ganga i nokkrar mindtur & heestu stillingu med lokid uppi.

Gasslanga

Skodid gasslonguna. Ef hin er ordin stokk eda sprungur eru & henni verdur ad skipta um hana én tafar.

VIDHALD

Sinna parf vidhaldi BLAZING ZONE reglulega til pess ad tryggja ad pad virki rétt.

Athugid alla hluta sem leida gas ad minnsta kosti tvisvar & ari og { hvert sinn eftir langan tima  geymslu. Kéngulzer og skordyr geta valdid
stiflum sem verdur ad lagfaera fyrir notkun.

Ef grillid er dregid oft yfir 6j6fnur skal kanna af og til hvort allar skrifur eru fastar.

Ef grillid er ekki notad { lengri tima skal framkvaema LEKAPROFUN &dur en pad er tekid / notkun & ny. Ef spurningar vakna skal sntia sér il

séluadila gassins eda sélustadar.
Til ad fordast skemmdir vegna teeringar skal smyrja alla malmhluta med oliu 46ur en grillid er sett { geymslu f lengri tima.

Eftir langan geymslutima og a.m.k. einu sinni & grilltimabilinu skal athuga gasslénguna med tilliti til sprungna, brota og annarra skemmda.
Skiptid strax um skemmda gasslongu eins og Iyst er i kaflanum ORYGGISUPPLYSINGAR.

Til ad lengja liftima grillsins og Blazing Zone eins og haegt er skal hlifa pvi fyrir umhverfisahrifum med hentugri yfirbreidslu fra
OUTDOORCHEF sem sett er 4 eftir ad grillid hefur kéInad ad fullu. Taka skal yfirbreidsluna af eftir rigningu til ad koma f veg fyrir uppséfnun
raka. Yfirbreidslur fast hja séluadilum.
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BILANIR LAGFARDAR

Pad kviknar ekki @ brennaranum:
= Athugid hvort skrifad hefur verid fré gasinu a kdtnum.

= Gangid Ur skugga um ad nég gas sé a kdtnum.

= Athugid hvort neistar fra rafskautinu hlaupa yfir i brennarann.
VARUB: Pegar petta er athugad verdur ad vera skrifad fyrir gasid & kitnum!

Enginn neisti:
= Gangid Ur skugga um ad rafhlédurnar hafi verid settar rétt i og séu hladnar.

= Bilid milli brennara og rafskauts mé ekki vera meira en 4-6 mm.
= Athugid hvort snurur { rafkveikju og rafskauti eru vel festar.

= Setjid tveer nyjar rafhlédur (af gerdinni AAA, 1,5 V) i rafkveikjuna.

Ef ekki tekst ad koma grillinu f gang med pessum drreedum skal hafa samband vid sdlustad.

NOTENDAABYRGD

1. Abyrgd og tenging vid énnur réttindi kaupanda

Med kaupum & pessari OUTDOORCHEF-véru hja vidurkenndum séluadila feerd pu sem kaupandi (notandi) hennar afhenta &byrgd
framleidandans OUTDOORCHEF AG (;OUTDOORCHEF¥).

Abyrgd framleidanda gefur bér feeri 4 ad leggja fram krofur & hendur dbyrgdarveitanda f samraemi vid dkvaedi pessa samnings. Abyrgdarkrofur
gilda, auk annarra samningsbundinna eda lagalegra réttinda pinna. Pessi abyrgd Utilokar ekki eda takmarkar 6nnur réttindi. Par af leidandi getur
bl einnig lagt fram adrar samningsbundnar eda lagalegar krofur & hendur viskomandi &byrgdaradilum hverju sinni. Pannig hefur pessi dbyrgd il
deemis ekki &hrif & krofur sem lagdar eru fram samkveaemt [6gum um skadsemisabyrgd.

Sem kaupandi hefurdu einnig sérstakan moguleika & ad leggja fram samningsbundnar abyrgdarkrofur gagnvart seljandanum. Pannig er til deemis
heegt ad rifta kaupsamningnum adeins gagnvart seljandanum en ekki gagnvart OUTDOORCHEF innan ramma pessarar dbyrgdar.

2. Samningsadilar og abyrgdarskilmalar

Abyrgdarveitandi er OUTDOORCHEF. Rétt 4 4byrgd eiga allir kaupendur sem kaupa nyja véru til einkanota f vidurkenndri verslun. Leggja skal
fram sélukvittun til sénnunar & kaupum. Kaup til einkanota eru pegar varan er keypt af einstaklingi yfirleitt i peim tilgangi ad nota hana én pess ad
pad sé i atvinnuskyni eda { tengslum vid sjalfsteedan atvinnurekstur.

Ef nyta & abyrgdina verdur ad leggja fram &byrgdarkréfuna fyrir dbyrgdarveitanda innan tveggja méanada fra pvi agalli kemur { [jés. Ad 6drum kosti
er ekki heegt ad leggja fram dbyrgdarkrofur. Ef um augljésa galla er ad reeda hefst fresturinn vid méttoku vorunnar. OUTDOORCHEF meelir af
pessum sékum med pvi ad skoda voruna med tilliti til agalla strax vié moéttoku.

3. Gildissvid
Abyrgain gildir fré kaupdegi og er veitt [ eftirfarandi tilvikum, ad pvi tilskildu ad engin Gtilokun sé til stadar samkvaemt 4. tolulid:

INNRAUDUR KERAMIKBRENNARI 5 ar Framleidslugallar eda gegnumbruni.
GRIND UR RYDFRIU STALI 5 ar Gegnumryd eda -bruni
ABPRIR HLUTAR 2 éar Fyrir alla adra framleidslu-/efnisgalla

Til galla teljast ekki smavaegilegar 6j6fnur, litamismunur eda minnihattar dtlitsgallar, til deemis & stédum sem varan hvilir & vid framleidslu,
sem hafa ekki ahrif & virkni vérunnar.

Ef um dbyrgdartilvik er ad reeda mun OUTDOORCHEF annadhvort skipta um skemmda eda gallada hluti eda skipta Gt vorunni i heild sinni,
ad eigin vali. Ad pvi marki sem telst sanngjarnt fyrir pig sem vidskiptavin getur einnig hugsast ad vorunni verdi skipt Ut fyrir sambeerilega véru
af nyrri gerd, t.d. fyrir adra tegund. Svo framarlega sem virkni vérunnar er ekki skert vegna gallans og ad pvi marki sem telst sanngjarnt fyrir
big sem vidskiptavin getur einnig hugsast ad pér verdi bodnar fullnzegjandi fébaetur i stad vidgerdar.
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A medan unnid er dr dbyrgdarkréfu (skodun og hugsanlega skipti 4 voru) er ekki heegt ad leggja fram kréfu gegn OUTDOORCHEF um nyja
voru eda frekari baetur. Urbeetur vegna galla lengja hvorki &byrgdartimann né endurnyja hann. Hiutir sem skipt hefur verid Gt verda eign
OUTDOORCHEF. Adeins pegar skipt hefur verid um alla véruna hefst abyrgdartiminn ad nyju.

Allar frekari kréfur & hendur abyrgdarveitanda falla ekki undir pessa abyrgd. Krofur af 66rum lagalegum asteedum eru p6 ekki Gtilokadar eda
takmarkadar (sja einnig hér ad framan i kafla 1).

4. Undanskilidé abyrgd
Abyrgdin gildir ekki { eftirfarandi tilvikum:

= Edlilegt slit vid fyrirhugada notkun, einkum & almennum slithlutum eins og kveikju og rafhlédu, rafskauti, kveikitaug, gasslongu,
gasprystijafnara, fituplétu og fitubakka.

= Bilun og/eda skemmdir vegna évideigandi eda rangrar notkunar, einkum vegna pess ad ekki var farid eftir notkunar- og 6ryggisleidbeiningum
eda vidhaldsleidbeiningum (t.d. notkun & dtigrillum innandyra, skemmdir vegna rangrar samsetningar, rangra prifa 4 gljdbrenndum
yfirbordsfleti trektarinnar eda grillgrindinni, vegna pess ad lekapréfun var ekki framkvaemd eins og rédlagt er i notkunarleidbeiningunum,
vegna notkunar & skadlegum idefnum, vegna annarrar notkunar en fyrirhugadrar o.s.frv.).

= Bilanir og/eda skemmdir sem stafa af inngripi eda vidgerdum framkveemdum af adilum sem OUTDOORCHEF hefur ekki

= vidurkennt.

= Bilanir og/eda skemmdir vegna vedurs (t.d. hagléls eda eldinga).

= Bilanir og/eda skemmdir sem valdid er af dsetningi eda géleysi, svo framarlega sem OUTDOORCHEF ber ekki abyrgd & peim.

= Bilanir og/eda skemmdir sem verda vid flutning til kaupandans, svo framarlega sem dbyrgdarveitandinn ber ekki &byrgd & peim.

= Bilanir og/eda skemmdir af voldum évidradanlegra orsaka.

= Bilanir og/eda slitskemmdir vegna notkunar { atvinnuskyni (t.d. / hétel- eda veitingarekstri).

5. Urvinnsla abyrgdar

Ef um dbyrgdartilvik er ad reeda skaltu hafa samband vid okkur eda vidurkenndan séluadila eins fljétt og audid er (lista yfir sdluadila er ad

finna & www.outdoorchef.com) og tilgreina eftir pvi sem haegt er vruna / hluta vérunnar, sélukvittun, radnimer og vérundmer (koma baedi

fram & upplysingalimmida & grillinu; sja fyrsta kaflann i notkunarleidbeiningunum), dsamt heimilisfangi pinu. P4 matt gjarnan lata mynd fylgja
med lysingunni & gallanum. Skiladu vérunni til sluadilans eda okkar svo vid getum préfad voruna og kannad hvort dbyrgdin gildi. [ réttmastum
abyrgdartilvikum munum vid endurgreida naudsynlegan flutnings- og sendingarkostnad, annars munum vid senda voruna til baka & pinn kostnad.

Eftirfarandi fyrirteeki er fulltrai fyrir skrada vérumerkid OUTDOORCHEF
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ztrich, Sviss | www.outdoorchef.com

* Listi yfir s6luadila er & vefsidunni okkar 8 OUTDOORCHEF.COM
** Radnlmer og vérundmer eru & upplysingalimmidanum & grillinu (sjé fyrsta kafla i pessum NOTKUNARLEIDBEININGUM).
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OAHTIEY XPHIHY

ZHMANTIKO: lNpwv xpnotponoifjoete T ouokeur, Slapdote Tig odnyleg xpriong. urdEte tic odnyieg xpriong oe aopareg onpeio. MepiExouv onuavi-
KEG MAnpodopieg yla Tnv acddAela, T Aerroupyia kat Tr cuvTAHPnoN.

YHMANTIKO TIA THN AZOAAEIA 2A2

‘Omolog yelpiCeta v Ynotaptd kat tv BLAZING ZONE, npénet va yvwpilet kat va akohouBel pe akpiBeta tn owotr| Sladikacia yia va v avapet.
Ta nawdid Sev emutpéneTal va YPnotUomnololy Tr) OUOKEUT).

Ot unodeiEeic olvdeong oTIG EexwPIOTEG 0dnYieg cuvappohdynong npémnel va akohouBouvtal he akpiBela. Av ot ouvdéoelg Sev yivouv pe Tov 0woTd
TpoTo, Propel va undp&ouv enikivbuveg ouvéneleg. Mny TonobBeteite moté eldpAexTa uypd Kal UNKA 1) avTaAAKTIKEG PIAAEG Uypagpiou kovTd oty
ymotapid. Mnv tonoBeteite noté v Ynotapid 1) mv(tg) dain(es) uypaepiou oe KAEIOTOUG XtPOUG Tou Sev egaepiovtal.

AlaBdote MPooeKTIKA OAeG TIG 08NY(ES XPONG TPLV XPNOIHOTOOETE yia MpwTn ¢popd Tnv Ynotapld uypagpiou kait v BLAZING ZONE.
MapakaAoUpe akoAouBrioTe kat TiG EexwploTEG 0dnyleg xpriong Tng Ynotapidg oag. H notapid, cupnephapPavopgvng g BLAZING ZONE,
EMUTPEMETAL Va YprolpoToleftal pévo oe eEwtepikols XwPoug kat pemnel va Bpioketal oe andéotaon acdpaleiag Toukdyiotov 1,5 W and eldAekta
avTike{ueva.

OIANEY YTPAEPIOY

MapakaAoUpe akoAouBriote Tig unodeifelc aodaleiag Twv Eexwplotv odnylwv xprong g Pnotapidg Dualchef oag.

LYMBOYAEL AXOANEIAY

O ypriomng npénel va purdEet Tig tapoloeg odnyieg xpriong kat va €xel dpeon npdéoPacr o€ aUTEG.
BdaAte v BLAZING ZONE og Aertoupyia akohouBavtag to kepdhaio OAHTIEZ A TO ANAMMA.

= XPnOIMOTOIAOTE T CUCKEUT) HévVO OE eEWTEPIKOUG XWPOUG.

= [lpw ypnotonotoete T ouokeur), dlaBdote To eyxelpidlo odnyiv.

=  TMPOZOXH: Ta npoofdotpa pepn pnopel va eivat moAd Ceotd. Kpatrjote pakptd ta nadid.

= Kartd m didpkela g ¥priong, 1 ouokeun npernel va Ppioketal pakptd anéd eUdAekta UAIKA.

= Mnv petakiveite T ouckeur) katd T SIdpKela NG XPHoNG.

= Metd m yprion, kAelote v mapoyr| ykadlou and tov KUASpo.

= Mnv Yrvete note kdtw and undoteyo.

= Mnyv ompiiyveTe oUOKeUEG Tou elval eEOMAIOPEVEG e TPOXOUG Tdvw oe avawpaAa edddn 1y okahondria.

= 'Otav n ouokeur| Pploketal oe Aertoupyia, va ppovtilete o Siokog oUANOYNG Ay va eival dvTa evieAdG KAEIOTOG kal AodAACHEVOG.
= Na ypnoonolefte ndvta mpooTateuTika yavtia 6tav midvete Ta (eotd onpela.

*  Metd o Poipo va ToroBeteite mévta Tov Slakémtn eAéyyou Tou agpiou ot B2on O kat va khelvete v mapoyn agplou and tn didAn uypagpiou.

* Katd v adayf g $dAng uypaepiou, mpooéyeTe o dlakdmtng eAéyyxou Tou agplou va Bpioketal ot 8éon O kai va eival kKAeloTh n mapoy
aepiou amné ) epLain vypaepiou. ZHMANTIKO: Aev npgnel va undpyet Kovtd otidrnote propel va npokaréoet avadAen).

= Metd m olvdeon tng véag PLaAng uypaepiou, EAEYETE Ta OUVOETIKA pEP oUpdwva e Tig 0dnyleg ot dladikacia EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ.

* Av unoyidZeote 6l kdmoa pépn Sev ebapudlouv epuntikd, TonoBeTHoTe Tov dlakdnn eAéyyou Tou agplou otn B2on O kal kheloTe TV
napoyr) aepiou otn GpiéaAn uypagpiou. AneuBuvbeite oe eldiké oe Bpata napoyrg uypaeplou yia va eAéyEel Ta eEapTruara oTny napoyr) Tou
agpiou.

= Av undpyouv {nuEg 1) $BopEg xpriong oTo AdoTiyxo napoyrg agplou, mpernel va avtikataotabel auéons. 2to AdoTiyo dev Mpeémel va umdpyouv
oute toakiopata (yoviég), oute oyloiuata. Mnv Eeyvdte va k\eivete Tov Slakdmtn eAéyyou Tou agpiou Kat Try mapoyr] agpiou mpLy anoouvdeoeTe
TO AAOTIYO.

= ANGETe To AdoTiKo Kal Tov puBpioTr| TG mieong Tou agpiou PeTd Tnv ndpodo 3 eTwv and tnv nuepopnvia ayopds. EAEyEre éti o pubuioTng
NG mieong tou agpiou kat To AdoTixo mAnpolv ta avtiotorya npdturna EN (pubuiotig g nicong aepiou EN 16129 / AdoTixo napoyig aepiou
EN 16436).

= Ta avolypara egagpiopol otov Xwpo pUAagng Twv dlaidv uypagpiou Gev mpemel moté va kAefvouv 1y va okendlovta.
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Mnv kdvete kapia arayr) ot ouokeur). Av untoidleote 6Tt katt Oev Aetroupyel owotd, aneubuvBelite oe eldIké.

To AdoTiyo TG mapoyr|G aepiou MPEMEL oMW MOTE va MAPAPEVEL HAKPIA and TG (e0TEG eEwTepIKES eMiddveleg TNG YnoTaptdg kat
g BLAZING ZONE. Mnv otpiPete noté 1o AdoTiyo. 2e povtéha Pnotapidg mou Siabétouv unodoyr yia To AdoTiyo, To AAoTIX0 TPEMeL
onwodNMoTE va cUVOEETAl 0TV UTIOOOXT) QUTH).

To AdoTiyo kat 0 pUBHIOTIG TANPOUY TOUG avTioToloug eBvikoUg kavoviopoUs kabwg kat ta npdturna EN (pubuiotic tng nieong aepiou
EN 16129 / Motyo napoyng aepiou EN 16436).

Av Bev entuyydvete mAfpn anédoon kat unoiadeote 6Tt KAt Gppddel Ty rapoyr Tou agpiou, aneubuvbeite oe e1dikd oe BEpata napoyng
uypaepiou.

H BLAZING ZONE napapévet Beppr| yia apkeTr) wpa petd Ty anevepyornofnor). MpoogxeTe va pnv kaelte Kal unv adrjvete aviikeipeva
kovtd oty BLAZING ZONE, undpyel kivbuvog mupkaytdg.

Mnv ypnotporoteite tnv BLAZING ZONE edv auth Sev eival cuvappoloynuévn pe katdAAnio povtého Ymotapidg Dualchef olpdwva

pe EexwploTég odnyieg ouvappoAdynong.

MPOZOXH: Mnv ypnotuonolefte note v BLAZING ZONE pepovwpéva/pdévn tg.

Mnv kaAUmtete moté v emidpdvela g BLAZING ZONE, kaBwg auté pnopei va odnynoet oe atgnon g Beppokpaociag.

[Moté pnv TonoBetefte Tnv avappévn Pnotapld ndvw oe ddnedo and §UAo i AAo elpAekto UAKS. Amtopakplvete kdBe eUPAEKTO UAIKG amd
v Ynotapld.

Mnv amnobnkelete moté v Pnotapid kovid oe eUPAeKTa Uypd 1) UAIKA.

Av anobBnkeloeTe Tnv Pnotapld oe KAEIOTO XWPO Yia Tov Xelpwva, Ba mpémnet onwodnnote va anocuvogoete T GIdAn uypaegpiou. H cuokeun
Ba npénet va anobnkeletal oto Unadpo, oe onpeio pe kahd eEagplopd, dmou dev €youv mMpooPaon ta nadid.

Mpw Eekvnoete v YPnotapld, TonobeToTe TV o€ ONUE0 MPOOTATEUUEVO AMd TOV AVEO.

‘Otav &ev xpnoornoleftal ) Ynotapld, Ba npernel, adpol kpuDoel evieAwg, va npootateUeTal pe €va kaAuppa and tnv enidpacr Tou
niepPdArovtog. Mpootateutikd kaAUppata Ba Ppefte and Tov Eunopo nou oag npoprBeuce Tnv Ynotapld 6ag.

[Ma va anoglyete v napapévousa uypacia, adalp€oTe To MPOOTATEUTIKG KAAUpUA HETA and loxupr) Bpoxr.
Mnv adrivete noté ywpic eniBreyn v Ynotapid kat v BLAZING ZONE evw Bpiokovtal oe Aertoupyia.
Mnv petakiveite Ty Ynotapid étav Ppioketal o Aettoupyia.

MPOZOXH: Aev erutpénetal n TonoBEon payelpikav okeudv ndvw otnv BLAZING ZONE.
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EAETXO0 LTETANOTHTAZ ENE=HTHXH TON 2YMBOAQN 2THN KON2OAA EAETXOY 1A THN BLAZING ZONE

MPOEIAOMOIHZH: Katd tov éAeyyo TG oteyavdtntag, Ogv mpemnel va umndpyel kovtd otdrrnote 6a urnopoloe va npokaAeoel avapAedn. BePaiwbeite npwta o1t €xete cuvappoloynoel Tov eplotpedpopevo pubuoTr| nou napegyetal padi pe v BLAZING ZONE ocwotd kat oUpdpwva
AnayopeUetal onwodrnote To Karnviopa. [1oTé pnv eA&yxete TN oTeyavéTnTa Ue avappevo oTtipTo 1 AAAN dAdya kal ndvTote va kAvete Tov EAEYYX0 e EexwploTEG 08nyieg ouvappoAdynong.
oto UnaiBpo.

1. O 8iakémng eléyyou Tou aepiou npénet va Bpioketal ot 6éon O. O U T D O O RCH E F

2. AvoiEte v napoyr aepiou and m GprdAn kat nepdote pe Eva véo 6An ) Sladpopr) g rapoxng agpiou (tn olvdeon ot LaAn uypaepiou /
ToV pUBIOTY) TiEoNG Tou agpiou / To AAoTiyo TG Tapoyng / To onueio el0680u Tou agpiou / Tr) olvdean e T Balpida) pe oanouvévepo mou

s’

e

Ba etopdoete and 50 % uypd oanouvt kat 50 % vepd. Mnopeite emniong va xpnolomnoloeTe kat To e181KO OTIPEL YIA TOV EVIOTIOUS SlapPOwmV. ,
/
3. H dnuioupyia dpucaiidbwv oto canouvévepo Seiyvel Ta onpeia érou undpyouv SlappoE. / SIDE BURNER
[}
ZHMANTIKO: H ymotapid kat n BLAZING ZONE emutpénetal va xpnotponomBolv pévo adpoul emiokeuaotolv Oha ta onpeia dilappowv. &Ll -0
¢
(// \/

Metd ) xprion, khelote v napoxn agpiou otn GIéAn uypaepiou.
4. Emuokeudote ta onpela dlappowv pe odiElpo oTIG evidoelg, epdoov eival Suvatd, 1) avTkaTacTroTe Ta YaAaopéva eEaptiuarta.

5. EnavaAdBete ta Prjpata 1 kat 2. & (//(//(/;

¢

Av &ev unopeite va oppayioete Ta onpeia dlappodv, aneuBuvBeite otov mpopunBeutr| Tou uypagpiou.

O : Khelotd

2 : peoaia anésoon
(//(//((/ : UPNAT) anédoon
ZZA) : AVGGAEEN

& : EEGpmpa avadhedng

YMNOAEI=ZH: H BLAZING ZONE emutpgnetal va xpnotponoleftal Hévo pe Tov VEo MePIoTPEPOUEVO PUBULOTY ToU TapeXeTal Hall pe autr).
YMOAEIZH: Na akolouBeite ) Sladikacia EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ petd and kdbe ouvdeon 1y aAhayr) pidAng uypaepiou, kabwg kat Ty

MEGTN hopd TMou Ba YPNOIUOTOMTETE EQVATY AMoBNKEUPEVT PNoTapid. MPOZOXH: O neplotpedoduevog pubpioTg rmou napeéyetal Glaf€Tel 0To E0WTEPIKS TOU TEPLOPIOTH Tou kabloTtd aduvato va xpnatpornolndef

n BLAZING ZONE oty katatepn @ Babpida.

[IAHPOOOPIEY, XXETIKA ME TO TAEYPIKO TPANEZI AP1Y TEPA O neploplopés autég eivar anapaimrog, kabig n BLAZING ZONE emmpénetal va yprotuonoieiral pévo otig Babiite; €@ ka ¢ € €.

Mnv xpnotporoleite note tnv BLAZING ZONE otnyv katwtepn pabuida ¢
Edv e€omhioete v Dualchef oag pe BLAZING ZONE, to mieupikd pddt yia Adyoug acdaleiag dev KAeivel ma.
Katd mv avadimiwon evogyetal va undpEet Slappon} kautou Almoug.

[PIN AIO THN POTH XPHZH

1. KabBapiote 6Aa ta pépn mou €pyovtal oe enadr) he TpOPa.

2. EAéyEre kdBe pgpog g napoyng aeplou olpdwva pe Tig 0dnyieg oto kedpdrailo EAEFXOZ ZTEFTANOTHTAZ.
Kdvte tov €éheyyo axoun kat av napaidpate Ty Ynotapid DUALCHEF cuvappoloynuévn ané tov npopnBeutr| oag.

Adrjote v BLAZING ZONE va kdet eni nepinou 10 Aentd ot Pabpida QO

4. Tpocgtte o dlokog ouMoYNG Ay va €xel TornoBetnOel peypt To Téppa. H odnyia autr| oyUet Kat yia To cuvnBiopévo YroIpo.
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OARTIEY T1A TO ANAMMA THY BLAZING ZONE

1. Bepawbeite 61t GAeg ot evioelg Tou AGoTIXOU ME Tov puBIOTY| Ttiearng Tou agpiou ka1 GidAn uypaepiou eival Bidwpéveg adixtd (Akohoubrote
TG 08nyieg 010 kepdhaio EAEFXOZ ZTEFANOTHTAX).

2. Avoite 1o peTalikd okeénaocpa g BLAZING ZONE oto mAeupikd tpanéd g Ynotapids oag Dualchef.
MPOZOXH: Mnv avdfete noté v BLAZING ZONE pe kAeioté okénaopa.

3. Avoite tnv napoyn agplou otn GIEAN uypagpiou.
Migote Tov SlakdmTn EAEyyoU ToU agpiou Kat MEPIOTPEYTE Tov aploTepdoTpopa pEXPL TN Pabpida (// (//((/ Matote 1o koupni avapregng &
KOl KPATFOTE TO MATNPEVO PEXPL va netayTel oniBa kat va avdel To agpto.

5. Av 1o aéplo Sev avdel péoa oe 8 Seutepdienta, auEfoTe TNV Mapoy Ke Tov Slakémtn eléyyou tou agpiou O. Mepipévete 2 Aentd, Gote
va Oladuyel To agplo Tou dev €xel kael. Metd emavaldPete ta Pripata 4 wg 5. ZupBouln: Edv PAeneTe €va opoldpopdo UnAe oTpwpa GAGYag
otnv eruddvela tne eotlag, téte €xel avdel owoTd.

6. Av 8ev eival Suvard va Pdlete oe Aertoupyia Ty Ynotapld petd and 3 npoondbeleg, eréyEre TG artieg (6nwg repypddetal oty evétnta
ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN).

O ZXAPEY WHZIMATOY ANTO ANO=EIAQTO ATZANI

XPHZH

H eruddvela g oxdpag Ynoiuatog npénel va eival mdvta kaAuppévn pe éva ehadpu diip Aadlou yia va pny kafyetat 1o dayntd. Xpnoigornolote
PUTIKG Ehala pe uPn\6 onueio karvou (ruy. €Aalo aBokdavTo 1) kpauBEAaio).

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

Mpw and v mpwtn xprion, kabapiote 11§ oxdpeg Pnoiuarog andé avobeldwto atodt pe vepd 1) pe firio didAupa vepou-oarouviol. Ayyilete Tig
OxApeg povov e ydvtia étav Ti§ xpnolpornoleite oty Ynotapd. Mny tonobeteite Tig Beppég oxdpeg Ynoipatog and avoteidwto atodAl endvw oe
eUdAekTeg 1| euaiobrreg otn Beppdtnta erddaveles.

KAGAPIZMOZ

Ma v elkoAn adaipeon twv oxapwv Ynoipatog and avo&eldwto atodAt propeite va xpnotpornoiroete 1o Grid Lifter mou nmephapBdverar oto
avtikelpevo mapddoong g Ynotapidc DUALCHEFR

MapakaAd mpoogte ta e€r|g yia tov kabaplopd:

= Adrote TiG oxdpeg Pnoipatog and avoéeidwto atodAl emdvw oty Ynotapid yia nep{mou 10 Aemtd, oe mARpn anddoon
= Xpnoworotote Bouptoa pe tpixeg and unpouvilo (Un ypnowonoteite Bolptoes pe atoahdtpiya)

= X1 ouvéxela adrioTe TIG OXAPEG VA KPUDGOUV

= Xe okhnpn Ppwpid: Xpnotpornoirjote To OUTDOORCHEF CHEF CLEANER yia tov cuotnuatiké kabapiopd

YMNOAEI=H:

Metd tov kabaplopd Aadnote ehadpd TG OXAPeG He Mayelpiké AdSL mou Bepuaivetal e uPnAég Bepuokpacieg (y. EAao aBoKAvTo 1) KpapPEAQLO).

LYMBOYAEY KAI TEXNAZMATA

YNEPYOPO WHZIMO

Mg Aetroupyel n unépubpn eotia;

H dAdya nou oynuartiCetal katd to dvapua g BLAZING ZONE Siavépetal péow ekatovtddmv pKpmy avolypdtwy opoloHopda oty KEPAUIKY|
eotia dnuoupywvtag unépubpn aktivoBoiia oty emddvela, n onoia anodidetal €vtovn dpeon Beppdtra €wg ndvw and 900 Babuois Kelaiou
oto $aynté. Me tov tpdmo autd napdyovral Beppokpacies moAU uPnAdtepes amnd OTl He TIG KOVEG e0T{e agpiou.

Wnoipo pnpiioAag kat AAAwV tpodipwv pe tnv BLAZING ZONE

H OUTDOORCHEF BLAZING ZONE emutpgnel 1o ypr)yopo apxiké Yrolpo NG UnplléAag kat GAAmY KOUHATIOV KPEATOG OE EVIovn GwTid
Beppokpaciag €wg ndvw and 900 Babuoug KeAaolou, yia v Téhela kpolota peow TG Aeyopevng avtidpaong Maillard.

YuviotoUpe TV anoduyr) KOPHATIWY pe TOAU Alrog, kabwg kat Tn XPrjong Hayelplkov Aadlav pe pikpr) avBektikétnta otn Bepudtnta, yia tnv
anoduyn g dnpioupyiag pAdyag amnd to KAPIHO Twv AMv.
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Ma nayutepa Koppdtia Kpéag ouvioToupe Tplv and To Yriolpo va ta ¢p€pete €upeoa otnv emBupntr| Beppokpacia Tou eowtepikoy oe XApNAY|
Bepuokpacia Pnoiparog. Evalaxtikd pnopeite va ¢p€pete 10 Kpeag vwpitepa oty erbBupntr) Beppokpacia Tou eowTepIKOU EUHIECT O XAUNAEG
Beppokpaciec ) pe tn BorBeia ouokeur|g Sous Vide kat 0Tn ouvéyela va Tou XapioeTe pa vootipn kpouota pe T PoriBeta e BLAZING ZONE.

Me peyaAitepn andotaon pe ) Borbeta Tou otabepornomty| anéotacng Unopeite va Prioete kal dAAa tpddiua pe tnv BLAZING ZONE, é6nwg
Aayavikd 7y Pdpia. Katd to Yoo dAwv Tpodv kat Tn Xprion AAAwv Hayelplkov okeuwy Ba npémnel va npoogyete va MHN kaAdmntetar ohAékAnpn
N erudpdvela Ynoiuatog (avénon g Beppokpaciag!) kat va yproiponoodvial pévo payelpikd okeln pe peydain avBektkstnta ot Bepudtnta
(rux. ané xutooidnpo).

MpdTo Ymoipo pe nv BLAZING ZONE

270 MPWTO YOO ouvIoTOUPE va EekviioeTe oTry udmAdtepn Pabpida tou atabeporomtr) anéotaong pe  peyaiitepn andotaor) (BA. 6o 1)
Kat va eAéyEete edv 1 Beppdtnra enapkel. Edv emBupeite peyaAitepn Bepudtnta, pnopeite va v pubpioete pe tov otabepornomtr| andéotaong
OMWG MPOTIUATE.

Wrote To KOppATL kKpgag mou emibupeite katapydg poévo yia 60 Seutepdlenta 1o MoAU oe kdBe mAeupd yia va deite edv autd enapkel. O xpdvog
rou anarteftat yla opoldpopdn kpolota dladpepel avdAoya pe TO KOPUATL KPEATOG Kal TNV MEPIEKTIKATNTA o€ (oG,

0 0 0 0 U
C /

2uVIGTOUNE va PNy Xpnolgotoleite papivddeq ka owg tav Yrivete UnploAeg KA., MPOKeIUEvoU va anohaloete MApwg Ty avéBeutn yelon tou

L
\J

Xprion papvadwyv kal cweg

kpgatog. To pévo mou xpetdeTal pia KaAr| prptidia eivat Atyo aidt.

Edv wotdéoo ypnolponoroete papvdda, Ba mpemnet va mpoogfete va pnv xpnotdonomoete oAU AddL, yia va anoduyete TG GAGyeg and kaipo
Twv Aadlwv.

Edv ypnolporoteite owg (18laitepa owg mou meplExouv {dxapn) Kat KAPUKEUHATA, OUVIOTOUE va Ta BAeTe 0T0 TEAElwHA TOU YNoiHatog yia va pnv
kael o paynto.

>AY EYXOMAXZTE KAAH AIAZKEAAYXH KAI ATTOAAYXH ME THN OUTDOORCHEF BLAZING ZONE!
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LYNTHPHZH TH2 BLAZING ZONE

Ta napakdtw eEaptuata tng Blazing Zone npénet va eAéyyovial kai va kabapiovtal taktikd (touhdyiotov pia ¢popd tov xpdvo) 1) edv dev
Xpnotporomonkav yia peydAo xpoviké dldoTnua.
Eotia

lMa va eAéyyete TIG eotieg kat va Ti¢ kabapilete oe Taktd xpovikd dlaotruara, mpenel va akohoubrjoete ta &N Pripata: Apaipéote oAdkAnpen
povada BLAZING ZONE andé to mieupikd tpanédl akohouBmvtag TiG mapakdtm eKOveG:

Metd v adaipeon g povadag BLAZING ZONE ouveyiote wg e&ngc:

1. EAéyEre v eotia yia napapopdwoelg 1) oxloluara.

2. Ot cwArveg Réhren (Rohrstlick am Brenner) propotv va kaBapiotolv/Bouptoiatoly pe Aertr| Boldptoa kaBaplopol Gpraiav.

3. KaBapiote T0 eowtepikd Tou unootnpiktikol mAaiciou Blazing Zone, al\d uny xpnotporoleite aypned 1| eipAekta péoa kabapiopou.

4. 211 ouvéyela enavaromnoBeTriote oAGkANnpen ) povdda Blazing Zone oto mAeupikd Tpamnédl akohoubwvtag TG EexwploTég odnyleg
ouvappoAdynong.

ZHMANTIKO: Av ypnogotoleite kaBaplotiké péoo yia tov kabaplopd, Ba mpénel va adprivete v Pnotapld va oteyvioel eviedws. Ma va
erutayuvlel To otéyvwpa, unopeite va avapete v BLAZING ZONE kat va v adrjoete va kael yia Afya Aemtd otnv ugnAdtepn Pabpida pe
avoryTo Kamdkl.

MAaoTixo napoxng aspiou

EAéy&te to AdoTiyo napoyng aepiou. Edv to AdoTixo €xel Eepabel ) €xel oxioipata, Ba npénel va To avtikatacTroeTe dueoa.

LYNTHPH2H

H taktikr| ouvtrjpnon g BLAZING ZONE e&aodahiCel v doyn Aertoupyia tng.

= Na eléyyete kdBe onpelo otn dladpopr| TG Mapoyr|g Tou aep{ou TouldxioTov 8Uo GOPEG ToV XPOVo, KaBWG Kal LETA amd pakpdypovn
anoBrikeuon. Ot apdyveg kat dAAa €vtopa pmopouv va npokaiéoouv anodpdtelg mou Ba mpérmel va kabaplotolv mptv and Trn xpron.

= Av petadépete ouyvd Ty Pnotapld oe aviuaro £€6adog, va eEAEYXETE TAKTIKA av Mapapévouv odiyteg OAeg ot PBideg.

= Av dev ypnoldornomoeTe v Ymnotaptd yia peydAn nepiodo, Ba npénet npwv Ty xpnotpornolroete favd va akohoubroete T Sladikacia
EAEMXOZ ZTEFTANOTHTAZ. la tuydv epwtrioelg, aneubuvBeite oTov el6iké yia Oépata uypagpiou 1| oTov mpoundeuTr| oag.

= la va anodpeuyBolv (nuigg didPpwong, Aadwote nplv and kdbe peydin nepiodo anobrikeuong 6Aa Ta peTAANKA PEN.

= Metd and peydieg nepliédoug anobrikeuong Kat Touldylotov pa ¢opd oe kabe oeldv Pnoiuatog, Ba mpemnel va eA€yyete To AdoTiO MAPOXNG
Tou aeplou yia oylofuara, Toakiopara kat dAes (nuiEg. KdBe AdoTiyo pe (nuud nmpénet va aviikabiotatar apéowg onwg neptypddetat 6To
kedpdraio ZYMBOYAEZ AZDAANEIAL.

= [a va anohadoete v Ynotapid oag kat Ty Blazing Zone yia oo to duvatdv neploodtepo, ppovtioTe va Ty okendleTe, adol KpUwoel
eviehng, pe o katdAMnAo kéhuppa OUTDOORCHEF yia va v npootatedoete and v enidpacn tou nepiBdirovtog. MNa va anoduiyete v
Tapapévouca uypacia, apaip€oTe To MPOOTATEUTIKG KAAUpHA PeTd and kdBe Bpox. Mpootateutikd kaAlppata Ba Ppefte and Tov €unopo mou
oag mpounBeuce v Ynotaptd oag.
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ANTIMETQMIZH TPOBAHMATON

Av &gv avafel n eotia:
= EAéyEre av elvar avorytn n mapoyr| aepiou otn GprédAn uypaepiou.
= BePawbeite 6T undpyel apketd agplo otn GIaAn.
= EAéyEre av ¢pravouv ot onibeg amnd to nAektpddio peypt Ty eotia.
MPOZOXH: Autdg o €Aeyyog emutpenetal va yivel uovov e KAeloTr) napoyr| agpiou!
Av &gv unapxel omiba:
= BePawbeite é1t ol pnatapieg eival owotd tonobetnuéves kat POPTIOUEVEG.
= Handéotaon petagy eotiag kat nAektpodiou mpemnel va eival To oA 4-6 XA,
= EAéyEre av ta kahwdia oty nAekTpikr) avapAedn kat to nAextpddio Ppiokovial otn B€on Toug kat av eival KaAd odtypéva.

= TomoBetriote 2 véeg unatapieg (tinou AAA, 1,5 V) oty nAektpiki) avadAedn).

Av Bev pnopefte va BdAete oe Aettoupyia Tny Pnotapld Pe TIG avwTEPw EVEPYELEG, ETIKOIVWVIOTE He TOV EUMOPO TOU 0ag TNV MPopr|Beuce.

EFTYHZH TIA TON KATANAAOTH

1. Eyyunon kai avadopd ce Aoind Sikaikpata Tou ayopacTtn

Me v ayopd tou napdvtog npoidvtog OUTDOORCHEF and kdnolov e€ouctodotnpévo Eunopo, AapBavete g (SIDTNG TEAIKOG MEAATNG
(katavahwtrg) wa eyyunon ané tov katackeuaot) OUTDOORCHEF AG («OUTDOORCHEF»).

H eyyunon Ttou kataokeuaotr| Slaopaiiel Tig avtiotolyes a&loelg oag and Tov ndpoxo oUpdwva pe To mapdv. Ot aflwoelg eyyinong mou
npokUmnTouy and To napdv gyypado 1oxUouv mapdAAnAa pe ta unéAotna oupPatikd 1 voppa dikaiwpatd oag. Ta dikawwpata autd 6ev anokAeiovtat
oute meplopiCovtal and v napouoa eyyunon. Enopévwg, Unopeite va evepyomnol|oeTe Kal TiG UTIOAOLTEG CUUPATIKEG 1) VOMIHEG ASIICELG 0aG
anévavtt ota avtiotorya umeiBuva pépn). MNa mapddetypa, TUXGV afldoelg mou rpokUntouy and T vopobeoia mepl eubivng Adyw eAATTWHATIKWY
npoidviwv 6ev Biyovtal and tnv napoloa eyydnon.

[Tio ouykekpléva, WG ayopaoTthg dlatnpeite T duvatdTnTa va EVEQYOTIOIOETE KAl TIG TUXOV CUMPATIKES a&lioelg eyyUnong and Tov EUnopo mou
oag npopnBeuce To mpoidv. Emopévmg, unopeite yia napddetyua va emdld&eTe v avaipeon Tng cUHBAoNG MWANONG €vavTt Tou MWANTY), aAAd Oyt
evavtiov g OUTDOORCHEF oto mAaiolo g napodoag eyydnong.

2. ZupBaiAopevol kat MPoUnoBEaelg yla Tnv eyyunon

Mdpoyog g eyyunong eivat n OUTDOORCHEF. AiaioUyog g eyyunong eival kdbe teAikdg nehdtng mou rpopnBedetal péow e§ouctodotnpévou
aVTIMPOC®OU €va kavoupylo mpoldv yia ISlwTikn xeron. H ayopd anodekvietatl le mpookaopion g anédegng ayopds. H ayopd mpoopietal yia
1SITIKN XPTon 6Tav To TPoidV ExEl ayopaoTel and GuUOIKS MPOCWTO Kal XPrOIUOTIOETAL yia OKOTIOUG I ENTIOPIKTG 1) EMAYYEAUATIKIG GUCEWG.

Av duariotwBel nepintwon mou kaAUntetal and my eyyunon, n aglwon npenet va yvwotornomnde{ oTov ndpoyo ng eyyunong péoa oe 8Uo

prves. Aladopetikd ol a&lwoelg yia eyyunon ev loyUouv. la opBaipodavr| eAattwpata, n npobeopia apyiCel and v napaiafr) Tou npoidvtog.

H OUTDOORCHEF yia tov Adyo autd ouvioTd va eEeTd(eTe AeTOUEPMG TO MPOidv katd Trv napaiafn Tou yia Tuydv eEATT@uATa.

3. Medio edappoync

H eyyunon oyet ané v nuepopnvia ayopds Kat eivat €ykupn oTIG MAPAKAT® MEPIMTHOEIG Kal epooov dev udioTatal kapia nep{rmtwon
arnokAelopou oUpdwva pe To dpBpo 4 Tou mapdvTog:

KEPAMIKH YMEPY®OPH EXTIA 5 ém Ano KATAOKEUAOTIKG EAGTTWHA 1} antd dwTId.
ZXAPA AITO ANO=ZEIAQTO ATZAAI 5 ém Ané okoupld i and ¢wtid
YMNOAOINA MEPH 2 €m la 6Aeg TIG GA\eG aoTOY(EG KATAOKEUNG 1) UAKOU

2Uudwva pe Ta avwTepw, Oev Bewpolvial wg aotoyles Tuxdv avwpalieg mou dev ennpedouyv tn Aettoupyla kat efivat avekTeg yia Tov meAdtn,
TUXOV XPWHATIKEG SladpopEq 1) AAAeG HIkpEG aoToieg rou odeflovTal oe MapAyovTeEG KATAOKEUNG.

Ye nepintwor oxuog g eyyunong, 1 OUTDOORCHEF pnopel kat’ emihoyr) g va aviikataotrioel 1) va aAldEel Ta xahaopéva 1| mpoBAnuatikda
pgpn 1) oAdkANpo To mpoidv. Edpdoov eival avekTo yia Tov mehdtn, n avtaAAayn propel va yivel kat he avaAoyo HOVTIEAO VESTEPNG KATAOKEUNG

1 pe Bddoyo povtého. Eddoov Sev emnpedletal and eAdTTwpa 1 AeToupyIkdTNTa Tou Mpoidvtog kat edpdoov eival avekTo yia Tov neAdtn, pnopel
va npoodepBel avti yla emokeun pia appélouca OIKOVOUIKY anodnuiwon.
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‘Oco diapkei 1 Sladikacia tng eyyinong (e€€taon kat evdexduevn aviikatdotaon) dev upiotatal Sikaiwpa aginong arnd v OUTDOORCHEF ya

avtarakTikd mpoidv 1 dAou eidoug anolnuinon. H ektéAeon unoypenoewy and Ty eyyunon dev emnidgepet oUte enéktaon oUte enavévapdn
¢ didpkelag e eyyunong. Ta e€aptrpata rou avtikabiotavrar and avtaAlaktikd nepvolv oty 1dloktnoia g OUTDOORCHEF. O xpdvog
eyyunong enavekkiveltal uévo otny nep(ntwon avikardoTaong Tou npoiévIog.

H napouoa eyyunon dev Sikalohoyel nepartépw agidoelg and Tov ndpoyo g eyyunong. Qotdoo, ot afloelg Twv neAatdv pe Bdon dAAeg
VOUIKEG arttohoynoelg Sev anokAeiovtal oUte meptopifoviar and v napovoa eyyunon (BA. kat avwtépw, apbpo 1.).

4. EEaipéoelg and tnv eyyunon

Aev napéyetal eyyunon yla TG eEAG MEPIMTTWOELG:

= JuvrBng $Bopd oe opbn yprion kat eldikdtepa oe eEapTrpaTa rmou UNdKelvtal oe GuoloAoyikr) Bopd dmwe n avddAedn kat n pnatapia, Ta
NAekTPAAIa, To kKaAwdlo TNG avapAedng, To AdoTiyo uypaepiou, o puBUICTAG Ttieong agpiou, o 6iokog GUANOYT|G ATEv.

= ZnuiEg ka/M) BAaBeg e€artiag eopaiugvng 1) akatdAnAng xpriong kat eldikdtepa Adyw pn THPNonG Twv odnylwv Xprong, Twv mpodpurdEewy
aodaleiag kat Tev odnyldv yia T Aetoupyia kat T ouvTripnon (TLy. XPrion CUCKEUMY EEWTEPIKOV XDPWY 08 ECWTEPIKOUG XWPOUG, (NUIEG amd
€0GaAUEVT) OUVAPHOAGYNOT), EOPANUEVOG TPOTIOG KaBaplopoU TG eMOHAATWHEVNG eTiddvelas TG KoAdvag 1| g oxdpag Ynoiuarog, apéhela
EAEYXOU TNG OTEYAVOTNTAG OTIWG OUVIOTATAL OTIG 08NYiEG XPFIONG, XPNON EMBAABOV XNUKGOY 0UCLOV, GKOTUUA SIAGOPETIKY| XPHON K.O.K.).

= Znuég kavm) PAdBReg e€artiag napepBdoewy 1) emiokeuwy mou Eylvay and npéowra pn e§ouctodotnpéva and mv OUTDOORCHEF

= Znuiég kar/f) BAGPeg egarmiag KataoTpopIKaV HETEWPOAOYIKMY Gpawopévwy (6nwg ry. XaAGd 1 Kepauvog).

= ZnuiEg ka') PAaBes efartiag 86Aag {npiag 1 e€artiag okdrupng (nuiag 1) {npiag and apéiela rou dev opeiretal otnv OUTDOORCHEF.

= ZnuiEg ka/1) BAaBeg mou mpokAnBnkav katd Tn petadopd mpog Tov ayopaotr), epocov 1 petadopd Gev gyive pe eubivn Tou apdyou Tng
eyyunong.

= ZnuiEg ka/) BAGBeg Mdyw avwtépag Biag.

= Znuég ka'n PAaReg egartiag g $Bopdg AGym eMayyEAUATIKNG XPNONG Yia ETUXEIPNUATIKO akomo (Tuy. Xprion o Eevodoyeia 1) oe Xhpoug
eatiaorng).

5. Aiekniepainon tng eyyunong

Ma nepntaoelg eyyunong, aneubuvbeite auéowg oty etaipeia pag 1 oe eouatodotnuévo avuinpdownd pag (otoiyeia avinpoownwy Ba Ppeite
ot SievBuvor www.outdoorchef.com) kat SnAwote pag tn) SledBuvon oag, To PGV 1) To EGPTNUA, TNV ANOSEIEN ayopdg, ToV GEIPLAKS aplBud Ka
Tov apiBpo tepayiou (Ba ta Ppeite kat ta SUo oty eTkETa SeSOUEVHV TNG GUOKEUTG, PA. KAl PWTO HEPOG Twv 0dnyIdv Xprong). Meptypdyte pag
™ (nuid, oupmephapPdvovtag epdoov pmopelte kat pia pwtoypadia. Ma tov EAeyyo TG ePpappoyns g eyydnong napakaoUpe va napadnoete
I GUOKEUN 0TIV ETAPE(X 1ag 1) Tov avTinpoowd uag (eyyunon mpooksuong). & SIKAoAOYNUEVEG TIEPINTWOELG eyyUnong Ba avadBoupe kat Ta
anapaftnta 6oda petadopdg kat anooTtoAr|g, SlagopeTikd oag Ba oag emoTpéPoupie To MPoidy pe Oikd oag £Eoda.

H katateBeipévn enwvupia OUTDOORCHEF eknpoowneital and v entxeipnon
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

* MMivakag e§ouotodotnuévay avtinpoownwy undpyet otov 1otétond pag, otn dievBuvor) OUTDOORCHEFRCOM
O apiBpsg oelpdg (Seriennummer) kat o apiBpdg idoug (Artikelnummer) Bpiokovtal kat Ta 800 OTV ETKETA TV OTOIKEIWV TNG CUOKEUNG 0aG
(B\. kat mpaito pépog otig napotioeg OAHMIEEZ XPHEIHE).

*k
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NAVOD K OBSLUZE

DULEZITE: Pfed uvedenim spotfebice do provozu si pfectéte tento navod k obsluze. UloZte ndvod k obsluze na bezpecném misté. Obsahuje
dulezité informace tykajici se bezpeénosti, provozu a Gdrzby.

DULEZITE PRO VASI BEZPECNOST

Kazd4 osoba obsluhujici gril a BLAZING ZONE musi znét a dodrzovat pfesny postup pfi zapalovani. Déti zafizenf ovlddat nesméji.

Je nutno pfesné dodrzovat montézni pokyny uvedené v samostatném navodu k instalaci. Neodbornd montéz maze mit nebezpecné nasledky.
Neumistujte do blizkosti grilu hoflavé kapaliny a materidly nebo nahradni plynové Idhve. Nikdy neumistujte gril nebo plynové lahve do uzavienych
prostor, které nejsou odvétravany.

Pred uvedenim Vaseho plynového grilu a hofakové jednotky BLAZING ZONE do provozu si prosim pozorné prectéte tento navod. Dodrzujte také
samostatny navod k obsluze Vaseho grilu. Gril vé. BLAZING ZONE se smi pouzivat vyhradné venku a musf byt dodrzovéna bezpecné vzdélenost
minimélné 1,5 m od hoflavych pfedmétd.

PLYNOVE LAHVE

Dodrzujte bezpeénostnf pokyny samostatného névodu k obsluze grilu Dualchef.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Majitel musi tento néavod k obsluze uschovat, aby jej mél kdykoli po ruce.
Uvedte BLAZING ZONE do provozu dle kapitoly NAVOD K ZAPALOVANI.

= Pouzivejte pouze ve venkovnim prostredi.

= Pred uvedenim spotfebice do provozu si pfectéte nédvod k obsluze.

= POZOR: Pristupné ¢asti mohou byt velmi horké. Chrante pred détmi.

= Tento spotfebi¢ musi byt béhem provozu umistény mimo dosah hoflavych materidld.

= Béhem provozu spotfebicem nepohybuijte.

= Po pouziti uzavrete pfivod paliva na plynové I&hvi.

= Nikdy nepouzivejte gril pod stfiSkou.

= Netlacte spotfebi¢ vybaveny otocnymi kolecky po nerovném podkladu nebo pres vystupky.

= Ujistéte se, Ze je b&hem provozu zachytna miska na tuk zcela zasunuté a zaaretovana.

= Dotykate-li se horkych &astf grilu, pouZzivejte ochranné rukavice.

*  Po ukonéenf grilovani nastavte knoflik k regulaci mnoZstvf plynu vzdy do polohy O a uzavfete pFivod plynu na plynové Iahvi.

*  PFivyméné plynové ldhve dbejte na to, aby byl knoflik k regulaci mnozstvi plynu v poloze O a aby byl uzavieny pFivod plynu na plynové 1ahvi.
DULEZITE: V blizkosti nesmi byt Zadny zdroj, ktery by mohl zpGsobit zapélent.

= Po pfipojeni nové plynové ldhve zkontrolujte spoj podle ndvodu KONTROLA TESNOSTI.

*  Mate-li podezfeni, 7e jsou nékteré dily netésné, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu do polohy O a uzavfete pfivod plynu na plynové
I&hvi. Dily vedouci plyn nechte zkontrolovat ve specializovaném obchodé s plynovymi spotfebici.

= Je-li plynové hadice poskozena nebo opotfebovand, musi se ihned vyménit. Hadice nesmi byt ohnuta (,zalomena*) a nesmi mit praskliny.
Nezapomente pred odstranénim hadice uzavfit knoflik k regulaci mnoZstvi plynu a pfivod plynu.

= Vyménte hadici a regulator tlaku plynu po 3 letech pouzivani od data nékupu. Dbejte na to, aby regulétor tlaku plynu a hadice odpovidaly
piislusnym normam EN (regulator tlaku plynu EN 16129 / plynova hadice EN 16436).

= Otvory pro pfivod vzduchu v prostoru, kde je umisténa plynové lahev, se nesmi'v zddném pripadé uzavirat nebo zakryvat.
= Jakékoliv Upravy spotfebice mohou byt nebezpecné. Mate-li podezieni, ze nékteré funkce nenf v pofadku, obratte se na odbornika.

= Plynova hadice nesmi v zddném pfipadé prijit do styku s horkymi vnéjsimi plochami grilu a hofakové zény BLAZING ZONE. Hadice nesmi byt
zkroucena. Hadice musf byt u modelt grill, které jsou vybavené vedenim pro hadici, uchycena v tomto vedent.

= Hadice a regulator odpovidaji pfislusnym mistnim pfedpisiim a normam EN (regulétor tlaku plynu EN 16129 / plynova hadice EN 16436).
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= Pokud gril nedosahuje plného vykonu a je podezient, Ze je ucpany pfivod plynu, obratte se na specializovany obchod s plynovymi spotfebici. KU NTRU LA TES N U S'|'|
= BLAZING ZONE zGstava i po vypnuti jesté delsi dobu horké. Dbejte na to, abyste se nespalili a nepokladejte do blizkosti BLAZING ZONE

zadné predméty. Existuje nebezpeci pozaru. VAROVANI: Béhem kontroly tésnosti nesmf byt v blizkosti 7adné zdroje, které by mohly zptsobit zapalent. To platf i pro koufen.
= Pouzivejte BLAZING ZONE pouze, pokud je zafizeni podle samostatného ndvodu k instalaci kompletné namontovano ve vhodném modelu Nikdy nekontrolujte t&€snost hofici zdpalkou nebo otevfenym plamenem a kontrolu vzdy provédéjte venku.
grilu Dualchef. 1. Knoflik k regulaci mnoZstvi plynu musf byt nastaveny do polohy Q.
" POZOR: Nikdy nepouzivejte BLAZING ZONE zviast/individualng! 2. Otevfete pfivod plynu na l&hvi a potiete viechny dily vedouci plyn (pfipojeni k plynové Iahvi / regulator tlaku plynu/ plynovou hadici / vstup
*  Plochu BLAZING ZONE nikdy nezakryvejte, mohlo by to vést k nadmérnému vytvarent tepla. plynu / spoj na ventilu) pomocf §tétce mydlovym roztokem z 50 % tekutého mydla a 50 % vody. Mizete pouzit i sprej k vyhledavani netésnosti.
= Nikdy neumistujte gril za provozu na dfevény podklad nebo jiné hoflavé plochy. Gril nesmi byt v blizkosti hoflavych material(. 3. Vznik bublin mydlového roztoku ukazuje netésna mista.
= Gril neskladujte v blizkosti snadno zapalnych kapalin nebo materiald. DULEZITE: Gril a BLAZING ZONE se smi pouzivat teprve po odstranénf véech netésnosti. Uzaviete pfivod plynu na plynové Ihvi.
= Je-li gril pfes zimu umfist&ny v mistnosti, musf byt bezpodminecn& demontovana plynova ldhev. M&la by se vzdy skladovat venku na dobfe 4. Pokud je to mozné, odstrante netésnosti dotazenim spojd, nebo vymérite vadné dily.
vétraném misté, kam nemajf pfistup déti. 5. Zopakujte kroky 1 a 2.
= Gril pfed uvedenim do provozu umistéte tak, aby byl pokud mozno chranény pred vétrem. 6. Pokud nelze netésnosti odstranit, obratte se na svého specializovaného prodejce plynovych spotiebicu.

= Kdyz se gril nepouziva, mél by se po Gplném vychladnuti chranit vikem pfed povetrnostnimi vlivy. Viko je k dostani u Vaseho prodejce grilti.

= Aby nedochédzelo k hromadénf vihkosti, viko po silném desti sejméte.
= Béhem provozu nenechévejte gril a BLAZING ZONE nikdy bez dozoru.
= Béhem provozu grilem nepohybujte.

= POZOR: Na zarizeni BLAZING ZONE se nesmfi poklédat zaddné hrnce.

POKYN: Provadéjte KONTROLU TESNOSTI po kazdém pfipojenf nebo vyméné plynové ldhve a také na zagatku grilovaci sezény.

INFORMACE K POSTRANNIMU STOLKU VLEVO

Vzhledem k vybaveni Vaseho grilu Dualchef zafizenim BLAZING ZONE jiz nelze z bezpec¢nostnich divodl levy postranni odkladaci pult sklédpét.
Pri odklopeni by mohl vytékat horky tuk.
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VYSVETLENT SYMBOLU NA OVLADACIM PANELU ZARIZENI BLAZING ZONE

Nejdfive se ujistéte, Ze jste otocny ovlada¢ dodany s BLAZING ZONE namontovali spravné podle samostatného navodu k instalaci.

OUTDOORCHEF

e

/ SIDE BURNER
© 00l -0
¢
v—"

© 000
¢

@) : Vypnuto
(4 : Stredni vykon
(A : Vysoky vykon
0O 6 : Zapalovani
® : Zapalovac

POKYN: BLAZING ZONE se smi provozovat pouze s novym otocnym ovladacem, ktery je soucasti dodévky

POZOR: Soucasti dodaného otocného ovladace je uvniti nainstalovany omezovag, ktery nedovolf provozovat BLAZING ZONE na nejnizSim stupni 2

ProtoZze BLAZING ZONE smi byt v provozu pouze na stupnich (//(// a (//(//(//, je toto omezeni nezbytné. Nikdy nepouzivejte BLAZING ZONE
na nejnizfm stupni @.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vycistéte vSechny dily, které pfichazeji do styku s potravinami.

9. Zkontrolujte véechny dily vedouc plyn, jak je popséno v kapitole KONTROLA TESNOSTI.
Udélejte to i tehdy, pokud byl Vas gril DUALCHEF dodan prodejcem ve smontovaném stavu.

3. Vypalujte BLAZING ZONE po dobu asi 10 minut na stupni QO

4. Dbejte na to, aby byla zachytna miska na tuk zasunuta az na doraz. To plati i pfi normalnim grilovani.
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NAVOD K ZAPALOVANI ZARIZENT BLAZING ZONE

1. Zajistéte, aby byly véechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi pevné nasroubované (postupujte podle
pokyn(i v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

2. Oteviete kovovy kryt jednotky BLAZING ZONE u postranniho stolku VaSeho grilu Dualchef.
POZOR: BLAZING ZONE nikdy nezapalujte se zavienym vikem.

3. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.
4. Stisknéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek na stupen (//(//(// Stisknéte zapalovaci knoflik &
a drzte jej stlaceny, dokud nepreskodf jiskra a nezacne horet plyn.

5. Kdy? se plyn b&hem 8 vtefin nezapali, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na Q. Pogkejte 2 minuty, aby mohl nespaleny plyn uniknout.
Potom zopakujte body 4 az 5. Upozornéni: Pokud se na horni strané hofaku objevi rovnomeérné rozlozeny modry plamen, je hofak spravné
zapéleny.

6. Neni-li mozné gril po 3 pokusech zapdlit, zkontrolujte pficiny (jak je popséno v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH).

GRILOVACI ROSTY Z NEREZOVE OCEL

POUZITI

Povrch grilovaciho rostu by mél byt vzdy lehce naolejovany, aby se grilovany pokrm nespaélil. PouZivejte rostlinny olej s vysokym koufovym bodem
(napf. avokadovy nebo fepkovy olej).

PRED PRVNIM POUZITIM

Grilovaci rosty z nerezové oceli oCistéte pfed prvnim pouzitim vodou nebo jemnym mydlovym roztokem. BEéhem pouzivani na grilu se dotykejte
rostl pouze v grilovacich rukavicich. Nepokladejte grilovaci rosty z nerezové oceli v horkém stavu na hoflavé nebo choulostivé povrchy.

CISTENI

Pro snazsi vyjmuti grilovacich rosti z nerezové oceli mizete pouzit zvedak rosti, ktery je soucésti dodavky grilu DUALCHEF.

Pri cisténi dodrzujte nasledujici body:
Nechte grilovaci rosty z nerezové oceli vypalit na grilu pfi plném vykonu po dobu asi 10 minut
Pouzivejte kartad¢ s mosaznymi dratky (ne s ocelovymi drétky)
Pak je nechejte vychladnout

Pti odolném znecisténi: Pouzijte OUTDOORCHEF CHEF CLEANER pro dikladné vycistént

POKYN:

Po vygisténi lehce potrete stolnim olejem (napf. avokadovy nebo fepkovy olej), ktery Ize rozpélit na vysokou teplotu.

TIPY A TRIKY

INFRACERVENE GRILOVANI

Jak funguje infracerveny hofak?

Plamen plynu, ktery zacne hofet pfi zapélenf jednotky BLAZING ZONE, se rovnomérné rozlozi pomoci stovek malinkych otvori po plose
keramické desky a na povrchu pfitom vydava infracervené zareni, z néhoz vychazi intenzivni pfimy zar pres 900 stupnd Celsia na grilovany
pokrm. Diky tomu Ize dosahnout mnohem vyssich teplot nez s béznym plynovym hofékem.

Pfiprava steaku a dalSich potravin s BLAZING ZONE

Diky horékové jednotce OUTDOORCHEF BLAZING ZONE lIze rychle a zprudka opéct steaky a jiné kousky masa pfi teploté presahujici
i 900 stupnt Celsia a dosahnout tak perfektni kircicky v disledku takzvané Maillardovy reakce.
Doporuc¢ujeme Vam nepfipravovat pfilis tuéné kousky masa a pouzivat pouze malé mnoZzstvi stolniho oleje odolného proti teplu, aby se pfedeslo

vzplanutf tuku.
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Siln&jsi kousky masa doporucujeme po grilovani jesté ddle upravit pfi nepfimém grilovani pfi nizsi teploté na pozadovanou teplotu uvnitf masa.
Dalsi moznosti je upravit maso pfedem pfi nepfimém grilovani pfi nizsi teploté, nebo je upravit pomoci pfistroje sous vide na pozadovanou teplotu
uvnitf masa a poté mu prostrednictvim BLAZING ZONE dodat kfupavou kurcicku.

Pri vétsivzdalenosti s pouzitim Gchytek pro nastavenivzdélenosti mizete s BLAZING ZONE pfipravovat také dalsi potraviny, jako napf. zeleninu
nebo ryby. Pri grilovani dalSich potravin a pouzivani dalsiho kuchynského nacinf je nutné dbat na to, aby NEBYLA zakryta cela grilovaci plocha
(vytvaieni nadmérného teplal) a aby bylo pouzivané kuchyriské nacini vysoce odolné proti teplu (napf. litina).

P¥i prvnim grilovani s BLAZING ZONE

Abyste vyzkouseli, zda je zar dostatecny, doporucujeme pfi prvnim grilovani zacit pfi nejvétsi vzdalenosti na nejvyssim stupni Gchytek pro
nastaveni vzdalenosti (viz poloha 1). Pokud pozadujete vétsi zar, muzete jej regulovat pomoci Gchytek pro nastaveni vzdélenosti.

Osmahnéte nejdfive kousek masa pouze po dobu 60 sekund z kazdé strany a zkontrolujte vysledek. Pro dosazenf rovhomérné kurcicky se
potfebna doba pfipravy ménf podle kouskd masa a obsazeného tuku.

( 7
|

Pri pfipravé steakd apod. doporucujeme, abyste nepouzivali marinady a omacky, a mohli si tak vychutnat ¢istou chut masa. Dobry steak

AN N NG

L
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Pouziti marinad a omacek
nepotfebuje nic vic nez trochu soli.
Pokud presto pracujete s marinddami, davejte pozor, abyste nepouzivali pfilis mnoho oleje, a pfedesli tak vzplanuti tuku.

PFi pouzivani oméacek (zejména obsahuijicich cukr) a kofeni doporucujeme nanést je az ke konci grilovani, aby se pokrm nespalil.

PREJEME VAM HODNE ZABAVY A CHUTOVYCH ZAZITKU S VASI UTDOORCHEF BLAZING ZONE!

OUTDOORCHER.COM

UDRZBA BLAZING ZONE

Nasledujici souéésti Blazing Zone by se mély pravidelné (minimalné jednou za rok) nebo po delsim nepouzivani kontrolovat a Cistit.

Horaky

Pro kontrolu hoték( a jejich ¢isténiv pravidelnych intervalech je tfeba dodrzovat nasledujici kroky: Vyjméte kompletnijednotku BLAZING ZONE
z postranniho stolku, postupujte pfitom podle nasledujicf ilustrace:

Po vyjmuti jednotky BLAZING ZONE postupuijte nésledovné:

1. Zkontrolujte, zde nenf hofak zdeformovany nebo v ném nejsou trhliny.

2. Trubky Venturi (€ast trubky na horéku) Ize vycistit/vykartacovat pomoci Gizkého kartace na lahve.

3. Viycistéte vnitfni stranu nosného rdmu Blazing Zone, nepouzivejte pfitom zadné agresivni nebo hoflavé Cistici prostfedky

4. Poté vlozte kompletnf jednotku Blazing Zone zpét do postranniho stolku, postupujte pfitom podle samostatného navodu k instalaci.

DULEZITE: Pokud pouzijete pro Cisténf Cisticl prostfedky, musite nechat gril po vycisténi dobfe vyschnout. Pro urychlenf schnuti mizete
BLAZING ZONE zapnout a nechat jej na nejvy$sim stupni nékolik minut vypalovat pfi otevieném viku.
Plynova hadice

Zkontrolujte plynovou hadici. V pfipadé, ze je zkfehla nebo jsou v nf trhliny, musite ji okamzite vyménit.

Pravidelna Gdrzba Vasi BLAZING ZONE zarucuje jeji bezvadné fungovant.

Kontrolujte vSechny dily vedouci plyn alespon dvakrat rocné a pokazdé po delsim skladovani. Pavouci a jiny hmyz mohou zpUsobit ucpanti,
které se musi pfed pouzitim odstranit.

Pokud se grilem pravidelné pojizdi na nerovném terénu, zkontrolujte obcas, zda jsou vSechny Srouby jesté pevné dotazené.

Pokud jste gril del$f dobu nepouzili, méli byste pred op&tovnym pouzitim provést KONTROLU TESNOSTI. Méte-li jakékoli pochybnosti,
obratte se prosim na Vaseho dodavatele plynu nebo na prodejce.

Pro zabranéni poskozenf korozi namazte pred delsim skladovanim vSechny kovové soucdastky olejem.

Po delsim skladovéani a minimélné jednou béhem grilovaci sezény byste méli zkontrolovat, zda nejsou na plynové hadici praskliny, ohnuta
(;zalomena®) mista a jina poskozeni. Poskozena hadice se musf ihned vyménit, jak je popsano v kapitole BEZPECNOSTNI POYKYNY.

= Abyste se mohli ze svého grilu a Blazing Zone radovat pokud mozno co nejdéle, chrante gril po jeho Gplném vychladnuti vhodnym krycim
vikem OUTDOORCHEF pred povétrnostnimi vlivy. Aby nedochézelo k hromadénf vihkosti, viko po desti sundejte. Viko je k dostani u Vaseho
prodejce grild.
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ODSTRANOVANI PORUCH

Horak se nezapali:
= Zkontrolujte, zda je otevfen pfivod plynu na plynové lahvi.

= Zajistéte, aby bylo v lahvi dostate¢né mnozstvi plynu.
= Zkontrolujte, zda jiskry z elektrody pfeskakuji na horak.

POZOR: Tato kontrola se smf provadét pouze s uzavienym privodem plynul

Jiskra nepreskakuje:
= Ujistéte se, zda jsou baterie spravné vlozené a nabité.

= Vzdalenost mezi hofakem a elektrodou smf byt jen 4-6 mm.
= Zkontrolujte, zda je zastréeny kabel v elektrickém zapalovanf a elektrodé a pevné drzi.

= Vlozte 2 nové baterie (typ AAA, 1,5 V) do elektrického zapalovant.

Nepodari-li se Vam gril pomoci vySe uvedenych opatfeni uvést do provozu, spojte se prosim s Vasim prodejcem.

SPOTREBITELSKA ZARUKA

1. Zaruka a vztahy k ostatnim praviim kupuijiciho

Nékupem tohoto produktu OUTDOORCHEF u autorizovaného prodejce jste ziskali jako soukromy koncovy zakaznik (spotfebitel) zaruku vyrobce
OUTDOORCHEF AG (,OUTDOORCHEF®).

Zéruka vyrobce Vam zajistuje zarucni néroky vici poskytovateli zaruky podle pravidel této dohody. Zaruéni néroky jsou platné souc¢asné s Vasimi
smluvnimi nebo z&konnymi pravy. Tato ostatni prava nejsou touto zarukou vylou¢ena ani omezena. Proto mlZete proti pfislusnému povinnému
uplatnit i Vase ostatni smluvni nebo zdkonné néroky. Tato zaruka se tak nedotyka napt. nérokl podle z&kona o odpovédnosti za produkt.

Jako kupujicimu je Vam zvlasté umoznéno uplatiovat smluvnf zaruéni naroky viéi VaSemu prodejci. Tak muzete napfiklad realizovat pfipadné
odstoupeni od kupni smlouvy jen vici prodejci, nikoliv vSak v rdmci této z&ruky vaci OUTDOORCHEF.

2. Uéastnici a podminky zaruky

Poskytovatelem zaruky je OUTDOORCHEF. Na zaruku ma nérok kazdy koncovy zakaznik, ktery zakoupi v autorizovaném obchodé novy produkt
pro soukromé Ucely. Zakoupeni se prokazuje dokladem o ndkupu. O zakoupeni pro soukromé Gcely se jedné tehdy, jestlize produkt zakoupf
fyzickd osoba k tcelum, které neni mozno pfifadit pfevazné k podnikatelskym ¢innostem ani k ¢innostem samostatné vydélecnym.

Pokud nastane zarucni pfipad, musi byt zaru¢ni naroky uplatnény v pribéhu dvou meésici u poskytovatele zaruky. V opaéném pripadé jsou Vase
naroky plynouci ze zaruky vylouceny. Pro zjevné vady zacina bézet tato vylu¢ovaci Ihita okamzikem obdrzeni produktu. OUTDOORCHEF proto
doporucuje zkontrolovat mozné zévady produktu ihned po obdrzen.

3. Rozsah

Zéruka platf od data zakoupenf a poskytuje se v nésledujicich pfipadech, pokud neexistuje Z&dnd okolnost pro vyloucenf podle bodu 4:

KERAMICKY INFRACERVENY HORAK 5 let Proti vyrobnim vadam nebo propéleni.
ROST Z NEREZOVE OCELI 5 let Proti prorezavéni nebo propalenf
OSTATNI DiLY 2 roky Na viechny zbyvajici vyrobni/materidlové vady

Za zavady se pfitom nepovazuji pro funkci nepodstatné a pro Vas jako zakaznika Gnosné nerovnosti, barevné odchylky nebo malé vadna mista,
jako napfiklad vyrobou podminénd styéné mista.

V pripadé uplatnéni zaruky spole¢nost OUTDOORCHEF pos$kozené nebo vadné dily nebo cely produkt podle svého uvézeni vyméni nebo
nahradi. Pokud je to pro Vas jako zékaznika Unosné, je mozno provést také vyménu za srovnatelny model novéjsi konstrukce, napf. za model
nasledujici. Pokud zédvada negativné neovliviiuje funkénost produktu a pokud je to pro Vés jako zakaznika Ginosné, mize Vam byt misto opravy
nabidnuto také pfiméfené financnf vyrovnani.
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Po dobu trvani vyfizeni zaruéniho pfipadu (kontrola a eventudlni vyména) neni spoleénost OUTDOORCHEF povinna poskytovat nahradni
produkt ani jiné odskodnéni. Provedeni zaru¢niho pInéni neprodluzuje zaruku a zaruka nezacne bézet od zac¢atku. Vymeénéné dily pfechazi
do vlastnictvif OUTDOORCHEF. Zaruéni doba zac¢ina bézet od zac¢atku pouze pfi vyméné produktu.

Dalsi naroky vici poskytovateli zaruky nejsou touto zarukou opodstatnény. Vase naroky z ostatnich zékonnych divodu tim vak nejsou
vylou€eny ani omezeny (viz také bod 1 vy3e).

4. \lylouceni

Zaruka je vyloucena v nésledujicich pfipadech:

= Béiné opotiebenf pfi fadném uzivani, zviasté u béznych spotfebnich dild, jako je zapalovani a baterie, elektroda, zapalovaci kabel, plynova
hadice, plynovy tlakovy regulator, z&chytny plech a zachytnd miska na tuk.

= Zéavady a/nebo Skody z ddvodu pouzivani v rozporu s uréenim, zvlasté nedodrzovani ndvodu k obsluze, bezpecnostnich pokynii nebo
pokynl k provozu/ddrzbé (jako napfiklad pouzivani venkovnich pfistroju v interiéru, poskozeni chybnou montazi nebo neodbornym ¢idténim
smaltovaného povrchu kuzelového nastavce nebo grilovaciho rostu, neprovadéni kontroly tésnosti, pokud je doporucena v navodu k obsluze,
pouZiti skodlivych chemikalif, pouzit k jinému nez ur¢enému G&elu atd.).

= Zévady a/nebo $kody, pokud byly zptsobeny zasahy nebo opravami, které provedly osoby bez opravnéni OUTDOORCHEF.

= Zévady a/nebo skody zptsobené nicivymi povétrnostnimi vlivy (napiiklad kroupy nebo zasah blesku).

= Zavady a/nebo Skody zplsobené imysinym poskozenim nebo zdmérnym nebo nedbalym poskozenim, pokud za to neni odpovedna
OUTDOORCHEFR

= Zévady a/nebo Skody, které vznikly pfi pfepravé ke kupujicimu, pokud tato pfeprava nebyla zadana poskytovatelem zaruky.

= Zévady a/nebo Skody z divodu vy$si moci.

= Zavady a/nebo Skody zplisobené opotrebenim pfi profesionalnim pouzivani k podnikatelskym Géelim (napf. pouziti v hotelech nebo gastronomii).

5. Vyfizeni zaru¢niho pfipadu

V piipadé uplatnéni zaruky se prosim obratte pokud mozno co nejdfive na nds nebo na naseho autorizovaného prodejce (ovéfeni obchodniho
zéstupce na www.outdoorchef.com) a spolu s Vasi adresou podle moznosti uvedte produkt / ¢ast produktu, doklad o zakoupent, sériové

&islo a &islo vyrobku (oboji najdete na samolepce s tdaji nalepené na Vasem grilu; viz prvni oddil navodu k obsluze). Popiste nam zavadu a
budeme radi, kdyz pfilozite také fotografii. Ke kontrole zaruéniho pfipadu predejte produkt obchodnimu zéstupci nebo ném (zéruka Bring-In).
V oprévnénych pfipadech Vam uhradime nutné a nezbytné naklady na pfepravu a odeslant, jinak produkt zasleme na Vase néklady zpét.

Registrovana znacka OUTDOORCHEEF je zastupovana nasledujicim podnikem:

Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich, Svycarsko | www.outdoorchef.com
* Potvrzenf prodejce naleznete na nasi webové strance OUTDOORCHEFRCOM

** Vyrobni ¢islo a ¢fslo vyrobku naleznete na nélepce s tdaji na Vasem grilu
(viz prvni oddfl tohoto NAVODU K OBSLUZE).
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HASZNALATI UTMUTATO

FONTOS: A késziilék hasznélatba vétele el6tt olvassa el az Utmutatét. Tartsa biztonsdgos helyen az Gtmutatét, mivel fontos biztonségi, hasznélati
és karbantartasi informéacidkat tartalmaz.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

A BLAZING ZONE-t hasznalé minden személy ismerje és tartsa be a begyuijtds pontos menetét. Gyermek nem hasznélhatja a késziiléket.
Pontosan kévesse az Utmutatéban leirt dsszeszerelési folyamatot. A szakszer(itlen 6sszeszerelés veszélyes kévetkezményekkel jarhat.

Ne téroljon gyulékony folyadékot, egyéb anyagokat és tartalék gazpalackot a grill kzelében. Ne haszndlja a grillt és a gazpalackot szell6zés
nélkli, zart helyiségben.

Figyelmesen olvassa el az Gtmutatét, miel6tt haszndlatba venné a BLAZING ZONE-t. Szintén vegye figyelembe grilliének kiilon utasitasat.
A grillt, beleértve a BLAZING ZONE-t csak kiiltéren, éghet6 targyaktdl legaldbb 1,5 m biztonségi tavolsagban szabad hasznalni.

GAZPALACKDK

Vegye figyelembe ehhez a Dual Chef Grill kildn biztonsagi utasitasat.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A késziilék tulajdonosa &rizze meg és tartsa mindenkor elérheté helyen a hasznalati dtmutatét.
A BEGYUJTASI UTMUTATO cim(i fejezet szerint helyezze izembe a BLAZING ZONE-t.

= Csak kiiltéri hasznalatra.

= Olvassa el a hasznélati utasitast a készlilék hasznalatba vétele el6tt.

= FIGYELEM: A hozzéférhetd részek nagyon forrék lehetnek. A kisgyermekeket tartsa tavol.
= Akészillék hasznalata soran az éghet6 anyagokat tartsa tavol.

= Ne mozditsa el a késziiléket hasznélat kdzben.

= Haszndlat utan zarja el a gazpalackot.

= Ne hasznélja a grillt el6tetd alatt.

= Ne tolja a vezet6gorgés késziiléket egyenetlen talajon vagy padién.

= Gy6z6djdn meg réla, hogy a zsirgy(ijté télca hasznélat kdzben teljesen zarva legyen és reteszel6djon.
= Haforré részekhez nydl, viseljen védékeszty(it.

*  Grillezés utén 4llitsa a gézszabélyozé gombot O helyzetbe és zarja el a gazpalack csapjét.

*  Palackcsere kdzben ligyeljen arra, hogy a gazszabalyozé gomb O helyzetben &lljon és zarva legyen a gazpalack csapja.
FONTOS: Tilos gyujtéforréast tartani a kézelben.

Az (j gazpalack csatlakoztatdsa utan ellendrizze a TOMITETTSEG ELLENORZESE cim(i Gtmutaté szerint a csatlakozé részeket.

*  Hatémitetlenség gyandja all fenn, dllitsa a gazszabalyozé gombot O helyzetbe és zarja el a gazpalack csapjat. Ellendriztesse szakemberrel
a gaznyomas alatt all6 részeket.

= Haagéaztéml6 sériilt vagy elkopott, azonnal ki kell cserélni. A t6ml6 nem térhet meg, és nem lehet rajta repedés. A tomlé eltavolitasa el6tt
ne feledje elzarni a gazszabalyozé gombot és a gézpalack csapjat.

*  Avasarlastdl szamitott 3 év hasznalat utdn mindenképp cserélie ki a témlét és a reduktort. Ugyelien arra, hogy a gaznyoméas-szabalyozé
és a témlé megfeleljen a vonatkozé EN-szabvanyoknak (Gaznyomés-szabalyozé EN 16129/Gaztémlé EN 16436).

= A gazpalacktarold szell6zényilésait semmi esetre sem szabad lezérni vagy letakarni.
= Akészlléken végzett mindenfajta médositas veszélyes lehet. Ha hibds m(ikédés gyanduja &ll fenn, forduljon szakemberhez.

= A gaztomlét feltétlendl tavol kell tartani a grill és a BLAZING ZONE forré kilsé fellleteitsl. A tomlét tilos megesavarni. A témlévezetével
rendelkezé grillmodellek esetében a tomlét kotelezd a vezetdben rogziteni.

= Atdml6 és a szabalyozd felelien meg orszaga eléirdsainak és az EN-szabvanyoknak (Gaznyoméas-szabalyozé EN 16129/Gaztomlé EN 16436).

= Hanem érhet6 el a teljes teljesitmény, és feltételezhetd, hogy eltomdédott a gézut, kérjik, forduljon gazszervizhez.
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A BLAZING ZONE még a kikapcsolésa utan is hosszd ideig forré marad. Ugyelien arra, hogy ne égesse meg magat, és ne tegyen
semmilyen targyat a BLAZING ZONE-ra, mivel tlizveszély allhat fenn.

Csak akkor hasznélja a BLAZING ZONE-t, ha azt a kiil6n felépitési tmutaté alapjan egy megfelelé Dualchef Grill modellhez telepitették.
FIGYELEM: Soha ne hasznélja a BLAZING ZONE-t egymagaban, kilon!

Soha ne fedje le a BLAZING ZONE fellletét, mert az hétorlédéshoz vezethet.

Hasznalat kézben ne élljon fapadlén vagy més éghetd fellileten. A gydlékony anyagoktél tartsa tavol.

Ne tarolja a grillt gyulékony folyadék vagy anyag kozelében.

Ha a késziiléket télre zart helyiségbe teszi, kdsse le réla a gazpalackot. A palackot kiiltéren, 6l szell6z6 helyen tarolja, ahol gyermekek
nem férhetnek hozza.

Hasznalatba vétel el6tt lehetbleg széltél védett helyre tegye a grillt.

Ha hasznélaton kiviil helyezi a késziiléket, teljes leh(ilése utan takarja le, hogy ne érje koérnyezeti hatas. Megfelel6 takarétetét a grill
értékesitéjétél vasarolhat.

A pangé viz felhalmozédasanak elkeriilése végett erés esé utan vegye le a takarétetét.

Hasznélat kozben soha ne hagyja felligyelet nélkil a BLAZING ZONE-t.

Ne mozditsa el mikddés kdzben a grillkésziléket.

FIGYELEM: Tilos edényeket helyezni a BLAZING ZONE teriletre.
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A TOMITETTSEG ELLENORZESE

FIGYELMEZTETES: A tdmitettség ellenérzése kdzben nem lehet a kézelben gydijtéforras. Ez a dohanyzasra is érvényes. Tilos ég6 gyufaval vagy
nyilt langgal ellendrizni a témitettséget. A tomitettséget mindig a szabadban vizsgalja.
1. A gazszabalyozé gombnak Q allasban kell lennie.

2. Nyissa meg a gézpalack csapjat és minden géznyomas alatt 4ll6 részt (csatlakozds s gazpalackra/gaznyomas-szabalyozéra/tomlére/gézbelépési
helyre/gézcsapra) ecsettel kenjen be 50% folyékony szappant és 50% vizet tartalmazé oldattal. Hasznélhat szivargéskeres6 spray-t is.

3. Ha buborék jelenik meg, az gazszivargast jelez.
FONTOS: Csak a szivargas megszlintetése utan szabad hasznélni a BLAZING ZONE-t. Zarja el a gazpalack csapjat.

4. Halehetséges, a kotések meghlzasaval sziintesse meg a szivargast, vagy cserélje ki a hibas alkatrészeket.
5. Ismételje meg az 1. és a 2. [épést.

Ha nem tudja megsziintetni a szivargast, forduljon gézszervizhez.

MEGJEGYZES: A gézpalack csatlakoztatdsa vagy cseréje utan, valamint a grillszezon kezdetén mindig ELLENORIZZE TOMITETTSEGET.

INFO A BAL OLDALI ASZTALHOZ

Ha Dualchef grilliét BLAZING ZONE-val szereli fel, akkor a bal oldali asztalt biztonsagi okokbél nem lehet t6bbé lenyitni.
Felhajtaskor a forré zsir kifolyhat.
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A BLAZING ZONE KEZELOKONZOLJA JELZESEINEK MAGYARAZATA

El6szdr is gy6z6djon meg arrdl, hogy a BLAZING ZONE-val egyltt kiszallitott forgd szabalyzét a kiilén beszerelési utasitasnak megfelel6en

telepitette.

OUTDOORCHEF

s’

-0
/ SIDE BURNER
1
XX ‘ -0
=
¢ ——

& 0l
¢

O : kikapcsolva

(//(// : kdzepes teljesitmény
(//(//((( :nagy teljesitmény
ZZA) : Gytités

(5] : Gyujté

MEGJEGYZES: A BLAZING ZONE-t csak az Uj, egyiitt szdllitott forgé szabalyzéval szabad hasznalni

FIGYELEM: Az egyutt kiszdllitott forgd szabalyzé bellil egy hatéroléval rendelkezik, amely lehetetlenné teszi a BLAZING ZONE-t a legkisebb
fokozaton & tzemeltetni

Ez a hatarolé azért szlikséges, mert a BLAZING ZONE-t csak a (//(// és (//(/l(// fokozatokon szabad tzemeltetni. A BLAZING ZONE-t soha

ne lUzemeltesse a legalacsonyabb fokozaton (//

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tisztitson meg minden részt, amely élelmiszerrel érintkezhet.

9. Ellenérizzen minden gazvezetd alkatrészt a TOMITETTSEG ELLENORZESE cim(i fejezet szerint.
Akkor is végezze el az ellenérzést, ha a DUALCHEF grillt a keresked? teljesen 6sszedllitva szallitotta le.

Kb. 10 percen keresztill (//((/(// fokozaton égesse ki a BLAZING ZONE-t.

4. Ugyeljen ra, hogy Utkozésig tolja be a zsirfelfog talcat. Ez a hagyomanyos grillekre is érvényes.
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UTASITAS A BLAZING ZONE BEGYUJTASAHOZ

1. Biztositsa, hogy a gdzvezeték, a gdznyoméas szabdlyozo és a gdzpalack kdzétti 6sszes csatlakozés fixen 0ssze legyen csavarozva
(a TOMITTETSEG ELLENORZESE fejezet szerint jarjon el).

2. Nyissa fel a BLAZING ZONE fém fedelét a Dualchef Grill oldalasztalan.
FIGYELEM: Soha ne gyujtsa be a BLAZING ZONE zénat zart fedéllel.

3. Nyissa ki a gazpalack csapjat.
Nyomja meg a gazszabalyozé gombot és forditsa az dramutaté jarasaval ellenkez6 irdnyban ((/ (//((/ fokozatra. Nyomja meg a gyujtégombot &
és tartsa nyomva addig, amig a szikra meg nem gydjtja a gazt.

5. Hanem gyullad meg 8 masodpercen belill, 4llitsa a gézszabalyozé gombot O helyzetbe. Varjon 2 percet, hogy eltavozzon az el nem égett géz.
Ezutan ismételje meg a 4-b. Iépést. Megjegyzés: Ha az €96 felliletén egyenletes, kék langszényeget Iat, akkor az g6 helyesen lett begydjtva.

6. Ha 3 prébélkozas utan sem tudja hasznalatba venni a grillt, ellendrizze a lehetséges okokat (a HIBAELHARITAS cim(i fejezet szerint).

A NEMESACEL GRILLRACS

HASZNALATA

A grillrécs felilete mindig legyen egy vékony olajfilmmel bevonva annak érdekében, hogy meggatoljuk a grillezett anyag odaégését.
Magas flistponttal rendelkezd névényi olajat hasznaljon (pl. avokadé olaj vagy repce olaj).

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Az els6 haszndlat el6tt vizzel tisztitsa meg a nemesacél grillrdcsot. A grillen t6rténé hasznalat sorén kizarélag grillkeszty(vel fogja meg a racsot.
Ne tegye forré éllapotban gyudlékony vagy hére érzékeny fellletekre az nemesacél grillrdcsot.

TISZTITAS

A nemesacél grillrdcs egyszer( kivételéhez haszndlja a grid liftert, amely része a DUALCHEF grill szallitasi terjedelmének.

A tisztitashoz vegye figyelembe a kdvetkezd pontokat:

= Kb. 10 percen at égesse ki az nemesacél grillrdcsot a grillkésziiléken, maximalis teljesitmény mellett.
= Aftisztitdshoz sargaréz sortés kefét hasznéljon (ne acélsértéset).

= Ezutan hagyja leh(lni a racsot.

= Makacs szennyez6dés esetén: Az alapos tisztitdshoz hasznaljon OUTDOORCHEF CHEF CLEANERT.

MEGJEGYZES:

A tisztitas utan kenje be a racsot magas hémérsékletre felmelegithet étkezési olajjal (pl. avokadé olaj vagy repce olaj).

TIPPEK ES TRUKKOK

INFRAVOROS GRILLEZES

Hogyan m(kaodik az infravorés égé?

A BLAZING ZONE begydujtasakor keletkez6é gézlang tébb szaz kis méretl nyildson keresztll egyenletesen eloszlik a kerdmialapon és igy
infravorés sugérzast hoz létre a feliileten, ami kdzvetlen, akar 900°C-os hét ad 4t a grillezendd anyagnak. igy sokkal magasabb hémérséklet
érheté el, mint egy szokasos gazégbvel.

Sztékek és egyéb élelmiszerek elokészitése a BLAZING ZONE-val

Az OUTDOORCHEF BLAZING ZONE lehetévé teszi sztékek és egyéb hisok gyors és hirtelen stitését akar 900°C-on, igy elérve a tokéletes
kéreg létrejottét a Maillard reakcié altal.
Azt javasoljuk, hogy kerilje a nagyon zsiros hlsokat, és csak kevés hétiiré étkezési olaj hasznalatat, hogy meggatoljak a zsirégés kialakulasat.
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Vastagabb hdsoknél javasoljuk, hogy a grillezés utéan ezeket még indirekt, alacsony grillhémérséklet mellett a kivant maghémérsékletre hozni. Egy
mésik lehet6ség abban &ll, hogy a hist megelézéen indirekt, alacsony hémérséklet mellett vagy Sous Vide eszkézzel a kivant maghémérsékletre
hozzuk, majd a BLAZING ZONE segitségével egy finom kéreggel latjuk el.

Tavtartéval kezelt nagyobb tavolsagok esetén egyéb élelmiszerek, mint pl. zéldség vagy hal is készithet6 a BLAZING ZONE-val. Egyéb élelmiszerek
grillezése és egyéb f6z8eszkozok haszndlata esetén figyeljen arra, hogy ilyenkor NE fedje le a teljes grillfeliiletet (H&torlédas!) és csak hdallo
f6z6eszkozoket hasznéljon (pl. dntéttvas).

Elsé6 grillezés a BLAZING ZONE-val

Az els6 grillezéskor azt javasoljuk, hogy a tavtarté legfelsé fokozatan a legnagyobb tavolsag mellett (Iasd: 1. pozicié) kezdje el ellendrizni,
hogy elegendé-e a hé. Ha tobb hét dhajt, akkor ezt a tavtarté altal szabalyozhatja.

A kivalasztott hist el6szor oldalanként csak legfeljebb 60 masodpercig slsse, mert lehet, hogy ennyi elegend6. A his méretétél és zsirtartalméatdl
fuggben valtozik az id6 egy egyenletes kéreg kialakitdsahoz.

0 0 0 0 U
C 4

Sztékek és hasonldk készitéséhez javasoljuk, ne hasznéljon marinddot és szészt, hogy igy élvezhesse a his hamisitatlan {zét. Egy j6 szték nem

AN NG

T

Marinadok és szészok alkalmazasa
kivan mést, mint egy kis sét.
Ha mégis marinaddal 6hajt dolgozni, figyeljen arra, hogy ne hasznaljon tul sok olajat, hogy meggatolja a zsirlang kialakuléséat.

Szbszok és flszerek hasznélata esetén (kulénésen cukor tartalmd szdszokndl) javasoljuk, hogy csak a grillezés folyamatanak vége felé vigye
fel ezeket, hogy a grillezendé anyag ne égjen meg.

JO SZORAKOZAST KIVANUNK AZ OUTDOORCHEF BLAZING ZONE HASZNALATAHOZ!
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A BLAZING ZONE KARBANTARTASA

A Blazing zone alabbi alkatrészeit kell rendszeres id6kozonként (legaldbb évente egyszer) vagy ha hosszabb ideig nem volt hasznalatban
ellendrizni és tisztitani.

Egé
A kovetkezd 1épéseket kell elvégezni az égbk ellenérzése és rendszeres tisztitdsa sordn: Vegye le a telies BLAZING ZONE egységet az
oldalasztalrél, ezt a kdvetkezd abra szerint hajtsa végre:

A BLAZING ZONE levétele utén a kovetkezbk szerint jarjon el:

1. Ellenérizze az égét deformalédésra és repedésekre.

2. A Venturi csoveket (cs6 az égénél) egy vékony palacktisztité-kefével lehet kitisztitani, kikefélni.

3. Tisztitsa meg a Blazing Zone tartékeretének belsé oldalét, ne hasznaljon éles vagy gyulékony tisztitéeszkozt

4. Ezutan helyezze vissza a teljes Blazing Zone egységet az oldalsé asztalra, a kilon telepitési Gtmutaté szerint jarjon el.

FONTOS: Ha a tisztitashoz tisztitészert haszndl, tisztitds utan alaposan széritsa meg a késziiléket. A szaritas gyorsitasara kapcsolja
be a BLAZING ZONE-t és a legnagyobb fokozaton pér percig égesse nyitott teté mellett.

Gaztomloé

Ellen6rizze a gaztomlét Ha az porézus lenne, vagy repedések latszanak rajta, akkor azonnal ki kell cserélni.

KARBANTARTAS

A BLAZING ZONE rendszeres karbantartasa a kifogastalan mikodés garancigja.

= Evente legaldbb kétszer, hosszabb térolds utan pedig minden alkalommal ellenérizze a gdznyomas alatt 4ll6 elemeket. Pokok és méas rovarok
eltdomédést okozhatnak, amit hasznélat el6tt meg kell szlintetni.

= Haagrillt rendszeresen egyenetlen fellleten hasznalja, idérél idére ellendrizze a csavarok megfelel6 szorossagat.

*  Ha hosszabb idén 4t nem haszndlja a grillt, minden Gjabb hasznélat elstt ELLENORIZZE TOMITETTSEGET. Kétes esetekben forduljon
a gézszolgéltatéhoz vagy az lzlethez, ahol a grillt vésarolta.

= Akorrézidkarok megel6zése érdekében hosszabb tarolés el6tt minden fémrészt olajozzon be.

= Hosszabb téarolas utéan és a grillszezon alatt legalédbb egyszer ellenérizze, hogy nincs-e repedés, t6rés vagy egyéb sértilés a gaztomlén.
A sérillt gaztoml6t a BIZTONSAGI UTASITASOK fejezetben leirtak szerint azonnal ki kell cserélni.

= Ahhoz, hogy minél hosszabb ideig haszndlhassa grillkészilékét és Blazing Zone-jat, lehdilés utan megfelel6 OUTDOORCHEF takarétetével
védje azokat a kérnyezet hatdsai ellen. A pangé viz felhalmozédasanak elkertilése végett esé utan vegye le a takarétetét. Megfeleld
takarétetét a grill értékesitsjétdl vasarolhat.
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HIBAELHARITAS

Nem gyullad meg az égé:
= Ellenérizze, hogy nyitva van-e a gézpalack csapja.

= Ellendrizze, hogy van-e elég gaz a palackban.
= Ellendrizze, hogy ad-e szikrat az elektréda az égének.

FIGYELEM: Kizardlag elzért gazhozzavezetés esetén végezhett el ez az ellenérzés!

Nincs szikra:
= Gondoskodjon arrdl, hogy helyesen legyenek betéve az akkumuldtorok, és fel legyenek téltve.

= Az ég6 és az elektrdda kozotti tavolsag legfeliebb 4-6 mm lehet.
= Ellendrizze, hogy elektromos gyUjtasnal a kabel és az elektréda stabilan legyenek csatlakoztatva.

= Helyezzen be 2 0j akkumulatort (AAA méretd, 1,6 V) az elektromos gyujtasba.

Ha nem sikeril Gizembe helyezni a grillt a fenti mlveletek segitségével, kérjlk, forduljon az értékesit6helyhez.

FOGYASZTOI GARANCIA

1. Garancia és a vevé egyéb jogaihoz val6 viszony

Az OUTDOORCHEF termék hivatalos keresked6nél torténd megvésarlasaval On privat végfelhasznaléként az OUTDOORCHEF AG
(,OUTDOORCHEF") gyartéi garancigjat is megkapja.

A garanciaadéval szembeni gy4rtéi garancia a jelen megéllapodds szerint biztositja Onnek a garancidlis igényeket. A garancialis igényekhez
tartoznak még az egyéb szerz6déses vagy torvényi jogok is. Az egyéb jogokat a jelen garancia nem zarja ki és nem korlatozza. Ezért egyéb,
szerzédéses vagy torvény 4ltal biztosftott, a mindenkori kételezettel szembeni igényeit is érvényesitheti. Igy pl. a termékfeleldsségi torvény
szerinti igények érvényesitését a jelen garancia nem érinti.

Vevéként On elsésorban az eladéval szemben érvényesitheti szerzédéses szavatossagi igényeit. Példaul az addsvételi szerz6dés csak az eladéval
szemben vonhatd vissza, azonban a jelen garancia keretében az OUTDOORCHEF-fel szemben nem.

2. Erdekelt felek és a garancia feltételei

A garancia ad6ja az OUTDOORCHEF. A garancia jogosultja az a végfelhasznélé, aki az Uj terméket az engedéllyel rendelkezé kereskedelmi
egységben magancélra megszerzi. A termék megszerzését a vasarlasi bizonylat igazolja. Magéncélra torténé szerzésrél beszéllink, ha a terméket
természetes személy olyan célra szerzi be, amely sem ipar(izési, sem énallé foglalkozési tevékenységhez nem rendelheté hozza.

Garanciélis esemény esetén garanciaigényét két hénapon beliil kell érvényesitenie a garanciaadénal. Minden egyéb garanciélis igény kizart.

A lathaté hidnyossagok esetén ez a kizérasi hataridé a termék atvételével kezdddik. Ezért az OUTDOORCHEF azt ajanlja, hogy a terméket
kézhezvétel utdn haladéktalanul ellenérizzék.

3. Tartalom

A garancia a vasarlds datuméatél érvényes, és a kévetkez6 esetekben biztositott, amennyiben nem all fenn a 4. pont szerinti kizaras tényéllasa:

KERAMIA INFRAVOROS EGO 5 év Gyartasi hiba vagy atégés ellen
NEMESACEL RACS 5 év Atrozsdasodas vagy atégés ellen
MINDEN MAS ALKATRESZ 2 év Minden egyéb gyartasi- és anyaghibéra.

Nem tekinthet8(k) hianyosséagnak a funkcié szempontjabdl jelentéktelen és a vevs szamara észszerien elfogadhaté egyenetlenségek,
zomancbevonati szinkilénbségek vagy kisebb hibék, pl. gyéartas kdzben kialakulé zomanchiany.

Garanciélis reklamacié esetén az OUTDOORCHEF donthet (gy is, hogy a hibés vagy hianyos anyagot, terméket kicseréli vagy pétolja.

Ha a vevd elfogadja az Ujabb gyartési tipus(, 6sszehasonlithaté modellt, pl. kévetkez6 modell is széba j6het csereként. Amennyiben

a hidnyossag nem csokkenti a termék hasznalhatésagat és a vevd szdméra ez megfeleld, javitas helyett méltanyos pénzligyi ellentételezés
is felkinélhato.
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A garancidlis Ugyintézés (vizsgélat és esetleg csere) idejére a vevé az OUTDOORCHEF-fel szemben nem tarthat igényt helyettesitd termékre
vagy mas egyéb kartalanitasra. A garancidlis teljesitések végrehajtasa nem eredményezi a garanciélis idé meghosszabbodésat vagy Ujrakezdését.
A kicserélt anyagok az OUTDOORCHEF tulajdonéba mennek at. Csak termékcsere esetén kezdédik Ujra a garancilis id6.

A jelen garancia nem szolgal alapul tovabbi igényekhez a garanciaadéval szemben. Azonban egyéb jogcimen fennéllé igényeit nem zérja ki és nem
korlatozza (lasd a fenti 1. pontot).

4. Kizaras
A garancia a kévetkez6 esetekben kizart:

= Rendeltetésszer( hasznélat mellett a szokdsos elhasznélédés esetén, kiléndsen az olyan elhaszndlédé alkatrészeket illetéen, mint h6méré,
gyUijtas és akkumuldtorok, elektrédék, gydjtaskabel, gaztdmls, reduktor, halogén ldmpatest, zsirfelfogé télca és a csepegtetd tal.

= Meghibédsodott és/vagy szakszer(itlen vagy nem rendeltetésszer(i hasznélat altal el6idézett kérok, kilondsen a haszndlati Gtmutato,
a biztonsdgi el6irasok vagy az lzemeltetési és karbantartasi utasitasok figyelmen kivil hagyéasa (példaul kltéri késziilékek beltéri hasznélata,
hibds dsszeszerelés, a télcsér vagy a grillrdcs zomancozott fellletének szakszer(tlen tisztitdsa altal okozott sériilések, a tomitettséget
ellendrzé préba elmulasztasa, amennyiben javasolja a hasznélati Gtmutaté, kért okozé vegyszerek hasznélata, nem rendeltetésszerl hasznélat
stb. kévetkeztében).

= Meghibédsoddsok és/vagy karok, amennyiben ezeket az OUTDOORCHEF 4dltal nem engedélyezett személyek illetéktelen beavatkozéssal
vagy javitassal okoztak.

= Rendkivili id6jaras dltal okozott meghibasodésok és/vagy karok (pl. jéges6 vagy villamcsapas).

= Széndékos rongdlas vagy gondatlansag okozta meghibésodasok és/vagy karok esetén, feltéve, hogy ezek nem réhaték fel az
OUTDOORCHEF -nek.

= Avevbhoz széllitds kozben keletkez6 meghibdsodasok és/vagy karok, amennyiben a szallitdst nem a garanciaadé intézte.

= Vis maior meghibdsoddsok és/vagy karok.

= lpar(izési célra, hivatasos haszndlat soran felmeril6 kopés okozta meghibdsodasok és/vagy karok (pl. szélloda- és vendéglatéiparban
vagy étteremben torténd hasznalat).

5. Garancialis lgyintézés

Garancia esetén kérjiik, a leheté leghamarabb forduljon hozzank vagy az dltalunk engedélyezett kereskedshéz (az engedélyezett kereskedsk
listaja: www.outdoorchef.com), és cime mellett adja meg résziinkre a termék/alkatrész nevét, a vasarlasi nyugta/szamla azonosité szamat,

a cikkszamot és a sorozatszamot (ezt a két szamot a grill adattablajan taldlja; ehhez lasd a kezelési Gtmutaté elsé fejezetét). Ha van ra méd,

a meghibésodés lefrdsahoz mellékeljen fotdt is. A garancidlis eset kivizsgalasahoz kérjlik, adja &t a terméket a keresked6nek vagy véllalatunknak

(személyes eljuttatas). Indokolt garancidlis esetben megtéritjtik a sziikséges széllitasi koltségeket, egyéb esetekben az On koltségén kiildjik
vissza a terméket.

Az OUTDOORCHEF bejegyzett markanevet a kovetkezé vallalat képviseli:
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Schweiz | www.outdoorchef.com

* Termékeink keresked@inek nyilvantartasat honlapunkon is megtaldlja: OUTDOORCHEFR.COM
** A sorozatszamot, valamint a cikkszamot a grill tipustablajan talalja
(Iasd 2 HASZNALATI UTMUTATO elsé fejezetét).
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INSTRUKCJA 0BStUGI

WAZNE: Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zapoznad sie z niniejsza instrukcja obstugi. Instrukcje obstugi nalezy przechowywaé
w bezpiecznym miejscu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczeristwa, uzytkowania i konserwacji urzadzenia.

WAZNE DLA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWNIKOW

Osoby obstugujace grill i palnik BLAZING ZONE musza doktadnie zapoznac¢ sie ze sposobem rozpalania go i postepowac zgodnie z tymi
zasadami. Zabrania sie obstugi urzadzenia dzieciom.

Nalezy Scisle przestrzegac zalecen dotyczacych montazu, podanych w odpowiedniej instrukcji. Niewtasciwy montaz moze stwarzac sytuacje
niebezpieczne. W poblizu grilla nie nalezy umieszcza¢ palnych cieczy, materiatéw ani zapasowych butli z gazem. Nie nalezy nigdy stawia¢ grilla
ani butli z gazem w zamknietych pomieszczeniach bez wentylacji.

Przed uruchomieniem grilla gazowego i palnika BLAZING ZONE nalezy doktadnie zapozna¢ sie z niniejsza instrukcja. Nalezy przestrzegac
réwniez oddzielnej instrukcji grilla. Grill z palnikiem BLAZING ZONE mozna uzytkowa¢ wytacznie na zewnatrz pomieszczen, zachowujac
bezpieczna odlegto$¢ od palnych przedmiotéw wynoszaca co najmniej 1,5 m.

BUTLE Z GAZEM

Nalezy przestrzega¢ zasad bezpieczefstwa podanych w oddzielnej instrukcji obstugi grilla Dualchef.

PRZEPISY BEZPIECZENSTWA

Instrukcje obstugi nalezy przechowywacé w tatwo dostepnym miejscu.
Uruchomi¢ palnik BLAZING ZONE zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale INSTRUKCJA ROZPALANIA.

= Stosowac tylko na wolnej przestrzeni.

= Przeczytaj instrukcje przed uzyciem urzadzenia.

= UWAGA: odstonigte czgsci urzadzenia moga by¢ bardzo gorace. Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

= Stosowac z dala od materiatéw tatwopalnych.

= Nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego dziatania.

= Po uzyciu nalezy zakreci¢ zawér na butli z gazem.

= Nie uzytkowac grilla pod zadaszeniem.

= Nie przesuwac grilla wyposazonego w obrotowe kétka na nieréwnym podtozu lub po stopniach.

= Upewnic sig, ze tacka odciekowa na ttuszcz podczas uzytkowania grilla jest zawsze catkowicie wsunieta i odpowiednio osadzona.
= Stosowac rekawice ochronne przy dotykaniu rozgrzanych czesci.

*  Po zakoAczeniu grillowania nalezy zawsze ustawié pokretto regulacji gazu w potozeniu O i zamknaé doptyw gazu przy butl.

* Przy wymianie butli gazowej nalezy zwrécié¢ uwage, czy pokretto regulacyjne gazu jest ustawione w potozeniu Q i czy zostat zamkniety doptyw
gazu przy butli. WAZNE: W poblizu nie moga znajdowac sie zadne zrédta zaptonu.

*  Po podtaczeniu nowej butli gazowej nalezy sprawdzi¢ czesci przytaczy zgodnie z instrukcja KONTROLI SZCZELNOSCI.

* W przypadku podejrzewanych nieszczelno$ci ustawié pokretto regulacji gazu w potozeniu O i zamknaé doptyw gazu przy butl.
Czesci przewodzace gaz nalezy oddac do sprawdzenia do specjalistycznego serwisu urzadzen gazowych.

= W przypadku stwierdzenia uszkodzen lub objawéw zuzycia weza gazowego nalezy go natychmiast wymieni¢. Waz gazowy nie moze mie¢
zadnych zatamar ani peknigé. Przed odtaczeniem weza gazowego nalezy zakrecié pokretto regulacji gazu na grillu oraz zamknaé zawér
gazowy na butli.

= Waz oraz regulator ciénienia gazu nalezy wymieni¢ po 3 latach od daty zakupu. Zwréci¢ uwage, czy regulator ci$nienia gazu oraz waz
spetniaja odpowiednie normy europejskie (regulator cisnienia gazu EN 16129 / waz gazowy EN 16436).

= Nie zamyka¢ ani nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych w pomieszczeniu, w ktérym przechowywana jest butla z gazem.
= Nie wolno zmienia¢ konstrukcji urzadzenia. W przypadku podejrzenia wadliwego dziatania nalezy skontaktowac sie ze specjalista.

= Waz gazowy w zadnym przypadku nie moze dotykac rozgrzanych powierzchni zewnetrznych grilla i palnika BLAZING ZONE. Nie dopuszcza¢
do skrecenia weza. W modelach grilla wyposazonych w korytka na weze nalezy poprowadzi¢ w nich waz.
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= Waziregulator ci$nienia gazu spetniaja odpowiednie przepisy krajowe i normy europejskie (regulator ciénienia gazu EN 16129 / waz gazowy KU NTRU LA SZ GZ E LN U S, Gl

EN 16436).

= Wprzypadku, gdy nie mozna uzyskac petnej mocy grzania i istnieje podejrzenie zatkania doptywu gazu, nalezy skontaktowac sig ze OSTREZEZENIE: W czasie sprawdzania szczelnosci w poblizu nie moze znajdowac sie zadne 7rédto zaptonu. Dotyczy to takze palenia papieroséw.
specjalistycznym serwisem. Nie sprawdzaé szczelnoSci za pomoca ptonacej zapatki lub innego otwartego ptomienia. Kontrole przeprowadzaé zawsze na zewnatrz.

= Palnik BLAZING ZONE pozostaje goracy przez dtugi czas po wytaczeniu. Zachowac ostrozno$¢, aby sie nie oparzyé. Nie ktas¢ w poblizu 1. Ustawi¢ pokretho regulacji gazu w potozeniu O.

palnika BLAZING ZONE zadnych przedmiotéw, poniewaz grozi to pozarem.
2. W tym celu nalezy otworzy¢ doptyw gazu w butli, a nastepnie nanie$¢ pedzlem mieszanke 50% mydta i 50% wody na wszystkie czesci

= Uzywac palnika BLAZING ZONE tylko, gdy jest on kompletnie zamontowany zgodnie z oddzielng instrukcjga montazu na odpowiednim przewodzace (tacze butli gazowe; / regulator ciénienia gazu / waz gazowy / wpust gazu / tacze przy wentylu). Mozna zastosowac takze

modelu grilla Dualchef. o -
aerozol do wyszukiwania nieszczelno$ci.

" UWAGA: Nigdy nie uzywa¢ painika BLAZING ZONE pojedynczo/samodzielniel 3. Tworzenie pecherzykéw powietrza w roztworze mydta wskazuje miejsca nieszczelne.
= Nigdy nie zakrywa¢ powierzchni palnika BLAZING ZONE, moze to powodowac akumulacje ciepta. WAZNE: Grilla i palnika BLAZIN ZONE mozna uzywaé dopiero po usunieciu wszystkich nieszczelnoéci. Przed usunieciem nieszczelnoéci
= Nigdy nie stawia¢ wtaczonego grilla na podfogach wykonanych z drewna lub innych palnych materiatéw. Nalezy zachowaé bezpieczna zamknac zawor na butli.
odlegtos¢ miedzy grillem i materiatami palnymi. 4. Qlile jest to mozliwe, usuna¢ nieszczelnosci przez dokrecenie przytaczy lub wymiane uszkodzonych czesci.
= Nie przechowywa¢ grilla w poblizu tatwopalnych cieczy ani innych tatwopalnych materiatéw. 5. Nastepnie ponownie wykona¢ czynno$ci podane w punktach 1 2.
= W przypadku sktadowania na zime grilla w pomieszczeniu, nalezy koniecznie odtaczy¢ butle gazowa. Butle gazowe nalezy przechowywaé 6. W przypadku braku mozliwoéci usuniecia nieszczelno$ci skontaktowad sie ze specjalistycznym serwisem gazowym.

na zewnatrz, w dobrze wentylowanych miejscach, do ktérych dzieci nie maja dostepu.

= Przed wigczeniem grilla nalezy ustawi¢ go w miejscu dobrze ostonietym od wiatru.

= Jedli grill nie jest uzytkowany, po catkowitym ostygnieciu nalezy go zabezpieczy¢ pokrywa przed czynnikami atmosferycznymi.

Pokrowce mozna naby¢ w sklepach sprzedajacych grille. x x &
= Po silnych opadach deszczu nalezy otworzy¢ pokrywe w celu zapobiegania zbieraniu sig wilgoci.

= Nigdy nie pozostawia¢ pracujacego grilla oraz palnika BLAZING ZONE bez nadzoru.

= Nie przesuwac grilla podczas eksploataciji.

= UWAGA: Na palniku BLAZING ZONE nie wolno ustawia¢ zadnych garnkéw.

WSKAZOWKA: KONTROLE SZCZELNOSCI nalezy wykonaé po kazdym podtaczeniu / kazdej wymianie butli z gazem i przed rozpoczeciem
sezonu grillowania.

INFORMACJA DOTYCZACA BOCZNEJ POKKI PO LEWEJ STRONIE

Po wyposazeniu grilla Dualchef w palnik BLAZING ZONE ze wzgledéw bezpieczefstwa nie mozna juz ztozy¢ pétki bocznej z lewej strony.
Podczas sktadania moze doj$¢ do wycieku gorgcego ttuszczu.
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OBJASNIENIE OZNACZEN NA PANELU OBSLUGI PALNIKA BLAZING ZONE

Upewnic¢ sie najpierw, ze regulator obrotéw dostarczony z palnikiem BLAZING ZONE zostat zamontowany zgodnie z oddzielng instrukcja

montazu.

OUTDOORCHEF
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O ! pozycja wyt.

((/((/ : §rednia moc grzania
((/((/(// : duza moc grzania
(// (// (// ) : Zapton

® : Zapalarka

WSKAZOWKA: Palnik BLAZING ZONE moze by¢ eksploatowany tylko z dostarczonym regulatorem obrotéw

UWAGA: Dostarczony regulator obrotéw jest wyposazony w wewnetrzny ogranicznik, ktéry uniemozliwia eksploatacje palnika BLAZING ZONE
na najnizszym poziomie (//

Ograniczenie to jest niezbedne, poniewaz palnik BLAZING ZONE moze by¢ eksploatowany tylko na poziomach (//((/ [ (//(//((/ Nigdy nie uzywac
palnika BLAZING ZONE na najnizszym poziomie 2

PRZED PIERWSZYM WYACZENIEM

1. Umyc¢ wszystkie czesci, ktére maja kontakt z produktami spozywczymi.

9. Sprawdzi¢ wszystkie czesci przewodzace gaz zgodnie z opisem podanym w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI.
Kontrole grilla DUALCHEF nalezy przeprowadzi¢ réwniez wéwczas, gdy zakupiono go w postaci ztozonej.

Nalezy wtaczy¢ palnik BLAZING ZONE na mniej wiecej 10 minut na ustawieniu X2

4. Upewni€ sig, ze tacka odciekowa na ttuszcz zostata wsunigta do oporu. Dotyczy to takze klasycznego grillowania.
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INSTRUKCJA ROZPALANIA PALNIKA BLAZING ZONE

1. Upewni€ sie, ze wszystkie potaczenia miedzy wezem gazowym, regulatorem ci$nienia gazu i butla gazowa zostaty dobrze skrecone
(nalezy postepowaé zgodnie z instrukcja zawarta w rozdziale KONTROLA SZCZELNOSCI).

2. Otworzy¢ ostone metalowa palnika BLAZING ZONE przy stoliku bocznym grilla Dualchef.
UWAGA: Nigdy nie zapala¢ palnika BLAZING ZONE przy zamknietej ostonie.

3. Otworzy¢ doptyw gazu na butli.

4. Nacisngc przycisk regulacji gazu i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do kierunku wskazéwek zegara do ustawienia (//((/(//
Nacisna¢ przycisk zapalania & przytrzymac do momentu przeskoczenia iskry i zapalenia gazu.

5. Jezeli gaz nie zapali sie w czasie 8 sekund, nalezy ustawi¢ pokretto regulacji gazu na Q. Odczekaé 2 minuty w celu ulotnienia sie
niespalonego gazu. Nastepnie powtérzy¢ czynnoéci podane w punktach 4 i 5. Wskazéwka: Jezeli widoczny jest réwnomierny,
niebieski ptomien na gérze palnika, palnik jest prawidtowo zapalony.

6. W przypadku braku mozliwosci uruchomienia grilla mimo 3 préb, nalezy sprawdzié przyczyny (zgodnie z opisem rozdziatu
USUWANIE BLEDOW).

RUSZT GRILLOWY ZE STALI NIERDZEWNEJ

ZASTOSOWANIE

Powierzchnia rusztu grillowego powinna by¢ stale pokryta cienka warstwa oleju, aby zapobiec przypalaniu produktéw. Uzywac oleju roslinnego
o wysokiej temperaturze punktu dymienia (np. olej z awokado lub rzepakowy).

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem umy¢ ruszt ze stali nierdzewnej wodg lub fagodnym roztworem wody i mydta. Podczas pracy dotykac rusztu tylko
po uprzednim zatozeniu rekawic ochronnych. Nie ktas¢ goracego rusztu ze stali nierdzewnej na powierzchnie wykonane z materiatu palnego
lub wrazliwego na dziatanie ciepta.

CZYSZCZENIE

Do fatwiejszego wyjmowania rusztéw grillowych ze stali nierdzewnej mozna wykorzysta¢ uchwyt podnoszacy, dostarczany wraz z grillem DUALCHEF.

Podczas czyszczenia uwzgledniac nastepujace punkty:
Zostawi¢ ruszt ze stali nierdzewnej na grillu ustawionym na petng moc przez mniej wiecej 10 minut do wypalenia.
Do czyszczenia uzywac szczotki z drutami mosieznymi (nie stalowymi).
Odczeka¢ na schtodzenie.

W przypadku silnie przylegajacych zanieczyszczen: Uzy¢ $rodka czyszczacego OUTDOORCHEF CHEF CLEANER do gruntownego
oczyszczenia rusztu.

WSKAZOWKA:

Po wyczyszczeniu naoliwi¢ wysokotemperaturowym olejem spozywczym (np. olej z awokado lub olej rzepakowy).

WSKAZOWKI | PORADY

GRILLOWANIE NA PODCZERWIEN

Jak dziata palnik podczerwony?

Ptomiert gazowy powstajacy po zapaleniu palnika BLAZING ZONE zostaje rozdzielony przez setki matych otworéw réwnomiernie na ptycie
ceramicznej, wytwarzajac przy tym promieniowanie podczerwone, ktére intensywnie i bezpoérednio podgrzewa produkt w temperaturze ponad
900 stopni Celsjusza. Pozwala to na generowanie duzo wyzszych temperatur, niz przy uzyciu tradycyjnego palnika gazowego.

Przyrzadzanie steakow i innych produktéw przy uzyciu palnika BLAZING ZONE

Palnik OUTDOORCHEF BLAZING ZONE umozliwia szybkie i mocne przyrumienianie steakéw i innych kawatkéw migsa w temperaturze ponad
900 stopni Celsjusza, zapewniajac perfekcyjne przyrumieniona skérke, dzieki tzw. reakcji Maillarda.

Zalecamy zrezygnowanie z bardzo ttustych kawatkéw migsa i stosowanie jedynie niewielkiej ilosci oleju spozywczego odpornego na wysokie
temperatury, aby uniemozliwi¢ zapalenie sie ttuszczu.
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W przypadku grubszych kawatkéw miesa zalecamy po procesie grillowania posrednie zwiekszenie temperatury wewnetrznej do zadane;j
warto$ci, przy niskiej temperaturze grillowania. Inng mozliwoécig jest wczesniejsze posrednie uzyskanie zadanej temperatury wewnetrznej
w urzadzeniu do sous vide, a nastepnie smaczne przyrumienienie skérki przy uzyciu palnika BLAZING ZONE.

Z zachowaniem wigkszego odstepu przy uzyciu naktadki dystansowej na palniku BLAZING ZONE mozna przyrzadza¢ réwniez inne produkty,
takie jak warzywa lub ryby. Podczas grillowania innych produktéw spozywczych i przy zastosowaniu innych przyboréw kuchennych nalezy
pamietac, aby NIE zakrywaé catej powierzchni grilla (akumulacja cieptal) oraz uzywaé przyboréw kuchennych, ktére sa bardzo odporne
na wysokie temperatury (np. z zeliwa).

Podczas pierwszego grillowania przy uzyciu palnika BLAZING ZONE

Przy pierwszym grillowaniu zalecamy rozpoczecie od najwyzszego poziomu naktadki dystansowej z najwiekszym odstepem (patrz pozycja 1),
aby sprawdzi¢, czy temperatura jest odpowiednia. Jezeli pozadana jest wyzsza temperatura, mozna to regulowac¢ samodzielnie przy uzyciu
naktadki dystansowe;j.

Przyrumieni¢ wybrany kawatek miesa najpierw maks. 60 sekund z kazdej strony, aby zobaczy¢, czy temperatura jest odpowiednia. W zaleznoci
od wielko$ci kawatka i zawarto$ci tluszczu, czas wymagany do osiggnigcia réwnomiernego przyrumienienia skérki moze by¢ rézny.
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Przy przyrzadzaniu steakéw i innych potraw zalecamy zrezygnowanie z marynat i soséw, aby cieszy¢ sie petnym, czystym smakiem migsa.

L
\J

Zastosowanie marynat i soséw

Dobry steak potrzebuje jedynie szczypty soli.

Jezeli jednak nie chcesz rezygnowac z marynaty, nalezy zwraca¢ uwage, aby nie uzywac zbyt duzej ilosci oleju, co mogtoby spowodowac jego
zapalenie.

W przypadku stosowania soséw (zwtaszcza soséw zawierajacych cukier) i przypraw zalecamy stosowanie ich na chwile przed zakoriczeniem
grillowania, aby nie przypali¢ grillowanych produktéw.

ZYCZYMY DUZO SATYSFAKCJI | PRZYJEMNOSCI Z UZYTKOWANIA PALNIKA BLAZING ZONE OUTDOORCHEF!
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KONSERWACJA PALNIKA BLAZING ZONE

Ponizsze elementy palnika Blazing Zone nalezy sprawdzaé i czysci¢ w regularnych odstepach czasu (co najmniej raz w roku) lub po dtuzszej
przerwie w uzytkowaniu.
Palnik

Regularnie sprawdzac i czy$ci¢ palniki. W tym celu nalezy wykona¢ ponizsze czynnoéci: Zdja¢ cata jednostke BLAZING ZONE z bocznej pétki,
postepowac przy tym zgodnie z ponizszym rysunkiem:

Po zdjeciu jednostki BLAZING ZONE postepowac w nastepujacy sposéb:

1. Sprawdzi¢ palnik pod katem znieksztatcen i peknie¢.

2. Rurki Venturiego (element rurki na palniku) mozna czyécic / szczotkowac przy uzyciu cienkiej szczotki do mycia butelek.

3. Wyczysci¢ wewnetrzng cze$¢ ramy noénej palnika Blazing Zone, nie uzywac przy tym zadnych szorujacych ani palnych $rodkéw czyszczacych

4. Nastepnie wtozy¢ catg jednostke Blazing Zone na boczng pétke, postepowac przy tym zgodnie z oddzielng instrukcja montazu.

WAZNE: W przypadku stosowania érodkéw czyszczacych po zakoriczeniu czyszczenia nalezy dobrze osuszyé grill. W celu przyspieszenia
suszenia mozna wiaczy¢ palnik BLAZING ZONE i przez kilka minut pozostawi¢ go wiaczony na poziomie grzania z otwarta pokrywa.

Waz gazowy

Sprawdzi¢ waz gazowy. Jezeli jest szorstki lub popekany, nalezy go natychmiast wymienic.

KONSERWACJA

Regularna konserwacja palnika BLAZING ZONE gwarantuje jego bezawaryjne dziatanie.

Wszystkie czeéci przewodzace gaz nalezy sprawdzac co najmniej dwa razy w roku oraz kazdorazowo po dtuzszym sktadowaniu. Pajaki i inne
owady moga powodowac zatkanie czesci grilla. Nalezy je usuna¢ przed ponownym uzyciem.

Jezeli grill regularnie jest przestawiany na nieréwnym podtozu, to nalezy od czasu do czasu sprawdzi¢, czy wszystkie ruby sa dokrecone.

Jezeli grill przez dtuzszy czas nie jest uzywany, przed ponownym uruchomieniem nalezy przeprowadzic KONTROLE SZCZELNOSCI.
W przypadku jakichkolwiek watpliwo$ci nalezy zwrécic¢ sie do dostawcy gazu lub serwisu sprzedazy.

Aby zapobiec uszkodzeniom na skutek korozji, wszystkie czesci metalowe nalezy naoliwi¢ przed dtuzszym sktadowaniem.

Po dtuzszym okresie sktadowania, a takze co najmniej raz w czasie sezonu grillowego nalezy sprawdzi¢, czy waz gazowy nie ma peknig¢,
zatamari lub innych uszkodzeri. Uszkodzony waz gazowy nalezy niezwlocznie wymienié zgodnie z opisem w rozdziale WSKAZOWKI
BEZPIECZENSTWA.

W celu zapewnienia jak najdtuzszego czasu eksploatacji grilla i palnika BLAZIN ZONE po ich ostygnigciu nalezy zabezpieczy¢ je odpowiednia
ostong OUTDOORCHEF przed dziataniem czynnikéw atmosferycznych. Po silnych opadach deszczu nalezy zdja¢ ostone, aby zapobiec
zbieraniu sig wilgoci. Pokrowce mozna naby¢ w sklepach sprzedajacych grille.
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USUWANIE BYEDOW

Nie mozna rozpali¢ palnika:
= Sprawdzi¢, czy zostat otwarty doptyw gazu z butli.

= Sprawdzi¢, czy w butli znajduje sie wystarczajgca ilo§¢ gazu.
= Sprawdzi¢, czy iskra z elektrody przeskakuje na palnik.

UWAGA: Te kontrole nalezy wykona¢ tylko przy zamknietym doprowadzeniu gazu!

Brak iskry:
= Upewnic sig, czy baterie zostaty wtasciwie wiozone.

= Odstep pomiedzy palnikiem i elektroda powinien wynosi¢ 4-6 mm.
= Sprawdzi¢, czy kable zapalarki elektrycznej i elektrody zostaty dobrze umieszczone w gniazdkach.

= Umiescic¢ 2 nowe baterie (Typ AAA, 1,6 Volt) w zapalniku elektrycznym.

W przypadku trudnosci z uruchomieniem grilla mimo wykonania powyzszych czynnoéci nalezy sig skontaktowac z punktem sprzedazy.

GWARANCJA KONSUMENCKA

1. Gwarancja i pozostale prawa nabywcy

Wraz z nabyciem niniejszego produktu OUTDOORCHEF u autoryzowanego sprzedawcy klient, jako nabywca koricowy (konsument), otrzymuije
gwarancje producenta od OUTDOORCHEF AG («<OUTDOORCHEF»).

Gwarancja producenta zapewnia zaspokojenie roszczeh gwarancyjnych nabywcy przez gwaranta stosownie do ustaler niniejszej umowy.
Roszczenia gwarancyjne stanowig przy tym uzupetnienie pozostatych praw nabywcy wynikajacych z umowy lub obowiazujacego prawa.
Niniejsza gwarancja nie wytacza ani nie ogranicza pozostatych praw. Nabywca moze zatem dochodzi¢ od odno$nego zobowigzanego wszystkich
innych swoich praw wynikajacych z umowy lub obowigzujacego prawa. Niniejsza gwarancja nie narusza na przyktad praw wynikajacych

z niemieckiej ustawy o odpowiedzialno$ci cywilnej za produkt (Produkthaftungsgesetz).

W szczegélnoéci nabywca ma prawo do dochodzenia od sprzedajacego roszczers umownych z tytutu rekojmi. W zwigzku z tym przyktadowe
ewentualne anulowanie umowy kupna-sprzedazy moze by¢ dokonane wyfgcznie w stosunku do sprzedajacego, ale nie w ramach niniejszej
gwarancji w stosunku do OUTDOORCHEF.

2. Strony i warunki gwaranciji

Udzielajagcym gwarancji jest OUTDOORCHEF. Uprawnionym do korzystania z gwarancji jest kazdy klient koricowy nabywajacy do celéw
prywatnych nowy produkt w legalnym obrocie. Nabycie produktu musi by¢ potwierdzone dowodem zakupu. Nabycie do celéw prywatnych
wystepuje w przypadku, gdy produkt zostaje zakupiony przez osobe fizyczng do celdéw, ktére nie sa w przewazajgcej mierze przypisane
dziatalnoéci gospodarczej ani samodzielne] dziatalno$ci zawodowej prowadzonej przez te osobe.

Roszczen gwarancyjnych nalezy dochodzi¢ u gwaranta w ciagu dwéch miesiecy od wystapienia przypadku objetego gwarancja. W przeciwnym
razie roszczenia te sg wykluczone. W przypadku wad jawnych okres wykluczenia rozpoczyna sie w momencie otrzymania produktu.
OUTDOORCHEF zaleca zatem sprawdzenie produktu pod katem obecnoéci wad i usterek natychmiast po jego otrzymaniu.

3. Zakres

Gwarancja obowigzuje od daty zakupu i jest udzielana w nastepujacych przypadkach, o ile nie dojdzie do wykluczenia zgodnie z punktem 4:
CERAMICZNY PALNIK PODCZERWONY 5 lata na wady produkcyjne lub przepalenie.
RUSZT ZE STALI NIERDZEWNEJ 5 lata na korozje lub przepalenie
POZOSTALE CZESCI 2 lata na wszystkie pozostate wady produkcyjne i materiatowe

W rozumieniu niniejszej gwarancji wadami nie sg niejednorodno$ci i réznice w kolorze ani nieznaczne wady, takie jak obecno$¢ wynikajacych
z produkcji widocznych punktéw oparcia, ktére sg bez znaczenia dla funkcjonowania urzadzenia i dla zadowolenia klienta.

W przypadku reklamacji OUTDOORCHEF zgodnie z wtasnym uznaniem wymieni i zastgpi uszkodzone lub wadliwe czeéci albo caty
produkt. O ile klient to zaakceptuje, produkt moze by¢ réwniez wymieniony na podobny model nowszego typu lub na kolejny model dane;
serii. O ile wada nie narusza funkcjonalnoéci produktu i klient ja zaakceptuje, to zamiast naprawy moze zosta¢ zaoferowana odpowiednia
rekompensata finansowa.
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W czasie realizacji roszczen gwarancyjnych (sprawdzania i ewentualnej wymiany) nabywca nie ma prawa do zagdania od OUTDOORCHEF
udostepnienia produktu zastepczego ani dochodzenia zadnego innego odszkodowania. Udzielenie $wiadczen gwarancyjnych nie wptywa
na przedtuzenie ani ustanowienie nowego okresu gwarancji. Wymienione cze$ci produktéw przechodza na wtasnos¢ OUTDOORCHEF.
Okres gwarancji naliczany jest od nowa tylko w przypadku wymiany produktu.

Niniejsza gwarancja nie stanowi podstawy do dochodzenia dalej idacych roszczer wzgledem gwaranta. Nie wyklucza to jednak ani nie
ogranicza roszczen nabywcy wynikajacych z innych podstaw prawnych (patrz réwniez punkt 1 powyzej).

4. Wykluczenie

Gwarancja nie ma zastosowania w nastepujacych przypadkach:

= zwykte zuzycie elementu wystepujace przy wykorzystaniu urzadzenia zgodnie z przeznaczeniem, szczegélnie takich cze$ci eksploatacyjnych
jak zapalnik i bateria, elektroda, kabel zapalnika, waz gazowy, regulator ciénienia gazu oraz blacha i tacka odciekowa do ttuszczu;

= wady i/lub uszkodzenia powstate wskutek nieodpowiedniego lub niezgodnego z przeznaczeniem uzycia urzadzenia, szczegdlnie w wyniku
nieprzestrzegania instrukcji obstugi, wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa lub wskazar dotyczacych eksploataciji/konserwacii (na przyktad
uzycie urzadzen przeznaczonych do stosowania na zewnatrz w pomieszczeniach zamknietych, uszkodzenia powstate wskutek btednego
montazu, nieodpowiedniego czyszczenia powierzchni emaliowanej lejka lub rusztu grilla, nieprzeprowadzenia kontroli szczelno$ci, o ile jest
ona zalecana w instrukcji obstugi, uzycia szkodliwych chemikaliéw, wykorzystania do innych celéw itd.);

= wady lub uszkodzenia powstate wskutek ingerencji lub napraw przez osoby nieautoryzowane przez OUTDOORCHEFR

= wady lub uszkodzenia powstate wskutek niszczacego oddziatywania warunkéw atmosferycznych (np. gradu lub uderzenia pioruna);

= wady lub uszkodzenia powstate wskutek umys$inego uszkodzenia lub wskutek uszkodzenia zamierzonego albo spowodowanego nieuwaga,
o ile nie sag objete zakresem odpowiedzialnosci OUTDOORCHEF;

= wady lub uszkodzenia powstate podczas transportu do klienta, o ile transport nie zostat zorganizowany przez gwaranta;

= wady lub szkody powstate na skutek dziatania sity wyzszej;

= wady lub uszkodzenia powstate wskutek zuzycia urzadzenia przy jego zastosowaniu do celéw gospodarczych (np. w ramach dziatalnosci
hotelarskiej lub gastronomiczney).

5. Realizacja roszczen gwarancyjnych

W przypadku objetym gwarancja nalezy niezwtocznie zwréci¢ sig do nas lub do jednego z naszych autoryzowanych punktéw sprzedazy

(wykaz punktéw sprzedazy jest podany na stronie www.outdoorchef.com) i zataczyé oprécz swoich danych adresowych (o ile jest to mozliwe)
réwniez nazwe produktu / jego czesci, dowdd zakupu, numer serii i numer artykutu (dane te mozna znalez¢ na etykiecie z danymi (tabliczce
znamionowej) naklejonej na urzadzenie; patrz réwniez pierwsza czes¢ instrukcji obstugi). Ponadto nalezy dotgczy¢ opis wady i w miare mozliwosci
zdjecia. Reklamowany produkt nalezy dostarczy¢ do punktu sprzedazy lub bezposrednio do nas (gwarancja typu ,bring-in") w celu sprawdzenia
zasadno$ci reklamacji. W przypadku uznania reklamacji zwracamy klientowi uzasadnione i wymagane koszty transportu i wysytki. W innym
przypadku produkt zostanie odestany z powrotem na koszt klienta.

Zarejestrowana marka OUTDOORCHEF reprezentowana jest przez nastepujace przedsigbiorstwo:

Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich — Szwajcaria | www.outdoorchef.com
*  Lista naszych punktéw sprzedazy znajduje sie w naszej witrynie internetowej OUTDOORCHEFR.COM
Numer seryjny oraz numer artykutu znajduje sig na naklejce z danymi zamieszczonej na grillu

(patrz pierwsza cze$¢ niniejszej INSTRUKCJI OBSLUGI).

ok
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MANUAL DE INSTRUGOES DE UTILIZAGAD

IMPORTANTE: Consulte este manual de instru¢des de utilizagdo antes da colocagdo em funcionamento do aparelho. Guarde este manual num
lugar seguro. Ele contém informacdes relativas a seguranca, ao funcionamento e & manutencgéo.

IMPORTANTE PARA A SUA SEGURANGA

Todas as pessoas que utilizarem o grelhador e o BLAZING ZONE devem estar familiarizadas com o procedimento de acendimento e segui-lo
exatamente. As criancas ndo devem utilizar o aparelho.

As instrucdes de montagem incluidas no manual de montagem separado devem ser rigorosamente cumpridas. Uma montagem incorrecta
pode ter consequéncias perigosas. Nao coloque liquidos, materiais inflaméveis ou botijas de gés suplentes junto ao barbecue. Nunca coloque
o barbecue ou a(s) botija(s) de gas dentro de espacos fechados sem ventilagéo.

Leia com atencéo estas instrucdes antes de utilizar o seu grelhador a gés e o BLAZING ZONE. Por favor, consulte também as instrucoes
separadas para o seu grelhador. O barbecue incl. BLAZNG ZONE apenas deve ser utilizado ao ar livre e deve ser mantido a uma distancia
de seguranga de, pelo menos, 1,6 m de objetos inflamaveis.

BOTIJAS DE GAS

Consulte as instru¢des de seguranca no manual de instrugdes separado da sua grelhador Dualchef.

INDICAGOES DE SEGURANGA

Este manual do utilizador deve ser guardado pelo proprietario e deve estar sempre acessivel.
Coloque o BLAZING ZONE em funcionamento tal como descrito no capftulo INSTRUGOES DE ACENDIMENTO.

= Use o grelhador apenas ao ar livre.

= Consulte o manual de instrugdes de utilizacdo antes da colocacédo em funcionamento do aparelho.

= ATENGAO: As pegas acessiveis podem estar muito quentes. Manter afastadas as criangas.

= Durante a utilizaco, este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflaméaveis.

= Néo desloque o aparelho durante a utilizacao.

= Feche a alimentacédo de gés depois da utilizagéo.

= Nunca utilize o grelhador num alpendre.

= Né&o manobre os aparelhos com rodizios sobre pavimentos desnivelados ou degraus.

= Certifique-se de que a gaveta de gorduras esteja sempre bem fechada e trancada durante a utilizagéo.
= Use luvas de protecdo quando estiver a utilizar o grelhador.

*  Depois de grelhar, rode sempre o botéo de regulagéo do gas para a posigio O e feche a alimentacéo de gés na botija de gés.

= Ao substituir a botija de gés, certifique-se de que o boto de regulacdo do gas esta na posicdo O e de que a alimentacio de gés esta
fechada na botija de gas. IMPORTANTE: Mantenha os materiais inflaméveis afastados do grelhador.

= Apds aligacao de uma botija de gas nova, efetue um controlo das pegas de ligagdo conforme as instru¢des dadas no capitulo ENSAIO DE
ESTANQUIDADE.

*  Se suspeitar de falta de estanquidade de alguma(s) peca(s), rode o botio de regulagio do gas para a posigio O e feche a alimentacéo
de gés na botija de gés. As pecas condutoras de gés devem ser inspecionadas por uma entidade ou um técnico especializado(a)
em aparelhos a gas.

= Seotubo de gés apresentar danos ou marcas de desgaste, deve ser substituido imediatamente. O tubo deve estar sempre esticado.
Certifique-se de que néo esta dobrado ou torcido. N&o se esqueca de fechar o gés no grelhador e na botija de gés antes de retirar o tubo.

= Substitua o tubo e o regulador da presséo de gas apés um perfodo de utilizagdo de 3 anos a contar da data de compra. Certifique-se de que
o regulador da presséo de gés e o tubo estdo em conformidade com as respetivas normas EN (Regulador de presséo de gas EN 16129 /
mangueira para gas EN 16436).

= Independentemente das circunstancias, as aberturas de ventilacdo da cdmara da botija de gds nunca devem ser fechadas nem cobertas.

= Nao modifique o aparelho. Se suspeitar de uma avaria, entre em contacto com um técnico qualificado.
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E imprescindivel que o tubo de gés seja mantido afastado das superficies exteriores quentes do grelhador e do BLAZING ZONE. O tubo
néo pode ser dobrado. Nos modelos de grelhador com uma guia de tubos, é obrigatério que o tubo seja fixado nessa guia.

O tubo e o regulador estdo em conformidade com a respetiva legislagéo do pais e as normas EN (Regulador de presséo de gés EN 16129 /
mangueira para gas EN 16436).

Se a poténcia total ndo for alcancada e houver suspeitar de que hd uma obstrucéo da alimentacdo de gés, entre em contacto com uma
entidade ou um técnico especializado(a) em aparelhos a gas.

Depois de desligar a BLAZING ZONE, ele mantém-se quente ainda durante algum tempo. Preste atencéo para ndo se queimar e ndo
colocar objetos perto da BLAZING ZONE, pois existe perigo de incéndio.

Utilizar a BLAZING ZONE apenas se estiver totalmente montada num modelo de grelhador Dualchef adequado, de acordo com
as instrucdes de montagem separadas.

ATENCAO: Nunca utilizar a BLAZING ZONE individualmente!
Nunca cobrir a drea da BLAZING ZONE, isto pode levar a acumulagéo de calor.

Durante o funcionamento do grelhador, néo o coloque sobre um pavimento de madeira ou outras superficies inflaméveis. Mantenha
o grelhador afastado de materiais inflaméaveis.

Né&o guarde o grelhador perto de liquidos ou materiais faciimente inflamaveis.

Se o grelhador for mantido num espaco fechado durante os meses de inverno, é imprescindivel que a botija de gds seja removida.
Esta botija deve ser sempre guardada ao ar livre, num local bem ventilado, sem qualquer possibilidade de acesso por criangas.

Antes de colocar o grelhador em funcionamento, proteja-o o melhor possivel contra o vento.

Se ndo pretender usar novamente o grelhador, depois dele arrefecer proteja-o com uma capa de protecéo contra as influéncias climaticas.
As capas de protecao podem ser adquiridas numa loja especializada.

Remova a capa de protegéo apés uma chuva forte para evitar a acumulacao de humidade.
Nunca deixe o grelhador e a BLAZING ZONE sem supervisdo durante o funcionamento.
Né&o desloque o barbecue quando o estiver a utilizar.

ATENCAO: Nzo podem ser colocadas panelas na BLAZING ZONE.
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ENSAIO DE ESTANQUEIDADE

AVISO: Durante o ensaio de estanquidade ndo devem existir fontes de igni¢éo nas proximidades. Também é proibido fumar. Nunca procure
fugas de gas com um fésforo aceso ou outra chama aberta! O ensaio de estanquidade deve ser sempre efetuado ao ar livre.
1. O botao de regulagéo do gas tem de estar na posicao O.

2. Abra a alimentacéo de gés na botija e, utilizando uma solucéo saponécea constituida por 50% de sabao liquido e 50% de agua, pincele
todas as pecas condutoras de gés (a ligacdo na botija de gés / o regulador da press&o de gés / o tubo de gés / a entrada de gés / a ligagéo
na vélvula). Também é possivel utilizar um spray detetor de fugas.

3. Aformacéo de bolhas na solugéo sapondcea indica a presenga de uma fuga.
IMPORTANTE: O grelhador e a BLAZING ZONE apenas devem ser utilizados se todos os pontos de fuga tiverem sido eliminados.
Feche a alimentagdo do gés na botija de gas.

Elimine os pontos de fuga, apertando das ligacdes, se tal for possivel, ou substituindo as pegas com defeito.
5. Repita os passos 1 e 2.

6. Se afuga persistir, contacte o seu revendedor local de gés.

NOTA: Efetue o ENSAIO DE ESTANQUIDADE apés cada ligagdo ou substituicéo da botija de gas, e também no inicio da época dos grelhados.

INFORMAGAO SOBRE A MESA LATERAL ESQUERDA

Ao reequipar o seu Dualchef com a BLAZING ZONE, o suporte lateral esquerdo ndo pode ser dobrada por razées de seguranca.
Ao rtirar o testo, gordura quente pode escorrer.
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EXPLICAGAO DOS SIMBOLOS DO PAINEL DE COMANDO PARA A BLAZING ZONE

Primeiro certifique-se de que instalou corretamente o controlo rotativo fornecido com a BLAZING ZONE, de acordo com as instrucdes

de instalacéo separadas.

OUTDOORCHEF
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O : posigéo Desligado
(//((/ : poténcia média
(//(//((/ : poténcia elevada
(//(//((/ ) :Ignigao

) : Botéo de ignicéo

NOTA: A BLAZING ZONE sé pode ser operada com o novo botéo de controlo fornecido

ATENGCAO: O controlo rotativo fornecido tem um limitador no interior, o que torna impossivel operar a ZONA BLAZING ao nivel mais baixo ((/

Este limitador é necessario porque a BLAZING ZONE sé pode ser operada com os niveis (//(// e (//(//(// Nunca utilizar a BLAZING ZONE
ao nivel mais baixo (//

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1. Lave todos os acessérios que véao estar em contacto com os alimentos.

2. Verifique todas as pegas condutoras de gés, conforme descrito no capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE.
Faga também isto se o seu grelhador DUALCHEF tiver sido fornecido pelo comerciante.

3. Ligue a BLAZING ZONE durante aprox. 10 minutos no nivel ((////(//

Certifique-se de que a bandeja de gotejamento de gordura é empurrada para dentro até ao limite. Isto também se aplica aos grelhados

normais.
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INSTRUGOES PARA LIGAR A BLAZING ZONE

1. Certifique-se de que todas as ligagdes entre o tubo de gds, o regulador de pressédo do gés e a botija de gas estdo bem apertadas
(siga as instrucdes do capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE).

2. Abra atampa metélica da BLAZING ZONE na mesa lateral do seu grelhador Dualchef.
ATENGAO: Nunca acender a BLAZING ZONE com a tampa fechada.

3. Abra a alimentacéo do gds na botija.

Pressione o botdo de regulagdo do gés e rode no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivel (/l(/l(/l Pressione o botdo
de ignicéo & ¢ mantenha-o pressionado, até a fafsca surgir e o gas acender.

5. Se o0 gés ndo se acender dentro de 8 segundos, rode o botéo de regulacéo do gés para a posicdo Q. Aguarde 2 minutos para que o gas
que ndo ardeu se poder dissipar. A seguir, repita o ponto 4 a 5. Nota: Se conseguir ver um tapete de chama azul uniforme na parte superior
do queimador, o queimador esté ligado corretamente.

6. Se apés trés tentativas ndo conseguir acender o barbecue, consulte a seccio RESOLUCAO DE PROBLEMAS para saber como pode
solucionar a questao.

A GRELHA EM AGO INOXIDAVEL

APLICACAO

A superficie da grelha deve ser sempre coberta com uma leve pelicula de éleo para evitar que os alimentos se queimem. Utilizar um éleo vegetal
com um elevado ponto de fumo (por exemplo éleo de abacate ou 6leo de colza).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Limpar as grelhas de aco inoxidével com agua ou uma solugdo de 4gua e sabao suave antes da primeira utilizacdo. Durante a utilizacao no
grelhador, nunca toque nas grelhas sem luvas para grelhar cal¢adas. Enquanto estiverem quentes, ndo coloque as grelhas em aco inoxidavel
sobre superficies inflaméaveis ou sensiveis ao calor.

LIMPEZA

Para facilitar a remocéo das grelhas de ago inoxiddvel, pode utilizar o elevador de grelha, que estd incluido no &mbito de entrega do grelhador
DUALCHEF.

E favor tomar nota dos seguintes pontos para a limpeza:

= Deixe aquecer as grelhas em aco inoxidavel no grelhador durante cerca de 10 minutos a poténcia maxima
= Use uma escova com cerdas de latdo (ndo de aco)

= Deixe-as arrefecer depois

= Para sujidade persistente: Utilize o OUTDOORCHEF CHEF CLEANER para uma limpeza completa

NOTA:

Apbs a limpeza, aplicar ligeiramente dleo comestivel altamente aquecido (por exemplo 6leo de abacate ou 6leo de colza).

SUGESTOES E TRUQUES

GRELHAS INFRARADAS

Como funciona um queimador de infravermelhos?

A chama de gés criada quando se liga a BLAZING ZONE espalha-se uniformemente através de centenas de pequenas aberturas na
placa ceramica, produzindo radiacdo infravermelha na superficie que emite calor direto intenso para os alimentos a grelhar, até mais de
900 graus Celsius. Isto permite gerar temperaturas muito mais elevadas do que com um queimador a gés convencional.

Preparacao de bifes e outros alimentos com a BLAZING ZONE

O OUTDOORCHEF BLAZING ZONE permite que bifes e outros pedacos de carne sejam salteados répida e bruscamente a mais de
900 graus Celsius para uma crosta perfeita pela chamada reacdo Maillard.

Recomendamos que evite pedacos de carne muito gordurosos e utilize apenas um pouco de éleo de cozinha resistente ao calor para evitar
chamas de gordura.

OUTDOORCHER.COM

Para pecas de carne mais grossas, recomendamos que as crie indiretamente apés o processo de grelhar, a uma temperatura de grelhagem baixa,
até a temperatura central desejada. Outra possibilidade é levar a carne a temperatura central desejada indiretamente a baixas temperaturas
ou por meio de um dispositivo sous-video e depois fornecer-lhe uma crosta deliciosa na BLAZING ZONE.

Se adistancia for maior utilizando o espagador, outros alimentos como vegetais ou peixe também podem ser preparados com a BLAZING ZONE.
Quando grelhar outros alimentos e utilizar outros utensilios de cozinha, certifique-se de que toda a superficie de grelhagem NAO esta coberta
(acumulagéo de calor!) e que apenas séo utilizados utensilios de cozinha muito resistentes ao calor (por exemplo, ferro fundido).

A primeira vez que se grelha com a BLAZING ZONE

Para o primeiro churrasco, recomendamos que comece no degrau superior do espacador com a maior distancia (ver posicéo 1) para verificar
se o calor é suficiente. Se quiser mais calor, pode reguld-lo vocé mesmo com o espagador.

Frite a sua peca de carne desejada durante um méaximo de 60 segundos por lado para ver se o calor ¢ suficiente. Dependendo da peca de carne
e do teor de gordura, o tempo necessario para uma crosta uniforme varia.

0 0 0 0 U
C 4

Recomendamos que néo utilize marinadas e molhos na preparagéo de bifes e semelhantes para apreciar o sabor total da carne ndo adulterada.
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T

Utilizagdao de marinadas e molhos

Um bom bife néo precisa mais do que um pouco de sal.

No entanto, se utilizar marinadas, certifique-se de que nédo é utilizado demasiado éleo para evitar chamas de gordura.

Ao utilizar molhos (especialmente molhos com aglcar) e especiarias, recomendamos que os aplique apenas brevemente no final do processo
de grelhados, para que os alimentos nao ardam.

DESEJAMOS-LHE MUITA DIVERSAO E PRAZER COM O SEU OUTDOORCHEF BLAZING ZONE!
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MANUTENGAO DA BLAZING ZONE

Os seguintes componentes da Blazing Zone devem ser inspecionados e limpos a intervalos regulares (pelo menos uma vez por ano) ou apés
longos periodos de n&o utilizacao.

Queimador

Para verificar os queimadores e limpé-los a intervalos regulares, é necessario seguir os passos abaixo indicados: Remover a unidade completa
da BLAZING ZONE da tabela lateral, seguindo a ilustracéo abaixo:

Depois de remover a unidade da BLAZING ZONE, seguir estes passos:

1. Verificar o queimador para detetar deformagdes ou fissuras.

2. Os tubos Venturi (seccdo de tubo no queimador) podem ser limpos/escovados com uma escova fina de limpeza de garrafas.
3. Limpar o interior da estrutura de suporte da Blazing Zone, néo utilizar produtos de limpeza agressivos ou inflamaveis

4. Depois colocar toda a unidade da Blazing Zone de volta na mesa lateral, seguindo as instru¢ées de montagem separadas.

IMPORTANTE: Se utilizar produtos de limpeza, deverd deixar secar bem o grelhador depois da limpeza. Para acelerar o processo de secagem,
pode ligar a BLAZING ZONE e deixa-la aquecer no nivel maximo durante alguns minutos.

Mangueira de gas

Verificar a mangueira de gés. Se for fragil ou apresentar fissuras, deve ser substituido imediatamente.

MANUTENGAO

O cuidado regular da sua BLZING ZONE contribui para o manter em boas condi¢ées de funcionamento.

= Inspecione todas as pecas condutoras de gés pelo menos duas vezes por ano e sempre apés um armazenamento prolongado. Aranhas
e outros insetos podem causar bloqueios que devem ser eliminados antes da utilizacéo.

= Se o grelhador for deslocado regularmente sobre um piso irregular, verifique de tempos a tempos se todos os parafusos e unides roscadas
estdo bem apertados.

= Se ndo utilizar o grelhador durante um periodo longo, deve efetuar um ENSAIO DE ESTANQUIDADE antes de o utilizar novamente.
Em caso de duvida, contacte o seu fornecedor local de gés ou o agente que Ihe vendeu o grelhador.

= Antes de guardar o grelhador, lubrifique todas as partes metélicas, a fim de evitar a corroséo.

= Apds um armazenamento prolongado, e, pelo menos, uma vez durante a época de grelhados, verifique se o tubo de gés apresenta
fendas, vincos ou quaisquer outros danos. O tubo de gés danificado deve ser substituido imediatamente, conforme descrito no capitulo
INDICAGCOES DE SEGURANCA.

= Para garantir que pode desfrutar da sua grelha e da Blzing Zone durante o méximo de tempo possivel, proteja o seu grelhador das
influéncias ambientais com uma cobertura OUTDOORCHEF adequada depois de esta ter arrefecido completamente. Para evitar
condensacao, depois de chover retire a capa de protecdo. As capas de prote¢do podem ser adquiridas numa loja especializada.
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RESOLUGAO DE ERROS

O gas ndo acende:
= Verifique se a alimentagdo de gés da botija de gds estd aberta.

= Certifique-se de que existe gas suficiente na botija.
= Verifique se surgem fafscas a partir do elétrodo no queimador.

ATENCAO: Este teste s6 pode ser efetuado com a alimentacéo de gés fechadal

Né&o ha faisca:

= Certifique-se de que as baterias estao inseridas corretamente.

= Adistancia entre o queimador e o elétrodo deve ser apenas de 4-6 mm.

= Verifique se os cabos na igni¢do elétrica e no elétrodo estao inseridos e apertados firmemente.

= Insira 2 pilhas (tipo AAA, 1.5 V) na ingigéo elétrica.

Se, ap6s a verificagdo destes pontos, continuar sem conseguir acender o barbecue, contacte o revendedor local.

GARANTIA AD CONSUMIDOR

1. Garantia e relagcao com outros direitos do comprador

Com a compra deste produto OUTDOORCHEF junto de um distribuidor autorizado, é-lhe concedida, como cliente final particular (consumidor),
uma garantia do fabricante pela OUTDOORCHEFAG (‘OUTDOORCHEF").

A garantia do fabricante concede-lhe direito a reivindicacdes de garantia contra o emitente da garantia, em conformidade com o presente
acordo. As reivindicacdes de garantia sdo aplicaveis juntamente com outros direitos contratuais ou legais do consumidor. Tais outros direitos
néo s&o excluidos nem limitados por esta garantia. Portanto, o consumidor também pode fazer valer as suas outras reivindica¢des contratuais

ou legais contra os respetivos devedores. Assim, por exemplo, reivindicacdes ao abrigo da Lei de Responsabilidade do Produto néo séo afetadas
por esta garantia.

Enquanto comprador, o consumidor também tem a possibilidade, em particular, de fazer reclamagées de garantia contratuais contra
o vendedor. Assim, por exemplo, uma possivel rescisdo do contrato de compra apenas pode ser intentada contra o vendedor, mas ndo contra
a OUTDOORCHEF, no ambito desta garantia.

2. Participantes e condi¢oes de garantia

O fiador ¢ OUTDOORCHEF. O beneficiario da garantia é qualquer cliente final que adquira um novo produto num distribuidor autorizado, para
fins privados. A aquisicéo é realizada mediante a apresentacéo do comprovativo de compra. Uma aquisigéo para fins privados ocorre quando

o produto é adquirido por uma pessoa singular para fins que essencialmente ndo podem estar associados & sua atividade comercial nem a sua
atividade profissional independente.

Se for reconhecido um caso de garantia, o consumidor deve fazer valer as reivindicacdes da garantia, no prazo de dois meses, junto do emitente
da garantia. Caso contrério, as reivindicacdes de garantia serdo excluidas. Para defeitos 6bvios, esta limitagéo do periodo comeca no momento de
rececéo do produto. OUTDOORCHEF recomenda ao consumidor que verifique o produto quanto a defeitos imediatamente apés a sua rececgéo.

3. Ambito

A garantia é vélida a partir da data da compra e é concedida nos seguintes casos, desde que ndo existam factos de excluséo, nos termos do n.° 4:

QUEIMADOR DE INFRAVERMELHOS CERAMICO 5 anos Contra erros de produgéo ou queimar.
GRELHA EM AGO INOXIDAVEL 5 anos Contra ferrugem ou queimar
OUTRAS PECAS 2 anos Para todas as restantes anomalias de fabrico/material

Irregularidades, diferencas de cor ou defeitos minimos insignificantes para o funcionamento e razodveis para o consumidor enquanto cliente,
tais como pontos de apoio relacionados com a produgéo.

Num caso de garantia,a OUTDOORCHEF substituird, por sua prépria escolha, as pegas danificadas ou defeituosas na totalidade, ou o produto.
Na medida do razoével para o consumidor enquanto cliente, pode-se efetuar a substituicédo por um modelo comparével de tipo de construcéo
mais novo, por exemplo, por um modelo sucessor. Se a funcionalidade do produto ndo for afetada por um defeito e, na medida do razodvel para
o consumidor enquanto cliente, também pode ser oferecida uma compensagéo financeira adequada em vez da reparacao.
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Durante o periodo de duracéo do processamento da garantia (verificacdo e eventual substituicdo), ndo ha qualquer direito de reivindicar
a OUTDOORCHEF um produto de substituicdo ou outra compensagéo. A execucédo da garantia ativa ndo causa um prolongamento nem
um reinicio do periodo de garantia. As pecas trocadas passam a ser propriedade da OUTDOORCHEF. Apenas em caso de substituicéo
do produto, o perfodo de garantia é reiniciado.

Esta garantia néo cobre nenhumas outras reivindicages contra o emitente da garantia. No entanto, as reivindicagbées do consumidor com
base noutros fundamentos juridicos, ndo séo excluidas nem limitadas (ver também o n.° 1 acima).

4. Exclusao

A garantia é excluida nos seguintes casos:

= Desgaste normal durante a utilizagdo normal, especialmente em pecas de desgaste geral tais como, ignicéo e bateria, eléctrodo, cabo de
ignicdo, mangueira de gas, regulador de pressdo de gés, recipiente de gotejamento de gordura e recipiente de gotejamento de gordura.

= Defeitos e/ou danos devido a uma utilizagéo incorreta ou ndo conforme as prescri¢des, em particular devido a inobservancia do manual,
de utilizagao, das instrucées de seguranca ou das instrugcdes de operagio/manutencao (por exemplo, utilizagio de aparelhos ao ar livre
em espacos fechados, danos resultantes de instalacdo incorreta, limpeza inadequada da superficie esmaltada do funil ou do grelhador,
pela ndo realizagcéo de um teste de estanqueidade, desde que recomendado nas instru¢des de utilizacao, por utilizagédo de substancias
quimicas nocivas, por utilizacdo abusiva, etc.).

= Defeitos e/ou danos que tenham sido causados por meio de intervencgdes ou reparacdes por pessoas néo autorizadas pela OUTDOORCHEF

= Defeitos e/ou danos causados por influéncias meteorolégicas destrutivas (por exemplo, granizo ou relampagos).

= Defeitos e/ou danos devidos a atos de vandalismo ou devido a dano intencional ou negligente, desde que ndo sejam atribuiveis
a OUTDOORCHF,

= Defeitos e/ou danos ocorridos durante o transporte para o comprador, nos casos em que o transporte néo tenha sido providenciado
pelo emitente da garantia.

= Defeitos e/ou danos por razdes de forga maior.

= Defeitos e/ou danos devido ao desgaste por utilizacdo profissional para fins comerciais (por exemplo, utilizacdo em hotelaria
ou restauracio).

5. Processamento da garantia

Em caso de reivindicagédo ao abrigo de garantia, entre em contacto o mais brevemente possivel connosco ou com um dos nossos distribuidores
autorizados (comprovativo de registo comercial disponivel em www.outdoorchef.com) e, além do seu endereco, indique, se possivel, o produto/a
peca do produto, o recibo de compra, o nimero de série e o nimero de artigo (ambos podem ser encontrados no autocolante com as
caracteristicas técnicas do seu grelhador; consulte a primeira parte do manual de instrucdes de utilizacdo). Descreva-nos o defeito incluindo
também uma foto. Para verificar o caso de garantia, entregue o produto ao distribuidor ou 2 DKB (garantia de entrega). Nos casos de garantia
validos, reembolsamos os custos de transporte e envio necessarios e exigidos, caso contrario, enviaremos o produto as suas custas.

A marca registada OUTDOORCHEF é representada pelo seguinte grupo empresarial
Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich-Suica | www.outdoorchef.com

*  Encontra uma lista de distribuidores no nosso website em OUTDOORCHEFRCOM
** Podera consultar o nimero de série, bem como o nlimero de artigo, no autocolante com as caracteristicas técnicas que esté afixado ao grelhador
(consulte a primeira parte deste MANUAL DE INSTRUGOES DE UTILIZAGAO).
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

IMPORTANT: Cititi aceste instructiuni de utilizare inainte de punerea in functiune a aparatului. Pastrati instructiunile de utilizare intr-un loc sigur.
Acestea contin informatii importante privind siguranta, utilizarea si intretinerea.

IMPORTANT PENTRU SIGURANTA DUMNEAVOASTRA

Persoanele care utilizeaza gratarul si arzatorul lateral BLAZING ZONE trebuie sa cunoasca si sa respecte procedura exacta de aprindere.
Copiii nu au voie sa foloseasca aparatul.

Indicatiile de asamblare din instructiunile separate de montaj trebuie respectate cu strictete. Asamblarea necorespunzatoare poate avea
consecinte periculoase. Nu amplasati gratarul in apropierea lichidelor si a materialelor inflamabile sau a buteliilor de gaz de rezerva. Nu asezati
gratarul sau butelia (buteliile) in spatii inchise, fara ventilatie.

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a pune in functiune gratarul dvs. cu gaz si arzatorul lateral BLAZING ZONE. Respectati

si instructiunile separate pentru acest gratar. Gratarul, inclusiv arzatorul lateral BLAZING ZONE se vor utiliza numai in exterior si trebuie

sa se pastreze o distanta de sigurantad de cel putin 1,5 m fata de obiectele inflamabile.

BUTELIILE DE GAZ

Respectati, in acest sens, si indicatiile de siguranta din instructiunile separate de utilizare ale gratarului dvs. Dualchef.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Proprietarul trebuie sa pastreze aceste instructiuni de utilizare si sa le aiba la indemana in orice moment.
Puneti in functiune arzatorul lateral BLAZING ZONE conform capitolului INSTRUCTIUNI DE APRINDERE.

= A se utiliza numai in exterior.

= A se citiinstructiunile de utilizare inainte de punerea in functiune a aparatului.

= ATENTIE: Partile accesibile pot fi foarte fierbinti. Tineti copiii departe de aparat.

= Acest aparat, in timpul utilizarii, trebuie tinut departe de materiale inflamabile.

= Anu se deplasa aparatul in timpul utilizari.

+  Inchideti robinetul buteliei de gaz dupa utilizare.

= Nu folositi niciodata gratarul sub o copertina.

= Nu deplasati aparatele care sunt echipate cu rotile pe suprafete denivelate sau pe trepte.

= Asigurati-va ca, in timpul functionarii, cuva de captare a grasimii sa fie intotdeauna complet introdusa si fixata.
= La manipularea pieselor fierbinti purtati manusi de protectie.

+ Intotdeauna dupa frigere rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea cu gaz de la butelie.

»  La schimbarea buteliei de gaz, aveti grija ca butonul de reglare a gazului s fie in pozitia O si alimentarea cu gaz de la butelie s fie oprita.
IMPORTANT: Nu trebuie sa existe surse de aprindere in apropiere.

= Dupa conectarea unei noi butelii cu gaz, verificati racordurile conform instructiunilor din TEST DE ETANSEITATE.

*  Daci suspectati ci anumite piese au scurgeri, rotiti butonul de reglare a gazului in pozitia O si opriti alimentarea cu gaz de la butelie.
Duceti piesele prin care trece gazul la un magazin de profil, pentru a fi verificate.

= In cazulin care furtunul de gaz da semne de deteriorare sau uzur3, acesta trebuie inlocuit imediat. Furtunul nu trebuie s fie indoit si
nu trebuie sa prezinte crapaturi. Nu uitati s& inchideti butonul de reglare a gazului si alimentarea cu gaz nainte sa scoateti furtunul.

+ Inlocuiti furtunul si regulatorul de presiune a gazului dupa o durata de utilizare de 3 ani de la data cumpararii. Asigurati-va ca regulatorul
de presiune a gazului si furtunul respecta standardele EN relevante (regulator de presiune a gazului EN 16129/furtun de gaz EN 16436).

= Orificiile de ventilare pentru butelia de gaz nu trebuie sé fie in niciun caz inchise sau acoperite.
= Nu modificati aparatul. In cazul in care suspectati o defectiune, contactati un specialist.

= Furtunul de gaz trebuie sa fie tinut neaparat departe de suprafetele exterioare fierbinti ale gratarului si ale arzatorului lateral BLAZING ZONE.
Furtunul nu trebuie sa fie rasucit. La modelele de gratar prevazute cu ghidaj pentru furtun, furtunul trebuie sa fie bine fixat in acest ghidaj.

= Furtunul si regulatorul corespund tuturor prevederilor nationale si standardelor EN (regulator de presiune a gazului EN 16129/furtun de gaz
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EN 16436).
Dacd nu se ajunge la puterea maxima si suspectati ca alimentarea cu gaz este blocata, contactati un magazin de profil.

Dupa oprire, arzatorul lateral BLAZING ZONE raméane fierbinte timp mai indelungat. Fiti atent/a sa nu va ardeti si nu puneti obiecte in
apropierea arzatorului lateral BLAZING ZONE, deoarece exista pericol de incendiu.

Utilizati arzatorul lateral BLAZING ZONE doar atunci cand acesta este montat in intregime pe un model corespunzator de gratar Dualchef,
conform instructiunilor separate de montaj.

ATENTIE: Nu utilizati niciodata arzatorul lateral BLAZING ZONE de unul singur/de una singurd/individual!
Nu acoperiti niciodata suprafata arzatorului lateral BLAZING ZONE, intrucét acest lucru poate duce la acumularea de céldura.

In timpul function&rii, nu asezati gratarul pe pardoseli din lemn sau pe alte suprafete inflamabile. Tineti gratarul departe de materialele
inflamabile.

Nu depozitati gratarul in apropierea lichidelor sau a materialelor usor inflamabile.

In cazul in care gratarul este depozitat pe timpul iemnii intr-o camer, butelia de gaz trebuie neapérat scoasa. Trebuie sa depozitati intotdeauna
gratarul in aer liber, intr-un loc bine ventilat, la care copiii nu au acces.

Inainte de punerea in functiune, asezati gratarul intr-un loc ferit de vant, pe cat posibil.

Cand grétarul nu este in uz, dupé ce s-a racit suficient, trebuie protejat cu o husa impotriva intemperiilor. Husele pot fi comandate la
distribuitorul de gratare.

Pentru a preveni acumularea umezelii, indepértati husa dupa ploaie.
Nu lasati niciodata gratarul si arzatorul lateral BLAZING ZONE nesupravegheate in timpul functionarii.
Nu deplasati gratarul in timp ce acesta este in functiune.

ATENTIE: Vasele pentru gétit nu trebuie asezate pe BLAZING ZONE.
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TEST DE ETANSEITATE

ATENTIE: In timpul testului de etanseitate, in apropiere nu trebuie sa se afle surse de aprindere. Acest lucru este valabil si pentru fumat.

Nu verificati etanseitatea cu un chibrit aprins sau cu alt tip de flacara deschisa si faceti testul intotdeauna in aer liber.

1.
2.

Butonul de reglare a gazului trebuie s fie pe pozitia O.

Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie si aplicati cu peria, pe toate piesele prin care trece gazul (racordul la butelia de gaz/regulatorul de
presiune a gazului/furtunul de gaz/supapa de admisie a gazului/racordul la supapa) o solutie de sapun lichid 50 % si apa 50 %. Puteti folosi,
de asemenea, un spray de detectare a scurgerilor.

Aparitia bulelor de sépun indica scurgeri.
IMPORTANT: Grétarul si arzatorul lateral BLAZING ZONE trebuie folosite numai dupa eliminarea tuturor scurgerilor. Opriti alimentarea
cu gaz de la butelie.

Eliminati scurgerile prin strangerea racordurilor, daca este posibil sau inlocuiti piesele defecte.
Repetati pasii 1 si 2.

Daca scurgerile nu pot fi remediate, consultati distribuitorul de profil.

RECOMANDARE: Efectuati TESTUL DE ETANSEITATE dupa fiecare conexiune sau inlocuire a buteliei de gaz, precum si la inceputul
sezonului de gratare.

IN PARTEA STANGA GASITI INFORMATII DESPRE MASA LATERALA

Prin modernizarea gratarului Dualchef cu arzatorul lateral BLAZING ZONE, suportul lateral stang nu se mai rabateaza, din motive de siguranta.

Grasimea fierbinte s-ar putea scurge in timpul rabatarii.
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EXPLICAREA DESENELOR DE PE CONSOLA DE OPERARE PENTRU ARZATORUL LATERAL
BLAZING ZONE

Asigurati-va, mai intéi, cd ati montat corect regulatorul rotativ furnizat impreuna cu arzatorul lateral BLAZING ZONE, conform instructiunilor

separate de montaj.

OUTDOORCHEF
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O : pozitia oprit

((/((/ : putere medie

((/((/(// : putere mare
(//(//(//@ : Aprindere

& : Electrod de aprindere

RECOMANDARE: Arzatorul lateral BLAZING ZONE trebuie sa fie utilizat doar cu regulatorul rotativ furnizat

ATENTIE: Regulatorul rotativ furnizat dispune in interior de un limitator care face imposibila functionarea arzatorului lateral BLAZING ZONE
la cel mai mic nivel @.

Acest limitator este necesar deoarece arzatorul lateral BLAZING ZONE trebuie sa functioneze doar la nivelurile (24 Si (222 Nu utilizati
niciodata arzatorul lateral BLAZING ZONE la cel mai mic nivel (//

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Curatati toate piesele care vin in contact cu produsele alimentare.

2. Verificati toate piesele prin care trece gazul, asa cum este descris in capitolul TEST DE ETANSEITATE.
Faceti acest lucru, chiar daca gratarul dvs. cu gaz DUALCHEF a fost livrat gata montat de catre distribuitor.

3. Lésati arzatorul lateral BLAZING ZONE sa arda aproximativ 10 minute, la nivelul ///(//((/

4. Asigurati-va ca este impinsa pana la capat cuva de captare a grasimii. Acest lucru este valabil si pentru frigerea normala.
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INSTRUCTIUNI DE APRINDERE PENTRU ARZATORUL LATERAL BLAZING ZONE

1. Asigurati-va ca toate racordurile dintre furtunul de gaz, regulatorul de presiune a gazului si butelia de gaz sunt bine stranse (procedati in
conformitate cu instructiunile din capitolul TEST DE ETANSEITATE).

2. Deschideti capacul metalic al BLAZING ZONE pe masa laterald a gratarului dvs. Dualchef.
ATENTIE: Nu aprindeti niciodatd BLAZING ZONE cu capacul inchis.

3. Deschideti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Apasati butonul de reglare a gazului si rotiti-l spre stanga, la nivelul (//(//((/ Apasati butonul de aprindere & si fineti-| apasat pana cand face
scanteie si gazul incepe sa arda.

5. Dac gazul nu se aprinde in 8 secunde, rotiti butonul de reglare a gazului pan la O. Asteptati 2 minute, pentru ca gazul nears si se poati
evapora. Apoi repetati pasii 4 si 5. Recomandare: daca puteti vedea un covor de flacari albastru uniform in partea superioara a arzatorului,
atunci arzatorul este aprins corect.

6. Daca nu este posibila punerea in functiune a gratarului dupa trei incercari, verificati cauzele (asa cum este descris in sectiunea DEPANARE).

GRILAJELE DE GRATAR DIN OTEL INOXIDABIL

UTILIZARE

Suprafata grilajului de gratar trebuie sa fie intotdeauna acoperitd cu o peliculd de ulei pentru a preveni aprinderea alimentelor pentru fript.
Utilizati ulei din plante cu un punct ridicat de ardere (de ex: ulei de avocado sau de rapitd).

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Inainte de prima utilizare, curatati grilajele de gratar din otel inoxidabil cu apa sau cu o solutie delicata cu apa si sapun. In timpul utilizrii
gratarului, atingeti grilajul doar cu manusile speciale pentru gratar. Nu asezati grilajele de gratar fierbinti din otel inoxidabil pe suprafete
inflamabile sau sensibile la caldura.

CURATAREA

Pentru a scoate mai usor grilajele de gratar din otel inoxidabil, puteti utiliza clestele pentru ridicarea grilajului, care este inclus in furnitura
grilajului DUALCHEF.

Pentru curatarea grilajului, va rugam sa respectati urmatoarele puncte:
Lasati grilajele de gratar din otel inoxidabil s& se incinga pe gratar timp de aprox. 10 minute la putere maxima.
Folositi o perie cu peri din cupru (nu perii cu peri din otel).
Apoi lasati-le s se raceasca.

In cazul murdariei persistente: Utilizati agentul de curdtare OUTDOORCHEF CHEF CLEANER pentru o curitare temeinica.

RECOMANDARE:

Dupé curatare, ungeti cu putin ulei de gatit care poate fi incalzit la temperaturi ridicate (de ex: ulei de avocado sau de rapita).

RECOMANDARI $I TRUCUR

GRATARE CU INFRAROSU

Cum functioneaza un arzator cu infrarosu?

Flacara de gaz rezultatd din aprinderea arzatorului lateral BLAZING ZONE este distribuita uniform prin sutele de orificii mici ale placii de
ceramica si produce astfel o radiatie infrarosie pe suprafat, care degaja o caldura intensa directa de pana la 900 de grade Celsius asupra
alimentelor pentru fript. Astfel sunt generate temperaturi ridicate, la fel ca in cazul unui arzator cu gaz obisnuit.

Prepararea fripturilor si altor produse alimentare cu ajutorul arzatorului lateral BLAZING ZONE

Gratarul OUTDOORCHEF BLAZING ZONE permite prajirea rapida si ferma a fripturilor si altor bucati de carne la o temperatura de pana la
900 de grade Celsius pentru a obtine o crusta perfecta prin intermediul reactiei chimice de tip Maillard.

Va recomandam ca, pentru a evita aprinderea grasimii, sa renuntati la bucéatile de carne foarte grase si sa utilizati doar putin ulei de gatit
rezistent la caldura.
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in cazul bucatilor de carne mai groase, va recomandam ca dupa frigerea indirecta pe gratar la temperaturi scazute, s ridicati temperatura din
mijlocul cérnii pana la nivelul dorit. O altd modalitate consta in aducerea carnii care pana atunci a fost fripta indirect la temperaturi scézute sau
cu ajutorul aparatelor de gatire sous-vide la temperatura dorita din mijlocul carnii si s& obtineti o crusta delicioasa cu ajutorul arzatorului lateral
BLAZING ZONE.

In cazul unei distante mai mari, prin intermediul unui distantier, pot fi pregatite, cu ajutorul arztorului lateral BLAZING ZONE, si alte produse
alimentare, precum legume sau peste. In cazul frigerii altor produse alimentare si in cazul utilizarii altor ustensile de gétit, trebuie sa fiti atent/a
sa NU acoperiti complet suprafata gratarului (acumulare de caldurd!) si trebuie sa utilizati doar ustensile de gatit termorezistente (de ex: fonta).

in cazul primei frigeri cu ajutorul arzatorului lateral BLAZING ZONE

In cazul primei frigeri v& recomandam sa incepeti cu distanta cea mai mare a nivelului superior al distantierului (consultati pozitia 1) si sa
verificati daca nivelul caldurii este suficient de mare. In cazul in care doriti mai multa caldura, puteti sa o reglati prin intermediul distantierului.
Frigeti deocamdata bucata de carne dorita timp de maximum 60 de secunde pe o parte pentru a vedea daca este suficient de rumenéa. Timpul
necesar pentru o crusté uniforma variaza in functie de bucata de carne si de continutul de grasime.

( 7
|

Va recomandam ca in timpul prepararii fripturilor si altor preparate din carne sa renuntati la utilizarea marinatelor si sosurilor, pentru a atinge

T

Utilizarea marinatelor si sosurilor

gustul complet nealterat al carnii. O fripturd buné nu are nevoie de altceva decét de putina sare.

Cu toate acestea, in care in care trebuie sa utilizati marinate, trebuie sa aveti grija sa nu utilizati prea mult ulei pentru a preveni aprinderea
grasimii. In cazul utilizarii sosurilor (in special a celor care contin zahar) si condimentelor, vi recomandam sa le aplicati cu putin timp inainte de
finalizarea procesului de frigere, pentru ca alimentele pentru fript sa nu se arda.

VA DORIM DISTRACTIE PLACUTA SI MULTE BUCURIIIN UTILIZAREA GRATARULUI DVS. OUTDOORCHEF BLAZING ZONE!
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INTRETINEREA ARZATORULUI LATERAL BLAZING ZONE

Urmatoarele componente ale arzatorului lateral Blazing Zone trebuie verificate si curatate la intervale regulate (cel putin o data pe an) sau dupa
o perioada mai indelungata de neutilizare.

Arzator

Pentru a verifica arzatoarele si a le curéta la intervale regulate, trebuie sa parcurgeti urmétorii pasi: Scoateti dispozitivul complet al arzatorului
lateral BLAZING ZONE din masa laterald, procedati conform urmétoarei imagini:

Dupa scoaterea dispozitivului arzatorului lateral BLAZING ZONE, procedati dupa cum urmeaza:

1. Verificati daca arzatorul este deformat sau fisurat.

2. Tuburile Venturi (tuburi ale arzatorului) pot fi curatate/periate cu o perie subtire pentru sticle.

3. Curatati partea interioara a cadrului suport al arzatorului lateral Blazing Zone, fara sa utilizati vreun mijloc de curatare ascutit sau inflamabil

4. Introduceti din nou, dupa aceea, intregul dispozitiv Blazing Zone in masa laterald, procedand conform instructiunilor separate de montaj.

IMPORTANT: Daca folositi detergent in timpul curatarii, trebuie sa lasati gratarul s& se usuce in mod corespunzator dupa curatare.
Pentru a accelera procesul de uscare, puteti porni arzatorul lateral BLAZING ZONE sifl puteti lasa s& arda la nivelul cel maiinalt timp de cateva
minute, cu capacul deschis.

Furtun de gaz

Verificati furtunul de gaz. In cazul in care acesta este fragil sau prezinta fisurari, trebuie sa il inlocuiti numaidecat.

INTRETINEREA

Intretinerea regulati a arzitorului lateral BLAZING ZONE asigura functionarea corespunzatoare.

= Verificati toate piesele prin care trece gazul de cel putin doua ori pe ani si de fiecare data dupa o depozitare prelungita. Paianjenii si alte
insecte pot da nastere unor blocaje care trebuie indepartate inainte de utilizare.

Daca gratarul este mutat in mod regulat pe un teren accidentat, controlati din cand in cand daca sunt stranse toate suruburile.

Daca nu folositi gratarul pentru o perioada mai lunga de timp, ar trebui sa efectuati un TEST DE ETANSEITATE inainte de reutilizare.
Daca aveti orice indoiald, contactati furnizorul de gaz sau punctul de vanzare.

Pentru a evita deteriorarile prin coroziune, ungeti cu ulei toate piesele din metal inainte de o depozitare indelungata.

Dupa o depozitare indelungata si cel putin o data in timpul sezonului de gratare ar trebui sa verificati furtunul de gaz pentru a nu avea
crapaturi, zgarieturi si alte semne de deteriorare. Furtunul de gaz deteriorat trebuie inlocuit imediat, asa cum este descris in capitolul
INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA.

Pentru a va bucura cat se poate de mult de gratarul dvs. si de arzatorul lateral Blazing Zone, protejati gratarul, dupa ce acesta s-a racit
complet, cu o husa OUTDOORCHEF potrivitd, impotriva intemperiilor. Pentru a evita acumularea umiditatii, indepartati husa dupa incetarea
ploii. Husele pot fi comandate la distribuitorul de gratare.
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DEPANARE

Arzatorul nu se aprinde:
= Verificati daca este deschisa alimentarea cu gaz de la butelie.

= Asigurati-va ca exista gaz suficient in butelie.
= Verificati daca scanteia de la electrod ajunge la arzator.

ATENTIE: Aceasta verificare poate fi efectuata doar cu alimentarea cu gaz oprita!

Nu existad scénteie:
= Asigurati-va ca bateriile sunt montate corect si incarcate.

= Distanta dintre arzator si electrod trebuie s fie intre 4 si 6 mm.
= Verificati daca acele cabluri pentru aprindere electrica si electrodul sunt conectate si sunt bine fixate.

= Montati 2 baterii noi (tip AAA, 1,5 V) in sistemul de aprindere electrica.

Dacé nu puteti pune in functiune gratarul dupa ce ati incercat masurile mentionate mai sus, contactati punctul de vanzare.

GARANTIE PENTRU CONSUMATOR

1. Garantie si raport cu privire la diversele drepturi ale cumparatorului

Prin achizitionarea acestui produs OUTDOORCHEF de la un distribuitor autorizat, in calitatea dvs. de client final privat (consumator) veti primi
o garantie de producétor de la OUTDOORCHEF AG (,OUTDOORCHEF*).

Garantia producatorului va asiguré dreptul de a solicita garantie de la garant, in conformitate cu prezentul acord. Dreptul de solicitare a garantiei
se adauga la celelalte drepturi contractuale sau legale. Aceste drepturi suplimentare nu sunt excluse sau limitate prin aceasta garantie.

Prin urmare, va puteti exercita celelalte drepturi contractuale sau legale in fata respectivei persoane raspunzatoare. Asadar, de exemplu
cerintele conforme cu legea privind raspunderea pentru produse nu sunt afectate de aceasta garantie.

In calitatea dvs. de cumpérator, aveti posibilitatea, in mod special, s ridicati pretentii de garantie contractuald impotriva vanzatorului. De exemplu,
este posibila rezilierea contractului de vanzare-cumparare, dar numai cu vanzatorul, nu si a contractului cu OUTDOORCHEF, in baza acestei
garantii.

2. Partile si conditii de oferire a garantiei

Garantul este OUTDOORCHEF. Beneficiarul garantiei este orice client final, care cumpara un produs nou de la comerciantul autorizat, in scopuri
personale. Dovada achizitiei se face prin prezentarea chitantei. Achizitie in scop personal inseamna ca produsul este cumparat de o persoana
fizic&, In scopuri care, in principal, nu sunt asociate cu activitati comerciale sau cu activitati profesionale independente.

In cazul unei cereri de garantie identificabile, trebuie s& revendicati garantia in termen de doua luni, de la garant. In caz contrar, nu veti beneficia
de garantie. Pentru defectele evidente, aceasta perioada limitata incepe de la primirea produsului. OUTDOORCHEF recomanda, prin urmare,

sa verificati daca produsul prezinta defecte imediat dupa primire.

3. Domeniu

Garantia este valabild de la data cumpardrii si se acorda in urmatoarele cazuri, cu conditia s& nu fie o situatie exceptatd, in conformitate cu alineatul 4:

ARZATOR CU INFRAROSU DIN CERAMICA 5 ani Impotriva defectelor de fabricatie sau arderii.
GRILAJ DIN OTEL INOXIDABIL 5 ani Impotriva strapungerii din cauza ruginii sau a arderii
ALTE PIESE 2 ani Pentru toate celelalte defecte de fabricatie/de material

Nu sunt considerate defecte de functionare sau defecte semnificative pentru dvs., in calitate de client, neregularitdtile rezonabile, diferentele
cromatice sau defectiunile minore, precum punctele de sprijin folosite in timpul productiei.

Intr-un caz de garantie, OUTDOORCHEF va inlocui, la propria discretie, piesele deteriorate sau defecte sau produsul integral. In masura in
care acest lucru este rezonabil pentru dvs,, in calitate de client, un model poate fi inlocuit cu o variantd asemanatoare, mai noua, de exemplu
cu modelul ulterior. In masura in care defectul nu afecteaza functionalitatea produsului si in masura in care acest lucru este rezonabil pentru
dvs., in locul reparatiilor vi se pot oferi compensatii financiare adecvate.
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Pe durata procesarii garantiei (verificare si o eventuala inlocuire), OUTDOORCHEF nu este obligat s& ofere un produs de schimb sau alte
compensatii. Efectuarea lucrarilor de garantie nu are ca efect nici prelungirea, nici reinnoirea perioadei de garantie. Piesele inlocuite trec
in proprietatea firmei OUTDOORCHEF. Perioada de garantie se reinnoieste numai in cazul inlocuirii produsului.

Orice alte pretentii fata de garant nu sunt acoperite de aceasta garantie. Totusi, pretentiile dvs. din alte motive nu sunt excluse sau limitate
(consultati si punctul 1 de mai sus).

4. Neacordarea garantiei

Garantia nu se acorda in urmatoarele cazuri:

= Uzura normala in conditii de utilizare corespunzatoare, in special la piese de uzura ca aprinderea electrica si acumulatorul, electrod, cablu
de aprindere, furtun de gaz, regulator de presiune a gazului, tavé de scurgere a grasimii si cuva de captare a grasimii.

= Defecte si/sau pagube din cauza utilizarii incorecte sau a utilizarii necorespunzatoare, in special ca urmare a nerespectarii instructiunilor
de utilizare, a instructiunilor de siguranta sau a instructiunilor de operare/intretinere (de exemplu, utilizarea aparatelor de exterior in spatii
interioare, daunele cauzate de instalarea gresitd, de curatarea necorespunzatoare a suprafetei emailate a palniei sau a grilajului de gratar,
de neefectuarea unui test de etanseitate, in masura in care acesta este recomandat in instructiunile de utilizare, de utilizarea unor substante
chimice nocive, de utilizarea in alt scop s.am.d.).

= Defecte si/sau pagube generate de interventia sau reparatiile efectuate de cétre persoane neautorizate de OUTDOORCHEF

= Defectele si/sau pagubele cauzate de conditii meteorologice distructive (de exemplu, grindina sau fulgere).

= Defecte si/sau pagube provocate de vandalism sau prin deteriorarea intentionata sau din neglijentd, in masura in care acestea nu sunt
cauzate de OUTDOORCHEF.

= Defecte si/sau pagube aparute in timpul transportului catre cumparator, cu exceptia cazului in care transportul a fost organizat de catre garant.

= Defectele si/sau pagubele produse ca urmare a evenimentelor de fortd majora.

= Defecte si/sau pagube provocate de uzura rezultata in urma utilizarii in mod profesional, in scopuri comerciale (de exemplu, utilizarea la hotel
sau restaurant).

5. Procesarea garantiei

In caz de solicitare de garantie, sunati-ne cat mai curand posibil sau contactati unul dintre distribuitorii nostri autorizati (consultati lista

cu distribuitori la www.outdoorchef.com) si comunicati-ne, pe 1anga adresa dvs., daca este posibil, produsul/piesa produsului, chitanta

de achizitionare, numérul de serie si numarul articolului (ambele pot fi gasite pe eticheta cu specificatii tehnice de pe gratar; in acest scop,
consultati prima sectiune a instructiunilor de utilizare). Descrieti-ne defectul, chiar si prin intermediul unei fotografii. Pentru verificarea situatiei
de garantie, aduceti produsul la distribuitor sau la noi (garantie de tip bring-in). Daca este un caz de acordare a garantiei, vd vom rambursa
costurile de transport si expediere necesare si obligatorii, in caz contrar va vom trimite produsul inapoi, pe cheltuiala dvs.

Marca inregistrata OUTDOORCHEF este reprezentata de urmatoarea companie

Outdoorchef AG | Eggbuhlstrasse 28 | Casuta postala | 8050 Zirich - Elvetia | www.outdoorchef.com
* Puteti gasi o lista de parteneri comerciali pe pagina noastra de internet, la adresa OUTDOORCHEFRCOM
Numarul de serie, precum si codul articolului, le gasiti pe eticheta cu specificatii tehnice de pe gratarul dvs.
(a se consulta in acest sens prima sectiune a acestor INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE).

ke
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UPUTA ZA UPORABU

VAZNO: Prije pustanja uredaja u rad progitajte upute za uporabu. Ovu uputu za uporabu spremite na sigurno mjesto. Ona sadri vazne informaci-

je o sigurnosti, rukovanju i odrzavanju.

VAZNO ZA VASU SIGURNOST

Svaka osoba koja upotrebljava rostilj i BLAZING ZONE mora poznavati i slijediti tocan postupak paljenja. Djeca ne smiju rukovati s uredajem.

Nuzno je slijediti upute za montazu navedene u posebnim uputama za postavljanje. Nestru¢na montaza moze imati opasne posljedice.

Ne postavljajte nikakve zapaljive tekuéine ni zapaljiv materijal ili zamjenske plinske boce u blizinu rostilja. Nikad ne stavljajte rostilj ili plinske

boce u zatvorene prostore bez ventilacije.

Pazljivo procitajte ove upute prije nego pocnete s koristenjem svojeg plinskog rostilja i uredaja BLAZING ZONE. Takoder se pridrzavajte

posebnih uputa za vas rostilj. Dozvoljeno je koristenje rostilja zajedno s uredajem BLAZING ZONE samo na otvorenom, a potrebno je drzati

sigurnosni razmak od najmanje 1,5 m od zapaljivih predmeta.

PLINSKE BOCE

Pridrzavajte se u vezi s time sigurnosnih uputa iz posebnih uputa za uporabu vaseg Dualchef rostilja.

SIGURNOSNE UPUTE

Ove upute za uporabu vlasnik mora ¢uvati te uvijek moraju biti na dohvat ruke.

Uredaj BLAZING ZONE pustajte u rad u skladu s poglavljem UPUTE ZA PALJENJE.

Upotrebljavajte samo na otvorenom.

Prije stavljanja uredaja u pogon procitajte upute za uporabu.

POZOR: Dostupni dijelovi mogu biti izrazito vruéi. Pazite da djeca nisu u blizini.

Uredaj se za vrijeme pogona treba drzati podalje od zapaljivih materijala.

Uredaj za vrijeme pogona nemojte pomicati.

Nakon uporabe zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

Ne upotrebljavajte nikad rostilj ispod nadstresnice.

Ne gurajte nikad uredaje koji su opremljeni upravljackim kotaci¢ima po neravnim podovima ili pukotinama.
Osigurajte da je posuda za skupljanje masnoce za vrijeme rada uredaja uvijek gurnuta do kraja i zaglavljena.
Nosite zastitne rukavice kada dirate vruée dijelove.

Nakon rotiljanja uvijek postavite gumb za regulaciju plina na poziciju QO i zatvorite dovod plina na plinskoj boci.

Pri zamjeni plinske boce pripazite na to da je gumb za regulaciju plina postavljen na poziciju O i da je dovod plina na plinskoj boci zatvoren.
VAZNO: U blizini se ne smiju nalaziti nikakvi izvori paljenja.

Nakon prikljucivanja nove plinske boce provjerite spojeve u skladu s uputom ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.

Ako postoji sumnja da su neki dijelovi propusni, gumb za regulaciju plina postavite na poziciju QO i zatvorite dovod plina na plinskoj boci.
Provjerite plinske vodove kod ovlastenog stru¢njaka za plin.

Ako su na plinskom crijevu vidljiva ostecenja ili naznake istroSenosti, potrebno ga je odmah zamijeniti. Crijevo se ne smije savijati ni sadrzavati
pukotine. Ne zaboravite zatvoriti gumb za regulaciju plina i dovod plina prije nego $to odvojite crijevo.

Zamijenite crijevo i regulator plinskog pritiska nakon trogodisnje uporabe od datuma kupnje. Pripazite da su regulator plinskog pritiska
i crijevo u skladu s odgovaraju¢im EN standardima (regulator plinskog pritiska EN 16129/plinsko crijevo EN 16436).

Otvori za ventilaciju prostora plinske boce niposto se ne smiju zatvoriti ili prekriti.
Nemoijte vrsiti promjene na uredaju. Ako postoji sumnja da je doslo do greske, obratite se stru¢njaku.

Plinsko se crijevo obavezno mora drzati podalje od vrucih vanjskih povrsina rostilja i uredaja BLAZING ZONE. Crijevo se ne smije presavijati.
Kod modela rostilja kod kojih postoji vodilica za crijevo, crijevo svakako mora biti fiksirano u toj vodilici.

Crijevo i regulator odgovaraju vaze¢im propisima dotiéne zemlje i EN standardima (regulator plinskog pritiska EN 16129/plinsko crijevo
EN 16436).
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Ako se ne dostigne potpuni ucinak te postoji sumnja da je dovod plina zacepljen, obratite se ovlaStenom strucnjaku za plin.

Uredaj BLAZING ZONE i nakon isklju¢ivanja jo$ je neko vrijeme vrué. Pazite da se ne opecete i nemojte stavljati predmete u blizinu uredaja
BLAZING ZONE jer postoji moguénost zapaljenja.

Upotrebljavajte uredaj BLAZING ZONE samo kada je u potpunosti montiran na odgovarajuéi model Dualchef rostilja u skladu s posebnim
uputama za postavljanje.

POZOR: Nemojte nikada upotrebljavati uredaj BLAZING ZONE odvojeno/zasebno!

Nemojte nikada prekrivati povrsinu uredaja BLAZING ZONE jer to moZe dovesti do zadrZavanja vrucine.

Dok roétilj radi, nikada ga ne postavljajte na drvene podloge ili druge zapaljive povriine. Pazite da zapaljivi materijali nisu u blizini.

Ne Cuvajte rostilj u blizini lako zapaljivih tekucina ili materijala.

Ako Cuvate rostilj preko zime u zatvorenom prostoru, obavezno uklonite plinsku bocu. Plinska boca bi se trebala uvijek ¢uvati na otvorenom
i prozraénom mjestu kojem djeca nemaju pristup.

Prije koristenja rostilj pozicionirajte na mjesto zasti¢eno od vjetra.

Dok se rostilj ne upotrebljava trebao bi se, nakon Sto se u potpunosti ohladi, prekriti zastitnim prekrivacem radi zastite od utjecaja okolisa.
Poklopac za pokrivanje mozete nabaviti kod Vaseg distributera rostilja.

Kako bi se izbjegla akumulacija vlage, nakon jake kise uklonite zastitni prekrivac.

Nikada ne ostavljajte rostilj i uredaj BLAZING ZONE bez nadzora dok rade.

Nemojte premjestati rostilj dok je ukljucen.

POZOR: Ne smiju se stavljati lonci za kuhanje na BLAZING ZONE.
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ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI

OPREZ: Za vrijeme ispitivanja nepropusnosti u blizini se ne smiju nalaziti nikakvi izvori paljenja. To vrijedi i za pusenje. Ne ispitujte nikad
nepropusnost goru¢om Sibicom ili otvorenom vatrom, a ispitivanje uvijek provodite na otvorenom.
1. Gumb za regulaciju plina mora stajati na poziciji Q.

2. Otvorite dovod plina na boci i premazite sve plinske vodove (spoj na plinskoj boci/regulator plinskog pritiska/plinsko crijevo/izlaz plina/
spoj na ventilu) otopinom sapuna od 50% tekuéeg sapuna i 50 % vode. MoZzete upotrijebiti i sprej za otkrivanje pukotina.

3. Stvaranje mjehura na otopini sapuna upucuje na pukotinu.
VAZNO: Rostilj i uredaj BLAZING ZONE smiju se upotrebljavati tek kada su uklonjena sva mjesta propustanja. Zatvorite dovod plina na
plinskoj boci.

4. Uklonite pukotine dodatnim zatezanjem spojeva, ako je to moguce, ili zamijenite neispravne dijelove.
Ponovite korake 1i 2.

Ako se pukotine ne mogu ukloniti, obratite se ovlastenom strucnjaku za plin.

NAPOMENA: Provedite ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI nakon svakog priklju¢ivanja ili zamjene plinske boci te na pocetku sezone rostiljanja.

INFORMACIJE O LIJEVOM BOCNOM STOLU

Nakon &to se va$ Dualchef opremi s uredajem BLAZING ZONE, lijeva bo¢na povrsina za odlaganje zbog sigurnosnih se razloga vise ne moze
preklapati prema dolje.
Prilikom sklapanja moglo bi do¢i do curenja vrele masti.
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TUMACENJE ZNAKOVA NA UPRAVLJACKOJ PLOCI ZA UREDAJ BLAZING ZONE

Prvo se uvjerite da ste okretni regulator koji se isporu¢uje zajedno s uredajem BLAZING ZONE pravilno montirali u skladu s posebnim uputama

za postavljanje.

OUTDOORCHEF
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O : Iskljucena pozicija
(//(// : srednja snaga
(//(//((( : visoka snaga
(//(//((/ ) : Paljenje

& : Upaljac

NAPOMENA: Uredaj BLAZING ZONE smije se upotrebljavati s novim okretnim regulatorom koji se s njime isporucuje

POZOR: Isporuceni okretni regulator u sebi ima grani¢nik koji onemogucuje uredaju BLAZING ZONE da radi na najnizoj razini 2

Ovo ogranicenje mora postojati jer uredaj BLAZING ZONE smije raditi samo na razinama (22 (//(//(// Nikada ne upotrebljavajte uredaj
BLAZING ZONE na najnizoj razini €.

PRIJE PRVOG KORISTENJA

1. Ocistite sve dijelove koji dolaze u dodir s hranom.

2. Ispitajte sve plinske vodove kao $to je opisano u poglavlju ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.
Ucinite to i ako je vas DUALCHEF rostilj prilikom dostave ve¢ bio montiran.

3. Zapalite uredaj BLAZING ZONE u trajanju od priblizno 10 minuta na razini QO

Pripazite da posuda za skupljanje masnoce bude umetnuta do granicnika. To vrijedi i za uobicajeno rostiljanje.
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UPUTE ZA PALJENJE UREDAJA BLAZING ZONE

1. Osigurajte da svi spojevi izmedu plinskog crijeva, regulatora tlaka plina i plinske boce budu dobro pritegnuti (postupajte sukladno uputama
u poglavlju ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI).

2. Otvorite metalni poklopac plamenika BLAZING ZONE na bocnom stolu vaseg rostilja Dualchef.
POZOR: Nikada ne palite BLAZING ZONE dok je poklopac zatvoren.

3. Otvorite dovod plina na plinskoj boci.
Pritisnite gumb za regulaciju plina i okrenite ga u suprotnom smjeru od smjera kazaljke na satu na razinu ((/(//(// Pritisnite gumb za paljenje &
i drzite ga pritisnutim dok se ne pojavi iskra i zapali plin.

5. Ako se plin ne zapali u roku od 8 sekunde, namjestite gumb za regulaciju plina na Q. Prigekajte 2 minute kako bi neizgorjeli plin mogao
ishlapiti. Nakon toga ponovite tocke Cetiri do pet. Napomena: Kada primijetite ravnomjeran plavi plameni tepih na gornjoj strani plamenika,
tada je plamenik pravilno zapaljen.

6. Ako nije moguée pokrenuti rostilj nakon 3 pokusaja, potrazite uzroke (kao to je opisano u odlomku OTKLANJANJE KVAROVA).

RESETKE ZA ROSTILJ 0D NEHRDAJUCEG CELIKA

UPOTREBA

Povrsina reSetke za rostilj uvijek mora biti premazana tankim slojem ulja kako hrana na rostilju ne bi zagorjela. Upotrebljavajte biljno ulje s
visokom tockom dimljenja (npr. ulje avokada ili uljane repice).

PRIJE PRVE UPOTREBE

Prije prve upotrebe vodom ili blagom otopinom sapunice ocistite reSetke za rostilj od nehrdajuceg celika. Tijekom upotrebe na rostilju dodirujte
reSetke samo rukavicama za rostilj. Nemojte stavljati vruce reSetke za rostilj od nehrdajuceg Celika na zapaljive povrsine ili povrSine osjetljive

na vrucinu.

CISCENJE

Za jednostavnije skidanje reSetke za rostilj od nehrdajuceg celika moZete se koristiti podizacem za resetke koji se isporucuje zajedno s DUALCHEF
rostiliem.

Pridrzavajte se kod ¢is¢enja sljede¢ega:

= Resetke za rostilj od nehrdajuceg Celika trebaju se zagrijati na rostilju pri punoj jacini cca 10 minuta
= Koristite se éetkom s ¢ekinjama od mjedi (ne od celika)

= Neka se nakon toga ohlade

= U slucaju tvrdokornih onecis¢enja: Upotrebljavajte OUTDOORCHEF CHEF CLEANER za temeljito ¢is¢enje

NAPOMENA:

Nakon ¢is¢enja malo nauljite s jestivim uljem koje se moze zagrijati na visoke temperature (npr. ulje avokada ili uljane repice).

SAVJETI I TRIKOVI

INFRACRVENO ROSTILJANJE

Na koji na¢in funkcionira infracrveni plamenik?

Plinski plamen koji nastaje paljenjem uredaja BLAZING ZONE ravnomjerno se rasporeduje kroz stotine malih otvora u keramickoj ploci i pritom
na povrsini stvara infracrveno zracenje ¢ija intenzivna izravna vrucina djeluje na hranu za rostiljanje s temperaturom viSom od 900 stupnjeva
Celzija. Na taj na¢in mogu se ostvariti mnogo vie temperature nego s uobicajenim plinskim plamenikom.

Priprema stejkova i drugih namirnica s pomocéu uredaja BLAZING ZONE

OUTDOORCHEF BLAZING ZONE omogucuje brzo i jako pecenje stejkova i drugih komada mesa na temperaturi viSoj i od 900 stupnjeva
Celzija kako bi se dobila savr§ena korica uslijed tzv. Maillardove reakcije.

Preporu¢ujemo da izbjegavate vrlo masne komada mesa i da upotrebljavate samo malu koli¢inu jestivog ulja otpornog na vruéinu kako bi se
sprijecilo gorenje masnoce.

OUTDOORCHER.COM

Za deblje komade mesa preporucujemo da ih nakon rostiljanja neizravno zagrijete na Zeljenu temperaturu jezgre pri nizoj temperaturi rostilja.
Druga je moguénost da se meso prethodno dovede na Zeljenu temperaturu jezgre pri nizim temperaturama ili upotrebom uredaja Sous Vide,
a da mu se nakon toga s uredajem BLAZING ZONE stvori ukusna korica.

S uredajem BLAZING ZONE mogu se pripremiti i druge namirnice, poput povréa ili ribe, u kojem slucaju treba postaviti veéi razmak s pomocu
drza¢a razmaka. Pri rostiljanju drugih namirnica i koristenju drugog kuhinjskog pribora potrebno je paziti na to da se pritom NE prekrije cijela
povrsina rostilja (zadrzavanje vrucine!) i da se upotrebljava kuhinjski pribor koji je otporan na vrlo visoke temperature (npr. vatrostalni materijal).

Prvo rostiljanje s uredajem BLAZING ZONE

Pri prvom rostiljanju preporucujemo za zapo&nete na najvisoj razini drzaca razmaka s najveéim razmakom (vidi polozaj 1) kako biste provjerili
je livruéina dovoljna. Ako biste Zeljeli viSe vrucine, sami to mozete regulirati s pomocu drzac¢a razmaka.

Pecite svoj komad mesa najprije samo maks. 60 sekundi sa svake strane da biste vidjeli je li to dovoljno. Vrijeme koje je potrebno za ravnomjernu
koricu ovisi 0 komadu mesa i udjelu masnoce.

0 0 0 0 U
C /

Preporu¢ujemo da kod pripreme stejkova i ostalog ne upotrebljavate marinade i umake kako biste u potpunosti ostvarili neizmijenjeni okus

AN NG

L
\J

Upotreba marinada i umaka

mesa. Za dobar stejk potrebno je samo malo soli.

Ako unato¢ tome trebate raditi s marinadama, pazite da ne upotrebljavate previse ulja da biste izbjegli gorenje masnoce.

Ako upotrebljavate umake (posebice one koji sadrze ecer) i zacine, preporuc¢ujemo da ih stavite neposredno pred kraj rostiljanja kako hrana

koja se rostilja ne bi izgorjela.

ZELIMO VAM MNOGO ZABAVE | UZITKA S VASIM OUTDOORCHEF BLAZING ZONE UREDAJEMI!
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ODRZAVANJE UREDAJA BLAZING ZONE

Sliede¢e komponente uredaja Blazing Zone potrebno je provjeriti i ogistiti u redovitim vremenskim razmacima (najmanje jednom godisnje)
ili u slucaju duljeg nekoristenja.
Plamenik

Da biste provjerili plamenike i Cistili ih u redovitim razmacima, morate pratiti sliedece korake: Izvadite cijelu jedinicu BLAZING ZONE iz bo¢nog stola
postupajuci pri tome u skladu sa sljede¢om ilustracijom:

Nakon $to izvadite jedinicu BLAZING ZONE ucinite sljedece:

1. Provjerite je li plamenik izobli¢en, odnosno ima li pukotine.

2. Venturijeve cjevéice (otvori na plameniku) mogu se ocistiti/isCetkati s tankom Cetkom za &iséenje boca.

3. Ocistite unutradnjost nosivog okvira uredaja Blazing Zone. Ne koristite agresivna ili nagrizaju¢a sredstva za ¢isc¢enje.

4. Postavite nakon toga cijelu jedinicu Blazing Zone u bocni stol, postupajuéi pritom u skladu s posebnim uputama za postavljanje.

VAZNO: Ako za &idéenje upotrebljavate sredstva za &iséenje, rostilj se nakon ¢iéenja mora dobro osusiti. Da biste ubrzali postupak susenja,
moZete ukljuciti uredaj BLAZING ZONE i ostaviti ga na nekoliko minuta na najvioj razini uz otvoreni poklopac.

Plinsko crijevo

Provjerite plinsko crijevo. Ako bi bilo lomljivo ili imalo pukotine, morate ga odmah zamijeniti.

ODRZAVANJE

Redovito odrzavanje vaseg uredaja BLAZING ZONE jam¢i besprijekoran rad.

= Provjeravajte sve plinske vodove najmanje dvaput godidnje i svaki puta nakon duzeg vremena skladistenja. Pauci i drugi kukci mogu
prouzroCiti zacepljenja koja se prije uporabe moraju ukloniti.

= Ako rostilj cesto pomicete na neravnim povrS§inama provjerite s vremena na vrijeme jesu li svi vijci jo$ uvijek ucvrséeni.

= Ako rostilj duze vrijeme ne upotrebljavate, trebali biste prije ponovne upotrebe provesti ISPITIVANJE NEPROPUSNOSTI.
Ako u bilo §to sumnjate obratite se svom dostavljacu plina ili prodajnom mjestu.

= Kako biste izbjegli Stete od korozije, nauljite sve metalne dijelove rostilja prije nego Sto ga pohranite na dulje vrijeme.

= Nakon duZeg Cuvanja i najmanje jednom u sezoni rostiljanja trebali biste provjeriti postoje li na plinskom crijevu pukotine, pregibi ili druga
ostecenja. OSteéeno se plinsko crijevo odmah mora zamijeniti kako je opisano u poglaviju SIGURNOSNE NAPOMENE.

= Kako biste Sto duze uzivali u rostilju i vasem uredaju Blazing Zone, nakon $to su se u potpunosti ohladili, zastitite ih od utjecaja okolisa
s odgovaraju¢éim OUTDOORCHEF zastitnim prekrivacem. Kako biste sprijecili nakupljanje vlage, nakon kise uklonite poklopac za pokrivanje.
Poklopac za pokrivanje mozete nabaviti kod Vaseg distributera rostilja.

OUTDOORCHER.COM

OTKLANJANJE KVAROVA

Plamenik ne pali:
= Provjerite je li dovod plina na plinskoj boci otvoren.

= Osigurajte da u boci ima dovoljno plina.
= Provjerite skacu li iskre s elektrode na plamenik.

POZOR: Tu provjeru smijete provesti samo kada je dovod plina zatvoren!

Nema iskre:
= Uvjerite se da su baterije ispravno umetnute i napunjene.

= Razmak izmedu plamenika i elektrode smije iznositi samo 4 — 6 mm.
= Provijerite jesu li kabeli pri elektricnom paljenju i elektrode utaknutii jesu li ucvrséeni.

= Umetnite dvije nove baterije (tip AAA, 1,5 V) u elektricno paljenje.

Ako rostilj na temelju gore navedenih mjera ne mozete pustiti u rad, kontaktirajte prodajno mjesto.

JAMSTVO ZA POTROSACE

1. Jamstvo i odnos prema ostalim pravima kupca

Kupnjom ovog proizvoda drustva OUTDOORCHEF kod ovlastenog trgovca vi, kao privatni krajnji kupac (potrosac), dobivate jamstvo proizvodaca
drustva OUTDOORCHEF AG (,OUTDOORCHEF").

Jamstvo proizvodaca daje vam prava za ispunjenje jamstva od strane davatelja jamstva kao $to je utvrdeno u ovom ugovoru. Pritom prava za
ispunjenje jamstva vrijede uz Vasa ostala ugovorna ili zakonska prava. Ta se ostala prava ovim jamstvom ne iskljucuju niti ograni¢avaju. Stoga
od doti¢nog obveznika mozete zahtijevati i ispunjenje svojih ostalih ugovornih ili zakonskih prava. Na taj nacin ovo jamstvo, primjerice, ne utjece
na prava u skladu sa Zakonom o odgovornosti za proizvode (Produkthaftungsgesetz).

Kao kupac prije svega imate mogucnost zahtijevati ispunjenje ugovornih prava iz jamstva od strane svoga prodavaca. Tako se, primjerice, raskid
kupoprodajnog ugovora moze izvrsiti samo u odnosu na prodavaca, a ne i u okviru ovog jamstva u odnosu na drustvo OUTDOORCHEF.

2. Sudionici i uvjeti jamstva

Davatelj jamstva je drustvo OUTDOORCHEF. Pravo na jamstvo ima svaki krajnji kupac koji je u ovlastenoj trgovini kupio novi proizvod za privatnu
upotrebu. Kupovina se treba izvrsiti uz predocenje racuna. Kupovina za privatne upotrebe izvrSena je kad je proizvod kupila fizicka osoba, i to za
potrebe koje se ve¢inom ne mogu uvrstiti u njezinu obrtnicku ni samostalnu poslovnu djelatnost.

Ako se utvrdi sluéaj pokriven jamstvom, prava za ispunjenje jamstva trebate ostvariti kod davatelja jamstva u roku od dva mjeseca. U suprotnom
se VaSa prava za ispunjenje jamstva iskljuCuju. Rok iskljuenja za vidljive nedostatke pocinje od trenutka primitka proizvoda. OUTDOORCHEF
stoga preporucuje da odmah po primitku proizvoda provjerite ima li na njemu nedostataka.

3. Opseg

Jamstvo vrijedi od datuma kupnje i daje se u sljedec¢im slucajevima ako ne postoji uvjet za iskljucenje u skladu s brojem 4:

KERAMICKI INFRACRVENI PLAMENIK 5 godine | Protiv greSaka u proizvodniji ili propaljivanja.
RESETKA OD NEHRDAJUCEG CELIKA 5 godine | Protiv hrdanja ili propaljivanja
PREOSTALI DUJELOVI 2 godine | za sve preostale greske u proizvodniji/materijalu

Pritom se nedostacima ne smatraju neravnine, razlike u boji ili manje pogreske poput u okviru proizvodnje nastalih mjesta polaganja koje
ne utjecu na funkciju te su za Vas kao kupca prihvatljive.

OUTDOORCHEEF u slu¢aju pokrivenim jamstvom prema vlastitom izboru zamijenit ¢e ostecene ili manjkave dijelove ili cjelokupni proizvod.
Ako je to za Vas kao kupca prihvatljivo, moguca je i zamjena za slican model novije izvedbe, primjerice za sljede¢i noviji model. Ako nedostatak
ne ugrozava funkcionalnost proizvoda i ako je to za Vas kao kupca prihvatljivo, umjesto popravka moZze vam se ponuditi i primjerena nov¢ana
naknada.
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Za vrijeme obrade jamstva (provjere i eventualno zamjene) od OUTDOORCHEF-a nije moguce zatraziti zamjenski proizvod ili sliénu odstetu.
Ispunjenje jamstva ne rezultira ni produljenjem ni novim poc¢etkom jamstvenog roka. OUTDOORCHEF postaje vlasnik zamijenjenih dijelova.
Samo u slu¢aju zamjene proizvoda jamstveni se rok rauna ispocetka.

Ovo jamstvo ne pokriva dodatne zahtjeve prema davatelju jamstva. Medutim, Vasa prava koja proizlaze iz ostalih pravnih razloga time se ne
iskljuéuju niti ograni¢avaju (takoder vidi prethodno 1.).

4. Iskljucenje
Jamstvo je isklju¢eno u sljedec¢im slucajevima:

= Uobic¢ajeno trosenje uslijed propisne upotrebe, osobito na uobicajenim dijelovima troSenja poput paljenja i baterije, elektrode, startnog kabela,
crijeva za plin, regulatora tlaka plina, lima i posude za skupljanje masnoce.
= Nedostaci i/ili oSte¢enja zbog nestrucne ili nepropisne upotrebe, osobito zbog nepridrzavanja uputa za upotrebu, sigurnosnih napomena ili

napomena o pogonu/odrzavanju (primjerice koristenje uredaja za vanjsku upotrebu u unutarnjim prostorijama, ostecenja nastala neispravnom

montazom, nestrucno cis¢enje emajlirane povrsine lijevka ili reSetke za rostilj, neprovodenje provjere zabrtvljenosti ako se ista preporucuje
u uputama za upotrebu, koristenje Stetnih kemikalija, nenamjenska primjena itd.).

= Nedostaci i/ili oSte¢enja nastala zahvatima ili popravcima koje nisu izvele osobe koje nije ovlastio OUTDOORCHEF.

ja nastala unistavajué¢im vremenskim utjecajima (primjerice tu¢om ili udarom groma).

= Nedostaci i/ili oste¢en

= Nedostaci i/ili oSte¢enja nastala zbog obijesnog, namjernog ili nemarnog stvaranja stete ako za to ne odgovara OUTDOORCHEFR

= Nedostaci i/ili oSte¢enja nastala prilikom transporta do kupca ako transport nije naredio davatelj jamstva.

= Nedostaci i/ili ostecenja nastala zbog utjecaja vise sile.

a nastala zbog trosenja uslijed struéne upotrebe u komercijalne svrhe (primjerice prilikom upotrebe u hotelijerstvu

*  Nedostaci i/ili oste¢en

ili gastronomiji).

5. Obrada jamstva

U slu¢aju pokrivenim jamstvom po moguénosti se odmah obratite nama ili jednom od nasih ovlastenih trgovaca (popis trgovaca na web stranici
www.outdoorchef.com) te nam uz svoju adresu po moguénosti navedite proizvod/dio proizvoda, potvrdu o kupniji, serijski broj i broj artikla
(oboje mozete pronadi na naljepnici s podacima na svom rostilju; za vide informacija vidi prvi dio uputa za upotrebu). Nedostatak nam slobodno
opisite i uz pomo¢ fotografije. Proizvod radi provjere slu¢aja pokrivenog jamstvom predajte trgoveu ili nama (,bring in” jamstvo). Za opravdane
slucajeve pokrivene jamstvom nadoknadit éemo Vam potrebne i nuzne trokove za transport i otpremu, a u suprotnom ¢emo proizvod na

Vas troSak poslati natrag.

Registrirani brend OUTDOORCHEF zastupa sljede¢e poduzece
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postanski pretinac | 8050 Ziirich-Svicarska | www.outdoorchef.com

* Popis trgovaca mozete pronaci na nasoj web stranicic OUTDOORCHEFR.COM
Serijski broj kao i broj artikla mozete pronaci na naljepnici s podacima koja se nalazi na vasem rostilju
(za vise informacija pogledajte prvi dio ovih UPUTA ZA UPORABU).
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NAVODILA ZA UPORABD

POMEMBNO: Pred uporabo aparata preberite navodila. Navodila za uporabo hranite na varnem mestu. Vsebujejo pomembne informacije v zvezi
z varnostjo, delovanjem in vzdrzevanjem.

POMEMBNO ZA VASO VARNOST

Vsakdo, ki uporablja zar in gorilnik BLAZING ZONE, mora poznati in upostevati natancen postopek vziga. Otroci ne smejo upravljati aparata.
Navodilom za sestavo morate natancno slediti. Nepravilna sestava ima lahko nevarne posledice. V bliZini Zara ne smete postavljati vnetljivih
tekocin in materialov ter nadomestnih plinskih jeklenk. Zara ali plinskih jeklenk ne smete nikoli postavljati v zaprte neprezradevane prostore.
Preden zacnete uporabljati plinski Zar in gorilnik BLAZING ZONE, si pozorno preberite ta navodila. Upostevajte tudi lo¢ena navodila za zar.
Zar, vkljuéno z gorilnikom BLAZING ZONE, lahko uporabljate samo na prostem, postaviti pa ga morate na varni razdalji vsaj 1,5 m od vnetljivih
predmetov.

PLINSKE JEKLENKE

Upostevajte varnostna navodila v lo¢enih navodilih za uporabo Zara Dualchef.

VARNOSTNI NAPOTK

Ta navodila za uporabo mora hraniti lastnik in jih mora imeti vedno pri roki.
Gorilnik BLAZING ZONE uporabljajte v skladu s poglavjem NAVODILA ZA VZIG.

= Uporabljajte samo na prostem.

= Pred uporabo aparata preberite navodila za uporabo.

= POZOR: Dostopni deli so lahko zelo vroci. Otroci se jim ne smejo priblizevati.

= Aparata ne smete uporabljati v bliZini vnetljivih materialov.

= Med uporabo aparata ne premikajte.

= Po uporabi zaprite ventil na plinski jeklenki.

*  Zarane smete uporabljati pod nadstreskom.

= Aparatov, ki so opremljeni s koled¢ki, ne smete vleci po neravnih tleh ali tleh s prekinitvami.

= Prepricajte se, da je posodica za zbiranje mas¢obe med uporabo vedno povsem vstavljena in zaskocena.
= Vrocih delov se dotikajte samo z zas¢itnimi rokavicami.

*  Po peki na Zaru preklopite gumb za regulacijo plina v polozaj Q in zaprite ventil na plinski jeklenki.

*  Pri menjavi plinske jeklenke pazite, da je gumb za regulacijo plina v polozaju O in ventil na plinski jeklenki zaprt.
POMEMBNO: V bliZini se ne smejo nahajati viri vziga.

= Po prikljucitvi nove plinske jeklenke preverite, ¢e so povezave priklju¢ene v skladu z navodili PREIZKUS TESNJENJA.

+  Ce obstaja sum na netesne dele, preklopite gumb za regulacijo plina v polozaj O in zaprite ventil na plinski jeklenki. Dele za pretok plina
naj preverijo pri specializiranem prodajalcu plina.

»  Ceje cev za plin poskodovana ali se kazejo znaki obrabe, jo morate takoj zamenjati. Na cevi ne sme biti pregibov in znakov razpok.
Preden odstranite cey, ne pozabite priviti gumba za regulacijo plina in ventil.

= Po priblizno 3 letih od nakupa zamenjajte cev in regulator tlaka plina. Prepricajte se, da regulator tlaka plina in cev izpolnjujeta zahteve
ustreznih standardov (regulator tlaka plina EN 16129/cev za plin EN 16436).

= Zracniki prostora za plinske jeklenke v nobenem primeru ne smejo biti zaprti ali pokriti.
*  Ne spreminjajte aparata. Ce obstaja sum na nepravilno delovanie, se obrnite na strokovnjaka.

= Cev za plin je treba nujno hraniti pro¢ od vroc¢ih zunanjih povrsin zara in gorilnika BLAZING ZONE. Cev ne sme biti zasukana. Pri modelih
zarov, ki imajo vodilo za cev, mora biti cev nujno pritrjena na to vodilo.

= Cevin regulator morata biti v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi in standardi (regulator tlaka plina EN 16129/cev za plin EN 16436).

= Ce se ne doseZe polna zmogljivost in obstaja sum na zamagen dovod plina, se obrnite na specializiranega prodajalca plina.
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Tudi po izklopu ostane gorilnik BLAZING ZONE $e nekaj ¢asa vro¢. Pazite, da se ne opecete in da v blizino gorilnika BLAZING ZONE
ne postavljate predmetoy, saj obstaja nevarnost pozara.

Gorilnik BLAZING ZONE uporabljajte samo, ¢e je v skladu z loéenimi navodili za sestavo nameséen na ustrezni model zara Dualchef.
POZOR: Gorilnika BLAZING ZONE nikoli ne uporabljajte lo¢eno/individualno!

Povrsine gorilnika BLAZING ZONE nikoli ne pokrijte, saj lahko to povzro¢i kopi¢enje vrocine.

Med uporabo 7ara ne smete postavljati na lesena tla ali druge vnetljive povraine. Zara ne smete imeti blizu gorljivih materialov.

Zara ne hranite v blizini lahko vnetljivih teko€in ali materialov.

Ce Zar &ez zimo shranite v dologenem prostoru, morate plinsko jeklenko nujno odstraniti. Vedno jo morate hraniti na prostem, dobro
prezracenem mestu, do katerega otroci nimajo dostopa.

Pred zacetkom delovanja postavite Zar na mesto, ki je dobro zaS¢iteno pred vetrom.

Ce 7ar ni v uporabi in je povsem ohlajen, ga morate pred vplivi okolja za&cititi s pokrovom. Pokrove lahko dobite pri lokalnih prodajalcih zarov.
Da bi preprecili nabiranje kondenza, po mo¢nem deZevju odstranite pokrov.

Med delovanjem zara in gorilnika BLAZING ZONE nikoli ne smete pustiti brez nadzora.

Med uporabo Zara ne premikajte.

POZOR: V BLAZING ZONE ni dovoljeno postavljati nobenih visokih loncev.

OUTDOORCHER.COM

PREIZKUS TESNJENJA

OPOZORILO: Med preverjanjem tesnjenja se v blizini ne sme nahajati noben vir vziga. Prav tako v bliZini tudi ne smete kaditi. Preizkusa tesnjenja
nikoli ne izvajajte z gorec€o palicico ali odprtim plamenom in to vedno opravite na prostem.
1. Gumb za regulacijo plina mora biti v polozaju O.

2. Odprite ventil na jeklenki in s krtado premazite vse ventile (prikljucek na plinsko jeklenko/regulator tlaka plina/cev za plin/plinski vhod/
prikljuek na ventil) z milno raztopino s 50 % tekogega mila in 50 % vode. Uporabite lahko tudi prsilo za odkrivanje mest puscanja.

3. Ce opazite milne mehurcke, to kaze na mesta puséanja.
POMEMBNO: Zar in gorilnik BLAZING ZONE lahko uporabljate Sele, ko odpravite vsa mesta puséanja. Zaprite ventil na plinski jeklenki.

4. Odpravite mesta puscanja tako, da pritegnete prikljucke, kolikor je to mogoce, ali zamenjate okvarjene dele.
Ponovite koraka 1 in 2.

Ce mest pucanja ni mogo&e odpraviti, se obrnite na specializiranega prodajalca plina.

NAPOTEK: PREIZKUS TESNJENJA izvedite po vsaki prikljucitvi ali zamenjavi plinske jeklenke ter na zacetku sezone peke na zaru.

INFORMACIJE O STRANSKI MIZI NA LEVI

Ko nadgradite Zar Dualchef z gorilnikom BLAZING ZONE, levega stranskega odlagali$¢a iz varnostnih razlogov ne morete ve¢ potisniti navzdol.
Pri zapiranju bi lahko prislo do iztekanja vro¢e mascobe.
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RAZLAGA OZNAK NA UPRAVLJALNT KONZOLI GORILNIKA BLAZING ZONE

Najprej se prepricajte, da ste vrtljivi regulator, dobavljen z gorilnikom BLAZING ZONE, pravilno namestili v skladu z lo€enimi navodili za sestavo.

OUTDOORCHEF

e

/ SIDE BURNER
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@) : Polozaj izklopa
((/(// : srednja zmogljivost
A : visoka zmogljivost
(//(//(//@ : VZiganije

& : Netilo

NAPOTEK: Gorilnik BLAZING ZONE lahko upravljate samo s prilozenim vrtljivim regulatorjem
POZOR: Prilozen vrtljivi regulator ima v notranjosti omejevalnik, ki onemogoca uporabo gorilnika BLAZING ZONE na najnizji stopniji (//

Ta omejitev je nujna, saj je gorilnik BLAZING ZONE dovoljeno uporabljati samo na stopnjah (//(// in (//(//((/ Gorilnika BLAZING ZONE nikoli
ne uporabljajte na najnizji stopnji 2

PRED PRVO UPORABO

1. Ocistite vse dele, ki prihajajo v stik z Zivili.
2. Preglejte vse ventile, kot je opisano v poglavju PREIZKUS TESNJENJA.
To naredite tudi, ¢e vam prodajalec dobavi sestavljen zar DUALCHEF.

3. Gorilnik BLAZING ZONE prizgite za pribl. 10 minut na stopnji Qo

4. Prepricajte se, da je posodica za zbiranje mascobe potisnjena do prislona. To velja tudi za navadne Zzare.
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NAVODILA ZA VZIG GORILNIKA BLAZING ZONE

1. Prepricajte se, da so vsi prikljucki med cevjo za plin, regulatorjem tlaka plina in plinsko jeklenko tesno priviti (po potrebi sledite navodilom
v poglavju PREIZKUS TESNJENJA).

2. Kovinski pokrov BLAZING ZONE odprite na stranski mizi vasega dvojnega profesionalnega zara.
POZOR: BLAZING ZONE nikoli ne prizgite z zaprtim pokrovom.

3. Odprite ventil na plinski jeklenki.

4. Pritisnite gumb za regulacijo plina in ga obrnite v obratni smeri urinega kazalca na stopnjo (//(//(// Pritisnite gumb za vzig &in ga drzite
pritisnjenega, dokler iskra ne preskodi in se plin ne vname.

5. Ce se plin ne vname v 8 sekundah, postavite gumb za regulacijo plina na Q. Poakajte 2 minuti, da lahko nezgoreli plin izhlapi. Nato ponovite
korake v tockah 4 do 5. Napotek: Ce na zgornji strani gorilnika opazite enakomeren moder plamen, ste gorilnik vzgali pravilno.

6. Ce zara po 3 poskusih ne morete usposobiti za delovanje, preglejte vzroke (kot je opisano v razdelku ODPRAVLJANJE NAPAK).

RESETKA ZARA 1Z NERJAVNEGA JEKLA

UPORABA

Povrsino resetke Zara vedno prematzite s tanko plastjo olja, da preprecite prismoditev hrane na zaru. Uporabite rastlinsko olje z visoko to¢ko

smojenja (npr. avokadovo ali repi¢no olje).

PRED PRVO UPORABO

Pred prvo uporabo ocistite reSetko Zara iz nerjavnega jekla z vodo ali blago milno raztopino. Med uporabo na Zaru se reSetk dotikajte
le z rokavicami za zar. Ko je vroCa, reSetke Zara iz nerjavnega jekla ne postavljajte na vnetljive ali toplotno obcutljive povrsine.

CISCENJE

Za lazjo odstranitev reSetke Zara iz nerjavnega jekla lahko uporabite dvigalno napravo za resetko, ki je prilozena zaru DUALCHEF.

Pri ¢is¢enju upostevajte naslednje tocke:
Resetko Zara iz nerjavnega jekla pustite, da se na Zaru pri polni moci izziga pribl. 10 minut.
Uporabite krtaco z medeninastimi $¢etinami (ne jeklenimi $¢etinami).
Nato jo pustite, da se ohladi.

V primeru trdovratne umazanije: uporabite Cistilno sredstvo OUTDOORCHEF CHEF CLEANER za temeljito ¢is¢enje.

NAPOTEK:

Po ¢&iséenju naoljite z jedilnim oljem, ki omogoca visoko segrevanje (npr. avokadovo ali repicno olje).

NASVETI IN TRIKI

INFRARDECA PEKA NA ZARU

Kako deluje infrardeéi gorilnik?

Plinski plamen, ki nastane pri vZigu gorilnika BLAZING ZONE, se enakomerno porazdeli skozi na stotine majhnih odprtin v keramicni ploséi in
pri tem na povr3ini, ki hrani na Zaru oddaja intenzivno neposredno vro¢ino do 900 stopinj Celzija, ustvari infrardece sevanje. Tako lahko ustvarite
bistveno visje temperature kot z obicajnimi plinskimi gorilniki.

Priprava biftekov in drugih zivil z gorilnikom BLAZING ZONE

Zar OUTDOORCHEF BLAZING ZONE omogoca hitro in moéno peéenje biftekov in drugih kosov mesa pri ve¢ kot 900 stopinjah Celzija
za popolno skorjo s tako imenovano Maillardovo reakcijo.
Priporo¢amo vam, da se izogibate zelo mastnim kosom mesa in uporabljate malo jedilnega olja, odpornega na vrocino, da preprecite plamene

zaradi masti.
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Pri debelejSih kosih mesa priporocamo, da te po postopku peke na zaru Se posredno segrejete na Zeleno osrednjo temperaturo pri nizji
temperaturi peke na Zaru. Druga moznost je ta, da meso predhodno posredno segrejete na Zeleno osrednjo temperaturo pri nizjih temperaturah
ali s pomocjo aparata Sous Vide in ga nato na grelniku BLAZING ZONE specete z okusno skorjo.

Pri ve&jem razmiku s pomocjo distanénikov lahko z grelnikom BLAZING ZONE pripravite tudi druga Zivila, kot so zelenjava ali ribe. Ce na zaru
pecete druga Zivila in uporabljate druge kuharske pripomocke, morate paziti, da pri tem NE pokrijete celotne povrsine zara (Kopicenje vrocine!)
in uporabljate kuharske pripomocke, ki so zelo odporni na vroéino (npr. lito zelezo).

Pri prvi peki na zaru z grelnikom BLAZING ZONE

Pri prvi peki na Zaru priporoéamo, da za preverjanje zadostne toplote za¢nete z najvecjim razmikom na vrhnji stopnji distan&nika (glejte polozaj
1). Ce zelite vec toplote, lahko to sami uravnavate s pomogjo distan&nikov.

Zeleni kos mesa sprva na vsaki strani popecite za najv. 60 sekund, da vidite, e to zadostuje. Cas za enakomerno skorjo se razlikuje glede
na posamezen kos mesa in vsebnost mascob.
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Za popolni uzitek v neokrnjenem okusu mesa vam pri pripravi biftekov in podobnega priporo€amo, da se izogibate marinadam in omakam.
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Uporaba marinad in omak

Dober biftek potrebuje zgolj nekaj soli.

Ce vendarle nanesete marinade, ne uporabite prevec olja, da preprecite plamen zaradi masti.

Pri uporabi omak (3e posebej omak s sladkorjem) in zaimb priporo¢amo njihov nanos 3ele proti koncu postopka peke na zaru, da se hrana
na zaru ne zazge.

ZELIMO VAM OBILO ZABAVE IN UZITKOV Z ZAROM OUTDOORCHEF BLAZING ZONE!

OUTDOORCHER.COM

VZDRZEVANJE GORILNIKA BLAZING ZONE

V rednih intervalih (vsaj enkrat letno) ali po daljsi neuporabi je treba pregledati in o€istiti sestavne dele gorilnika Blazing Zone, navedene
v nadaljevanju.
Gorilnik

Ce zelite gorilnike preveriti in jih redno Cistiti, morate upostevati naslednje korake: Odstranite celotno enoto BLAZING ZONE iz stranske mize,
pri Cemer postopajte v skladu s spodnjo ilustracijo:

Po odstranitvi enote BLAZING ZONE postopajte sledece:

1. Preverite, ¢e je gorilnik deformiran ali pocen.

2. Cevi Venturi (kos cevi na gorilniku) lahko oéistite/skrtadite s tanko krtago za ¢is¢enje steklenic.

3. Ocistite notranjo stran nosilnega okvirja gorilnika Blazing Zone, pri éemer ne uporabljajte jedkih ali vnetljivih Cistil

4. Nato celotno enoto Blazing Zone ponovno vstavite v stransko mizo, pri cemer upostevajte locena navodila za sestavo.

POMEMBNO: Ce pri ¢i$cenju uporabljate &istiino sredstvo, morate zar na koncu temeljito posusiti. Da bi pospesili postopek susenia,
lahko gorilnik BLAZING ZONE vkljucite in ga nekaj minut pustite prizganega na najvisji stopnji pri odprtem pokrovu.
Plinska cev

Preglejte plinsko cev. Ce je ta pretrgana ali vsebuije razpoke, jo morate nemudoma zamenjati.

VZDRZEVANJE

Redno vzdrzevanje vasega gorilnika BLAZING ZONE zagotavlja brezhibno delovanje.

Vse ventile preverjajte najmanj dvakrat letno in vsaki¢ po daljSem shranjevanju. Pajki in druge zuzelke lahko povzrocijo blokade, ki jih morate
pred uporabo odpraviti.

Ce 7ar redno premikate po neravnem terenu, morate od Easa do Easa preveriti, ali so vsi vijaki tesno priviti.

Ce 7ara ne uporabljate dalj$e ¢asovno obdobje, morate pred ponovno uporabo izvesti PREIZKUS TESNJENJA. Ce imate kakrsne koli
dvome, se obrnite na svojega dobavitelja ali prodajalca plina.

Da bi se izognili korozijskim poskodbam, pred daljsim shranjevanjem naoljite vse kovinske dele.

Po daljSem shranjevanju in najmanj enkrat v sezoni peke na Zaru morate cev za plin pregledati za razpoke, pregibe in druge poskodbe.
Poskodovano cev za plin morate nemudoma zamenjati, kot je opisano v poglavju VARNOSTNI NAPOTKI.

Da boste lahko v svojem Zaru in gorilniku Blazing Zone ¢im dlje uZivali, Zar po popolni ohladitvi zas¢itite pred vplivi okolja z ustreznim
pokrovom OUTDOORCHEF. Da bi preprecili nabiranje kondenza, po deZevju odstranite pokrov. Pokrove lahko dobite pri lokalnih
prodajalcih Zarov.
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ODPRAVLJANJE NAPAK

Gorilnik se ne vzge:
= Preverite, ali je ventil jeklenke odprt.

= Prepricajte se, da je v jeklenki dovolj plina.
= Preverite, ali iskre preskakujejo z elektrode na gorilnik.

POZOR: to preverjanje je dovoljeno le pri zaprtem dovodu plinal

Ni iskre:

= Prepricajte se, da so baterije pravilno vstavljene in napolnjene.

= Razmik med gorilnikom in elektrodo je lahko 4-6 mm.

= Preverite, ali sta pri elektricnem vzigu kabel in elektroda priklju¢ena in dobro povezana.

= Vstavite 2 novi bateriji (tip AAA, 1,5 V) v elektricni vzig.

Ce 7ara kljub zgoraj omenjenim ukrepom ne morete prizgati, se obrnite na svojega prodajalca.

GARANCIJA ZA UPORABNIKA

1. Garancija in razmerje do drugih pravic kupca

Z nakupom tega izdelka znamke OUTDOORCHEF pri pooblas¢enem prodajalcu prejmete kot zasebna koncna stranka (uporabnik) garancijo
proizvajalca OUTDOORCHEF AG (<KOUTDOORCHEF»).

Garancija proizvajalca vam zagotavlja pravice do uveljavljanja garancijskih zahtevkov do izdajatelja garancije v skladu s tem dogovorom.
Poleg pravic do uveljavljanja garancijskih zahtevkov imate tudi ostale pogodbene in zakonske pravice. Ta garancija ne izklju€uje ali omejuje
ostalih pravic. Zato lahko uveljavljate tudi druge pogodbene ali zakonske zahtevke do odgovornega. Ta garancija npr. ne vpliva na zahtevke
v skladu z Zakonom o odgovornosti za proizvode.

Kot kupec lahko zlasti uveljavljate pogodbene zahtevke v okviru jamstva pri svojem prodajalcu. Tako npr. lahko uveljavljate zahtevke v primeru
preklica pogodbe o nakupu le do prodajalca, ne pa v okviru te garancije v razmerju do OUTDOORCHEF.

2. Udelezenci in garancijski pogoji

Izdajatelj garancije je OUTDOORCHEF. Upravi¢enec do garancije je vsaka konc¢na stranka, ki novi izdelek kupi pri pooblas¢enem prodajalcu

za zasebne namene. Pri nakupu je treba predloziti potrdilo o nakupu. Nakup za zasebne namene pomeni, da izdelek kupi fizicna oseba za
namene, ki jih pretezno ni mogoce pripisati njihovi poslovni ali samostojni poklicni dejavnosti.

Ce pride do garancijskega primera, je treba garancijske zahtevke uveljaviti pri izdajatelju garancije v roku dveh mesecey, sicer garancijski zahtevki
niso veljavni. V primeru o€itnih pomanjkljivosti, zacne ta rok teci z nakupom izdelka. OUTDOORCHEF zato priporoca, da takoj po nakupu
preverite, ali na izdelku morda ni vidnih pomanjkljivosti.

3. Obseg

Garancija velja od datuma nakupa in je priznana v naslednjih primerih, e ne obstaja izkljucitev v skladu s 4. tocko:
KERAMICNI INFRARDECI GORILNIK 5 leti pred proizvodnimi napakami in pregorevanjem.
RESETKA 1Z NERJAVNEGA JEKLA 5 leti pred rjavenjem in pregorevanjem
OSTALI DELI 2 leti na vse ostale okvare v proizvodnji/materialu.

Kot napake ne veljajo neravnine, razlike v barvi ali manjSe napake, npr. podporne toc¢ke, ki niso pomembne za delovanje in so za vas kot
stranko sprejemljive.

Ce pride do garancijskega primera, OUTDOORCHEF po lastni presoji zamenja ali nadomesti poskodovane dele ali dele z napako oz. izdelek
v celoti. Ce se vam kot stranki zdi primerno, se lahko izdelek zamenja tudi s primerljivim novejsim modelom, npr. z naslednikom modela.

Ce napaka ne zmanj$a funkcionalnosti izdelka in se vam kot stranki zdi primerno, vam lahko namesto popravila ponudimo tudi primerno
finan¢no nadomestilo.
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V €asu obravnave garancije (preverjanje in morebitna zamenjava) ne morete uveljavljati zahtevkov do OUTDOORCHEF za nadomestni
izdelek ali drugo odskodnino. Zaradi izvajanja garancijskih storitev se garancijsko obdobje ne podalj$a, niti ne zacne ponovno teci.
Zamenijani deli preidejo v last podjetia OUTDOORCHEF. Garancijsko obdobje za¢ne ponovno teci samo v primeru zamenjave izdelka.
Ta garancija ne utemeljuje nadaljnjih zahtevkov do izdajatelja garancije. Vasi zahtevki iz ostalih pravnih razlogov s tem niso izklju¢eni ali
omejeni (glejte 1. tocko zgoray).

4. Izkljucitev
Garancija je izklju¢ena v naslednjih primerih:

= obicajna obraba pri ustrezni uporabi, zlasti na splodno hitro obrabljivih delih, kot so element za vZig in baterija, elektroda, vzigalni kabel, plinska
cev, regulator plinskega tlaka, pladenj in posodica za zbiranje masc¢obe;

= napake in/ali poskodbe zaradi nepravilne oz. neustrezne uporabe, zlasti zaradi neupostevanja navodil za uporabo, varnostnih navodil ali
navodil za delovanje/vzdrzevanie (npr. uporaba zunanjih naprav v notranjih prostorih, poskodbe zaradi nepravilne montaze, neustreznega
ciscenja emajlirane povrsine lija ali reSetke za Zar, neizvedbe testa tesnjenja, Ce je ta priporoc¢en v navodilih za uporabo, uporabe Skodljivih
kemikalij, uporabe v neustrezne namene itn.);

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi posegov ali popravil oseb, ki jih ni pooblastilo podjetie OUTDOORCHEF;

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi unicujo¢ih vremenskih razmer (npr. zaradi toce ali udara strele);

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi zlonamerne poskodbe ali namerne oz. malomarne poskodbe, ki je ne povzro¢ci OUTDOORCHEF;

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo pri prevozu do kupca, Ce prevoza ni opravil izdajatelj garancije;

= napake in/ali poSkodbe, ki nastanejo zaradi vije sile;

= napake in/ali poskodbe, ki nastanejo zaradi obrabe pri profesionalni uporabi v komercialne namene (npr. uporaba v hotelirstvu ali gostinstvu).

5. Obravnava garancije

Ce pride do garancijskega primera, se ¢im prej obrnite na nas ali na nasega pooblaséenega prodajalca (seznam prodajalcev je na voljo na naslovu
www.outdoorchef.com) in nam poleg vasega naslova po moznosti sporo€ite ime izdelka/dela izdelka, stevilko racuna, serijsko Stevilko in Stevilko
artikla (oboje najdete na nalepki s podatki na vasem zaru; glejte prvi del navodil za uporabo). Zazeleno je, da opisu napake dodate fotografijo.

Za preverjanje obstoja garancijskega primera izdelek predajte prodajalcu ali nam (garancija bring-in). Ce je garancijski primer upravicen, vam
nadomestimo potrebne prevozne in postne stroske, sicer pa vam izdelek posljemo nazaj na vase stroske.

Registrirano znamko OUTDOORCHEF zastopa naslednje podjetje:
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | po$tni predal | 8050 Zirich - Svica | www.outdoorchef.com

*

Seznam prodajalcev je na voljo na nasi spletni strani OUTDOORCHEF.COM
** Serijska Stevilka in tevilka artikla sta na nalepki s podatki na vasem Zzaru (glejte prvi del teh NAVODIL ZA UPORABO).
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KULLANMA KILAVUZU

ONEMLI: Cihaz isletime almadan 6nce bu kullanim kilavuzunu okuyun. Kullanma kilavuzunu giivenli bir yerde muhafaza edin. Giivenlik, isletim ve
bakim ile ilgili 5Gnemli bilgiler icermektedir.

GUVENLIGINIZ IGIN ONEMLI

Mangali ve BLAZING ZONE'u kullanan herkes dogru tutusturma islemini bilip buna uymalidir. Cocuklar cihazi kullanmamalidir.

Ayr montaj kilavuzundaki montaj talimatlarina tamamen uyulmalidir. Teknigine uygunsuz bir montaj islemi tehlikeli sonuglara yok acabilir.
Alev alabilir sivilari ve materyalleri ya da yedek gaz siselerini mangalin yakinina koymayin. Mangali ya da gaz sisesini (siselerini) kesinlikle
havalandirmaz alanlara koymayin.

Gazl mangalinizi ve BLAZING ZONE'ununuzu isletime almadan ¢nce bu kilavuzu tamamen okuyun. Mangalinizin ayri talimatini da dikkate alin.
BLAZING ZONE sahil mangal, sadece agik alanda kullanilabilir ve yanici nesnelere en az 1,6 m'lik bir giivenlik mesafesi tutulmalidir.

GAZ SISELERI

Bunun igin, Dualchef mangalinizin ayri kullanma kilavuzunun givenlik talimatlarini dikkate alin.

GUVENLIK BILGILER

Kullanma kilavuzu kullanicr tarafindan muhafaza edilip her daim erisilebilir durumda olmalidir.
BLAZING ZONE'u TUTUSTURMA IGIN KILAVUZ bélimii uyarinca isletime alin.

= Sadece acik alanda kullanin.

= Cihaz isletime almadan 6nce kullanim kilavuzunu okuyun.

DIKKAT: Erisilebilir parcalar ok sicak olabilir. Cocuklari uzak tutun.

* lsletim esnasinda cihaz yanici materyallerden uzak tutulmalidir,

= Isletim esnasinda cihazi hareket ettirmeyin.

= Kullandiktan sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

= Mangali hicbir zaman bir tente altinda kullanmayin.

= Direksiyonla donatilmis cihazlar plrizli zeminler ya da ¢ikintilar Gzerinden itmeyin.

= Yag tutma tepsisini isletim sirasinda tamamen igeri itildiginden ve yerlesik oldugundan emin olun.
= Sicak parcalara dokunurken koruyucu eldiven kullanin.

*  Mangal sonrasinda gaz ayar digmesini daima O konuma alip gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

*  Gaz sisesini degistirirken gaz ayarlama diigmesinin O konumunda olmasina ve gaz beslemesinin gaz sisesine bagli olmasina dikkat edin.
ONEMLI: Yakinda tutusma kaynaklar bulunmamalidr.

*  Yeni bir gaz sisesinin baglanmasindan sonra baglanti parcalarini SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL kilavuzu uyarinca kontrol edin.

*  Sizdiran pargalar konusunda sliphe duyuluyorsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin ve gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Gaz ileten pargalari gaz magazasinda kontrol ettirin.

= Gaz sigesi hasar ya da asinma belirtileri sergiliyorsa hemen degistiriimelidir. Hortum bukiilmemeli ve tizerinde herhangi bir ¢atlak olmamalidir.
Hortumu ¢ikarmadan énce gaz ayarlama digmesini ve gaz beslemesini kapatmayr unutmayin.

= Hortumu ve gaz basinci regilatoriint satin alma tarihinden itibaren 3 yillik bir kullanim stiresinden sonra degistirin. Gaz basinci regilatoriiniin
ve hortumun ilgili EN standartlarina uymasina dikkat edin (gaz basinci regtilatéri EN 16129 / gaz sisesi EN 16436).

= Gaz sisesi alanlarinin havalandirma delikleri kesinlikle kapatimamalidir ya da tizeri értilmemelidir.
= Cihaz tzerinde degisiklik yapmayin. Hatali islev sliphesi s6z konusuysa bir uzmana danisin.

= Gaz hortumu mutlaka mangalin ve BLAZING ZONE'un sicak yiizeylerinden uzak tutulmalidir. Hortum gevrilmemelidir. Hortum, hortum
kilavuzuna sahip mangal modellerinde mutlaka bu kilavuza sabitlenmelidir.

= Hortum ve regulator ilgili Glke talimatlarina ve EN standartlarina uygundur (gaz basinci regilatéri EN 16129 / gaz sisesi EN 16436).

= Tam performans elde edilmezse ve gaz beslemesinin tikandigindan siphe duyuluyorsa bir gaz magazasina basvurun.
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BLAZING ZONE kapatildiktan sonra da uzun sire sicak kalir. Kendinizi yakmamaya ve BLAZING ZONE (izerine herhangi bir nesne
koymamaya dikkat edin, yangin tehlikesi s6z konusudur.

BLAZING ZONE'u, sadece ayri montaj talimati uyarinca tamamen uygun bir Dualchef mangal modeline monte edildiginde kullanin.
DIKKAT: BLAZING ZONE'u asla tek basina / bireysel olarak kullanmayin!

BLAZING ZONE'un ylzeyini asla drtmeyin. Bu durum isi birikmesine neden olabilir.

Mangali isletim sirasinda kesinlikle ahsap zemin Uzerine ya da baska yanici ylizeylere koymayin. Mangali yanici materyallerden uzak tutun.
Mangali yanici sivilarin ya da materyallerin yakininda depolamayin.

Mangal kisi bir odada gegirecekse gaz sisesi mutlaka cikariimalidir. Daima ¢ocuklarin erisemeyecegi agik ve iyi havalandirmali bir alanda
depolanmalidir.

Mangali isletime almadan énce mimkiin oldugunda rlizgara karsi korunacak bir sekilde konumlandirin.

Mangal kullaniimayacaksa, tamamen soguduktan sonra bir 8rtme bashgi araciligiyla cevre etkilerine karsi korunmalidir. Ortme basliklarini
mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.

Nem olusumunu 6nlemek igin 6rtme basliklarini glicli yagmur sonrasinda ¢ikarin.
isletim esnasinda mangali ve BLAZING ZONE'u kesinlikle gdzetimsiz birakmayin.
Mangali, galisir durumdayken kaydirmayin.

DIKKAT: BLAZING ZONE'nin iizerine tencere konmamalidir.
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SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL

UYARI: Sizdirmazlik yéniinden kontrol sirasinda yakinda tutusma kaynaklari bulunmamalidir. Bu sigara icmek igin de gecerlidir. Sizdirmazhigi hicbir
zaman yanici kibrit ya da acik bir ates ile kontrol etmeyin ve bu kontrol islemini daima acik alanda gerceklestirin.
1. Gaz ayarlama diigmesi O konumunda olmalidir.

2. Sisedeki gaz beslemesini agin ve gaz ileten tim pargalar (gaz sisesindeki baglanti / gaz basing ayari / gaz hortumu / gaz girisi / valfteki
baglantr) %50'si sivi sabundan ve %50'si sudan olusan bir sabun ¢ézeltisi ile firgalayin. Bir sizinti tespit spreyi de kullanabilirsiniz.

3. Sabun ¢ozeltisinde baloncuk olusmasi sizinti oldugu anlamina gelir.
ONEMLI: Mangal ve BLAZING ZONE, ancak tiim sizinti noktalari giderildikten sonra kullanilabilir. Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

4. Mimkinse baglantilar sikarak sizinti noktalarini giderin ya da arizali pargalar degistirin.
5. 1.ve 2. adimlarini tekrarlayin.

Sizinti noktalari giderilemiyorsa gaz magazasina basvurun.

BiLGI: Gaz sisesinin her baglanti ya da degisim isleminden sonra ya da mangal sezonu baslangicinda SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL
gerceklestirin.

SOL YAN MASAYA YONELIK BILGI

Dualchef'inizin BLAZING ZONE ile donaniminin ylikseltiimesiyle sol yan géz, givenlik nedenlerinden dolayi artik asagiya dogru katlanamaz.
Katlarken sicak yag akabilir.
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BLAZING ZONE IGIN KUMANDA KONSOLU UZERINDEKI SEMBOLLERIN AGIKLAMASI

Oncelikle, BLAZING ZONE ile birlikte teslim edilen déner regiilatérii, ayr montaj talimatina gére diizgiin bir sekilde monte ettiginize emin olun.

OUTDOORCHEF
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XX : Yiksek giic
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() : Atesleyici

BiLGI: BLAZING ZONE, sadece birlikte teslim edilen yeni doner regiilator ile isletiimelidir

DIKKAT: Birlikte teslim edilen déner regiilatér, iceride, BLAZING ZONE'un en duisiik kademede (// isletilmesini dnleyen bir sinirlayiciya sahiptir.

BLAZING ZONE, sadece (//((/ ve (//(//((/ kademelerinde isletilebilecedi icin bu sinirlandirma gereklidir. BLAZING ZONE'u asla en duslk
seviyede (// kullanmayin.

ILK KULLANIM ONCESINDE

1. Gida maddesi ile temas eden tim pargalari temizleyin.

9. Gazileten tim parcalan SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL bslimiinde tanimlandigi gibi kontrol edin.
DUALCHEF mangaliniz satici tarafindan monte edili bir sekilde teslim edilmisse de bu islemi gerceklestirin.

3. BLAZING ZONE'u yakl. 10 dakika boyunca & U & ademesinde yakin.

4. Yag tutma tepsisinin dayanak noktasina kadar itilmis olmasina dikkat edin. Bu normal mangal isleminde de gecerlidir.
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BLAZING ZONE'U TUTUSTURMA IGIN KILAVUZ

1. Gaz hortumu, gaz basinci regiilatorii ve gaz sisesi arasindaki tiim baglantilarin iyi vidalandigindan emin olun (SIZDIRMAZLIK YONUNDEN
KONTROL bélimiindeki talimatlar uyarinca hareket edin).

2. Dualchef mangalinizin yan masasindan BLAZING ZONE'nin metal kapagini agin.
DIKKAT: BLAZING ZONE' kesinlikle kapadi kapaliyken yakmayin.

3. Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.

Gaz ayarlama digmesine basin ve bunu saat yon( tersinde (//((/(// kademesine cevirin. Tutusturma digmesine & basin ve kivilem ¢ikana
ve gaz yanana kadar basili tutun.

5. Gaz 8 saniye icerisinde alev almazsa gaz ayarlama digmesini O konumuna alin. Yanmayan gazin ugmasi icin 2 dakika bekleyin. Daha sonra
4 ila 5. noktay: tekrarlayin. Bilgi: Briilériin st tarafinda esit bir mavi alev halisi gérebiliyorsaniz, brilor dogru sekilde tutusturulmustur.

6. Mangali 3 deneme sonrasinda isletime almak miimkiin degilse sebeplerini kontrol edin (HATA GIDERME bélimiinde tanimlandig gibi).

PASLANMAZ GELIK MANGAL IZGARAS)

KULLANIM

Mangal driinlintin yanmasini 6nlemek icin mangal izgarasinin (st kismi her zaman hafif bir yag tabakasi ile kapli olmalidir. Yilksek duman
noktasina sahip bir bitkisel yag kullanin (6rnegin, avokado yagi veya kolza yagp).

iLK KULLANIM ONCESINDE

Paslanmaz celik mangal izgarasini, ilk kullanim 6ncesinde su veya yumusak bir sabunlu su ¢ozeltisi ile temizleyin. Izgaralara mangal Gzerinde
kullanirken sadece mangal eldivenleri ile dokunun. Paslanmaz gelik mangal 1izgaralarini sicak durumdayken yanici veya isiya karsi duyarli
ylzeylere koymayin.

TEMIzLiK

Paslanmaz ¢elik mangal izgaralarini daha kolay ¢ikarmak igin 1zgara kaldiricisini kullanabilirsiniz. Bunlar, DUALCHEF mangallarinin teslimat
kapsaminda mevcuttur.

Temizlik icin litfen asagidaki noktalari dikkate alin:

= Paslanmaz celik mangal 1izgarasini yakl. 10 dakika boyunca mangalin izerinde yanmaya birakin.
= Piring killi bir firca kullanin (celik kil uygun degildir).

= Ardindan bunlarin sogumasini bekleyin.

*  Gclii kir durumlarinda: OUTDOORCHEF TEMIZLEYICISINI kapsamli temizlik islemi igin kullanin.

BILGI:

Temizlik islemi sonrasinda yemeklik yag (6rnegin avokado yagi veya kolza yag) ile hafif yaglayin.

IPUGLARI VE PUF NOKTALARI

KIZILOTESi MANGAL iSLEMI

Kizildtesi mangal islemi nasil ¢alisir?

BLAZINGZONE'un tutusturulmasi sirasinda olusan gaz alevi yizlerce kiclk acikliktan esit bir sekilde seramik plakada dagitilir ve bu sirada
ylzeyde, pisirilecek mangal Urtinline yogun bir sekilde dogrudan 900 santigrat derecelik kizilétesi radyasyon iletir. Bu sayede, geleneksel gazli
brilorlere gore cok daha ylksek sicakliklar olusturulabilir.

Biftek ve diger yiyeceklerin BLAZE ZONE ile hazirlanmasi

OUTDOORCHEF BLAZING ZONE, biftek ve diger et pargalarinin, Maillard tepkisi sayesinde mikemmel bir kabuk icin 900 santigrat derecenin
uUzerinde hizli ve iyi bir sekilde kizarmasini saglar.
Yag alevi yanginini énlemek icin cok yagli et parcalarindan vazge¢menizi ve sadece az isiya dayanikli yemeklik yag kullanmanizi éneriyoruz.
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Daha kalin et parcalarinda, bunlari mangal isleminden sonra dolayli olarak disiik mangal sicakliginda istenilen ana sicakliga yikseltmenizi
6neririz. Baska bir secenek, eti 6nceden dolayli olarak diistik sicakliklarda veya Sous Vide cihaziyla istenilen ana sicaklia getirmek ve ardindan
bunu BLAZING ZONE iizerinde lezzetli bir kabuk ile donatmaktir.

Mesafe tutucu ile daha buylik mesafelerde BLAZING ZONE ile sebze veya balik gibi baska gida maddeleri de hazirlanabilir. Baska gida
maddeleri mangal yapilirken ve baska yemek pisirme esyalari kullanilirken, bu sirada mangal yizeyinin tamaminin KAPLANMAMASINA
(is1 birikimil) ve sadece son derece isiya dayanikli pisirme esyalarinin kullaniimasina dikkat edilmelidir (érn. dékme demir).

BLAZING ZONE ile ilk kez mangal yaparken

ilk mangal sirasinda, 1sinin yeterli olup olmadigini anlamak icin mesafe tutucunun en Ust kademesinde en yiiksek mesafe ile (bkz. pozisyon 1)
baslamanizi dneriyoruz. Daha fazla isi istiyorsaniz, bunu mesafe tutucu ile kendiniz ayarlayabilirsiniz.

istediginiz et parcasinin her bir tarafini, yeterli olup olmadigini gérmek icin éncelikle sadece en fazla 60 saniye boyunca kizartin. Et parcasina
ve yag icerigine bagli olarak esit kabuk icin gerekli olan sire degisir.

0 0 0 0 U
C 4

Biftek ve benzerinin hazirlanmasi sirasinda, gercek et lezzetinin tadini cikarmak igin terbiye karisimi ve sos kullanmamanizi tavsiye ederiz. lyi bir

AN NG

T

Terbiye karisimlan ve sos kullanimi

biftegin tuzdan baska bir seye ihtiyaci yoktur.

Ancak yine de terbiye karisimlari uygulayacaksaniz, yag alevi yanginlarini 6nlemek icin ¢ok fazla yag kullanmamaya dikkat etmelisiniz.

Sos (6zellikle seker icerikli soslar) ve baharat kullaniminda, mangal Griiniiniin yanmamas icin bunlar sadece mangal isleminin sonuna yakin bir
zamanda uygulamanizi éneriyoruz.

OUTDOORCHEF BLAZING ZONE'UNUZ ILE SiZE BOL EGLENCELER VE LEZZETLER DILERIZ!
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BLAZING ZONE'UN BAKIMI

Asagidaki Blazing Zone bilesenleri dizenli araliklarla (en az yilda bir kez) veya uzun siireli kullanilmama durumunda kontrol edilmeli ve
temizlenmelidir.

Briilor

Brilorleri kontrol etmek ve dizenli araliklarla temizlemek icin asagidaki adimlar dikkate almalisiniz: BLAZING ZONE Unitesini yan masadan
komple cikartin. Bu sirada asagidaki resme gore hareket edin:

BLAZING ZONE Unitesini ¢ikardiktan sonra asagidaki gibi hareket edin:

1. Brilort deformasyon ve catlak bakimindan kontrol edin.

2. Venturi borulari (brilérdeki boru parcas), ince bir sise temizleme fircasi ile temizlenebilir / fircalanabilir.

3. Blazing Zone'un tastyici kolunun i¢ kismini temizleyin, bu sirada keskin veya yanici temizlik maddeleri kullanmayin.

4. Ardindan komple Blazing Zone Unitesini tekrar yan masaya yerlestirin. Bu sirada ayri montaj talimatina gére hareket edin.

ONEMLI: Temizlik islemi icin temizlik maddesi kullanirsaniz mangali temizlik sonrasinda tamamen kurutmalisiniz. Kurutma islemini hizlandirmak
icin BLAZING ZONE'u ¢alistirip en yiksek kademede birkac dakika kapak agikken yakabilirsiniz.

Gaz hortumu

Gaz hortumunu kontrol edin. Eger kirllgansa veya catlaklar varsa, hemen degistirmelisiniz.

BAKIM

BLAZING ZONE'unuza diizenli bakim yapilmasi haline kusursuz bir islev garanti edilir.

*  Gazileten tiim parcalar en az yilda iki defa ve her uzun depolama islemi sonrasinda kontrol edin. Oriimcekler ve diger bocekler kullanim
dncesinde giderilmesi gereken tikanmalara neden olabilir.

= Mangal diizenli olarak plriizli bir alanda itilirse zaman zaman tiim civatalarin siki olup olmadigini kontrol edin.

*  Mangali uzun bir siire kullanmamaniz durumunda tekrar kullanim éncesinde SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL gerceklestirmelisiniz.
Herhangi bir siipheniz varsa llitfen gaz sevkiyatciniza ya da satis noktasina basvurun.

= Korozyon hasarlarini 6nlemek igin uzun bir depolama 6ncesinde tim metal pargalari yaglayin.

= Uzun bir depolama sonrasinda ve mangal sezonunda en az bir defa gaz hortumu c¢atlak, biikiilme ve diger hasarlar yéniinden kontrol
edilmelidir. Hasarli bir gaz hortumu GUVENLIK BILGILERI bsltimiinde tanimlandigi gibi hemen degistirilmelidir.

= Mangalinizi ve Blazing Zone'unuzu uzun stire memnuniyetle kullanabilmeniz igin mangalinizi tamamen soguduktan sonra uygun bir
OUTDOORCHEEF 6rtme baslg! ile cevre etkilerine karsi koruyun. Nem olusmasini énlemek igin 6rtme basligini yagmur sonrasinda gikarin.
Ortme basliklarini mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.
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HATA GIDERME

Briil6r tutugsmuyor:
= Gaz sigesinin gaz beslemesinin acik olup olmadigini kontrol edin.

= Sisede yeterli gaz oldugundan emin olun.
= Elektrottan brilore kivileim sigrayip sicramadigini kontrol edin.

DiKKAT: Bu kontrol sadece gaz beslemesi kapaliyken yapilabilir!

Kivilcim yok:
= Bataryalarin dogru yerlestirildiginden ve sarj edildiginden emin olun.

= Brilor ve elektrot arasinda mesafe sadece 4-6 mm olmalidir.
= Elektrikli ateslemedeki kablonun ve elektrodun takili olup olmadigini ve siki oturup oturmadigini kontrol edin.

= Elektrikli ateslemeye 2 yeni batarya (tip AAA, 1,6 V) yerlestirin.

Mangali yukarida belirtilen tedbirler araciligiyla isletime alamiyorsaniz satis noktasi ile iletisime gegin.

TUKETICI GARANTIS]

1. Alicinin garanti ve sartlara yonelik diger haklarn

Bir nihai musteri (tiketici) olarak OUTDOORCHEF driintint satis yetkisi olan bir saticidan almakla, size OUTDOORCHEF AG
(“OUTDOORCHEF”) tarafindan bir tretici garantisi verilir.

Bu anlasmaya gére Uretici garantisi size garanti verene karsi garanti talep etmenizi saglar. Bununla beraber garanti talepleri diger akdi veya yasal
haklarinizin yaninda devam eder. S6z konusu diger haklar bu garanti nedeniyle hari¢ tutulmaz veya kisitlanmaz. Bu nedenle diger sozlesme veya
yasal taleplerinizi ytkimlii olan kisiye karsi gecerli hale getirebilirsiniz. Uriin sorumlulugu kanununa gore bu garanti sayesinde érnegin taleplere
dokunulmaz.

Bir alici olarak saticiniza karsi 6zellikle sézlesme teminat taleplerini gecerli hale getirme imkanina sahipsiniz. Olasi bir satis s6zlesmesi iptali
bu garanti kapsaminda OUTDOORCHEEF ‘e karsi degil, sadece saticiya kars! izlenebilir.

2. Katilimcilar ve garanti kosullari

Garantiyi veren OUTDOORCHEFir. Yetkili saticidan 6zel amaglar ugruna yeni bir Griinlin edinilmesine yonelik her tiketicinin garanti hakki vardir.
Edinme, satin alma makbuzunun ibraz edilmesiyle gerceklesir. Uriin bir gercek kisi tarafindan agirlikli olarak ne mesleki ne de serbest meslek
isine dahil edilemeyen amaclar icin talep ediliyorsa 6zel amaglar icin bir edinme mevcuttur.

Bir garanti durumu fark edildiginde, garanti taleplerini iki ay icerisinde garanti veren vasitasiyla gegerli hale getirmelisiniz. Aksi taktirde garanti
talepleriniz gegersiz kilinir. Bilinen 6zlirler igin bu iskat edici middet Urlintin ele gecmesiyle baslar. Bundan dolayr OUTDOORCHEF, Uriiniin ele
gecmesinden hemen sonra 6zlrlere yonelik kontrol edilmesini nerir.

3. Kapsam

Bolum 4 uyarinca iskat edici bir durum bulunmuyorsa, garantisi alindigi tarihten itibaren gegerlidir ve asagida belirtilen durumlarda saglanir:

SERAMIK KIZILOTESi BRULOR 5 yil Uretim hatasina veya yanmaya kars!.
PASLANMAZ GELiK IZGARA 5yil Paslanmaya veya yanmaya karsi
DIGER PARCALAR 2 yil Diger ttim Gretim / malzeme hatalarinda

Emayenin islevselligi agisindan énemsiz ve siz musteriler icin beklenen pirizler, renk farkliliklari veya Uretim kaynakli destek noktalari 6zlr
olarak sayillamaz.

Bir garanti hizmeti s6z konusu oldugunda OUTDOORCHEF kendi tercihi tizerine hasarli veya 6zlrlu parcalari ya da trlini tamamen degistirir
veya yerine bir baskasini koyar. Siz misterilerin talebi izerine karsilastirilabilir bir model daha yeni bir modelle degistirilebilir, drnegin bir tst
modelle. Hasar nedeniyle trinin islevselliginde bir kisitlanma yoksa, siz misterilerin talebi izerine tamir yerine uygun bir maddi denklestirme
dnerisi yapilabilir.
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Garantinin isleme suresi icin (kontrol ve olasi bir degistirme) OUTDOORCHEF e karsi ikame bir triin veya zararin baska sekilde 6denmesini NUTE
talep etme hakki bulunmamaktadir. Garanti hizmetinin yerine getirilmesi, ne strenin uzatiimasini ne de garanti slresinin yeniden baslatimasini

saglar. Degistirilen parcalar OUTDOORCHEF'in mulkiyetine geger. Sadece urlin degisiminde garanti stiresi yeniden baslar.

Garanti verene karsi devam eden iddialar bu garanti tarafindan neden gésterilemez. Yasal haklara yonelik diger talepleriniz bundan dolayi

hari¢ tutulamaz veya kisitlanamaz (bkz. ayrica yukari 1).

4. Gegersiz kilma

Garanti asagidaki durumlarda gecersiz kilinir:

= Usulline uygun kullanimda, 6zellikle atesleme ve batarya, elektrot, atesleme kablosu, gaz hortumu, gaz basing ayarlayicisi, yag tutma saci ve
yag tutma tepsisi gibi asinan pargalarda olagan yipranma.

= Uygunsuz veya amacina uygun kullanilmamasi nedeniyle aksaklik veya hasarlarin meydana gelmesi, 6zellikle kullanma kilavuzunun, gtivenlik
talimatlarinin veya isletme / bakim talimatlarinin dikkate alinmamasi durumunda (6rnegin i¢ alanlarda dis tnitelerin kullaniimasi, hatali montaj
nedeniyle hasarlarin meydana gelmesi, huninin emayeli ylzeyinin veya izgara telinin uygunsuz temizlenmesi nedeniyle, kullanma kilavuzunda

énerildigi halde sizdirmazlik testinin uygulanmamasi nedeniyle, zararli kimyasal maddelerin kullaniimasi, amag disi kullanma vs.).
=  OUTDOORCHEF tarafindan yetkilendirilmis kisilerce miidahale veya tamir edilmemis aksaklik veya hasarlar.
= Tahrip edici hava kosullari nedeniyle meydan gelen aksaklik veya hasarlar (6rnegin dolu veya yildinm carpmasi).

= Sorumlulugu OUTDOORCHEF tarafindan alinmamis kasten veya tasarlayarak yapilan ya da dikkatsizlik nedeniyle meydana gelen aksaklik
veya hasarlar.
= Garanti verenin neden olmadigi, misteriye tasirken meydana gelen aksaklik veya hasarlar.

= Asirn kaba kuvvet nedeniyle aksaklik veya hasarlar.
= Mesleki amaca yonelik profesyonel olarak kullanmadan kaynaklanan asinma nedeniyle meydana gelen aksaklik veya hasarlar
(6rnegin otelcilik veya gastronomide kullanma).

5. Garantinin islemesi

Lutfen garanti hizmeti almak icin derhal bize veya bir yetkili saticimiza basvurun (satici listesini www.outdoorchef.com adresinden ulasabilirsiniz)
ve adresinizin disinda mimkinse Grin / rin parcasi, satis makbuzu, seri numarasi ve esya numarasini bildirin (her ikisi de mangalin Gzerindeki

veri etiketinde bulunur; bunun icin bkz. kullanma kilavuzunun birinci bélimd). Ozri bir fotograf cekerek de tarif edebilirsiniz. Garanti hizmeti
talebinin kontrol edilmesi iin Uriini saticiya veya bize teslim edin (garanti kapsaminda). Hakli garanti hizmeti talebi durumunda gerekli tasima
ve gdnderme masraflarini karsilariz, aksi halde masraflari karsilamaniz lzere Urlini geri géndeririz.

Tescilli marka OUTDOORCHEF asagidaki sirket tarafindan temsil edilmektedir
Outdoorchef AG | Eggbihlstrasse 28 | Posta kodu | 8050 Ziirih-Isvigre| www.outdoorchef.com

* Saticl listesini OUTDOORCHEFR.COM internet sitemizde bulabilirsiniz
** Seri numarasi ve esya numarasi izgaranizin Uzerindeki veri etiketinde yer almaktadir

(bunun icin bu KULLANMA KILAVUZUNUN birinci bélimiine bakin).
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Outdoorchef AG | Eggbiihistrasse 28 | Postfach | 8050 Ziirich | Switzerland
OUTDOORCHEF Outdoorchef Benelux B.V. | Brabantsehoek 8 | 5071 NM Udenhout | The Netherlands
SWISS GRILL INNOVATION Outdoorchef Austria GmbH | Dueckegasse 15/ Top 2 F | 1220 Vienna | Austria

Outdoorchef Deutschland GmbH | Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
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