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Benutzerhandbuch

PRO500, PRO665 & PRO825
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BITTE LESEN UND BEFOLGEN SIE DIESES BENUTZERHANDBUCH, BEVOR SIE DEN GRILL BENUTZEN, UM SACHSCHADEN,
VERLETZUNGEN ODER TODLICHE UNFALLE ZU VERMEIDEN.

Entfernen Sie vor dem Gebrauch alle Verpackungsmaterialien, Werbeaufkleber und Karten vom Grill.
NUR IM FREIEN AN EINEM GUT BELUFTETEN ORT VERWENDEN.
NICHT IN EINEM GEBAUDE, EINER GARAGE ODER EINEM ANDEREN GESCHLOSSENEN BEREICH BETRIEB.

4 I 4 I
GEFAHR! ACHTUNG!
WENN SIE GAS RIECHEN: Versuchen Sie nicht, das Gerat anzuziinden, wenn
Sie nicht zuvor den Abschnitt ,,ZUNDEN* in diesem
Handbuch gelesen haben

e Stellen Sie die Gaszufuhr zum Gerat ab

- [Loseien S GRemss Feler Lagern und verwenden Sie kein Benzin oder andere

e Offnen Sie den Deckel entziindliche Flissigkeiten oder Gase in der Nahe

e Wenn der Geruch anhilt, halten Sie sich dieses oder eines anderen Gerates

vom Gerét fern und rufen Sie sofort lhren Lagern Sie keine Gasflaschen, die nicht zum Gebrauch
Gasanbieter oder die Feuerwehr. angeschlossen sind, in der Nahe dieses oder eines
anderen Gerates

Wenn die Informationen dieser Anweisung nicht genau
befolgt werden, kann es zu Bréanden oder Explosionen
kommen, die Sachschaden, Personenschaden oder den

/ Tod zur Folge haben kénnen
- A | A

Weisen Sie Erwachsene und Kinder auf die Gefahren heiBer Oberflichen hin. Lassen Sie kleine Kinder nicht
unbeaufsichtigt in die Nahe des Grills.

HINWEIS FUR INSTALL_I_ATEURE: Uberlassen Sie diese Anleitung dem Besitzer des Grills zum spiteren Gebrauch.
HINWEIS FUR VERBRAUCHER: Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Gebrauch auf.
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Willkommen bei Napoleon!

SICHER IST SICHER

A WARNUNG! Aligemeine Informationen I N H A I-T

Dieser Grill muss unter Beachtung der Ortlichen Vorschriften ) .
aufgebaut werden. Bei Verwendung eines DrehspieBmotors muss dieser Willkommen bei Napoleon!
gemaR den ortlichen Vorschriften elektrisch geerdet sein.

A ACHTUNG! Elektrik-SchutzmaBnahmen

Halten Sie samtliche Stromkabel und Brennstoffzufuhrschlauche Vollstandige Systemfunktionen 4
von heiBen Oberflachen fern.

w

Sicher ist sicher

SchlieBen Sie zuerst alle elektrischen Komponenten an das Gerat an und Vorbereitung 5
stecken Sie dann den Stecker in die Steckdose. Verwenden Sie fir dieses

Outdoor-Kochgerat nur FI-Schalter (Fehlerstromschutzschalter). Vorbereitung 5
Entfernen Sie niemals den Erdungsstecker. Verwenden Sie nur

Verlangerungskabel, die fiir die Leistung des Geréats und die Verwendung Gasverbindungen

im Freien zugelassen sind. Elektrische Wertung: 230 - 240V / AC - 50HZ Priif f Leck

_0.4A. rurung aut LecKs

A ACHTUNG! Aufbau und Montage Betrieb 9

Bauen Sie diesen Grill genau nach den Anweisungen der
Montageanleitung auf. Wenn der Grill im Geschéaft zusammengebaut
wurde, tiberpriifen Sie die Montageanleitung, um sicherzustellen, dass der Grillanleitung
Aufbau korrekt erfolgt ist. Darf nicht in oder an Wohnmobilen und/oder
Booten eingebaut werden. Fiihren Sie die erforderliche Priifung auf Lecks
durch, bevor Sie den Grill in Betrieb nehmen. Nehmen Sie unter keinen DrehspieB
Umstédnden Umbauten am Grill vor.

Anziinden des Grills

Verwendung von Heckbrenner und

Beleuchtungsanleitung

Verwenden Sie keine Gasflasche ohne den entsprechenden Anschluss. Die Grillerlebnis-Checkliste

Verwenden Sie nur den mit dem Grill mitgelieferten Druckregler und

Schlauch oder Ersatzteile, die ausdriicklich von Napoleon empfohlen Grillroste aus Gusseisen einbrennen @
werden.
Anleitung zum Infrarot-Grillen 15
A ACHTUNG! Betrieh g
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme des Reinigungsanleitung 16

Grills vollstéandig durch. Fihren Sie vor jedem Gebrauch, jahrlich und bei
Wechsel von Gaskomponenten eine Priifung auf Lecks am Girll durch.

Wartungsanleitung 19

Befolgen Sie sorgsam die Anweisungen zum Anziinden des Grills.

& ACHTUNG! Lagerung und Nichtgebrauch A ARG

Stellen Sie die Gaszufuhr an der Propangasflasche oder am Edelstahl in rauen Umgebungen

Erdgasventil ab. Entfernen Sie den Verbindungsschlauch zwischen

Propangasflasche und Grill. Entfernen Sie die Propangasflasche und Fehlerbehebung 21
lagern Sie sie drauBen, an einem gut bellfteten Ort auBerhalb der ) ) )
Reichweite von Kindern. Diagramm: Elektrische Verbindungen

Lagern Sie Propangasflaschen NIEMALS in Gebauden, Garagen, Schuppen .
oder anderen geschlossenen Raumen. Garantie 27

Trennen Sie den Erdgasanschluss von der Zufuhr, wenn Sie den Grill in
Innenrdumen aufbewahren mochten.

ACHTUNG! Korrekte Produktentsorgung

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt
in der gesamten EU nicht mit anderen Haushaltsabfallen
entsorgt werden sollte. Um mégliche Umwelt- oder
Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu
L verhindern, sollten Sie Abfall verantwortungsbewusst trennen,
um ein nachhaltiges Recycling von Wertstoffen zu unterstiitzen. Wenn
Sie Ihr Altgerat zurlickgeben méchten, nutzen Sie bitte das Rickgabe-
und Sammelsystem oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem das
Produkt gekauft wurde. Dieser kiimmert sich dann um ein umweltgerechtes

. TELEFON:
Recycling. +31 345 588655

ONLINE:
WWW.haf | com

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie Willkommen | 3
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intensives Aroma

Infrarot-Drehspiel3-
Heckbrenner fur
saftige Mahlzeiten
vom Drehspiel

Innenbeleuchtung

Zweistufige Flammschutzeinsatze aus
Edelstahl sorgen fiir gleichmaBige Hitze und e—mn-—-——
verdampfen herabtropfendes Fett fiir ein

flr spatabendliche e
Unterhaltung

Zweistufiger Power-
Seitenbrenner
fir unbegrenztes
Kochen

LED SPECTRUM
NIGHT LIGHT™
Hinterleuchtete
Bedienelemente
fir nachtliches
Grillvergniigen

Sofortziindung
JETFIRE™ fUr

einen schnellen,
einfachen Start

Leicht fixierbare
Lenkrollen halten
den Grill sicher in
Position

Integriertes Wood
Chip Smoker Tray zur
Geschmacksverbesserung

4 | Systemfunktionen

®

Vollstandige Systemfunktionen

] Die in diesem Handbuch abgebildeten Grills kénnen vom erworbenen Modell abweichen.
. Dargestelltes Modell: PRESTIGE PR0825

Kultige WAVE™ -Grillroste

aus Edelstahl fir die
unverwechselbaren Grillstreifen
und gleichmaBiges Garen

GroBer verchromter
Warmhalterost zur Erweiterung
des Grillbereichs

ACCU-PROBE™ Thermometer
zum einfachen Ablesen der
Temperatur fir perfekte
Ergebnisse

Integrierter Eis- und
Marinadeneimer mit
Schneidebrett und
Werkzeughaken

N~

—e

SIZZLE ZONE™
Unterbrenner fir

perfekt gegrillte
Steaks

Leichter
Zugriff auf die
Fettauffangschale

flr eine effiziente
Wartung

Brenner aus schwerem

° Edelstahl fir langlebige
Qualitat

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie



Vorbereitung

GEFAHR/ACHTUNG! Weist auf Gefahren hin, die zu
Branden, Explosionen, zum Tod oder zu schweren
Koérperverletzungen fihren kdnnen.

ACHTUNG/VORSICHT! Weist auf Gefahren hin, die

zu leichten Kérperverletzungen oder Sachschaden
flhren kénnen.

Tragen Sie Schutzhandschuhe.
Tragen Sie eine Schutzbrille.

VORSICHT! HeiBe Oberflache.

PO® P> P

WEITERE HINWEISE FUR EINEN SICHEREN BETRIEB

e Verlegen Sie den Schlauch nicht unter der
Fettauffangschale. Sorgen Sie fiir einen angemessenen
Abstand zwischen dem Schlauch und der Unterseite der
Einheit.

e Stellen Sie sicher, dass die Flammschutzeinsatze
entsprechend der Montageanleitungen platziert wurden.

e Brennerregler miissen beim Offnen des Gasventils
ausgeschaltet sein.

e Feuern Sie Brenner niemals bei geschlossenem Deckel
an.

e Verwenden Sie niemals gleichzeitig Heck- und
Hauptbrenner.

e SchlieBen Sie niemals den Deckel des Seitenbrenners
wahrend der Verwendung des Geréats oder wahrend es
noch heiB ist.

e Nutzen Sie den Seitenbrenner nicht zum Frittieren.

e Verstellen Sie die Grillroste nicht wahrend der
Verwendung des Gerats oder wahrend es noch heiB ist.

e Fihren Sie Wartungen nur am abgekuhlten Grill durch.

e Bewahren Sie keine Feuerzeuge, Streichhdlzer oder
andere brennbare Gegenstande im Gewdrzhalter auf.

e Halten Sie samtliche Stromkabel und
Brennstoffzufuhrschlauche von heiBen Oberflachen fern.

e Reinigen Sie die Fettauffangwanne und -schale sowie die
Flammschutzeinsatze regelmaBig, um Ablagerungen und
Fettbrande zu vermeiden.

Wichtige Informationen.

Bei der Durchfiihrung von Gaslecktests sollten
Sie niemals rauchen. Funken oder Flammen
kénnen Feuer, Explosionen, Sachschaden, schwere

Verwenden Sie niemals offene Flammen, um
Gaslecks zu finden. Funken oder Flammen kénnen
Feuer, Explosionen, Sachschaden, schwere

GEFAHR! Stellen Sie die Gaszufuhr sofort ab und
trennen Sie die Verbindung.

O® ©C

e Halten Sie den Infrarotbrenner und die Brennerrohre
des Hauptbrenners frei von Spinnennetzen und anderen
Fremdkérpern, indem Sie sie regelmaBig inspizieren und
reinigen.

e Vermeiden Sie den Kontakt von kaltem Wasser (Regen,
Rasensprenger, Gartenschlauch etc.) mit dem heifen
Grill. Bei unmittelbaren Temperaturanderungen kann
es zu Briichen des Porzellans und der Keramikbrenner
kommen.

e Verwenden Sie flr die Reinigung des Grills oder seiner
Teile niemals einen Hochdruckreiniger.

e Stellen Sie den Grill nicht an Orten auf, an denen er
starkem Wind ausgesetzt ist, insbesondere dann, wenn
der Wind direkt von hinter dem Grill kommen kann.

e Bedecken Sie niemals mehr als 75 % der Grillflache mit
festem Metall.

e Gerat niemals unter einer ungeschitzten brennbaren
baulichen Struktur aufstellen.

e PRO500 Halten Sie stets einen angemessenen Abstand
zu brennbaren Stoffen ein, 508 mm zur Rickseite des
Gerats und 178mm zu den Seiten.

e PRO665/PRO825 Halten Sie stets einen angemessenen
Abstand zu brennbaren Stoffen ein, 686mm zur
Rickseite des Gerats und 178mm zu den Seiten.

e Zu Vinylverkleidungen oder Glasscheiben wird ein
zuséatzlicher Abstand von 610 mm empfohlen.

VORSICHT! Der Anschluss des Gasschlauchs muss durch einen lizenzierten Gasinstallateur erfolgen. Vor
Inbetriebnahme des Grills ist eine Priifung auf Lecks durchzufiihren.

VORSICHT! Stellen Sie sicher, dass die Schlauche nicht mit heiBen Oberflachen des Grills in Bertihrung kommen.

ACHTUNG! Einige der erreichbaren Bauteile kénnen sehr heil3 sein. Halten Sie kleine Kinder fern. '
[ ]

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie
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Korperverletzungen oder tédliche Unfélle verursachen.

Kérperverletzungen oder tddliche Unfélle verursachen.
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GASVERBINDUNGEN

Gasflasche

Verwenden Sie eine Propangasflasche von mindestens 6 kg oder eine
Butangasflasche von 13 kg, die gemaB nationaler und regionaler Vorschriften
hergestellt und gekennzeichnet ist. Uberpriifen Sie, dass die Gasflasche geniigend
Gas zum Betrieb des Gerats enthalt. Wenden Sie sich im Zweifel an lhren
Gaslieferanten vor Ort.

Verwenden Sie den Gasdruckregler und -schlauch von Napoleon. Sollten diese
nicht im Lieferumfang enthalten sein, verwenden Sie einen Regler und Schlauch,
die den nationalen und regionalen Vorschriften entsprechen.

Die empfohlene Schlauchlénge betragt 0,9 m. Der Schlauch darf nicht langer

als 1,5 m sein. Prifen Sie den Schlauch regelméaBig auf Risse, angeschmolzene
Stellen und Abnutzungen. Ersetzen Sie ihn bei Bedarf.

Hinweis: Der Schlauch sollte vor dem aufgedruckten Verfallsdatum ersetzt werden.

Nutzen Sie das Fach nur fir die Aufbewahrung von Gasflaschen, die an das Gerat
angeschlossen sind. Platzieren Sie nur Gasflaschen im integrierten Fach, die die
maximalen Abmessungen fir Breite und Hohe nicht berschreiten. Ersatzflaschen
dirfen nicht im Fach oder in unmittelbarer Nahe eines Gerats, das gerade benutzt
wird, gelagert werden. Spezifische Messungen finden Sie im Diagramm unten.

Anschluss und Installation

e Priifen Sie die Flasche auf Dellen und Rost und lassen Sie sie von lhrem
Gaslieferanten inspizieren.

e Verwenden Sie niemals Gasflaschen mit beschadigtem Ventil.

e Platzieren Sie den Zylinder in dem dafiir vorgesehenen Bereich im Gehause.

e Stellen Sie sicher, dass der Gasreglerschlauch nicht verdreht oder geknickt ist.
e Entfernen Sie die Kappe oder den Stopfen vom Gasventil der Flasche.

e Schrauben Sie den Regler am Flaschenventil an.

e Achten Sie darauf, dass der Schlauch nicht mit der Fettauffangschale
oder anderen heiBen Flachen des Grills in Berlihrung kommt, da er sonst
schmelzen und Brénde verursachen kann.

e Halten Sie die Gasflasche fern von extremer Hitze und direkter
Sonneneinstrahlung.

e Prifen Sie alle Verbindungen auf Dichtheit, bevor Sie den Grill in Betrieb
nehmen. Siehe ,,Lecktest®.

Maximale MaBe der Gasflasche

<~—310 mm—

580 mm

ﬁ

ACHTUNG! Bewahren Sie niemals zusatzliche Gasflaschen unter dem Grillaufsatz oder den Seitenbrennern auf.
ACHTUNG! Verwenden Sie niemals Gasflaschen, die zu mehr als 80 % gefillt sind.

ACHTUNG! Halten Sie alle Vorgaben und Anweisungen genau ein, um Feuer, Explosionen, Sachschaden,
Personenschaden oder tédliche Unfalle zu verhindern.

ACHTUNG! Trennen Sie den Grill und sein Absperrventil bei jeder Druckprifung, die tiber ¥ psi (3,5 kPa)
hinausgeht, von der Gaszufuhr.
o
6 | Vorbereitung Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie
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TecHNISCHE DATEN

In der folgenden Tabelle sind Brutto-Feuerungsleistung und Gasverbrauch pro Einheit aufgefiihrt:

(BRUTTO-) FEUERUNGSLEISTUNG GASVERBRAUCH

BLENDENGROSSEN
(GESAMT) (GESAMT)

| ] | 1l | Il
1164 g/hr 1332 L/hr

RUCKSEITE

SEITLICHE
FLAMME

INFRAROT-
SEITENBRENNER

PRO500

<
o
-
o
@
-
&
—
o
>
0Q

INFRAROT-
SEITENBRENNER

PR0665

PRO825 |SEITLICHE

FLAMME

Die folgende Tabelle enthalt alle zugelassenen Gasarten und den jeweiligen Druck. Uberpriifen Sie, dass die Informationen auf
dem Typenschild mit dieser Liste ibereinstimmen. Hinweis: Verwenden Sie nur Regler, die den hier angegebenen Druck herstellen

kdnnen.
Gaskategorie - L. 2s.303m) L - Ly L Le. L
.Blendengrogen | AU S SO S D A S SO R S
Butan G20/
Sasarten/Druck | Butan / Propan | 28-30mbar | Butan/ | Butan/ o goq pe; | G20Lel | 625 bei | G25 bei
30mbar Propan Propan Propan 20mbar bar 20/25 25mbar
........................................................................... a7mbar | 37M0A | SO0 il DR
AT, BG,
CH, CZ,
AL, BE, BG, CY, BE, CH, CY, BE, CH, CZ, DK, EE,
CZ, DK, EE, FI, ES, FR, GB,
CZ, ES, FR ES, FI, GB,
) FR, GB, GR, | g GR, 1E, | SR HR | AT CcH, | GR,HR, | DE, LU
Linder HR, HU, IS, IT, | 22 S8 1 f gy e, 1T, , &, e .| BEFR NL
IT, LT, LU, LV, CZ, DE, SK| HU, IE, IS, PL
LT, LU, MT, LT, NL, PL,
PT, SI, SK IT, LV, LT,
NL, NO, RO, ’TR’ PT, RO, SI, NO. PT
SE, SI, SK, TR SK, TR RO, SE,
SI, SK, TR

ACHTUNG! SchlieBen Sie bei jeder Druckpriifung von bis zu Y2 psi (3,5 kPa) das Absperrventil, um den Grill von
der Gaszufuhr zu trennen.

ACHTUNG! Prifen Sie den Schlauch auf tibermaBige Abnutzung, angeschmolzene Stellen, Schnitte und Risse.
Ist der Schlauch beschéadigt, muss er durch eine ausdriicklich durch Napoleon empfohlene Einheit ersetzt

werden.

A

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie
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PriFuNG Aur LEcks

Warum und wann Sie eine Priifung auf Lecks durchfiihren sollten

Eine Prifung auf Lecks stellt sicher, dass kein Gas austritt,
nachdem Sie den Schlauch an die Gaszufuhr angeschlossen
haben.

Achten Sie bei jedem Nachfillen und Wiedereinsetzen der
Flasche darauf, dass der Anschluss, tUber den der Regler
mit der Flasche verbunden ist, keine Lecks aufweist.

Fiihren Sie vor Gebrauch, jahrlich und bei Wechsel von
Gaskomponenten eine Prifung auf Lecks am Grill durch.
Anleitung zur Priifung auf Lecks

1. Bei der Durchflihrung des Tests sollten Sie niemals
rauchen.

2. Entfernen Sie alle méglichen Ziindquellen.
3. Stellen Sie alle Brennerregler aus.

4. Offnen Sie das Gaszufuhrventil.
5

. Bestreichen Sie alle Verbindungen und Anschliisse
von Regler, Schlauch, Verteilern und Ventilen mit einer
Losung aus Flissigseife und Wasser (Verhaltnis 1:1).

6. Blasenbildung deutet auf ein Gasleck hin.

Wenn Sie ein Leck feststellen,

1.
2.

ziehen Sie alle Verbindungen fest.

Wird der Gasaustritt dadurch nicht gestoppt, stellen Sie
die Gaszufuhr sofort ab und trennen Sie die Verbindung
zum Grill.

. Lassen Sie den Grill von einem zertifizierten Installateur

oder Handler inspizieren.

. Benutzen Sie den Grill nicht, bis das Leck behoben wurde.

ACHTUNG! Verwenden Sie niemals offene Flammen, um Gaslecks zu finden. Funken oder Flammen kdnnen Feuer,
Explosionen, Sachschaden, schwere Kérperverletzungen oder tédliche Unfalle verursachen.

ACHTUNG! Verwenden Sie nur den mit dem Grill mitgelieferten Druckregler und

Schlauch oder Teile, die den lokalen Vorschriften entsprechen.

8 | Vorbereitung
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Betrieb

ANzUNDEN DES GRILLS

A
Benutzen Sie den Grill zum ersten Mal? Brennen Sie Raucher  [lE==— =

Brenner
Riickstdnde ab

Entfernen Sie den Warmhalterost und lassen Sie die Sss
Hauptbrenner 30 Minuten lang auf héchster Stufe laufen. Es Hitze
ist normal, dass der Grill beim ersten Anziinden einen Geruch Zinder Sremnet
abgibt. Dieser Geruch wird durch das ,,Abbrennen” von Farben \‘ ) ‘
und Schmiermitteln, die bei der Herstellung verwendet werden, AN\N\\\\\ezzzzzzZa NN\ Beleuchtung
verursacht und tritt spater nicht mehr auf. |~

N N
(ON 0 Ci

(ACHTUNG! Verwenden Sie nicht den hinteren oder

Seitenbrenner, wenn sie gerade ein Burn-Off vornehmen. ! \ A N
T\ 000 = aon 0N

Anziinden des Hauptbrenners Linker  Heckbrenmer Linker  Rechter m Rechter  Linkes rechts
. ) ) Brenner mittlerer  mittlerer "\~ Brenner Hauptinfrarot Hauptinfrarot
1. Offnen Sie den Deckel des Grills. Brenner  Brenner  Raychtablett Brenner Brenner

2. Driicken Sie einen Knopf fiir den Hauptbrenner herunter und drehen
Sie ihn langsam gegen den Uhrzeigersinn auf héchste Stufe, bis die
Zindflamme aufleuchtet. Driicken Sie den Bedienknopf weiter herunter,
bis der Brenner ziindet, und lassen sie dann los.

3. Sollte die Ziuindflamme nicht aufleuchten, drehen sie den Bedienknopf
sofort im Uhrzeigersinn zuriick auf AUS. Wiederholen Sie Schritt 2.

4. Falls Zindflamme und Brenner nicht binnen fiinf Sekunden zlinden,
drehen sie den Bedienknopf im Uhrzeigersinn zurlick auf AUS. Warten Sie L
fnf Minuten, bis sich das Gas verfllichtigt hat. Wiederholen Sie Schritt 2 ] ’ Abb. 1
und 3 oder verwenden Sie ein Streichholz zum Anzlinden. (Abb. 1) .

GCHTUNG! Verwenden Sie niemals gleichzeitig Heck- und Hauptbrenner. '

Anziinden des Heckbrenners (falls vorhanden) hd

1. Offnen Sie den Deckel des Grills.
2. Entfernen Sie den Warmhalterost.

3. Dricken Sie den Bedienknopf fiir den Heckbrenner herunter und drehen
Sie ihn langsam gegen den Uhrzeigersinn auf héchste Stufe.

4. Driicken Sie den Ziindknopf herunter, bis der Brenner ziindet, oder verwenden
Sie zum Anzlinden ein Streichholz.

5. Falls der Brenner nicht ziindet, drehen sie den Bedienknopf im Uhrzeigersinn
zurlick auf AUS. Warten Sie finf Minuten. Wiederholen Sie Schritt 3 und 4. (Abb. 1)
Anziinden des Seitenbrenners (falls vorhanden)
1. Offnen Sie die Brennerabdeckung.

2. Driicken Sie den Bedienknopf fiir den Seitenbrenner herunter und drehen Sie ihn
langsam gegen den Uhrzeigersinn auf héchste Stufe.
3. Driicken Sie den Ziindknopf herunter, bis der Brenner zlindet, oder verwenden Sie

zum Anziinden ein Streichholz.
4. Falls der Brenner nicht zlindet, drehen sie den Bedienknopf im Uhrzeigersinn
zurlick auf AUS. Warten Sie finf Minuten. Wiederholen Sie Schritt 2 und 3. (Abb. 2)
Anziinden mit dem Streichholz @
1. Befestigen Sie das Streichholz im mitgelieferten Ziindstab.
2. Fuhren Sie das angezlindete Streichholz durch die Grillroste und

Flammenschutzeinsatze ein Abb. 3
3. und drehen Sie gleichzeitig den Bedienknopf fiir den entsprechenden Brenner hoch (abb. 3)

WA

RN ¢
AR
N\

ACHTUNG! Stellen Sie sicher, dass alle Brennerregler auf AUS stehen, bevor Sie das Gaszufuhrventil
langsam 6ffnen.

)| ACHTUNG! Befolgen Sie sorgsam die Anweisungen zum Anziinden des Grills.
ACHTUNG! Achten Sie darauf, dass der Deckel des Grills beim Anziinden OFFEN ist.
ACHTUNG! Verstellen Sie die Grillroste nicht wahrend der Verwendung des Grills oder wenn er heiB ist.

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie Betrieb | 9



GRILLANLEITUNG

Verwendung des Hauptbrenners

e Heizen Sie den Grill vor der Zubereitung von Lebensmitteln beim Grillen von magerem Fleisch wie Hahnchenbrust oder
vor, indem Sie alle Hauptbrenner bei geschlossenem 8

Deckel ca. 10 Minuten lang auf hochster Stufe laufen Schweinefleisch ein Anhaften zu vermeiden.
lassen. e |ebensmittel, deren Zubereitung langer als 30 Minuten dauert, z.

e Lebensmittel, die nur kurz gegrillt werden miissen, B. Braten, kénnen indirekt ber den gegeniiberliegenden Brenner

wie Fisch und Gemdse, kbnnen bei gedffnetem Deckel gegrillt werden. Siehe ,indirektes Grillen*.
zubereitet werden. e Befreien Sie Fleisch von Uberschissigem Fett, um Aufflammen zu
verhindern, oder verringern Sie die Grilltemperatur.

Die Grillroste kdnnen vor dem Vorheizen gedlt werden, um

e Grillen mit geschlossenem Deckel gewahrleistet

héhere und konstante Temperaturen, wodurch Fleisch e Bewegen Sie bei Aufflammen die Lebensmittel weg von der
gleichmaBiger gegart und Zubereitungszeiten verkiirzt Flamme und reduzieren Sie die Hitze. Lassen Sie den Deckel
werden kdnnen. offen.

Direktes Grillen

Diese Methode wird oft zum scharf anbraten oder fiir Lebensmittel, die schnell
zubereitet sind, wie Hamburger, Steak, Hihnchen oder Gemise verwendet.

Platzieren Sie die Lebensmittel auf dem Grillrost direkt tber der Hitze.

Braten Sie Fleisch zunachst scharf an, damit Saft und Aroma nicht verloren
gehen.

Reduzieren Sie danach die Grilltemperatur, um die gewlinschte Garstufe zu

NSNS 727 | |-

o 6 o|

erreichen.

“o 4]

Indirektes Grillen

Bei dieser Methode kommen geringere Temperaturen zum Einsatz und die
Hitze zirkuliert um die Lebensmittel, um sie langsam und gleichmaBig zu
garen. Nutzen Sie diese Methode fiir die Zubereitung gréBerer Fleischstiicke
oder von Lebensmitteln, die haufig Aufflammen verursachen, wie Braten,
Hahnchen oder Truthahn.

Schalten Sie einen oder mehrere Brenner ein und legen Sie die Lebensmittel
dort auf den Rost, wo sich keine Flamme befindet bzw. kein Brenner

eingeschaltet ist. oINS vy 27 | |
Grillen mit niedrigerer Temperatur und langerer Garzeit fihrt zu zarterem ©
Fleisch. U U U

Nutzung des Infrarot-Hauptbrenners (wenn vorhanden)

Befolgen Sie die Anleitung zum , Anfeuern des Hauptbrenners* und betreiben T!.PP
Sie den Grill fur finf Minuten auf hoher Stufe mit geschlossenem Deckel oder FUR GRILLPROFIS
bis die Keramikbrenner rot leuchten.

Bereiten Sie die Lebensmittel direkt auf dem Rost nach der , Anleitung zum

. . . Uberpriifen Sie mit einem
Infrarot-Grillen” zu. Lebensmittel konnen auf dem Infrarotbrenner angebraten P

Thermometer die Innentemperatur

und dann auf den Hauptbrennern weitergegrillt und je nach Geschmack bei von Fleisch, um ein perfektes
direkter oder indirekter Hitze fertig gegart werden. Garergebnis zu erzielen.
N 4

ACHTUNG! Grillen Sie Lebensmittel niemals direkt auf dem Seitenbrenner. Er ist nur fir die Benutzung mit Tépfen
und Pfannen gedacht.

ACHTUNG! SchlieBen Sie niemals den Deckel des Seitenbrenners wahrend der Verwendung des Gerats oder
wahrend es noch heiB ist.

ACHTUNG! Nutzen Sie den Seitenbrenner nicht zum Frittieren. Die Verwendung von Ol kann gefahrlich sein. A

10 | Betrieb Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie



Seitenbrenner (wenn vorhanden)

Der Seitenbrenner kann wie eine Herdplatte zur Zubereitung von Saucen oder Suppen
genutzt werden.

Wir empfehlen Tépfe oder Pfannen mit einem Durchmesser von 25 cm.

Achten Sie darauf, dass |hr Grill an einem windgeschitzten Ort steht, da sonst die
Leistung des Seitenbrenners beeintrachtigt wird.

Infrarot-Seitenbrenner (wenn vorhanden)

Befolgen Sie zum Betrieb die Anweisungen zum ,Ziinden des Seitenbrenners®. Die
Infrarotwdrme bietet auf hoher Stufe eine ebene Kochflache zum scharfen Anbraten.

Um wie auf einer Herdplatte zu kochen, kénnen Sie eine niedrige Temperatur und
eine Pfanne mit einem Durchmesser von 25 bis 30 cm verwenden. Achten Sie jedoch
darauf, nicht mehr als 75 % der Oberflache zu bedecken.

Manche Seitenbrennermodelle verfiigen ber einen héhenverstellbaren Rost.

KA
Smoken mit dem Riucher-Einsatz (wenn vorhanden) {.II:-I!JPRP M

Offnen Sie die Rducher-Lade und fiillen Sie eine kleine Menge R&ucherchips in GRILLPROFIS
die geschlossene Abteilung des Riucher-Einsatzes. Um ein ,,Uberrduchern” zu
verhindern, verwenden Sie zu Beginn lieber weniger Raucherchips.

L . . . L . Holen Sie sich Inspiration @
Fiir ein Rducheraroma benétigen Sie lediglich einen Hauch von Rauch, fiir kistliche Gerichte mit den

Rezepten und

L ) . S . Grilltechniken auf
WICHTIG! Eine intensive Rauchentwicklung ist nicht gewlinscht und w::,w:capngl:onniuom und

fihrt zu einem unangenehm rufligen Geschmack des Grillguts. in den Napoleon-Kochbiichern.

N J

Grillen bei Nacht (wenn zutreffend)

Beleuchten Sie die Bedienelemente, indem Sie auf das Glihbirnensymbol auf
dem Bedienfeld driicken.

Wenn ein Brenner in Betrieb ist, leuchtet der entsprechende Knopf rot, der Rest
bleibt blau.

ACHTUNG! Befreien Sie das gesamte Gerat einschlieBlich der Fettauffangschale und der Flammschutzeinsatze regelmaBig
von Fett, um Ablagerungen und Fettbrénde zu verhindern.

ACHTUNG! Lassen Sie Lebensmittel niemals uniiberwacht auf eingeschalteten Brennern liegen.

ACHTUNG! Lassen Sie den Deckel offen, wenn der Haupt-Infrarotbrenner auf hoch gestellt ist, um ein
versehentliches Anbrennen von Lebensmitteln zu verhindern.

gekauft haben.
-

ACHTUNG! Verwenden Sie nur unbehandeltes Holz oder Holz, das Sie bei einem autorisierten Napoleon-Héndler Q

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie Betrieb | 11



VERWENDUNG VON HECKBRENNER UND DREHSPIESS
Montage des DrehspieB-Kits (falls vorhanden)

1. Befestigen Sie den DrehspieBmotor mit Hilfe der

Montagehalterung(en) an der Seite des Grills. Bei manchen und sorgt so fiir Balance.

2. Nachdem die Halterung am Grill angebracht wurde, schieben

Sie den DrehspieBmotor darauf. der SpieBstab sicher hin- und herbewegen.

des SpieBstabs und befestigen Sie sie dort. Stecken Sie

das Fleisch auf die SpieBstange und schieben Sie es auf herabtropfendes Fett aufzufangen.

gegeniiberliegende Ende des SpieBstabs und driicken Sie sie |
fest ins Fleisch. Befestigen Sie die DrehspieBgabel. =

3. Schieben Sie die erste DrehspieBgabel etwas iber die Mitte 6. Befestigen Sie Stoppring und SpieBstabgriff.
Platzieren Sie eine Metallschale unter dem Fleisch, um

Hinweis: Entfernen Sie vor der Benutzung von Heckbrenner 4. Fiihren Sie das spitze Ende der SpieBstange vorsichtig
und SpieBstab den Warmhalterost. Extreme Hitze kann den in den DrehspieBmotor ein und fiihren Sie das
Warmhalterost beschadigen. gegeniberliegende Ende tber die Aufhanger. Die

schwere Seite des Fleisches hangt von sich aus herab

Modellen sind die Halterungen bereits angebracht. 5. Schieben Sie den Stoppring iiber den SpieBstab, bis er
das Innere der Haube Uberschreitet. Dadurch kann sich

die Gabel. Schieben Sie die zweite DrehspieBgabel auf das WICHTIG! Tragen Sie beim Umgang mit
Teilen des Grills immer Handschuhe.

VA

22y 7 Z / ——
\\\\\\ \ 7 |
@@@@ 5, \\ 7,

& > > %>

N2> /

y
\gg@ Q97 §
== |

Tipps zur Verwendung des DrehspieBes: So grillen Sie mehrere Hahnchen

e Verwenden Sie den Heckbrenner auf hoher Stufe, 1. Binden oder stecken Sie die Fligel am
bis das Fleisch braun wird. Reduzieren Sie dann die ) )
Hitze. SchlieBen Sie den Deckel. Hahnchenkorper fest.

2. Schieben Sie die DrehspieBgabel auf d p
e Prifen Sie mit einem Thermometer die C_ 1eben sie die Drehsplebgabel aut den
Innentemperatur des Fleisches. Sp!eBstab.l . ‘SA{ESSTEN
e Braten und Geflugel sollten auBen braun und innen 3. SpleBen. Sle das erste Hahnchen so .m|t SCHON?
zart sein. dem SpieBstab auf, dass es durch die .
e Verwenden Sie herabgetropftes Fett zum BegieBen DrghspieBgabgl ge.z.halten Wirq- Fest%iehen.
und fir Saucen. 4. SpieBen Sie die nachsten beiden Hahnchen PR

e Ein Hahnchen von drei Pfund benétigt etwa 1 ¥ auf dem SpieBstab auf und schieben Sie entfernen, wenn sie
bei der Zubereitung
groBerer Fleischstiicke

Stunden bei mittlerer bis hoher Hitze. alle eng zusammen.

* Beachten Sie die Kapazitét Ihres DrehspieBmotors. 5. Schieben Sie die zweite DrehspieBgabel auf | stgren.
Uberlasten Sie ihn nicht. den SpieBstab und driicken Sie damit alle

e Achten Sie darauf, den Grillspiel immer gleichmaBig Hahnchen eng zusammen. Festziehen.
Zu belasten.

ACHTUNG! Nehmen Sie die DrehspieBkomponenten nach dem Grillen auseinander, reinigen Sie sie in warmem
Seifenwasser und lagern Sie sie im Haus.

ACHTUNG! Verwenden Sie hitzebestandige Grillhandschuhe, um heiBe DrehspieBkomponenten anzufassen.
ACHTUNG! Entfernen Sie den Stecker flir den DrehspieB aus der Steckdose, wenn der Grill nicht

verwendet wird. SSS
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BELEUCHTUNGSANLEITUNG

Bewegungssensor-, Drehregler-, Grillkammer- und Schrankbeleuchtung.

PR Hauptschalter, an dem Bedienfeld innerhalb des Grillkorpus, EINschalten. Eine rote und
: blaue LED brennen. Beleuchtungseinstellungen in Standardmodus.

Helligkeit: Driicke den -Knopf um die Helligkeit ab
hoch (100%), mittel (65%) und niedrig (35%) zu wechseln. — seeeeeeeeeeeecee

........

Nur moglich wenn Drehreglerbeleuchtung im weiBen oder

blauen Modus ist.

Bewegungssensor:

e Drehregler- und Logoleuchten bleiben, so lange Bewegung innerhalb 1 m des
Grills detektiert wird, brennen. Nach 15 Minuten ohne Bewegung schalten sie
ab.

e Solange der Sensor eineschaltet ist (blaue LED brennt), kdnnen Sie die
Grillkammer- und Schrankbeleuchtung mit dem —Schalter bedienen.

*  |&«]-Taste driicken, um den Sensor ab zu schalten.
e Jetztist die gesamte Beleuchtung mH des M—Schalters zU bedienen. e

e Die Grillkammer- und Schrankbeleuchtung schalten
nach 2 Stunden ab.

e Wenn der Sensor deaktiviert ist, schalten Drehregler- und
Logoleuchten nach 2 Stunden ab.shut off after two hours.

IBeleuchtungsmodi

Standardmodus Knopflichtmodi

e Knopfbeleuchtung blau e Blau e o o o

« Helligkeit hoch « WeiR oo ; o Helligkeit nur in diesen Modi justierbar
* Bewegungssensor ein * Griin- Wechselmodus

Knopffarbe wahlen mittels eindrticken der -Taste, hochkommen lassen um Farbe zu fixieren.

Zuriick nach Standardeinstellungen: Knop 2 Sekunden drucken.

Farbe wahlen

e Wenn Knopfe sich im Wechselmodus befinden, werden diese langsam zwischen alle Farben, ab Grin,
wechseln.

e Schnell -Knopf 2 mal driicken um die Farbe zu fixieren.

e Nochmals 2 mal driicken um Wechselmodus zu starten.

Logolicht EIN/AUS

e Logo- en knopverlichting zijn parallel geschakeld, indien u het logo uit will zetten maar de
knopverlichting aan wil houden, is dit mogelijk.

e Druk tweemaal op de kno um das Logolicht ab zu schalten. Erneut zweimal
driicken um es wieder ein zu schalten.

e Wenn Sie die Elektronik (mittels Hauptschalter) neu starten, sind die
Standardeinstellungen erneut aktiviert.

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie Betrieb | 13



Die GRILLERLEBNIS-CHECKLISTE

Halten Sie sich beim Grillen stets an diese Liste
D Benutzerhandbuch lesen

Stellen Sie sicher, dass Sie das Benutzerhandbuch und alle Sicherheitshinweise gelesen
haben.

D Fettauffangwanne reinigen

Reinigen Sie vor dem Grillen stets die Fettauffangschale, um Brande und Aufflammen zu
vermeiden.

D Schlauch priifen

Achten Sie darauf, dass der Grill aus und abgekihlt ist. Prifen Sie den Schlauch auf

_

—
{ VORSICHT! @)

Der Deckel des Grills und
die gesamte Brennkammer
kdnnen wahrend des
Betriebs

sehr heiB werden.

b
UbermaBige Abnutzung und Risse. Falls der Schlauch beschédigt ist, lassen Sie lhn vor der TIPP
nachsten Nutzung ersetzen. FUR \ }

|:| Vorheizen und Grillroste reinigen

Beschichten Sie die Roste mit pflanzlichem Fett und heizen Sie den Grill vor, um
Rickstande abzubrennen und ein Anhaften zu verhindern. Reinigen Sie gusseiserne
Grillroste mit einer Messingdrahtbilirste und Edelstahlroste mit einer Edelstahlbirste.
Siehe ,Reinigungsanleitung®. HINWEIS: Grillroste aus Edelstahl sind korrosionsbesténdig
und erfordern weniger Pflege als gusseiserne Roste.

|:| Bereich vorbereiten

Stellen Sie sicher, dass sich alles, was Sie zum Grillen benétigen, z. B. lhre Utensilien,
Gewiirze, SoBen und Gerichte, in Reichweite befindet. Lassen Sie |hr Grillgut niemals

unbewacht, da es anbrennen kdnnte.
|:| Nicht nachsehen und nur einmal wenden

Versuchen Sie, nicht zu haufig den Deckel zu 6ffnen und nachzusehen, da sonst Hitze
entweicht, was Temperatur und Garzeiten beeintrachtigt. Wenden Sie Ihr Grillgut nur
einmal, das gilt insbesondere fiir Steak und Hihnchen.

D Abstand lassen

Lassen Sie auf dem Grill Abstand zwischen dem Grillgut, damit sie es bei Bedarf bewegen
kénnen.

D Thermometer verwenden

Uberpriifen Sie mit einem Thermometer, dass Ihr Essen gar ist. Beachten Sie
Temperaturrichtlinien fiir verschiedene Arten von Fleisch, insbesondere Gefligel.

GRILLPROFIS  —

Heizen Sie den Grill
immer vor, um Riickstiande
abzubrennen und

zu verhindern, dass
Lebensmittel am Rost

. J

anhaften.
A N
+Ab

EMPFOHLENE }
OLE UND e
FETTE
*  Traubenkerndl
® Sonnenblumendl
® Sojadl
® Natives Olivendl extra
® Rapsdl
Sollte keines dieser Ole zur
Verfiigung stehen, wahlen Sie
ein 01 oder Fett mit hohem
Rauchpunkt aus. Verwenden
Sie keine gesalzenen Fette
wie Butter oder Margarine.

[
GRILLROSTE AUS GUSSEISEN EINBRENNEN

Zustand der Grillroste erhalten bleibt.

1. Entfernen Sie gusseiserne Roste vom Grill.

2. Reinigen Sie die Roste in warmem Seifenwasser mit
einem weichen Lappen. Trocknen Sie sie ab und
lassen Sie sie komplett trocknen. 7.

Minuten.

3. Tragen Sie mit einem Silikonpinsel auf beiden Seiten
Fett/Ol auf.

4. Heizen Sie das Gerat auf 176 °C -204 °C vor.

5. Legen Sie die Grillroste auf und erhitzen Sie sie fir
30 Minuten.

.

Dieser Vorgang MUSS vor der ersten Benutzung durchgefiihrt und bei jeder 3. bis 4. Benutzung wiederholt werden, damit der

6. Tragen Sie eine zweite Schicht Fett/Ol auf den
Grillrosten auf und erhitzen Sie sie erneut fiir 30

Die Grillroste sind jetzt eingebrannt.

HINWEIS: Wenn sich auf den gusseisernen Grillrosten
Rost gebildet hat, entfernen Sie diesen mit einem
Scheuerschwamm oder einer Messingbiirste und
wiederholen Sie den Einbrennvorgang.

\

/ss
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Anleitung zum Infrarot-Grillen

ESSEN EINSTELLUNG BEDIENKNOPF ZUBEREITUNGSDAUER EMPFEHLUNGEN _
>

—h

. -~

HOCH - 2 Minuten pro Q)

. -~

@ Seite o
Blutig — 4 Mi ~

utig inuten Fragen Sie nach CID

durchwachsenen Stiicken. =

Steak Fett ist ein natiirlicher —

L e F Y TR RRPPOPPPPRY Zartmacher und sorgt far 6

2,5 cm dick HOCH bis MITTEL - Jede | \» i~ 6 Minuten saftiges Fleisch. S

Seite 2 Minuten bei hoher
Hitze grillen, dann auf
mittlere Hitze reduzieren.

HOCH - 2 Minuten pro

Q Seite Achten Sie bei den Patties
a ...... ettt e auf eine gleiche Hahe, damit
HOCH — 2 ¥ Minuten pro sie gleichzeitig fertig sind.
Hamburger . Medium — 5 Minuten Patties mit einer Dicke von
. Seite mehr als 2,5 cm sollten
113 cmdick | N bei indirekter Hitze gegrillt
HOCH — 3 Minuten pro werden.

Seite

Schneiden Sie das Gelenk

'3 HOCH_7 MITTEL, Nl_EDng‘ zwischen Schenkel und
— 2 Minuten pro Seite bei 20 - 25 Minuten Bein zu 3 durch, damit @

hoher Hitze, dann mittlere das Fleisch fla_ch auf
.. bis eeringe Hitze dem Brenner liegt und
Hahnchen gerng gleichmaBig gart.

Dickere Stiicke ergeben
MITTEL 6 Minuten pro Seite zarteres Fleisch. Schneiden
Sie Uberschissiges Fett ab.

)

Schweinekoteletts

HOCH bis NIEDRIG - 5 Kaufen Sie magere,
Minuten hohe Hitze, dann 20 Minuten pro Seite, fleischige Rippchen. Grillen,
geringe Hitze, bis sie durch | haufig wenden bis das Fleisch sich leicht

Spare Ribs sind vom Knochen losen lasst.
HOCH bis MITTEL - 5 Dickere Stick 5

(el : ; ICKere UCKe ergeben

dj M!nuten hghe H|.tzet dann 15 Minuten pro Seite zarteres Fleisch. Schneiden

mittlere Hitze, bis sie durch

ie Ub hissi F b.
Lammkoteletts sind Sie Uberschissiges Fett a

/ Nehmen Sie gréBere
/ MITTEL bis NIEDRIG 4 -6 Minuten Wrstehen und schlitzen Sie

sie vor dem Grillen der Lénge
Hot Dogs nach auf

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie Infrarot-Grillen | 15
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Reinigungsanleitung

Fettauffangschale

Zu jedem Grillkopf, Seitenbrenner und Drop-In-Brenner gehort eine
Fettauffangschale. Sie ist durch Tiren oder Offnungen einfach zu erreichen.

e Fett und herabgetropfte Flissigkeiten sammeln sich in der
Fettauffangschale unter dem Grill und in der Einwegfettwanne darunter
(falls zutreffend).

e \Verwenden Sie flr die Auffangschale nur von Napoleon empfohlene
Einfassungen. Verwenden Sie niemals Alufolie, Sand oder andere nicht
genehmigte Materialien. Dies kann einen korrekten Fettfluss behindern.

e Reinigen Sie die Auffangschale regelméaBig, um Fettablagerungen zu
verhinden — etwa bei jedem 4. bis 5. Gebrauch.

Reinigungsanleitung:

1. Nehmen Sie die Fettauffangschale aus dem Grill, um auf die
Einwegfettpfanne zuzugreifen oder die Auffangschale zu reinigen.

2. Schaben Sie die Fettauffangschale mit einem Spachtel oder Schaber ab.

3. Ersetzen Sie die Einwegfettwanne alle 2 bis 4 Wochen, je nach Nutzung
des Grills (falls vorhanden).

4. Zubehor erhalten Sie bei Ihrem Napoleon-Grillhéndler.

Bedienleiste
Verwenden Sie AUSSCHLIESSLICH warme Seifenlauge.

Auf dem Bedienfeld ist Text aufgedruckt, der sich bei Verwendung von
Scheuermitteln oder Edelstahlreinigern allmahlich ablést.

Bei sachgemaBer Reinigung des Bedienfelds bleibt der Text dunkel und
lesbar.

Aluminiumgussteile

Mit warmer Seifenlauge reinigen.

Aluminium rostet nicht, aber hohe Temperaturen und Witterungseinflisse
kénnen zu Oxidation der Oberflache von Gussteilen fiihren, was wie weiBe
Flecken aussieht.

Unter ,,Pflegeanleitung* finden Sie weitere Informationen dazu, wie Sie die
Oxidierung von Aluminium verhindern.
AuBere Grillflichen

e Verwenden Sie nur milden Edelstahlreiniger. Scheuermittel oder
Stahlwolle kénnen die Oberflache zerkratzen.

e Wischen Sie immer in Richtung der Maserung.
e Gehen Sie mit porzellanisierten Teilen besonders vorsichtig um.
e Die Einbrennlackierung ist glasartig und kann bei StéBen zerspringen.

e Edelstahlteile verfarben sich mit der Zeit, wenn sie erhitzt werden, und
nehmen einen goldenen oder braunlichen Farbton an. Dies ist normal
und hat keine Auswirkung auf die Leistung des Grills.

ACHTUNG! Tragen Sie beim Reinigen des Grills immer Schutzhandschuhe und eine Schutzbrille.

ACHTUNG! Angesammeltes Fett stellt eine Brandgefahr dar.

ACHTUNG! Die Reinigung sollte erst erfolgen, wenn der Grill abgekihlt ist, um mégliche

Verbrennungen zu vermeiden.

16 | Reinigungsanleitung
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Erstmalige Nutzung

1.

Spulen Sie die Grillroste von Hand mit mildem Spllmittel, um
Herstellungsriicksténde zu entfernen. NICHT in der Spiilmaschine
reinigen.

Grindlich mit heiBem Wasser abspilen und mit einem weichen Tuch
vollstédndig abtrocknen, damit keine Feuchtigkeit in das Gusseisen
eindringen kann.

Gussgrillroste

Brennen Sie Ihre Grillroste ein, damit sie eine Schutzschicht gegen
Korrosion erhalten Siehe Grilltipps — Einbrennen von Grillrosten aus
Edelstahl und Gusseisen.

Grillroste aus Edelstahl

Grillroste aus Edelstahl lassen sich reinigen, indem der Grill
vorgeheizt und der Rost mit einer Drahtbiirste von Riickstanden
befreit wird.

Grillroste aus Edelstahl verfarben sich bei regelméBigem Gebrauch
aufgrund der hohen Temperaturen beim Grillen dauerhaft.

Infrarot-Seitenbhrenner

Der GrofBteil des Tropffetts und der Speisereste, die auf die
Oberflache des Infrarotbrenners fallen, verbrennt aufgrund der
groBen Hitze sofort.

Verwenden Sie zur Reinigung der Keramikplatte keine Drahtblirste.

Reinigen Sie den Brenner nicht mit Wasser oder anderen
Flissigkeiten. Unmittelbare Temperaturanderungen kdénnen zu
Briichen der Keramikplatte fiihren.

Zinden Sie den Brenner und lassen Sie ihn 5 bis 10 Minuten lang
auf hoher Stufe laufen, um alle Riickstande zu entfernen.

Innenseite des Grills

1.
2.

Entfernen Sie die Grillroste.

Verwenden Sie eine Messingdrahtbirste, um losen Schmutz von den
Seiten und unter dem Deckel zu entfernen.

Schaben Sie die Flammschutzeinsatze mit einem Spachtel oder
Schaber ab. Verwenden Sie eine Drahtbirste zum Entfernen von
Asche.

Nehmen Sie die Flammschutzeinsatze ab und entfernen Sie mit
einer Drahtbirste Schmutz von den Brennern.

Kehren Sie Schmutz aus dem Inneren des Grills in die
Fettauffangschale.

@ ;QB\\\‘////////// : ‘{
——/[D 2000 5

ACHTUNG! Achten Sie vor der Reinigung darauf, dass alle Brenner ausgeschaltet sind und der Grill abgekihlt ist.
Verwenden Sie fir die Reinigung des Grills oder seiner Teile niemals Ofenreiniger. Stellen Sie Grillroste oder andere
Teile des Grills zum Reinigen niemals in einen selbstreinigenden Ofen. Reinigen Sie den Grill an einem Ort, an dem die
Reinigungslésung keine Schaden an Veranda, Rasen oder Terrasse verursachen kann.

ACHTUNG! Barbecue-Sauce und Salz kdnnen korrosiv wirken und zu Schaden an den Bestandteilen des Grills

fihren, wenn er nicht regelmaBig gereinigt wird.

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie
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11.

12.

13.

. Der Bohreinsatz ist nur fiir Brenneranschliisse gedacht, NICHT

. Versuchen Sie nicht, die Lécher zu vergréBern.
10.

Insektenschutz und Brenneranschliisse

Spinnen und Insekten werden von kleinen geschlossenen Hohlrdumen
angezogen.

Napoleon hat den Brenner mit einem Insektenschutz am
Luftzufuhrregler ausgestattet. Dies verringert die Wahrscheinlichkeit,
dass Insekten Nester im Inneren des Brenners bauen, beseitigt das
Problem aber nicht vollstandig.

Durch Nester oder Netze kann eine hellgelbe oder orangefarbene
Brennerflamme entstehen und am Luftzufuhrregler unter dem
Bedienfeld Bréande oder Flammenriickschlage verursachen.

1.

Entfernen Sie die Schraube(n), mit der/denen der Brenner an der
Ruckwand des Grills befestigt ist. Schieben Sie den Brenner zum
Entfernen nach hinten und dann nach oben.

. Verwenden Sie eine flexible Reinigungsbiirste flir Brennerrohre, um

das Brennerinnere zu reinigen.

. Schiitteln Sie losen Schmutz vom Brenner durch den Gaseinlass

ab.

. Uberpriifen Sie die Brenneranschliisse und Blenden am Ventil

auf Verstopfungen: Brenneranschliisse kénnen sich mit der Zeit
aufgrund von Grillrickstdnden und Korrosion verschlieBen.

. Verwenden Sie zum Reinigen der Brenneranschliisse eine

aufgebogene Biroklammer oder den mitgelieferten Bohreinsatz zur
Wartung von Anschliissen.

. Bohren Sie verstopfte Offnungen mit dem mitgelieferten

Bohreinsatz fiir Akkubohrer auf. Das ist méglich, wahrend der
Brenner am Grill befestigt ist, aber einfacher, wenn er vom Grill
entfernt wird.

. Biegen Sie den Bohreinsatz beim Durchbohren der Anschlisse

nicht, da er sonst brechen kann.

flr die Messingblenden, die die Gaszufuhr zum Brenner
regulieren.

Stellen Sie sicher, dass der Insektenschutz sauber, dicht und frei
von Fusseln
oder anderen Ablagerungen ist.

Fithren Sie die Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch, um
den Brenner wieder anzubringen.

Achten Sie darauf, dass das Ventil bei der Montage in den
Brenner eingeflihrt wird.

Setzen Sie den Flammenschutzeinsatz wieder ein und ziehen Sie
alle Schrauben fest, um die erneute Montage abzuschlieBen.

f SICHER
IST
SICHER!

Tragen Sie bei

der Wartung

des Grills immer
Schutzhandschuhe und
eine Schutzbrille.

x%\)\m
C. 3

Abbildung gilt nur fir PRESTIGE PRO 500.

ACHTUNG! Es ist sehr wichtig, dass das Ventil/die Blende beim Wiedereinsetzen des Brenners nach der Reinigung
und vor dem Anziinden des Grills in das Brennerrohr eingefiihrt wird, da es sonst zu Bréanden oder Explosionen
kommen kann.

ACHTUNG! Vermeiden Sie ungeschitzten Kontakt mit heiBen Oberflachen.

ACHTUNG! Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Stahlwolle auf lackierten, Porzellan- oder Edelstahlteilen
lhres Grills, da dies zu Kratzern auf der Oberflache fihrt.

18 | Reinigungsanleitung
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Wartungsanleitung

Empfehlungen
Der Grill ist einmal jahrlich von qualifiziertem Servicepersonal zu prifen und zu warten.
e Behindern Sie niemals den Fluss von Beliftung und Verbrennungsluft.

e Halten Sie die Beltftungséffnungen des Gasflaschenfachs an der Seite des Wagens oder Geh&uses sowie an der Vorder-
und Rickseite des unteren Fachs frei von Schmutz.

ACHTUNG! Halten Sie den Grill fern von brennbaren Materialien, Benzin und anderen entziindlichen Gasen und
Flussigkeiten.
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ART DER FLAMME

WICHTIG! Blendenwechsel und Anpassungen der Luftzufuhr dirfen
nur von qualifizierten Gasinstallateuren vorgenommen werden.

Hellblau
Gelbe Spitze

/

Dunkelblau

e Die Flammen sollten immer eine dunkelblaue Farbe haben, mit
hellblauen und gelegentlich gelben Spitzen.

e Bei einer zu geringen Luftzufuhr zum Brenner entsteht RuB und die j
Flammen sind trage und gelb.
e Bei einer zu hohen Luftzufuhr flackern die Flammen unregelmaBig
171 171

auf und es kommt zu Schwierigkeiten beim Ziinden. Siehe
»Fehlerbehebung®.

e Die Luftzufuhrregler sind werkseitig voreingestellt und missen |
unter normalen Bedingungen nicht angepasst werden. Bei extremen _/
Witterungsbedingungen kann eine Anpassung notwendig sein. Brenneranschluss
Hinweis: Fir Infrarotbrenner gibt es keine Luftzufuhrregelung.

WIR SIND
FUR SIE

DA!

Wenden Sie sich

an den Napoleon-
Kundendienst, um
Ersatzteilempfehlungen zu
erhalten. +31 345-588655.

N J

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie Wartungsanleitung | 19
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EpeLSTAHL IN RAUEN UMGEBUNGEN

Rostfreier Stahl oxidiert oder verfarbt sich unter Einfluss von Chloriden und Sulfiden,
insbesondere in Kistenregionen, in warmen und sehr feuchten Gebieten sowie in der
N&he von Pools und Whirlpools. Die entstehenden Flecken sehen aus wie Rost, lassen
sich aber leicht entfernen bzw. verhindern. Reinigen Sie Edelstahl- und Chromoberflédchen
alle drei bis vier Wochen. Verwenden Sie fir die Reinigung warme Seifenlauge.

Brennerwartung

e Extreme Hitze und korrosive Umgebungen kénnen zu Oberflachenkorrosionen
flhren, auch wenn der Brenner aus dickwandigem Edelstahl 304 hergestellt ist.

Wartung und Schutz von Infrarothrennern

Die Infrarotbrenner sind auf eine lange Lebensdauer ausgelegt, achten Sie jedoch darauf,
dass die Keramikoberflachen keine Risse bekommen. Risse konnen zu Fehlfunktionen der
Brenner fiihren.

| | WICHTIG! Schaden, die die Folge von Missachtung dieser
= J Anleitung sind, werden durch |hre Garantie NICHT gedeckt.

Halogenlampen im Backofen ersetzen (wenn vorhanden)

e Um das zu tun, entfernen Sie die Schraube, die die Fassung fixiert. Schnipsen Sie
die Glasabdeckung inklusive Metallteil aus dem Gehéause und verhindern Sie eine
Beriihrung der Halogenleuchte mit der bloBen Hand.

e Ziehen Sie mit Sicherheitshandschuhen die alte Leuchte aus dem Sockel und ersetzen
Sie sie durch eine neue Halogenleuchte.

e Setzen Sie die Abdeckung durch Einrasten wieder ins Gehduse ein und
bringen Sie die Laschen an der Vorderseite wieder in Position.

Wie Sie Schiaden an Keramikoberflichen vermeiden

1. Verwenden Sie niemals Wasser, um Flammen zu |6schen oder ein
Aufflammen zu kontrollieren.

2. Vermeiden Sie den Kontakt von kaltem Wasser (Regen, Rasensprenger,
Gartenschlauch etc.) mit den heiBen Keramikbrennern. Unmittelbare
Temperaturédnderungen kénnen zu Briichen der Keramikplatte fiihren.

3. Wenn ein Keramikbrenner vor dem Gebrauch nass wird, entsteht
beim Betrieb Dampf und der erzeugte Druck kann zu Spriingen in der
Keramik fihren.

4. Wiederholtes Einweichen der Keramikplatten kann dazu fihren, dass
sie aufquellen und sich ausdehnen, wodurch Druck entsteht, der zu
Spriingen und Briichen fihrt.

5. Prifen Sie Keramikteile auf méglicherweise eingezogenes Wasser, falls
sie Standwasser im Grill vorfinden. Entfernen Sie den Brenner, wenn

die Keramikplatte nass ist. Drehen Sie sie um, damit berschissiges ' @
Wasser ablaufen kann. Lassen Sie sie im Haus ausgiebig trocknen. SICHER \ o }
: . . . IST s
6. Vermeiden Sie Beschadigungen des Brenners durch harte Objekte. =
o J SICHER!

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Grillroste einsetzen oder herausnehmen
oder Zubehor verwenden.

Freiraum zum Entweichen heiBer Luft
e HeiBe Luft muss aus dem Grill entweichen kénnen, damit die Brenner
ordnungsgemaB funktionieren.

e Wenn heiBe Luft nicht entweichen kann, erhalten die Brenner nicht
genligend Sauerstoff, was zu Flammenrickschlag fiihren kann. Passiert
dies wiederholt, kann es zu Briichen der Keramik kommen.

Bedecken Sie niemals
mehr als 75 % der
Grillflaichen von Haupt-
oder Seitenbrenner mit
festem Metall (z. B.
Blechen oder Pfannen)

ACHTUNG! Stellen Sie vor der Wartung das Gas an der Quelle ab und trennen Sie die Verbindung zum Gerat.
ACHTUNG! Die Wartung sollte erst erfolgen, wenn der Grill abgekiihlt ist, um mégliche Verbrennungen zu

vermeiden.

beim Auftreten von Gasgeruch durchgefiihrt werden.

ACHTUNG! Eine Priifung auf Lecks muss jahrlich sowie beim Austausch von Komponenten der Gaszufuhr oder /

~

20 | wartungsanleitung
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Fehlerbehebung

Ziindprobleme
e Haupt-, Heck- oder Seitenbrenner ziinden nicht ber den Ziinder, sondern nur mit einem Streichholz. (_1|)-|
e Brenner zlinden sich nicht gegenseitig. (%
=
Mégliche Ursachen Losung g
_ | JETFIRE™-Auslass ist verschmutzt oder Reinigen Sie den JETFIRE™-Auslass mit einem weichen (':D_
2 | verstopft Borstenpinsel. o
5 ................................................................................................................................................................................................................................... =
= . =
S Versch'mutzte oder korrodierte Nach Bedarf reinigen oder ersetzen. o
£ Querziinderhalterung.
_ Leere oder falsch eingelegte Batterie. Austausch gegen eine leistungsstarke Premium-Batterie.
g Uberpriifen Sie, ob das Elektrodenkabel fest in den Anschluss auf
o der Rickseite des Zinders gesteckt ist. Uberpriifen Sie, ob die
= Lose Elektroden- oder Schalteranschlusskabel Anschlusskabel vom Modul zum Zindschalter (falls vorhanden) fest
% in die entsprechenden Anschliisse gesteckt sind.
2 SchlieBen Sie den Luftzufuhrregler entsprechend der
5 Wartungsanleitung, Abschnitt ,,Anpassung der Verbrennungsluft“ in
=< Ziingelnde Flammen auf dem Brenner. diesem Benutzerhandbuch.
£ Dies Oder bitten Sie den Handler Ihres Vertrauens um
Unterstltzung.

Gerdusche und Aufflammen

e Summender Regler.

@ ¢ UbermaBiges Aufflammen und ungleichmaBige Hitze. @
Magliche Ursachen Losung

Hier handelt es sich nicht um einen Fehler. Das Gerdusch entsteht
durch interne Vibrationen im Regler und beeintrachtigt weder die
Leistung noch die Sicherheit des Grills. Summende Regler werden
NICHT ersetzt.

Normales Summgerédusch an heiBen Tagen.

Das Ventil der Gasflasche wurde zu schnell ge6ffnet. Gasflaschenventil langsam 6ffnen.
Achten Sie darauf, dass die Flammschutzeinsatze mit Léchern
Flammschutzeinsatze falsch angebracht. nach vorne und Schlitzen nach unten eingesetzt werden. Siehe
Montageanleitung.

Heizen Sie den Grill vor, indem Sie beide Hauptbrenner fiir 10 bis
15 Minuten auf héchster Stufe brennen lassen.

Reinigen Sie die Flammschutzeinsatze und die Fettauffangschale
regelmaBig. Legen Sie die Auffangschale nicht mit Alufolie aus.
Beachten Sie die ,,Reinigungsanleitung*.

UbermaBige Ansammlung von Fett und Asche auf den
Flammschutzeinsatzen und in der Fettauffangschale.

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie Fehlerbehebung | 21
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Gasfluss

Brennerflache.

Magliche Ursachen

e Geringe Hitze oder kleine Flamme, obwohl Ventil auch hoch gedreht ist.
e Brenner brennen mit gelber Flamme und es riecht nach Gas.
e Flammen heben sich vom Brenner ab und es riecht nach Gas, méglicherweise Ziindprobleme.

e Brenner erzeugt HOHE Hitze, obwohl er auf NIEDRIG gestellt ist. Polternde Gerausche und flackernde blaue Flamme auf

Ldsung

Propan — unsachgemaBer Ziindvorgang

Leckende Dichtung um die Keramikplatte oder
SchweifBfehler im Brennergehause.

Propangasregler mit geringem Strémungszustand.

22 | Fehlerbehebung

Befolgen Sie die Anweisungen zum Zinden des Grills genau.
Alle Gasventile miissen AUSgeschaltet sein, wenn das Ventil

des Gasbehélters gedffnet wird. Offnen Sie das Ventil des
Gasbehalters nur langsam, um einen Druckausgleich zu
ermoglichen. Siehe Betrieb — ,,Anweisung zum Ziinden des Grills“.

Lassen Sie den Brenner abkiihlen und begutachten Sie ihn genau
auf mogliche Risse. Wenden Sie sich an Ihren autorisierten
Napoleon-Héandler und geben Sie den Einbau eines Ersatzbrenners
in Auftrag, falls Risse vorhanden sind.

Heizen Sie den Grill vor, indem Sie beide Hauptbrenner fiir 10 bis
15 Minuten auf hochster Stufe brennen lassen.

Befreien Sie die Blende des Brenners griindlich von Nestern
oder Netzen. Nehmen Sie sie dazu heraus und befolgen Sie die
Anleitung in diesem Handbuch.

Siehe ,,Priifung auf Lecks".

Offnen oder schlieBen Sie den Luftzufuhrregler etwas weiter,
entsprechend dieses Benutzerhandbuchs.
Siehe ,Wartungsanleitung*.

Dies Oder bitten Sie den Handler |hres Vertrauens um
Unterstltzung.

Platzieren Sie den Schla

Schalten Sie die Brenner ab und schlieBen Sie das
Gasbehalterventil. Warten Sie eine Minute, bevor Sie das Ventil
wieder vollstandig 6ffnen, und warten Sie einige Sekunden ab,
bis sich der Druck ausgeglichen hat, bevor Sie die Anweisungen
zum Ziinden des Grills befolgen. Befolgen Sie die Anweisungen
zum Ziinden des Grills bei jeder Nutzung genau. Alle Gasventile
mussen AUS sein, wenn das Ventil des Gasbehalters gedffnet
wird. Offnen Sie das Gasflaschenventil immer langsam.

WIR SIND
FUR SIE

DA!

Napoleon kiimmert

sich darum, dass Ihr
Grillerlebnis unvergesslich
wird. Kontaktieren Sie
uns, wenn Sie weitere
Hilfe bendtigen.

J

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie



Flammenriickschldge beim Infrarothrenner

e Wahrend des Betriebs gibt der Brenner plétzlich ein lautes Zischgerdusch ab, auf das ein kontinuierliches Gasbrenner-
Gerausch folgt, und wird schwacher oder er wirft beim Ziinden groBe Flammen.

Mogliche Ursachen

Losung

Keramikplatten voll von herabgetropftem Fett und
Ablagerungen. Eingange sind verstopft.

Brenner Uberhitzt wegen unzureichender Beliiftung.
Ein zu groBer Teil der Grillflache wird durch Blech oder
Pfanne bedeckt.

Leckende Dichtung um die Keramikplatte oder
SchweiBfehler im Brennergehduse.

UbermaBige Ansammlung von Fett und Asche auf den
Flammschutzeinsatzen und in der Fettauffangschale.

Abblatternde Farbe

e Die Farbe in Deckel oder Haube scheint abzublattern.

Mogliche Ursachen

Schalten Sie den Brenner AUS und lassen Sie ihn mindestens 2
Minuten lang abklhlen. Ziinden Sie den Brenner neu und lassen
Sie ihn fir mindestens 5 Minuten auf HOCH brennen, bis die
Keramikplatten gleichmaBig rot glihen.

Achten Sie darauf, dass nicht mehr als 75 % der Grillflache
durch Gegenstande oder Zubehor bedeckt sind. Schalten Sie
den Brenner AUS und lassen Sie ihn mindestens 2 Minuten lang
abkihlen. Ziinden Sie ihn neu an.

Lassen Sie den Brenner abkiihlen und begutachten Sie ihn genau
auf mogliche Risse. Wenden Sie sich an lhren autorisierten
Napoleon-Héandler und bitten sie Diesen, zu priifen ob die
Sizzlezone noch in der Garantie ist, falls Risse vorhanden sind.

Heizen Sie den Grill vor, indem Sie beide Hauptbrenner fiir 10 bis
15 Minuten auf héchster Stufe brennen lassen.

Reinigen Sie die Flammschutzeinsatze und die Fettauffangschale
regelmaBig. Legen Sie die Auffangschale nicht mit Alufolie aus.
Beachten Sie die ,,Reinigungsanleitung*.
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Losung

Fettablagerungen an Innenflachen.

Napoleon.com | Grills der Prestige Pro®-Serie

Hier handelt es sich nicht um einen Defekt. Die Oberflache von
Deckel bzw. Haube besteht aus Porzellan oder Edelstahl und
kann nicht abblattern. Das, was abblattert, ist verhartetes Fett,
das flockenartig trocknet und herabfallt. Dies lasst sich durch
regelmaBige Reinigung vermeiden. Siehe ,,Reinigungsanleitung*.

Fehlerbehebung | 23
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Napoleon President Beschrénkte Garantie auf Lebenszeit

Hochwertige Komponenten und Materialien bilden die Grundlage der NAPOLEON Produkte. Sie werden von gelernten
Handwerkern, denen ihre Arbeit mit groBem Stolz erfiillt, montiert. Brenner und Ventilsystem wurden an einem
Prifstand auf Dichtigkeit gepriift und im Test betrieben. Dieses Produkt wurde durch einen Fachmonteur griindlich
geprift, bevor es verpackt und ausgeliefert wurde, um zu garantieren, dass Sie, der Kunde, das erwartete

Qualitatsprodukt von NAPOLEON erhalten.

NAPOLEON garantiert, dass die Bestandteile Ihres neuen NAPOLEON Produkts ab dem Kaufdatum fir den folgenden

Zeitraum frei von Material- und Arbeitsfehlern sein werden:

Alugussteile / Edelstahlrahmen
Edelstahl Deckel
Porzellan-Emaillierter Deckel
Edelstahl-Grillroste
Edelstahl-Seitentisch

Edelstahl-Rohrbrenner
Grillroste aus porzellanbeschichtetem Gusseisen
Edelstahl-Flammenschutzeinsatze

Edelstahl-Infrarotbrenner fiir Drehspiel®

Unterer Keramik-Infrarotbrenner oder Keramik-Infrarot-Seitenbrenner (ausgenommen Gitter)

Keramik-Infrarotbrenner fiir DrehspieR (ausgenommen Gitter)
Sonstige Teile

®

NAPOLEON

Lebensdauer*
Lebensdauer*
Lebensdauer*
Lebensdauer*
Lebensdauer*
10 Jahre Plus Ld.
10 Jahre Plus Ld.
5 Jahre plus L.d.

5 Jahre plus L.d.
5 Jahre plus L.d.

5 Jahre plus L.d.
2 Jahre

PlusLd. pedeutet eine erweiterte Garantiefrist, wonach das Ersatzteil dem Kaufer fiir die Lebensdauer* des Grills zu 50% des aktuellen Einzelhandelspreises zur Verfligung gestellt wird.

*Lebensdauer bedeutet eine Garantiefrist von 30 Jahren.

*Bedingungen und Beschrankungen

Diese beschrankte Garantie bewirkt eine wie zuvor in der Aufstellung
aufgefiihrte Garantiefrist fiir jedes bei einem autorisierten NAPOLEON Héndler
erworbene Produkt und  berechtigt  den  urspriinglichen  Kaufer,
entsprechend den geltenden  Bestimmungen  hinsichtlich  des
Komponentenaustauschs innerhalb der Garantiefrist, zu den entweder durch
NAPOLEON oder einen autorisierten NAPOLEON Handler zu erbringenden
Garantieleistungen. Diese beziehen sich auf den Austausch einer Komponente
eines solchen Produkts, das im normalen Privatgebrauch infolge eines
Herstellungsfehlers ausfiel. ~ ,Abziiglich 50 %“, wie in der Aufstellung
genannt, bedeutet, dass die Komponente dem Kaufer fiir den angegebenen
Zeitraum mit 50 % Rabatt auf den reguldren Verkaufspreis der Komponente
angeboten wird. Diese beschrankte Garantie umfasst weder Zubehor noch
Extrateile.

Um  Missverstandnissen ~ vorzubeugen, ,normaler Privatgebrauch” eines
Produkts bedeutet, dass das Produkt durch einen lizenzierten, autorisierten
Servicetechniker oder Auftragnehmer in  Ubereinstimmung mit der dem
Produkt beigefligten Installationsanleitung sowie allen lokalen und nationalen
Bauverordnungen und Feuerschutzbestimmungen installiert wurde, dass es
ordnungsgemaB gepflegt wurde und dass es nicht als Gemeinschaftsvorrichtung
oder gewerblich genutzt wurde.

'Ausfallen”  beinhaltet nicht: (ibermaBige Hitzeerzeugung; Erloschen der
Flammen infolge von Umgebungsbedingungen wie starkem Wind oder
unzureichender Luftzirkulation;  Kratzer; Beulen; Rostbildung;  Abnutzung
von aufgetragenen Lackierungen und Plattierungen; durch Hitzeeinwirkung,
scheuernde oder chemische Reinigungsmittel oder UV-Bestrahlung verursachte
Verfarbung; Beschadigung porzellan-emaillierter  Teile oder Schaden, die
verursacht wurden durch unsachgemaRe Nutzung, Unfall, Hagel, Fettbrand,
mangelnde Pflege, widrige Umgebungseinfliisse wie Salz oder Chlor, Umbau,
Nachldssigkeit oder installierte

Teile von anderen Herstellern. Sollten sich wahrend der gewahrten Garantiefrist
Teile so sehr abnutzen, dass die Nutzung nicht mehr maoglich ist (durchgerostet
oder -gebrannt), werden die entsprechenden Ersatzteile bereitgestellt.

NAPOLEON ist gemaR dieser beschrankten Garantie einzig fir die
Ersatzkomponente verantwortlich. Unter keinen Umstdnden wird NAPOLEON
Verantwortung (ibernehmen fiir Installation, Arbeitskrafte oder jegliche andere
Kosten im Zusammenhang mit der Installation eines im Garantieumfang
enthaltenen neuen Teils; fiir Neben-, Folge- oder indirekte Schaden oder fiir
Fracht, Arbeitskosten oder Ausfuhrzélle.

Diese beschréankte Garantie gilt in Ergdnzung zu jeglichen Rechten, die lhnen laut den
ortlichen Gesetzen zustehen. Folglich erlegt diese beschrankte Garantie
NAPOLEON keine Verpflichtung dahingehend auf, Einzelteile vorratig zu halten. Auf
der Grundlage der Einzelteilverfigbarkeit kann sich NAPOLEON nach eigenem
Ermessen von allen Verpflichtungen entbinden, indem dem entsprechenden
Kunden eine anteilige Gutschrift beim Kauf eines neuen Produkts gewahrt wird.
Nach dem ersten Jahr kann sich NAPOLEON in Bezug auf diese beschrénkte Garantie
nach eigenem Ermessen von allen Verpflichtungen hinsichtlich dieser Garantie
vollstindig entbinden, indem dem urspriinglichen und ein Garantieanspruch
zustehenden  Kéufer der  GroRhandelspreis eines jeden im Garantieumfang
enthaltenen aber defekten Einzelteils erstattet wird.

Fir die Geltendmachung von Garantieanspriichen bei NAPOLEON sind
der Kaufvertrag oder eine Kopie dessen sowie die Serien- und Modellnummer
erforderlich.

NAPOLEON ist das Recht vorbehalten, durch einen damit beauftragten Vertreter
jedes Produkt oder Teil prifen zu lassen, bevor einem Garantieanspruch
stattgegeben wird. Sie missen sich an den NAPOLEON Kundendienst oder einen
autorisierten NAPOLEON Handler wenden, um von der angebotenen Garantie
profitieren zu kdnnen.
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Napoleon products are protected

by one or more U.S. and Canadian

and/or foreign patents or patents

pending.
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