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#monolithgrill

Lass dich inspirieren!
Folge und verlinke
uns auf:

Monolith Grill

monolithbbg

Monolith Grill

join the club!

Tritt jetzt unserer exklu-
siven Facebook Gruppe
»,Monolith Owners Club”
bei. Von und fur Griller.

Wir freuen uns auf dich!

GRILLEN,
RAUCHERN,
BACKEN,
KOCHEN,

GAREN.
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VIELEN DANK FUR DEINE ENTSCHEIDUNG.

Wir begltckwinschen dich zu deinem neuen Monolith
Keramikgrill. Wir haben in diesem Benutzerhandbuch
die wichtigsten Informationen rund um deinen Grill
zusammengetragen und winschen dir viel Freude mit
deinem neuen Gerat. Weitere Informationen findest
du auf unserer Webseite www.monolith-grill.eu

Achtung: Lese vor der ersten Inbetriebnahme dieses Be-
nutzerhandbuch griindlich durch und befolge unbedingt
die Sicherheitshinweise! Bitte bewahre dieses Benutzer-
handbuch sorgfiltig auf!

Der Monolith ist Freiheit.

Ein Keramikgrill, der alles verspricht: Grillen, Rau-
chern, Backen, Kochen, Garen. GenieRe es, die Wahl
zu haben. Geniel3e es, deine Gaste zu verblUffen.
Geniel3e es, deinen Gaumen zu verwdhnen.

Der Monolith ist Design.

Er verbindet Asthetik und Funktionalitat auf gekonnte
Weise. Ein Gartenobjekt, das die Augen und den Gau-
men gleichermalBen glicklich macht.

Der Monolith ist Tradition.

Seit mehr als 3000 Jahren werden Keramikofen dazu
benutzt zu garen, zu grillen und zu rduchern. Aus dem
in Japan seit Jahrhunderten bekannten Mushikamado
entwickelte sich seit den 70er Jahren der Keramikgrill
und startete seinen Siegeszug um die Welt.

© 2018 Monolith Grill GmbH

Samtliche Inhalte, Fotos, Texte und Grafiken sind
urheberrechtlich geschditzt. Sie durfen ohne vorheri-
ge schriftliche Genehmigung weder ganz, noch aus-
zugsweise kopiert, verandert, vervielfaltigt oder ver-
ffentlicht werden. Anderungen vorbehalten.

02 ALLE VORTEILE AUF EINEN BLICK

DIE KOMPLETTE OUTDOOR-KUCHE

Der Monolith vereint die Vorzlige eines klassischen
Grills mit denen eines Steinofens.

Grillen, Rauchern, Niedrigtemperaturgaren, Smoken,
Backen... Wie auch immer die Speisen zubereitet
werden sollen, der Monolith-Grill wird dir immer ein
perfektes Ergebnis ermdglichen. Egal, ob du sehr
hohe Temperaturen zum perfekten Grillen deines
Steaks bendtigst, oder groRes Grillgut Gber Stunden
mit niedrigsten Temperaturen smoken willst - der Mo-
nolith ist dein Grill. Der Monolith ist auch perfekt als
Steinofen zum Backen von Pizza oder Brot geeignet.
Der nutzbare Temperaturbereich liegt zwischen 80 °C
und 400 °C.

Durch seine einzigartige Effizienz braucht der Grill
sehr wenig Energie, um die gewlinschten Temperatu-
ren zu erzeugen und zu halten. Du kannst im Niedrig-
temperaturbereich mit einer 2,5kg- bis 3 kg-Ladung
Holzkohle bis zu 24 Stunden grillen. Dies bedeutet
aber auch, dass sehr wenig Sauerstoff benétigt wird
und damit die Luftbewegung im Grill extrem gering
ist. Das Fleisch trocknet nicht aus und bleibt saftig.

Solltest du nur mal schnell zwei Steaks zubereiten
wollen, ist dies auch kein Problem. Durch den Kamin-
effekt ist die Holzkohle sehr schnell durchgegliht.
Jetzt die Steaks bei groRer Hitze grillen und danach die
Offnungen zur Regulierung der Luft schlieRen. Durch
die extrem gute Abdichtung des Grill- und Feuer-
raums stirbt die Glut innerhalb kirzester Zeit ab und
kann beim nachsten Mal weiterverwendet werden.

Das einzigartige System zur Zufihrung von Holzchips
ermdglicht es, dem Grillgut den typischen BBQ-Rauch-
geschmack zu verleihen, ohne den Deckel anzuheben.
Dabei werden die Holzchips auf eine Schiene gelegt
und mit dem Magazin durch die hierflr vorgesehene
Offnung direkt in den Feuerraum geschoben.

Der Monolith besteht aus extrem hitzebestandiger
Keramik und Edelstahl. Er hat zwei praktische Seiten-
tische aus Bambus. Das Gestell besteht aus pulverbe-
schichtetem Stahl.

Durch die sehr gute Speicherfahigkeit der schweren
Keramik und die ausgekligelte Regulierung der Luft-
zufuhr 13sst sich die Temperatur in dem Monolith kon-
trollieren, wie bei keinem anderen Typ von Grill. Der
Verbrauch von Holzkohle liegt bei 25-50% gegen-
Uber einem herkdmmlichen Grill.

Die AuBentemperatur ist viel geringer als bei einem
Stahlgrill - es besteht kaum Verletzungsgefahr durch
Verbrennen.

Sehr schnelles Erreichen der Gartemperatur durch
den Kamineffekt.

Die geringe Luftzirkulation verhindert ein Austrock-
nen des Grillguts.

Sehr breiter, nutzbarer Temperaturbereich.

Durch die extrem temperaturbestdndige Keramik
und die Verwendung von hochwertigem Edelstahl ist
der Monolith sehr pflegeleicht und erméglicht dir die

Benutzung auch im Winter.

Limited Lifetime Garantie (siehe Garantiebedingungen)



03 MONOLITH PRO-SERIE 1.0

04 ENTPACKEN

Der Monolith Pro ist die konsequente Weiter-
entwicklung der bewahrten Monolith  Classic-
und LeChef Serie, mit vielen Innovationen. Durch
das neue Grillrostsystem kann man nun mit %
Rosten auf auf bis zu funf Ebenen Grillen - vier
davon variabel. Gleichzeitig erlaubt der Einsatz

PRO-SERIE 1.0
SMART GRID SYSTEM

Neues Grillrostsystem mit einmaliger Flexibilitat

und integrierten Fettauffangschalen. Metallrahmen,
Ring & Griff, zwei Deflektorsteine, zwei Tropfschalen,
zwei halbe Grillroste. (Classic sowie LeChef identisch)

PRO-SERIE 1.0
FEUERBOX

Mehrteilige Feuerbox mit einzigartigem Ascheent-
nahmesystem, inklusive Metallrahmen und Aschefang.

von Y% Tropfschale und % Deflektorstein einen
gleichzeitigen Einsatz als direkt- und indirekt aufgebau-
ten Grill. Die neue Firebox enthalt ein Aschesammel-
system aus Edelstahl, bei dem sich die entstehende
Asche, mit Hilfe der im Lieferumfang enthaltenen
Schaufel, einfach entnehmen lasst.

Der Monolith wurde sicher und sorgfaltig verpackt,
um zu gewabhrleisten, dass er unbeschadet bei dir an-
kommt.

1. Schneide zunachst die Kunststoffbander durch und
offne anschlieBend den Kartondeckel.

2. Nur bei Modellen mit Gestell: Entnehme die Beine,
die neben dem Keramikkdrper mit einer Pappe fixiert
wurden, sowie die Pappe.

3. Die gesteckten Seitenwande der Verpackung ent-
fernen.

4. Die Zubehorkartons neben dem Korpus ebenfalls
entnehmen. Den Grill 6ffnen und alle enthaltenen Bau
und Zubehorteile entfernen.

i

5. Nur bei Modellen mit Gestell: Den Grillkorpus
aus dem Gestell entnehmen. Wir empfehlen, den
Grill an der Halterung fur die Seitentische zu tragen.

6. Fihre die Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.
Sie sind wertvolle Rohstoffe.

Achtung: Tragen Sie bei der Entnahme der Bauteile Hand-
schuhe, um Verletzungen zu vermeiden. Gehen Sie wegen
der Bruchgefahr sorgsam mit den keramischen Bauteilen
um. Wir empfehlen, den Grillkorpus wegen des hohen
Gewichts mit zwei Personen zu tragen.




05 INHALT // MONOLITH CLASSIC

06 INNENAUFBAU // MONOLITH CLASSIC

REGULARES ZUBEHOR:

Kappe zur Regulierung
des Luftstroms
Art-Nr. 201059-C

Kohlerost aus
Gusseisen
Art-Nr. 201066-C

&
e

Keramikfiisschen (bei
Modellen ohne Gestell)
Art-Nr. 201056

S

2 Bambus-Seitentische
(bei Modellen mit Gestell)
Art-Nr. 201062-C

3
-,

Feuer-Ring
Art-Nr. 201052-C

Kohlekorb mit
Trenner
Art-Nr. 201046-C

o

Raucherschiene &
Schieber fiir Holzchips
Art-Nr. 201009

b,

@R

Thermometer
Art-Nr. 201057-C

Feuer-Box
Art-Nr. 101053-C

Bambus-Griff
Art-Nr. 201064-C

Aschehaken
Art-Nr. 201063

- =
ot ot
b

o
]

Beschlagbeutel
(bei Modellen mit Gestell)
Art-Nr. 201083-C

e

Smart Grid System
Art-Nr. 101011

-
<

A\

-
€

Gestell (bei Modellen
mit Gestell)
Art-Nr. 201068

—~

Grillrostheber
Art-Nr. 206000

&

Benutzerhandbuch
Art-Nr. 20000-HB

DER AUFBAU:

Kohlekorb mit Trenner Deflektorstein (geteilt) mit Distanzstiick

zum indirekten Garen

Aufbau fiir Pizza (optionales Zubehér)

Deflektorstein geteilt, Tropfschale geteilt, zwei
halbe Edelstahlroste, Ring zur Hohenverstellung



07 INHALT // MONOLITH BASIC

REGULARES ZUBEHOR:

Kappe zur Regulierung

des Luftstroms
Art-Nr. 201059-C

Kohlerost aus
Gusseisen
Art-Nr. 201066-C

TR

2 Bambus-Seitentische
(bei Modellen mit Gestell)

Art-Nr. 201062-C

Deflektorstein (geteilt)

mit Distanzstiick
Art-Nr. 201006

%
|

Feuer-Ring
Art-Nr. 201052-C

Bambus-Griff
Art-Nr. 201064-C

Thermometer
Art-Nr. 201057-C

Feuer-Box
Art-Nr. 201053-C

Sa

A\

Gestell
Art-Nr. 201068

b

-

e |

-
=

!

Beschlagbeutel

(bei Modellen mit Gestell)

Art-Nr. 201083-C

Edelstahlgrillrost
Art-Nr. 201060-C

Aschehaken
Art-Nr. 201063

Benutzerhandbuch
Art-Nr. 20000-HB

08 INNENAUFBAU // MONOLITH BASIC

DER AUFBAU:




09 INHALT // MONOLITH JUNIOR 10 INNENAUFBAU // MONOLITH JUNIOR

REGULARES ZUBEHOR: DER AUFBAU:

L™ 3 -
% L=
Kappe zur Regulierung Feuer-Ring Feuer-Box Protektorstein
des Luftstroms Art-Nr. 201052- Art-Nr. 201053-) Art-Nr. 201054-)
Art-Nr. 201059
>
Kohlerost aus Deflektorstein (geteilt) Edelstahlgrillrost Zusatz-Grillrost Kohlekorb (optional) Deflektorstein mit Distanzstiick
Gusseisen mit Distanzstiick Art-Nr. 201060-) Art-Nr. 201023 zum indirekten Garen
Art-Nr. 201066-) Art-Nr. 201024
o (i
Bambus-Griff Gestell (bei Modellen Keramikfiisschen (bei Aschehaken
Art-Nr. 201064-) mit Gestell) Modellen ohne Gestell) Art-Nr. 201063
Art-Nr. 201027 Art-Nr. 201056
> -
St o= f s
N\
Réaucherschiene & Thermometer Beschlagbeutel Benutzerhandbuch Komplettaufbau mit Edelstahlgrillrost Aufbau fiir Pizza (optionales Zubehér)
Schieber fiir Holzchips Art-Nr. 201057 (bei Modellen mit Gestell) Art-Nr. 20000-HB und Zusatz-Grillrost

Art-Nr. 201026 Art-Nr. 201083-)



11 INHALT // MONOLITH LECHEF

12 INNENAUFBAU // MONOLITH LECHEF

REGULARES ZUBEHOR:

Kappe zur Regulierung
des Luftstroms
Art-Nr. 201059-L

Kohlerost aus
Gusseisen
Art-Nr. 201066-L

&
e

Keramikfiisschen (bei
Modellen ohne Gestell)
Art-Nr. 201056

K

2 Bambus-Seitentische
(bei Modellen mit Gestell)
Art-Nr. 201062-L

Y
.

Feuer-Ring
Art-Nr. 201052-L

Kohlekorb mit
Trenner
Art-Nr. 201046-L

o

Raucherschiene &
Schieber fiir Holzchips
Art-Nr. 201035

Thermometer
Art-Nr. 201057-L

R

Feuer-Box
Art-Nr. 101053-L

Bambus-Griff
Art-Nr. 201064-L

Aschehaken
Art-Nr. 201063

§ - =
o !
i \n‘_’

/]
Beschlagbeutel

(bei Modellen mit Gestell)
Art-Nr. 201083-L

Smart Grid System
Art-Nr. 101033

Gestell (bei Modellen
mit Gestell)
Art-Nr. 201040

-

Grillrostheber
Art-Nr. 206000

&

Benutzerhandbuch
Art-Nr. 20000-HB

DER AUFBAU:

Deflektorstein (geteilt) mit Distanzstiick
zum indirekten Garen

Aufbau fiir Pizza (optionales Zubehor)

Deflektorstein geteilt, Tropfschale geteilt, zwei
halbe Edelstahlroste, Ring zur Hohenverstellung



13 MONTAGE MIT GESTELL

14 MONTAGE OHNE GESTELL

A. Um das Gestell zu montieren, das Basisgestell ohne
FuRe kopfuber auf eine Unterlage stellen. Die Edelstahl-
kappen aus dem Beschlagbeutel Uber die Gewindestan-
gen setzen. Die Beine durch das Fihrungsrohr schieben
und auf die Gewindeenden des Gestells schrauben. Um
Kratzer zu vermeiden, empfehlen wir ein Blatt Papier
zwischen Fihrungsrohr und Beine zu legen.

Achtung: Um eine einfache Benutzung der Arretierungen
zu gewdhrleisten, miissen die Beine mit den feststellbaren
Rollen nebeneinander auf der Vorderseite montiert werden.

B. Das Gestell umdrehen und die Rader arretieren, be-
vor der Korpus in das Gestell eingesetzt wird.

Achtung: Beachte, dass der Grill auf einem ebenen Unter-
grund steht und die Stellfliiche das hohe Gewicht tragen
kann. Der Grill sollte niemals unmittelbar in der Néhe von
brennbaren Materialien aufgestellt werden. Der Grill darf
nicht in geschlossenen Ridumen betrieben werden.

C. Den Korpus so in das Gestell einsetzen, dass die Zu-
luftsteuerung sowie die Offnung zur Entnahme der
Asche mittig zwischen den Beinen mit den arretier-
baren Rollen steht. Wir empfehlen, den Grill an den
Halterungen fir die Seitentische zu tragen. Achtung:
Gehe wegen der Bruchgefahr sorgsam mit den kera-
mischen Bauteilen um. Wir empfehlen, den Grillkorpus
wegen des hohen Gewichts immer mit zwei Personen zu
tragen. Handschuhe helfen, Verletzungen zu vermeiden.

D. Nur Le Chef: Die beiden Hutmuttern an der
Vorderseite des oberen Spannrings lésen und den
Handgriff auf die Bolzen stecken. Die Hutmuttern wie-
der auf die Bolzen schrauben und mit einem Schrau-
benschlussel festziehen.

E. Die Gusseisenkappe zur Luftmengenregulierung
auf dem Deckel des Korpus befestigen. Die Kappe
wird dabei lediglich aufgesteckt. Die Gusseisenkappe
so aufstecken, dass der Schriftzug nach vorne Gber
dem Thermometer steht, so 6ffnet sich die Klappe
nicht selbstandig beim Offnen des Deckels.

F. Den Metallrahmen der Feuer-Box so in den Grill-
korpus stellen, dass die Offnung zur Entnahme der
Asche exakt vor der Offnung zur Entnahme der
Asche / Luftmengenregulierung des Korpus liegt.
Danach die einzelnen Keramikelemente der Feuer-
box nach und nach einlegen - 5 Keramikelemente
beim Monolith Classic & LeChef. Der Monolith Junior
enthélt eine normale, einteilige Feuerbox.

G. Den Feuer-Ring so auf die Feuer-Box legen, dass
die Offnung zum Einfiillen der Holzchips genau vor
der entsprechenden Offnung/Klappe des Korpus
liegt.

H. Den Kohlerost aus Gusseisen in die Feuer-Box
legen und den Kohlekorb darauf so in die Feuer-Box
stellen, dass die Offnung im Korb genau vor der
Offnung / Klappe zum Einfillen der Holzchips und der
Offnung im Feuer- Ring liegt.

I. Den Metallrahmen des Grillrostsystems auf den
Feuerring stellen. Den Auflagering in die dafir
vorgesehenen Osen einhdngen. Jetzt kénnen alle
Elemente des Grillrostsystems eingesetzt werden.
Deflektorsteine, Tropfpfannen und Grillroste.

K. Die Seitentische in die entsprechenden Halterun-
gen am Korpus einhaken. Eventuell muss hier der Ab-
stand der Halterungen durch leichtes Biegen auf die
Seitentische eingestellt werden.

Achtung: Priife vor und nach dem ersten Gebrauch,
ob alle Schrauben am Korpus und am Gestell fest an-
gezogen sind. Die Schrauben der Spannringe um den
Korpus sollten regelmdpfig nachgezogen werden, da sich
die darunterliegenden Filzdichtungen beim Gebrauch
zusammenziehen kénnen. Beachte, dass der Grill auf
einem ebenen Untergrund steht und die Stellfliiche das
hohe Gewicht tragen kann. Der Grill sollte niemals un-
mittelbar in der Ndhe von brennbaren Materialien auf-
gestellt werden. Der Grill darf nicht in geschlossenen
Rdumen betrieben werden.

A. Die drei KeramikfiiBchen aus dem Lieferumfang
entnehmen. Diese auf dem gewiinschten Stellplatz
(z.B. im Monolith Tisch) im Dreieck aufstellen, so
dass die drei Seiten des Dreiecks gleich lang sind
und in etwa dem Durchmesser der Korpusunterseite
entsprechen. Die Spitze des Dreiecks zeigt dabei nach
hinten.

Achtung: Beachte, dass der Grill auf einem ebenen Unter-
grund steht und die Stellfliiche das hohe Gewicht tragen
kann. Der Grill sollte niemals unmittelbar in der Néhe von
brennbaren Materialien aufgestellt werden. Der Grill darf
nicht in geschlossenen Ridumen betrieben werden.

B. Den Grillkorpus auf die drei KeramikfuiRchen stellen.
Wir empfehlen, den Grill am rickseitigen Bulgel des
Deckelscharniers und durch Hineingreifen in die geoff-
nete Zuluftéffnung zu tragen.

Achtung: Gehen Sie wegen der Bruchgefahr sorgsam mit
den keramischen Bauteilen um. Wir empfehlen, den Grill-
korpus wegen des hohen Gewichts mit zwei Personen zu
tragen. Handschuhe helfen, Verletzungen zu vermeiden.

C. Den Korpus so auf die FiiBchen aufsetzen, dass die
Zuluftsteuerung/Offnung zur Entnahme der Asche mit-
tig zwischen den beiden vorderen FliBchen steht. Kon-
trolliere, ob die FiRBchen in gleichmaRigem Abstand
unter dem Grill stehen und der Grill komplett auf den
abgeflachten Flachen der KeramikfiRchen steht.

D. Nur LeChef: Die beiden Hutmuttern an der Vorder-
seite des oberen Spannrings l6sen und den Handgriff
auf die Bolzen stecken. Die Hutmuttern wieder auf die
Bolzen schrauben und mit einem Schraubenschlissel
festziehen.

E. Die Gusseisenkappe zur Luftmengenregulierung auf
dem Deckel des Korpus befestigen. Die Kappe wird da-
bei lediglich aufgesteckt.

F. Die Feuer-Box so in den Grillkorpus stellen, dass die
Offnung zur Entnahme der Asche in der Feuer-Box
exakt vor der Offnung zur Entnahme der Asche/Luft-
mengenregulierung des Korpus liegt.

G. Den Feuer-Ring so auf die Feuer-Box legen, dass die
Offnung/Klappe zum Einfiillen der Holzchips genau vor
der entsprechenden Offnung des Korpus liegt.

H. Den Protektorstein in die Feuer-Box auf den Boden
des Korpus legen. Der Protektorstein verhindert, dass
der Grill an der Unterseite zu hei3 wird.

I. Den Kohlerost aus Gusseisen in die Feuer-Box le-
gen und den Kohlekorb darauf so in die Feuer-Box
stellen, dass die Offnung im Korb genau vor der Off-
nung/Klappe zum Einfullen der Holzchips und der
Offnung im Feuer-Ring liegt.

Achtung: Priife vor und nach dem ersten Gebrauch, ob
alle Schrauben am Korpus und am Gestell fest angezo-
gen sind. Die Schrauben der Spannringe um den Korpus
sollten regelmdf3ig nachgezogen werden, da sich die da-
runterliegenden Filzdichtungen beim Gebrauch zusam-
menziehen kénnen.



15 DIE MONOLITH BBQ GURU EDITION
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16 KONTROLLER- UND GEBLASEEINSTELLUNG

CONTROLLER EINSTELLUNG

Befestigen vor der ersten Benutzung lhres Grills
die Controller-Halterung am linken Seitentisch

A. Schrauben Sie die Halterungsplatte mit der im
Lieferumfangende Schraube am Seitentisch fest.

B. Auf der Ruckseite des Controllers befinden sich
zwei Metallhakenstifte. Richten Sie die Stifte so aus,
dass sie in der Halterung gesteckt werden kénnen
und schieben Sie den Controller nach unten, so ist
dieser fest in der Halterung verankert.

GEBLASE EINSTELLUNG

Die Monolith BBQ Guru Edition ist direkt mit einem
Lufter Gehduse ausgestattet. Dieses Feature ermdg-
licht dem Benutzer, die Menge der stromenden Luft
in dem Grill zu steuern.

Nehmen Sie das Spiralkabel und verbinden Sie damit
den BBQ Guru Controller mit der Lufter Einheit. Auf
dem Controller sehen Sie den Hinweis ,Fan”, dort ste-
cken Sie das eine Ende des Kabels hinein, das andere
bitte in den Lufter, dort gibt es nur eine Verbindungs-
moglichkeit.

Achtung: Der seitliche Liifter Kasten Idsst sich nicht nach-
riisten! Bei eigener Montage des Liifters erlischt die Ga-
rantie. Das nachtrdgliche bohren in der Keramik kann zu
Rissbildung fiihren.

Um den Guru zu nutzen bendtigen Sie den jeweiligen
Controller. Schieben Sie die Luftungszufuhrklappe an
Ihrem Grill zu, stecken sie das Spiralkabel an den Blo-
wer an (Bild 1) und stellen Sie das Blower Stellrad auf
ON (Bild 2). Durch das Drehen an dem Stellrad kon-
nen Sie die Intensivitat des Luftstroms einstellen.

Tipp: Bringen Sie lhren Grill vorher auf die gewiinschte
Wunschtemperatur, bevor Sie den Guru anschlief3en.

Sollten Sie den Blower nicht nutzen wollen, stellen Sie
das Stellrad auf OFF (Bild 3) und steuern sie die Luft
gewohnt mit der Zuluftklappe. Beachten Sie, dass der
Blower wirklich auf OFF steht, damit keine Fremdluft
durch den Blower gezogen werden kann.




BEFEUERUNG

18 SMOKEN // CHIP-FEEDER-SYSTEM

A. Je nach Temperaturbereich und Anwendung kann
der Kohlenkorb verwendet werden. Bei niedrigen
Temperaturen und zum Grillen Uber ldngere Zeit
empfehlen wir die Kohlen direkt in die Feuerbox zu
geben. Dies garantiert eine langere Brenndauer, da
die Menge der Kohle gréRer ist. Fulle die Feuerbox
bis maximal zur Fuge zwischen Feuerbox und Feuer-
ring. Bei mittleren und hohen Temperaturen ist der
Kohlekorb ideal, da durch den erhéhten Airflow sehr
schnell hei3 brennt. Fille die Kohle im Korb bis maxi-
mal unter die Offnung fir die Raucherschiene. Achte
darauf, dass unten im Korb keine zu kleinen Stiicke
liegen. Diese kdnnen den Airflow/ Luftzug negativ be-
einflussen. Um gleichzeitig eine direkte und indirekte
Garzone einzurichten, kann beim Monolith Classic
und beim Monolith LeChef durch Einsetzten des Koh-
letrenners nur eine Halfte des Kohlekorbes mit Holz-
kohle beftillt und entziindet werden.

Achtung: Nur hochwertige, grobstiickige Holzkohle ver-
wenden. Wir empfehlen unsere Monolith Grillkohle.
Wegen der enthaltenen Bindemittel keine Holzkohlebri-
ketts verwenden, die besseren Ergebnisse erzielt man
mit Holzkohle. Der Grill sollte niemals unmittelbar in der
Néhe von brennbaren Materialien aufgestellt werden.
Der Grill darf nicht in geschlossenen Rdumen betrieben
werden. Kinder und Haustiere wegen der Verletzungsge-
fahr vom Grill fernhalten. Wéahrend der Aufheizphase in
der Ndhe des Grills bleiben, da sehr schnell sehr hohe
Temperaturen (liber 450 °C) erreicht werden kénnen, die
zu Beschddigungen an der Filzdichtung und sogar an
den Grillkomponenten fiihren kénnen.

B. Den Kohlekorb, bzw. die Feuer-Box, mit hochwerti-
ger, groberer Holzkohle befillen. Fur beste Grillergeb-
nisse empfehlen wir unsere Monolith Grillkohle. Die
Kohle von oben entzliinden, den Deckel schlieBen und
die Zu- und Abluftéffnung komplett 6ffnen. Durch den
Kamineffekt ist der Grill in kirzester Zeit aufgeheizt.
AnschlieBend lasst sich die Grilltemperatur Uber die
Zu- und Abluft regeln. Je nach Grillmethode kann
nun das entsprechende Zubehor eingesetzt werden.
Achtung: Keinesfalls fliissige oder chemische Grillanziin-
der verwenden.

C. Wenn die gewlnschte Grilltemperatur erreicht ist,
die Zuluftsteuerung/Offnung zur Entnahme der Asche
bis auf 1 - 2 cm schlieRen.

Achtung: Der Grill und seine Komponenten werden im
Betrieb sehr heif. Zum Einstellen der Zu- und Abluft emp-
fehlen wir Grillhandschuhe zu tragen oder eine Grillzange
zu verwenden. Uber die Zuluft- und Abluftsteuerung am
Gussdeckel kann nun die Temperatur exakt eingestellt
werden. Durch Offnen der Zu- und Abluftsteuerungen
wird der Holzkohle mehr Sauerstoff zugefiihrt. Sie brennt
heifler und die Grilltemperatur steigt. Durch die Wédrme-
speicherung der Keramik kann es beim Wechsel von einer
sehr hohen Temperatur auf eine niedrige Temperatur et-
was Zeit in Anspruch nehmen. Daher empfehlen wir fiir
das Garen bei niedrigen Temperaturen, die Temperatur
nach dem Entziinden nicht zu hoch steigen zu lassen.

D. Je nach Grillmethode das entsprechende Zubehor
einsetzen. Achtung: Der Grill und seine Komponenten
werden im Betrieb sehr heilR. Wir empfehlen, Grill-
handschuhe zu tragen und geeignetes Werkzeug zu
verwenden, wenn Komponenten wie Grillrost, De-
flektor- oder Pizzastein eingesetzt oder entnommen
werden sollen. Die heiBen Komponenten nicht auf
brennbaren oder empfindlichen Oberflachen able-
gen. Achte darauf, dass sich niemand an den heil3en
Komponenten verletzen kann.

E. Durch komplettes SchlieBen der Zu- und Abluft-
steuerungen erstickt die Glut im Grill innerhalb
kirzester Zeit. Unverbrannte Holzkohle kann so beim
nachsten Mal wiederverwendet werden. Dazu die
Asche durch Schitteln des Kohlekorbes von der Holz-
kohle trennen und die Asche anschlieBend mit dem
Aschehaken aus der Fire-Box entfernen.

Verwandele deinen Monolith Keramikgrill in einen qualitativen Smoker.Mit dem einzigartiges Chip-Feeder-
System lassen sich unsere Keramik-grills einfach und schnell mit Holzchips, Holzchunks und Holzpellets befllen,
ohne den Deckel zu 6ffnen. Unsere abgerundete Auswahl an Monolith Smoke Pellets entfalten, je nach verwen-
deter Holzart, ihr ganz bestimmtes Aroma und halten dabei fiir jeden Geschmack etwas bereit.

Die Klappe der Rauchereinheit
offnen und die Raucherschiene in
den Monolith Keramikgrill einfihren.

Die Smoke Pellets / das Raucherholz
auf die Raucherschiene geben.

Mit dem Schieber die Smoke Pellets
direkt in die Glut schieben, danach die
Raucherschiene und den Schieber ent-
nehmen und die Klappe schlieRen.
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1. DIREKTES GAREN

Mache es wie die Profis und grill

direkt Uber den glihenden Kohlen -
entweder auf dem dazugehdrigen
Edelstahlgrillrost oder dem Grill-
rost aus Gusseisen. Egal fur wel-
chen Aufbau du dich entscheidest:
die Hitze der Glut verleiht deinem
Fleisch den optimalen Geschmack.

2. INDIREKTES GAREN

Hier zeigt der Monolith seine wah-
re Grole. Sobald der Deflektor-
stein in den Feuerring eingehangt
und direkt Gber den heiBen Kohlen
platziert wird, wandert die Warme
kontrolliert nach aufRen. Durch die
indirekte Hitze wird das Grillgut be-
sonders schonend gegart. Fleisch,
Fisch oder Gefligel - alles exakt
auf den Punkt zubereitet.

il
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|

3. BACKEN

N

Auf dem optionalen Pizzastein
backst du hauchdunne, knusprige
Pizzen direkt Gber dem Feuer, wie
in einem italienischen Pizzaofen.
Dabei kann die gewlinschte Tem-
peratur auf bis zu 400°C ange-
passt werden. Auch Flammkuchen,
Focaccia, Brote und sogar Kuchen
gelingen perfekt.

Der Monolith wird aus hochwertigen Materialien ge-
fertigt, daher ist der Pflegeaufwand sehr gering. Zum
idealen Schutz des Grills vor Witterungs- und Umwelt-
einflissen empfehlen wir die Verwendung unserer
Monolith Abdeckhauben. Diese sind im Fachhandel
als Zubehor erhaltlich.

Inbetriebnahme / Erste Verwendung

Der Grill muss nicht eingebrannt werden und kann
direkt nach dem Aufbau verwendet werden. Der Grill
bedarf keiner weiteren Behandlung, wie z. B. das Auf-
tragen von Ol zum Einbrennen. Der Kohlerost aus
Gusseisen ist ab Werk mit einem Schutzlack versehen,
der das Gusseisen vor Korrosion bei der Lagerung
schitzt. Dieser Lack verbrennt bei der ersten Benut-
zung. Warte mit dem Auflagen von Grillgut, bis der Ge-
ruch, der beim Verbrennen des Schutzlackes entsteht,
verzogen ist.

Reinigung des Grills

Die AuBenseite des Grills sowie das Gestell und die
Bambus-Seitentische nur mit Wasser und einem
milden Reinigungsmittel sdubern. Den Innenraum
keinesfalls mit Wasser oder anderen Flissigkeiten
reinigen. Der Der Grillraum kann nach Benutzung
durch hoher Hitze gereinigt werden. Dazu die Zu- und
Abluftliftung komplett 6ffnen. Vorher sollten Sie dar-
auf achten, dass noch ausreichend Holzkohle im Grill
ist (ggf. etwas Kohle nachlegen). Sehr schnell werden
hohe Temperaturen erreicht, bei denen alle organi-
schen Ruckstande zu feiner Asche verbrennen (Pyro-
lyse). Wir empfehlen, dazu den Grill fir 10 Minuten auf
450 °C aufzuheizen.

Achtung: Den Grill nicht iiber 500°C aufheizen lassen, da
sonst Filzdichtung zwischen Korpus und Deckel besché-
digt werden kann. Lassen Sie den Grill wihren der Pyro-
lyse niemals unbeaufsichtigt.

AbschlieBend die Grillroste mit einer Grillblrste ab-
blrsten. Die verbrannten Rickstande im Deckel und
an den anderen Komponenten im Innenraum mit
einem Handfeger oder einer Blrste entfernen. Den
Kohlerost aus Gusseisen und den Kohlekorb mit einer
Birste reinigen, den Kohlerost aus Gusseisen ge-
legentlich diinn mit Ol einreiben, um Rostbildung zu
verhindern.

Achtung: Nach und nach wird sich die helle Keramik im
Innenraum dunkel verfdrben. Dies stellt keinen Mangel
dar, sondern ist ein Effekt, der durch die Verbrennung,
Rauch und Fett entsteht.

Asche

Nach dem Abkulhlen des Grills kann die lose Asche
im Kohlekorb einfach abgeschuttelt werden, so dass
sie in die Aschekammer der Feuer-Box féllt, ggf. den
Kohlerost aus Gusseisen dafiir vorher entfernen. Nun
die Asche mit dem Aschehaken durch die Offnung zur
Ascheentnahme entfernen. Gelegentlich empfiehlt
es sich, sdmtliche Komponenten aus dem Korpus zu
entnehmen und den Grill mit einem Handfeger oder
einem Aschesauger grindlich von Asche zu befreien.

Reinigung der Grillroste

Um grobe Verschmutzungen und eingebranntes Fett
zu entfernen, die Grillroste im heien Zustand mit
einer Grillburste abbursten. Die Grillroste sind aus
Edelstahl und kénnen auch in der Spulmaschine ge-
reinigt werden. Nur geeignete Reinigungsmittel ver-
wenden. Durch die hohe Hitze, die der Grill erreichen
kann, kénnen sich die Roste dauerhaft verfarben (An-
lauffarbe).

Reinigung von Pizza- und Deflektorstein

Der Pizzastein und der Defloktorstein bestehen aus of-
fenporiger Keramik, daher kénnen Flussigkeiten und
Fette in das Material einziehen bzw. einbrennen und
an der Oberflache dauerhafte schwarze Flecken bil-
den. Diese Flecken sind unbedenklich und stellen kei-
nen Mangel dar. Grobe Verschmutzungen kénnen mit
Hilfe einer GrillblUrste oder einem Ceranfeldschaber/
Spachtel entfernt werden. Der Deflektorstein kann
zum Schutz vor herabtropfendem Fett mit haushalti-
blicher Alufolie umwickelt werden.

Schimmelbildung

Wird der Grill langere Zeit nicht benutzt, kann durch
hohe Luftfeuchtigkeit, eindringende Feuchtigkeit von
auBBen und nicht entfernten Speiseresten im Inneren
Schimmel auf der Keramik und an den Grillrosten ent-
stehen. Dieser Schimmel ist unbedenklich. Er lasst sich
manuell mit einem Spachtel oder einer Blrste entfer-
nen. Den Grill aufheizen, so dass die Feuchtigkeit aus
der Keramik verdunsten kann. Langsam die Tempera-
tur erhéhen und alle Ruckstande ausbrennen. Durch
die Hitze werden jegliche Pilzsporen vernichtet.
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Restkohle aus dem Grill entfernen, sofern er langer
nicht benutzt wird. Die Kohle zieht zusatzliche Feuch-
tigkeit in den Grill.

Zum Schutz vor duBeren Witterungseinflissen sollte
der Grill mit einer Abdeckhaube versehen werden. Da-
bei das Zu- und Abluftventil am Grill gedffnet lassen,
damit die Luft im Grill zirkulieren und Feuchtigkeit ent-
weichen kann.

Spannringe

Die Innensechskantschrauben der Metallbander
um Korpus und Deckel missen regelmaRig auf aus-
reichende Spannung Uberpruft und gegebenenfalls
nachgezogen werden.

Filzdichtung

Die Filzdichtung ist ein Verschleiteil und sollte sorg-
sam behandelt werden. Bei der Reinigung des Grills
mit einer GrillbUrste darauf achten, dass die Dich-
tung nicht beschadigt wird. Kein Fett auf die Dichtung
tropfen lassen. Es kann sich entziinden und die Dich-
tung beschadigen. Bei zu hohen Temperaturen (Uber
450 °C) kann die Dichtung verbrennen.

Die Filzdichtung kann als Ersatzteil iber den Handel
bezogen werden. Zum Austausch lasst sich die alte
Dichtung mit Hilfe eines Spachtels entfernen. Achte
darauf, die Glasur an der Auf3enseite von Korpus und
Deckel nicht zu beschadigen. Kleberreste vorsichtig
mit Schleifpapier entfernen. Die Ersatzdichtung ist
selbstklebend und wird Stick fur Stuck, beginnend
auf der Grillrlickseite, auf den Rand von Korpus und
Deckel geklebt. Achte darauf, dass die Dichtung nicht
nach innen tbersteht. Andernfalls kann sich die Dich-
tung leichter entziinden.

Stellplatz

Beachte, dass der Grill auf ebenem Untergrund steht
und die Stellflache das hohe Gewicht tragen kann. Der
Grill sollte niemals in direkter Nahe zu brennbaren
Materialien aufgestellt werden.

Innenrdume

Der Betrieb des Grills in geschlossenenen Rdumen ist
untersagt. Es besteht Erstickungsgefahr! Den Grill im-
mer an einem ausreichend beliftetem Ort aufstellen.
Bedenke, dass auch die Abluft des Grills sehr heil3 ist.
Stelle den Grill daher nicht unter Vordacher, Terassen-
Uberdachungen o. a. auf.

Offnen und SchlieRBen des Deckels

Der Deckel des Grills wird mit Hilfe von Spannfedern
in der geoffneten Position gehalten. Unterschatze
nicht das hohe Gewicht des Deckels. Den Deckel beim
SchlieBen nicht einfach loslassen. Achte darauf, dass
sich keine Kérperteile oder Grillzubeh&r zwischen Kor-
pus und Deckel befinden. Der Deckel und/oder der
Korpus kann durch einfaches Loslassen des Griffes
beschadigt werden. Tausche beschadigte Federn un-
verzuglich aus.

Den Grill bewegen

Der Grill sollte beim Bewegen mit beiden Handen am
Gestell gezogen und nicht geschoben werden. Beim
Schieben (im abgekuhlten Zustand) besteht erhéhte
Verletzungsgefahr, da der Grill umkippen kénnte. Der
Grill darf im Betrieb nicht bewegt werden. Die Rollen
sind nicht zum Verschieben des Grills auf Rasen, Sand
oder Kies ausgelegt. Fir unwegsames Gelande emp-
fehlen wir unseren Buggy.

Kinder / Haustiere

Kinder und Haustiere wegen der Verletzungsgefahr
vom Grill fernhalten und den Grill nicht unbeobachtet
lassen.

Abluftventil

Benutze das Abluftventil nicht als Guckloch, um in den
Grill zu sehen. Die Abluft wird sehr heil3 und kann zu
Verletzungen fihren.

Kohle l6schen

Lésche die Grillkohle niemals mit Wasser. Schliel3e
einfach die Zu- und Abluftéffnungen des Grills und die
Glut im Grill erstickt innerhalb kirzester Zeit.

Entfernen/Einsetzen von Zubehérteilen

Wir empfehlen, Grillhandschuhe zu tragen und geeig-
netes Werkzeug zu verwenden, wenn Komponenten
wie Grillrost, Deflektor- oder Pizzastein eingesetzen
oder entnommen werden sollen. Die heilen Kom-
ponenten nicht auf brennbaren oder empfindlichen
Oberflachen ablegen. Achte darauf, dass sich niemand
an den heil’en Komponenten verletzen kann. Versu-
che nicht, die Feuer-Box oder den Kohlekorb mit gli-
henden Kohlen zu entnehmen.

Grillrost anheben

Zum Anheben des Grillrostes den mitgelieferten
Grillrostheber benutzen. Um Verbrennungen zu ver-
meiden, empfehlen wir, Grillhandschuhe zu tragen.

Verbrennungsgefahr an der AuBenseite

Auch wenn ein Keramikgrill an der AuRenseite nicht
so heil3 wird, wie ein Grill aus Stahl, besteht im Betrieb
eine Verbrennungsgefahr.

Brandgefahr

Den Grill nicht unbeaufsichtigt lassen. Durch Fun-
kenflug und die heiBe Abluft kénnen brennbare
Materialien leicht entziindet werden.

Flammenschlag

Im Betrieb sollte der Deckel des Grills zuerst fir
4-5cm gedffnet werden, damit Sauerstoff langsam
in den Grill stromen kann. Wird der Grilldeckel schnell
geoffnet, kann es durch die pldtzliche Sauerstoffzu-
fuhr an der Grillkohle zu Flammenschlagen kommen.
Dieser Effekt verstarkt sich, je weiter die Zuluftéffnung
geschlossen ist. Trage Grillhandschuhe und stelle dich
beim Offnen des Deckels seitlich zum Grill. Sollte es
zum Flammenschlag kommen schlieRe den Deckel so-
wie die Zu- und Abluft, um die Flammen zu ersticken.

Fliissiganziinder

Verwende auf keinen Fall flissige oder chemische
Grillanziinder. Verwende kein Benzin oder Spiritus.
Die Flussiganziinder kénnen in die offene Keramik
einziehen und nachhaltig einen Fremdgeschmack an
das Grillgut abgeben.

Lokale Vorschriften
Beachte lokale Vorschriften vor der Inbetriebnahme.
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Wir freuen uns, dass Sie sich fur ein Monolith-Produkt
entschieden haben. Wir sind von der Qualitat unserer
Produkte Uberzeugt und bieten lhnen daher den Ab-
schluss eines Garantievertrages mit uns zu den nach-
stehenden Bedingungen an.

1. Inhalt der Garantie

Auf alle Monolith Modelle und Zubehérteile gewahren
wir, die

MONOLITH Grill GmbH
Frida-Schroer-Stralie 56
49076 Osnabruck

E-Mail: info@monolith-grill.de
Tel.: +49 541 2019 640

beginnend mit dem bescheinigten Verkaufsdatum
eine Limited Lifetime Garantie dafur, dass

- alle Keramikbauteile fiir die Lebensdauer des
gekauften Monolith-Modells frei von Material-,
Fertigungs- und Verarbeitungsfehlern sind. Unsere
Monolith-Modelle haben eine durchschnittliche
Produktlebensdauer von 10 Jahren.

- am Monolith alle Metallbauteile fur die Dauer von
fanf Jahren frei von Material-, Fertigungs- und Ver-
arbeitungsfehlern sind.

+ Grilltools (Monolith Zubehorteile) und Grilltische
fUr die Dauer von einem Jahr frei von Material-, Ferti-
gungs- und Verarbeitungsfehlern sind.

Sollte Ihr Monolith Produkt wahrend der Garantiezeit
bei sachgemalRem Einsatz und Service und regelm.
Wartung entsprechend den Angaben in unserer Be-
dienungsanleitung einen Material-, Verarbeitungs-
oder Fertigungsfehler zeigen, werden wir das Produkt
im Rahmen der dieser Bedingungen nach unserer
Wahl entweder reparieren oder ersetzen. lhre Rech-
te aus dieser Garantie beschranken sich auf den An-
spruch auf Nacherflllung. Weitergehende Anspriche,
insbesondere auf jegliche Form von Schadenersatz ge-
wahrt diese Garantie nicht.

2. Raumlicher Geltungsbereich des
Garantieschutzes

Raumlich ist die Garantie auf die Verwendung des
Produktes innerhalb des Gebietes der Bundesrepublik

Deutschland/Europédischen Union/ beschrankt. Sie
gilt fur Produkte, die innerhalb des vorgenannten Ge-
bietes bei uns oder bei einem von uns autorisierten
Handler gekauft wurden.

3. Personlicher Geltungsbereich des Garantie-
schutzes

Die Garantie gilt fur den privaten Erstkdufer des
Monolith Produktes. Erstkaufer ist, wer das Produkt
als Neuware bei uns oder bei einem von uns au-
torisierten Handler gekauft hat. Eine Liste der von
uns autorisierten Handler finden Sie unter https://
www.monolith-grill.eu/service/haendlerverzeichnis/.
Der Garantieanspruch ist personengebunden und
nicht Ubertragbar. Der Anspruch erlischt, wenn der
Erstkdufer das Eigentum an dem Monolith Produkt
aufgibt, verliert oder auf einen Dritten Ubertragt. Fir
eine gewerbliche Nutzung unserer Produkte gewah-
ren wir keine Garantie.

4. Kein Einschrankung lhrer gesetzlichen Rechte

Bitte beachten Sie, dass lhnen gesetzlich definierte
Rechte aus dem Kaufvertrag Uber das Monolith Pro-
dukt zustehen (88 433 ff. Burgerliches Gesetzbuch).
Durch diese Garantie werden lhre gesetzlichen Rechte
in keiner Weise beschrankt.

5. Inanspruchnahme der Garantie

a) Sollte es erforderlich werden, die Garantie in An-
spruch zu nehmen, wenden Sie sich bitte an den Fach-
handler, bei dem Sie das Produkt erworben haben.

b) Bei der Anmeldung von Garantieanspriichen mus-
sen Sie die Originalrechnung oder den vom autori-
sierten Handler ausgestellten Kassenbeleg oder eine
entsprechende Bestatigung vorlegen. Ferner missen
Sie einen schriftlichen Mangelbericht erstellen und
uns das beanstandete Produkt zusammen mit diesem,
ordnungsgemaR verpackt und kostenfrei, auf Ihre Ge-
fahr zukommen lassen.

c) Garantiereparaturen mussen von uns oder von
durch uns autorisierte Fachhandlern oder Vertrags-
werkstatten ausgefuhrt werden. Bei Reparaturen, die
von anderen Unternehmen ausgefuhrt wurden, be-
steht kein Anspruch auf Kostenerstattung, da solche

Reparaturen, sowie Schaden, die dadurch am Produkt
entstehen, von dieser Garantie nicht gedeckt werden.

d) Wenn wir das Produkt reparieren oder Ersatz leis-
ten, gilt der Garantieanspruch fur das reparierte bzw.
fur das ersetzte Produkt innerhalb der verbleibenden
Zeit der urspriinglichen Garantiezeit. Eine Verlange-
rung der Garantiezeit ist ausgeschlossen

e) Wir behalten uns das Recht vor, eine Bearbeitungs-
gebuhr in Hohe von 50 € in Rechnung zu stellen, wenn
nach Prifung feststeht, dass ein Garantiefall nicht vor-
liegt.

6. Beschrankungen der Garantie
a) Von der Garantie nicht umfasst sind:

- Die Benutzung des Monolith Produktes zu gewerb-
lichen Zwecken

- Verschleifl3 oder Schaden infolge normaler Abnut-
zung

- Folgen unterlassener oder fehlerhafter Wartung

- Folgen UbermaRigen oder unsachgemalen Ge-
brauches

- VerschleiBteile (insbesondere Dichtungen)

- Folgen unsachgemafer Lagerung oder Reinigung
(Verwendung scheuernder oder dtzender
Reinigungsmittel/-werkzeuge)

- durch Missbrauch oder zweckentfremdete Verwen-
dung des Monolith Produktes entstandene Schaden

- Folgen hoéherer Gewalt, Vandalismus, Unfall oder
vergleichbarer Ereignisse

- Folgen der Verwendung von Teilen oder Zubehér
anderer Hersteller

- Folgen fehlerhafter Installation

- Fehler oder Mangel an Monolith Produkten, die
nicht bei uns oder bei einem von uns autorisierten
Handler gekauft wurden

- Transport- und Fahrtkosten sowie durch Auf- und
Abbau des Gerates entstandene Kosten;

- alle nicht direkt am Monolith Produkt entstandenen
Schaden und sonstigen Nachfolgedefekte

- Sollte das Monolith Produkt in einem anderen als
dem Land betrieben werden, flir das es urspringlich
von uns entwickelt und produziert wurde, mussen
eventuelle Verdanderungen am Produkt vorgenom-
men werden, um es an die technischen und/oder
sicherheitstechnischen Normen dieses anderen

Landes anzupassen. Solche Veranderungen sind
nicht auf Material-, Verarbeitungs- oder Fertigungs-
fehler des Produktes zurtickzufiihren und werden
von dieser Garantie ausdricklich ausgeschlossen.

b) Diese Garantie erlischt, wenn

- an dem Monolith Produkt durch Sie oder durch
einen Dritten Anderungen vorgenommen worden
sind.

- das Monolith Produkt trotz Vorliegens eines Funkti-
ons- oder Gebrauchsmangels weiter betrieben wird.

7. Anwendbares Recht

Fur diese Garantie gilt ausschliel3lich Deutsches Recht
unter Ausschluss des UN-Kaufrechtes.

8. Salvatorische Klausel

Sollten einzelne Bestimmungen dieser Garantiebedin-
gungen oder des auf ihrer Grundlage geschlossenen
Vertrages unwirksam sein oder werden oder der Ver-
trag eine Llcke enthalten, wird dadurch die Glltigkeit
der Ubrigen Bestimmungen nicht berthrt. An die Stel-
le der unwirksamen Bestimmung bzw. zur Flllung der
Lucke soll in diesem Fall eine wirksame Bestimmung
treten, die dem wirtschaftlichen Zweck des Vertrages
bei angemessener Wahrung der beiderseitigen Inter-
essen am nachsten kommt.

Bei Fragen, Garantieansprichen, Lob und Kritik
wenden Sie sich bitte an:

Monolith Grill GmbH
Frida-Schroer-Stral3e 56
49076 Osnabruck

Tel.: +49 541 2019 640
info@monolith-grill.de

ONOLITH

KERAMISCH GRILLEN






