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Vilkommen | Tervetuloa | Witajcie

Assembly Images are shown first. Please read and follow all warnings and instructions before
assembling and using the appliance.

Les images de montage sont montrées en premier. Veuillez lire et suivre tous les avertissements et
toutes les instructions avant de monter et d'utiliser Uappareil.

Las imagenes de ensamblaje se muestran primero. Lea y siga todas las advertencias e instrucciones
antes de ensamblar y usar el artefacto.

De eerste pagina’s zijn afbeeldingen van de montage. Lees en volg alle waarschuwingen en
instructies, voordat u het apparaat monteert en gebruikt.

Die Montagebilder werden zuerst angezeigt. Bitte lesen und befolgen Sie alle Warnungen und
Anweisungen, bevor Sie das Gerat montieren und verwenden.

Az dsszeszerelési képek jelennek meg eloszor. A késziilék 0sszeszerelése és hasznalata elott olvassa
el, majd tartsa be az 6sszes figyelmeztetést és utasitast.

Immagini del montaggio all'inizio. Leggere e rispettare tutte le avvertenze e le istruzioni prima di
montare e mettere in funzione Uapparecchio.

Monteringsillustrasjoner er vist fgrst. Les og fglg alle advarsler og instruksjoner fgr montering og
bruk av apparatet.

BHauane nayT CGOpO‘-IHbIe CXeMbl. I'Ipe)K,qe 4YeM NpPpUCTYNUTDb K c60pKe n 3Kkcnnyartauyuun
yCTpOﬁCTBa, npoyYTuTe BCEe npeaynpexaeHuna u UHCTPyKunun mn cnep,y|7|Te M.

Monteringsbilder visas forst. Las och folj alla varningar och anvisningar innan du monterar och
anvander apparaten.

Laitteen kokoonpanokuvat naytetaan ensin. Lue ja noudata kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen
laitteen kokoamista ja kayttoa.

Ilustracje dotyczace montazu sa zamieszczone na poczatku. Przed przystapieniem do montazu i
uzytkowaniem urzadzenia prosze przeczyta¢ wszystkie ostrzezenia i instrukcje i ich przestrzegac.
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Parts Diagram | Schéma des piéces | Diagrama de partes | Afbeelding van onderdelen | Osaluettelo | Ersatzteildiagramm

Alkatrészrajzok | Diagramma delle parti | Liste over deler | Lista czesci | Cxema getanen | Férteckning dver delar




Teileliste

NR. MENGE BESCHREIBUNG . BESCHREIBUNG
1 ! Deckelgriff 23 1 Halterung fiir die rechte Ablage
2 1 Warmhalterost 24 1 Montage der linken Ablage
3 2 Grillroste. 25 1 Dichtung fir den unteren Trichter
4 1 Rostheber 26 1 Zusammenbau des unteren Trichters
5 1 Zusammenbau der linken Ablage 27 1 Feueranziinder-Tablett
6 ! Steuerung 28 1 Fettauffangschale
7 1 Zusammenbau des Warmezeltes 29 1 Aschenbecher
8 1 Warmeverteiler 30 1 Achse mit Sicherungsmutter
9 1 Hinteres linkes Bein 31 2 8-Zoll-Réder
10 1 Vorderes linkes Bein 32 2 Seitenverkleidungen fir den Rollwagen
n 1 Hinteres rechtes Bein 33 1 Frontplatte des Rollwagens
12 1 Vorderes rechtes Bein 34 1 Rickseite des Rollwagens
13 1 Montage der Deckeleinrichtung 35 1 Montage der Rollwagentr
14 1 Karosseriemontage 36 1 Fleischsonde
15 1 Halterung flr den Temperaturfiihler 37 3 Netzkabel AU/EU/UK
16 1 Temperaturfihler 38 1 Deckelgriffhalterung links
17 1 Halterung flr den Warmeverteiler 39 1 Linke Mica Strip Anlage
18 1 Montage der Fettpfannewanne 40 1 Rechte Mica Strip Anlage
19 1 Unteres Regal Ablage 4 2 Halterung fur Warmeverteiler
20 1 Trichterdeckel (Bratplatte) 42 1 Deckelgriffhalterung rechts
21 1 Mini-Trichter 43 2 Magnetische Halterungen
22 1 Holzkohlenrost 44 1 Antenne

LESEN SIE VOR DER MONTAGE ALLE ANWEISUNGEN SORGFALTIG DURCH
Auf einer sauberen, flachen Oberflache zusammenbauen.
e Es wird empfohlen, die Montage auf Karton durchzufiihren, um Riickstande auf dem Boden oder Kratzer zu
vermeiden.
Fir die Montage werden Handschuhe empfohlen.
Benotigte Werkzeuge: Kreuzschlitzschraubendreher, verstellbarer Schraubenschliissel, 19-mm-Steckschlissel.
Ungefahre Montagezeit: 1 Stunde, 45 Minuten.
Es wird empfohlen die Montage mit zwei Personen durchzufiihren, um die Montage zu vereinfachen und die
Montagezeit zu verkirzen.
Das tatsachliche Produkt kann von der Abbildung abweichen.
e Esist moglich, dass einige Montageschritte im Werk abgeschlossen wurden.
e Entfernen Sie vor dem Gebrauch alle bedruckten Etiketten.

NICHT ZUM HANDLER ZURUCKSENDEN!

Fiir Hilfe beim Zusammenbau, fehlende oder beschédigte Teile wenden Sie sich bitte an den Masterbuilt® -Kundendienst.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Niederlande international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australien und Neuseeland: Bitte wenden Sie sich an Ihren Handler.
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Warncode: DCG-02-230915-MSH

NUR FUR DEN AUSSENBEREICH. NICHT FUR DEN GEWERBLICHEN GEBRAUCH.

@ WARNUNG @

Dieses Handbuch enthalt wichtige Informationen, die fiir die ordnungsgemaRen Zusammenbau Montage und den sicheren Gebrauch des Gerats
erforderlich sind.

Lesen und befolgen Sie alle Warnhinweise und Anweisungen, bevor Sie das Gerat zusammenbauen und benutzen.

Bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen auf.

A\ GEFAHR DURCH KOHLENMONOXID A4\

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu Feuer, Explosion oder Verbrennungen fiihren,
die Sachschaden, Verletzungen oder den Tod zur Folge haben konnen.

Bei der Verbrennung von Holzspanen, Holzstiicken, Holzpellets, Holzkohle und Propan entsteht Kohlenmonoxid, das geruchlos ist und zum Tod fiihren kann.
Verbrennen Sie KEINE Holzschnitzel, Holzbrocken, Holzpellets, Holzkohle oder Propan in Hausern, Fahrzeugen, Zelten, Garagen oder anderen geschlossenen Raumen.
Verwenden Sie den Grill nicht in einem geschlossenen und/oder bewohnbaren Raum, z.B. in Hdusern, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen oder Booten. Es besteht die Gefahr
einer Kohlenmonoxidvergiftung mit Todesfolge.
Verwenden Sie das Gerat NUR IM FREIEN, wo es gut beliftet ist.
BEFOLGEN SIE DIESE ANWEISUNGEN, UM ZU VERHINDERN, DASS SIE, IHRE FAMILIE ODER ANDERE DURCH DIESES FARBLOSE, GERUCHLOSE GAS VERGIFTET WERDEN.
¢ Lernen Sie die Symptome einer Kohlenmonoxidvergiftung kennen: Kopfschmerzen, Schwindel, Schwéche, Ubelkeit, Erbrechen, Schléfrigkeit und Verwirrung.
Kohlenmonoxid reduziert die Fahigkeit des Blutes, Sauerstoff zu transportieren. Niedrige Sauerstoffwerte im Blut kénnen zu Bewusstlosigkeit und Tod fiihren.
¢ SuchenGehen Sie einenzum Arzt auf, wenn Sie oder andere Personen beim Kochen oder in der Nahe dieses Gerats Erkaltungs- oder Grippesymptome entwickeln. Eine
Kohlenmonoxidvergiftung, die leicht mit einer Erkéltung oder Grippe verwechselt werden kann, wird oft zu spat erkannt.
o Alkoholkonsum und Drogenkonsum verstarken die Auswirkungen einer Kohlenmonoxidvergiftung.
o Kohlenmonoxid ist besonders giftig fiir Mutter und Kind wéhrend der Schwangerschaft, fiir Sduglinge, dltere Menschen, Raucher und Menschen mit Blut- oder

Kreislaufproblemen wie Andmie oder Herzerkrankungen.
A

& WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE &

LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN

Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt.

Der Grill ist NURNUR fr denals Haushaltsgegenstand in AuRenbereichAUSSENGEBRAUCH in Haushalten geeignet vorgesehen.

Nicht in RInnenrdumen verwenden!

Verwenden Sie nur Holzkohle nur als Brennstoff.

Verwenden Sie den Grill immer in Ubereinstimmung mit allen geltenden &rtlichen, staatlichen und bundesstaatlichen Brandschutzvorschriften.
Die Nichtbeachtung der Warnhinweise kann zu Schaden am Grill oder zu Verletzungen des Benutzers fiihren.

Verwenden Sie das Gerat niemals in geschlossenen Raumen wie Terrassen, Garagen, Gebauden oder Zelten.

Verwenden Sie es nNiemals in oder auf Wohnmobilen oder auf Booten verwenden.

Betreiben Benutzen Sie den Grill niemals unter Uberdachungen wie Déchern, Carports, Markisen oder Uberhingen. (SIEHE ANFORDERUNGEN AN DIE
ABSTANDE ZU BAUWERKSTEILENSTRUKTURELLE NAHE)

Halten Sie das Gerat sauber und frei von brennbaren Materialien wie Benzin und anderen brennbaren Dampfen und Flissigkeiten.

Verwenden Sie den Grill auf einer ebenen, nicht brennbaren, stabilen Oberflache wie Erde, Beton, Ziegel oder Stein. Eine Asphaltoberfliche
(Schwarzdecke) ist fiir diesen Zweck moglicherweise nicht akzeptabel.

Verwenden Sie den Grill nicht auf hdlzernen oder brennbaren Oberflachen.

Der Grill MUSS auf dem Boden stehen. Stellen Sie den Grill nicht auf Tische oder Theken. Bewegen Sie den Grill NICHT Giber unebene Oberflachen.
Der Grill sollte nur auf einer glatten Oberflache gerolltbewegt werden.

Der Grill sollte niemals tiber Treppen oder unebene Flachen gerollt werden.

Benutzen Sie den Grill niemals als Heizgerat (LESEN SIE UBER DIE GEFAHREN VON KOHLENMONOXID).

Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen BestimmungszZweck. Dieser Grill ist NICHT fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Halten Sie wahrend des Betriebs des Grills immer einen Feuerlscher zuganglichbereit.

Halten Sie beim Kochen mit Ol oder Fett einen Feuerléscher vom Typ BC oder ABC bereit.

Im Falle eines Ol- oder Fettbrandes nicht versuchen, das Feuer mit Wasser zu l6schen. Rufen Sie sofort die Feuerwehr. Ein Feuerléscher vom Typ BC
oder ABC kann unter Umsténden das Feuer einddmmen.

Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch, ob die Muttern, Schrauben und Bolzen fest und sicher sind.

Der Konsum von Alkohol, verschreibungspflichtigen oder nicht verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit des Benutzers
beeintrachtigen, den Grill ordnungsgemal zusammenzubauen oder sicher zu bediennutzen.

Kinder und Haustiere jederzeit vom Grill fernhalten. Erlauben Sie Kindern NICHT, den Grill zu benutzen. Wenn sich Kinder oder Haustiere in
Reichweiteder Nahe des Grills bfinden, wahrend dieser benutzt wird,sind streng zu beaufsichtigen ist strenge Aufsicht empfohlen.

92



Warncode: DCG-02-230915-MSH

/1\| WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE /1\

Das Gerat darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen verwendet werden, es sei denn, sie wuerden beaufsichtigt oder unterwiesenerhalten eine Einweisung.

Das Gerat darf nicht von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, es sei denn, sie wuerden beaufsichtigt oder unterwiesenerhalten eine Einweisung.

Erlauben Sie Aktivitaten in der Nahe des Grills wahrend oder nach dem Gebrauch NICHT, bis er abgekiihlt ist.Erlauben Sie niemandem, wéahrend oder
nach der Benutzung des Grills Tatigkeiten in dessen Nahe auszuliben, bis er abgekiihlt ist.

StoRen oder schlagen Sie NICHT gegen den Grill, um Verletzungen, Schaden am Grill oder das Verschitten/Spritzen von heiRer Kochfliissigkeit zu
vermeiden.

Seien Sie duRerst vorsichtig, wenn Sie ein Gerat mit heiRem Ol oder anderen heiRen Flissigkeiten bewegen.

Bewegen Sie den Grill niemals, wenn er in Gebrauch ist. Lassen Sie den Grill vollstandig abkiihlen (unter 45 °C), bevor Sie ihn bewegen oder lagern.
Der Grill ist wahrend des Gebrauchs HEISS und bleibt auch danach und wahrend des Abkihlvorgangs HEISS. Lassen SieVorsicht Vorsichtist geboten
walten. Tragen Sie Schutzhandschuhe/Handschuhe.

Berlihren Sie die HEISSEN Oberfldchen nicht. Verwenden Sie Griffe oder Kndpfe.

Verwenden Sie niemals Glas-, Plastik- oder Keramikkochgeschirr im Smoker. Stellen Sie wahrend des Gebrauchs niemals leeres Kochgeschirr in den
Grill.

Zubehorteile, die nicht von Masterbuilt(R) geliefert wurden, werden nicht empfohlen und kénnen zu Verletzungen fiihren.

Lagern Sie den Grill nicht mit heiRer Asche oder Holzkohle im Grill/Trichter. Nur lagern, wenn das Feuer vollstandig erloschen ist und alle Oberflachen
kalt sind.

Der Grill, der Trichter und der Trichterdeckel sind wahrend des Betriebs HEISS und bleiben danach und wahrend des Kiihlvorgangs fiir eine gewisse Zeit
HEISS. Lassen Sie VORSICHT waltenist geboten. Tragen Sie Schutzhandschuhe/Handschuhe.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie LebensmittelEssen vom Grill nehmen. Alle Oberflachen sind HEISS und kdnnen Verbrennungen verursachen. Verwenden
Sie Schutzhandschuhe oder lange, robuste Kochwerkzeuge zum Schutz vor heien Oberflachen oder Spritzern von Kochfliissigkeiten.

Der Grill ist wahrend der Benutzung heiR. Um Verbrennungen zu vermeiden, halten Sie Gesicht und Korper von Tiren und Liftungséffnungen fern.
Wahrend des Gebrauchs werden Dampf und heile Luft ausgestoRen.

Der Trichter, der Trichterdeckel und die Aschetir sind wahrend des Grillbetriebs und beim Abkiihlen HEISS. Tragen Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie mit
und in der Ndhe dieser Komponenten arbeiten.

Grill kocht mit offener Flamme. Halten Sie Hande, Haare und Gesicht von den Flammen fern. Lehnen Sie sich beim Anziinden NICHT tber den Grill.
Lose Haare und Kleidung kénnen Feuer fangen.

Behindern Sie den Verbrennungs- und Liftungsstrom NICHT.

Grillroste nicht mit Metallfolie abdecken. Dadurch wird Hitze eingeschlossengehalten und der Grill kann beschadigt werden.

Lassen Sie HEISSE Kohlen oder Asche niemals unbeaufsichtigt.

Asche nicht entfernen, solange Asche und Holzkohle HEISS sind.

Halten Sie Hande, Haare und Gesicht von der brennenden Holzkohle fern. Achten Sie wahrend des Betriebs auf lose Haare und Kleidung, da diese sich
entzlinden kdnnten.

Tragen Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie mit den Grill handhaben oder dasmit Feuer bedienenarbeiten. Verwenden Sie Schutzhandschuhe oder lange,
robuste Kaminwerkzeuge, wenn Sie Holz oder Holzkohle nachlegen.

Verwenden Sie niemals Kohle-Anziindfliissigkeit, Benzin, Alkohol oder dhnliche fliichtige Flissigkeiten zum Entzlinden von Holzkohle. Diese
Fliissigkeiten konnen explodieren und Verletzungen oder Tod verursachen. Befolgen Sie immer die spezifischen Beleuchtungsanweisungen fiir diesen
Grill.

Uberfiillen Sie niemals den Holzkohlebehélter niemals. Dies kann zu schweren Verletzungen sowie Schaden am Grill fiihren.

Entsorgen Sie kalte Asche, indem Sie sie in Aluminiumfolie einwickeln, mit Wasser tranken und in einem nicht brennbaren Behalter entsorgen.
VORSICHTACHTUNG - Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu verringernreduzieren, halten Sie das Verlangerungskabel trocken halten und legen
Sie es nicht auf dem Boden verlegen.

VORSICHTACHTUNG — Um das Risiko eines Stromschlags zu verringernreduzieren, das Kabel, den Stecker oder das Bedienfeld nicht in Wasser oder
andere Fliissigkeiten tauchen.

¢ WARNUNG: Gefahr eines Stromschlags. Nur an einer abgedeckten GFCI-Buchse der Klasse A montieren, deren Gehause wetterfest ist, wenn die
Steckerkappe eingesetzt oder entfernt wird.

¢ WARNUNG: Nicht zur Verwendung mit Behdltern geeignet, die nur wetterfest sind, wenn die Buchse abgedeckt ist (Steckerkappe nicht eingesetzt
und Behalterdeckel geschlossen).

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, einschlieRlich der folgenden:
SchlieRen Sie das Gerét erst an, wenn es vollstandig zusammengebaut und betriebsbereit ist.

Verwenden Sie nur zugelassene geerdete Steckdosen.

Nicht wéhrend eines Gewitters verwenden.

Setzen Sie das Gerat zu keiner Zeit Regen oder Wasser aus.

Es miissen Verldngerungskabel fiir den Auenbereich verwendet werden, die mit dem Suffix ,W*“ und dem Hinweis ,Geeignet fiir die Verwendung mit
Geraten flr den Auenbereich” gekennzeichnet sind.

Das Verlangerungskabel muss ein geerdetes 3-adriges Kabel sein.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit beschadigtem Kabel oder Stecker oder wenn es nicht ordnungsgemaR funktioniert oder anderweitig beschadigt
wurde. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienstmitarbeiter oder dhnlich qualifizierten Personen ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Verwenden Sie Verlangerungskabel mit groRter Sorgfalt.

Wenn ein Verldngerungskabel verwendet wird, stellen Sie sicher, dass:

Die angegebene elektrische Nennleistung des Verlangerungskabels sollte mindestens so hoch sein wie die elektrische Nennleistung des Gerats; und
Das Kabel sollte so angeordnet sein, dass es nicht Gber die Arbeitsplatte oder Tischplatte fallt, wo es von Kindern gezogen oder versehentlich gestolpert
werden kann.

Hangen Sie das Kabel nicht an heifen Oberflichen und vermeiden Sie den Kontakt damit.Lassen Sie das Kabel nicht an heiRen Oberflaichen hiangen
oder diese beriihren.

Legen Sie das Kabel nicht an oder in die Nahe eines Gas- oder Elektrobrenners oder in einen beheizten Ofen.
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Warncode: DCG-02-230915-MSH

/1\| WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE /1\

¢ Um die Verbindung zu trennen, schalten Sie denr ControllerSteuerung auf ,,0FFAUS” und ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

¢ Bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose ziehen.Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerét nicht
benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie interne Komponenten hinzufiigen/entfernen.

¢ Reinigen Sie dieses Produkt nicht mit einem Wasserspriiher o. Ader ahnlichem.

o (Offnen Sie den Trichter niemals nach der ersten Inbetriebnahme oder wihrend des Gebrauchs. Wenn wihrend des Gebrauchs Holzkohle nachgefiillt
werden muss, befolgen Sie die spezifischen Nachladeanweisungen fiir diesen Grill und tragen Sie immer Schutzhandschuhe.

e Betreiben Sie den Grill niemals mit abgenommenem Temperaturfiihler.Betreiben Sie den Grill niemals, wenn der Temperaturfiihler entfernt ist. Dies
kann zu einer Uberhitzung des Grills und zu schweren PersonenschidenVerletzungen und/oder Schaden am Grill fiihren.

¢ Betreiben Sie den Grill niemals mit den im Grill installierten Warmeeinlass- und Lufteinlassschiebern. (kdnnte produktartikelspezifisch sein) Dies
kann den Grill beschéadigen.Betreiben Sie den Grill niemals, wenn der Warmeeinlass und die Lufteinlassschieber im Grill installiert sind. (kann
artikelspezifisch sein) Dies kann den Grill beschadigen.

e ACHTUNGWARNUNG! Verwenden Sie keinenKein Spiritus oder Benzin zum Anzlinden oder erneuten AnNachziinden verwenden! Nur Feueranziinder
gemal EN 1860-3 verwenden!

¢ WARNUNG! Lagern Sie KEINE brennbaren Materialien unter dem Grill oder im Grillschrank. HeiRe Asche kann in den Grillschrank gelangen. Vorsicht

ist geboten.

& ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN &

* 220-240 VAC,50HZ,0,7 A, 92 W

/I\\ ANFORDERUNGEN AN DIE ABSTANDE ZU BAUWERKSTEILENSTRUKTURELLE NAHE ,/1\

von der Riickseite, den Seiten und der Oberseite des
Grills zu allen Dachkonstruktionen, Wéanden,
Schienen oder anderen brennbaren Baumaterialien
ein.

Halten Sie einen Mindestabstand von 3 m (10 FuR)
3m I 3m I

MASTERBUILT]

Halten Sie einen Mindestabstand von 10 FuR (3 m)
zu allen brennbaren und brennbarenMaterialien wie
Holz, Pflanzen, Gras, Pinsel, Papier, Benzin oder
Leinwand ein.

Dieser Abstand sorgt flir ausreichend Platz fir eine
ordnungsgemaRe Verbrennung, Luftzirkulation und
EntlGftung. Der Grill sollte nicht auf brennbaren
Materialien wie Holzplatten oder anderen
brennbaren Materialien verwendet werden.

/1\ WARNUNG /1\

Das Stromkabel stellt eine Stolpergefahr dar.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

Dieses Produkt wird nicht mit Holzkohle oder Holzstlcken geliefert.
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Bedienungsanleitung

BEDIENFELD

Strom EIN/AUS Regler: Fleischsonden-Steckbuchsen
1. Die Taste driicken, um den Regler auf EIN
zu stellendie Steuerung einzuschalten.
2. Einmaliges Driicken im eingeschaltetem

Zustand = Pausenfunktion
3. Langes Dricken im eingeschalteten
Zustand = Ausschalten

Taste ,,Zliinden*:
1. Driicken Sie die Taste, um den
Feuerstarteranziinder automatisch zu

Taste ,,Automatisches Zinden“

Temperatur aufvon F° auf C° umstellen:

ziinden. 1. Beiausgeschaltetem Gerét die 4. Mit dem Drehknopf
Taste zur Temperatureinstellung die Temperatureinheit
. . gedrckt halten wahlen
Temperatur e".‘.Ste"en' 2. Den Regler einschalten 5. Zur Bestatigung
1. D'.e Taste dricken. . 3. Das Gerét startet, die Taste zur
2. Mit dem Dreh.knOpf die gewinschte wobei ,F* oder ,C* auf dem Temperatureinstellung
Temperatur einstellen. . Display blinkt drlcken
3. Die Taste zur Temperatureinstellung
erneut driicken (Die Temperatur wird nach
3 Sekunden automatisch eingestellt.)
Zeit einstellen:
+ Countdown-Timer + Count-Up-Timer
1. Die Taste drucken. 1. Die Taste drucken und gedruckt
2.Mit dem Dreknopf auf die gewlinschten Stunden halten.
drehen. 2.Der Timer beginnt ab 00:00 aufwérts
3.Driicken Sie die Taste, um die Stunden einzustellen. zu zéhlen.
4.Drehen Sie den Knopf auf die gewlinschten Minuten. Der Timer z&hlt in Minuten:Sekunden
5.Driicken Sie die Taste, um die Minuten einzustellen. und dann in Stunden:Minuten.

Der Timer wird gestartet. 3.Die Taste drucken, um den Timer
6.Die Taste drucken, um den Timer anzuhalten und anzuhalten und wieder zu starten.
wieder zu starten. 4.Die Taste driicken und gedriickt

7. Die Taste driicken und gedrickt halten,um den halten, um den Timer zurlickzusetzen.

Timer zurlickzusetzen.

Fleischsondentemperaturen einstellen:

1. Die Taste driicken und mit dem Drehknopf die Fleischtemperatursonde (MP1, MP2, MP3, MP4)
wéhlen.

2. Die Temperaturtaste driicken.

3. Mit dem Drehknopf die gewiinschte Temperatur einstellen.

4. Die Temperaturtaste erneut driicken, um die Temperatur zu setzen.

5. Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertont ein Alarm. Zur Quittierung eine beliebige
Taste driicken.Drlcken Sie zum Lschen eine beliebige Taste.

Anzeigen von Informationen auf dem Display:
+ Mit dem Drehknopf wird die Anzeige der Grilltemperatur, Timer und Fleischsonden
durchgeschaltet; MP1, MP2, MP3 und MP4.

BLUETOOTH + WiFi

Grill mit Smart-Gerat (en) koppeln:
1. Laden Sie die Masterbuilt-App aus devom Apple App Store oder Google Play Store auf Ihr(e)
— Smartgerat(e) herunter. Weitere Informationen finden Sie unter masterbuilt.com/pages/app-
0} device-requirements.
2. Sobald der das DownloadHerunterladen abgeschlossen ist, 6ffnen Sie die Masterbuilt-App und
folgen Sie den Anweisungen zum Koppeln Ihres Bluetooth+ WIFI-Grills und Ihrer Smart-Geréte.
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Bedienungsanleitung
| BLUETOOTH

BLUETOOTH

N Grill mit Smart-Gerét (en) koppeln:

E] 1. Laden Sie die Masterbuilt-App aus devom Apple App Store oder Google Play Store auf Ihr(e)
Smartgerat(e) herunter. Weitere Informationen finden Sie unter masterbuilt.com/pages/app-device-
requirements.

2. Sobald der Downloaddas Herunterladen abgeschlossen ist, 6ffnen Sie die Masterbuilt-App und
folgen Sie den Anweisungen zum Koppeln Ihres Bluetooth-Grills und Ihrer Smart-Gerate.

Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Der Betrieb unterliegt den folgenden zwei

Bedingungen:

1. Dieses Gerat darf keine schédlichen Stérungen verursachen, und

2. Dieses Gerat muss alle empfangenen Interferenzen tolerieren, einschlieBlich Interferenzen, die
einen unerwinschten Betrieb verursachen kénnen.

FCC-Warnung:

Warnung: Anderungen oder Modifikationen an diesem RaucherSmoker, die nicht ausdriicklich von der fiir die Einhaltung
der Vorschriften verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kdnnen dazu fiihren, dass der Benutzer die Befugnis zum
Betrieb des Gerats erlischt.

FCC-Erklarung:

Das Gerat wurde geprift und entspricht den Grenzwerten fir ein digitales Gerat der Klasse B gemal Teil 15 der FCC-
Regeln. Diese Grenzwerte sind so ausgelegt, dass sie einen angemessenen Schutz vor schadlichen Stérungen in einer
Wohnanlage bieten. Dieses Gerat erzeugt und verwendet Hochfrequenzenergie und kann sie ausstrahlen. Wenn es nicht
gemal den Anweisungen installiert und verwendet wird, kann es schadliche Stérungen des Funkverkehrs verursachen.

Es kann jedoch nicht garantiert werden, dass bei einer bestimmten Installation keine Stérungen auftreten. Wenn dieses
Gerdt den Radio- oder Fernsehempfang stort, was durch Aus- und Einschalten des Gerdts festgestellt werden kann,
unternimmt der Benutzer eine oder mehrere der folgenden MaRnahmen, um die Stérung zu beheben:

1. Richten Sie die Empfangsantenne neu aus oder positionieren Sie sie neu.

2. VergroRern Sie den Abstand zwischen Gerat und Empfanger.

3. Verbinden Sie das Gerat mit einer Steckdose in einem anderen Stromkreis als dem, an den der Empfanger angeschlossen
ist.

4. Wenden Sie sich an den Handler oder einen erfahrenen Radio-/Fernsehtechniker, um Hilfe zu erhalten.

Hinweis: Wenn die Verbindung unterbrochen wird, setzt der Smoker den Betrieb wie programmiert fort. Wenn die
Kopplung oder Verbindung fehlschlagt, kann der Smoker (iber das Bedienfeld bedient werden.,

Dieses Gerat enthalt lizenzfreie Sender/Empfanger, die den lizenzfreien RSS (s) von Innovation, Science, and Economic
Development Canada entsprechen. Der Betrieb unterliegt den folgenden zwei Bedingungen:

1) Dieses Gerat darf keine Stérungen verursachen.

2) Dieses Gerat muss alle Storungen akzeptieren, einschlieBlich Stérungen, die zu einem unerwiinschten Betrieb des Gerdts
fihren konnen.

Dieses Gerat muss gemal’ den mitgelieferten Anweisungen installiert und betrieben werden, und die fiir diesen Sender
verwendeten Antennen missen so installiert sein, dass ein Abstand von mindestens 20 cm zu allen Personen besteht. Sie
dirfen nicht zusammen mit anderen Antennen oder Sendern aufgestellt werden oder in Verbindung mit anderen Antennen
oder Sendern betrieben werden. Endbenutzern und Installateuren missen Anweisungen zur Antenneninstallation und die
Betriebsbedingungen des Senders zur Verfligung gestellt werden, um die Einhaltung der HF-Expositionsbestimmungen zu
gewahrleisten.

IC-Warnung:

Dieser Sender darf nicht zusammen mit einer anderen Antenne oder einem anderen Sender aufgestellt oder betrieben
werden. Dieses Gerat sollte mit einem Mindestabstand von 20 Zentimetern zwischen dem Kiihler und lhrem Kérper
installiert und betrieben werden.

Drahtloser Sender:

Merkmale des Sender-s und des WiFi-Eigenschaften = RF 0 dBM/2402-2480 MHz
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Bedienungsanleitung
VORBEHANDLUNGVORWURZENBEHANDLUNG

Durch das Vorwiirzendie Vorbehandlung wird Ihr Grill von Chemikalien und Olen befreit, die beim
Herstellungsprozess librig geblieben sind.
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH VOR DER SAISON GRILLENDEN GRILL VORBEHANDELN.

1. Fllen Sie den Trichter zu etwa 1/4—1/2 voll mit Holzkohle.

2. Starten Sie den Grill gemaB den START-UP-AStartanweisungen und stellen Sie die Temperatur fir 60 Minuten auf
250 °F (121 °C) ein.

3. Stellen Sie die Temperatur nach 60 Minuten fiir 30 Minuten auf 400 °F (204 °C) ein.

4. Den Grill gemaB den SHUTDOWN-Anweisungen herunterfahren.Anweisungen zum Ausschalten, ausschalten.

5. Lassen Sie den Grill VOLLSTANDIG abkiihlen.

6. Reiben Sie mit einer Serviette oder einem Tuch eine leichte Schicht Speisedl auf die Roste, die Bratplatte, die
Warmbhaltestangen und die Innenseite des Grilldeckels und des Grillkdrpers. Seien Sie vorsichtig, da der Grill fihlt
sich HEISS ansein wird.

7. Wiederholen Sie die Schritte 3—6 beiauf 350 °F (175 °C).

Haufiges WirzenRegelmaBiges Behandeln verhindert Rostbildung. Falls Rost auftritt, mit einer Stahlblrste reinigen,
mit Pflanzenfett bestreichen und wie oben beschrieben erhitzen.

REGELMASSIGE INBETRIEBNAHME

1. Stecken Sie den Grill ein und schalten Sie den Controllerdie Steuerung ein.
2. LADEN SIE HOLZKOHLE ERST IN SCHRITT 5 EINLEGEN.
3. Drucken Sie die Taste fur automatische Ziindung, um den Zinder vorzuheizen:

a a.Die Zindetaste sollte jetzt blinken.

b b.Das Controller-Display sollte 450F (232C) blinken.
4.ScrollenDrehen Sie den Reglerknopf, um die gewiinschte Temperatur zu dndern.

a Temperaturauswahloptionen:

Dricken Sie die Taste ,Temperatur einstellen®, um die Temperatur

auszuwahlen, die auf demum die auf dem Display Anzeigeangezeigte

Temperatur zu wahlen.

Wenn Sie den Knopf nicht drehen, wahlt der Controller automatisch die

TemperaturWenn Sie den Drehknopf nicht drehen, wéhlt die Steuerung

automatisch die auf dem Display (Standardtemperatur 450F/232C).auf dem

Display angezeigte Temperatur (Standardtemp. 450F / 232C). .
Fillen Sie den Mini-HopperTrichter mit Holzkohle (nicht mehr als 7 Ibs/3 kg Brikett Abbildung 1
oder 5 Ibs/2,25 kg KlumpenKohle).
SchlieBen Sie den Trichterdeckel und den Grilldeckel.
Warten Sie, bis die Taste fir die automatische Ziindung nicht mehr blinkt (dies sollte ungeféhr 45 Sekunden dauern).
Setzen Sie einen Feuerstarteranziinder in den FeuerstarterhalterHalter fiir den Feueranziinder (siehe Abb. 1)
Schieben Sie die FeuerstartZinderschale in den unteren Trichter, bis sie stoppt, und schlieBen Sie die Tur.
10. Der Grill muss eine Startsequenz ausflihren. Es kann einen Moment dauern, bis sich der Llfter einschaltet.

S©EEN® o

TIPPS ZUM ZUNDER:

a. Blinkender Ziindknopf = Ziinder vorheizen (Zinder NICHT laden, solange der Ziinder eingeschaltet ist)Laden
Sie den Feueranziinder NICHT, wahrend der Ziinder Vorwarmenvorgeheizt wird).

b. Solider Zindknopf = Ziinder ist ein/heif.

c. Der Ziinder l3sst sich nicht einschalten, wenn der Grill Gber 200 F (93 C) stehtist.

d. WENN die Temperatur bereits eingestellt ist, werden Sie vom Ziinder nicht aufgefordert, die Temperatur
einzustellen.

e. Jedes Mal, wenn der Zlnder aktiviert wird, fihrt der Grill die Startsequenz aus. Wahrend dieser Sequenz
Dwird der Lifter wird nicht mit PID betrieben. Der Lifter kehrt nach Abschluss der Startsequenz zur PID-
Einstellung zuruck. Das StartupStartsequenz Die Sequenz dauert ungefdhrca. 8 Minuten.

HINWEIS: Fur eine korrekte Zindung des FeuerstartersFeueranziinders ist es wichtig, die oben aufgeflihrten Schritte
in der richtigen Reihenfolge auszufuhren. Wenn Sie die Schritte nicht befolgen, kann dies zu einem fehlgeschlagenen
Startvorgang flhren.

In einigen Fallen kann sich der FeuerstarterFeueranziinder wéhrend der Startsequenz nicht entzinden. Dies kann an
der Art des FeuerstartersFeueranziinders selbst liegen. Wenn der FeuerstarterFeueranzinder nicht ziindet, schalten
Sie den Grill aus, entfernen Sie den defekten FeuerstarterFeueranzinder, schalten Sie den Crill ein und stellen Sie die
Temperatur wieder ein. Nachdem der Zinder vorgeheizt ist, bauen Sie einen NEUEN FeuerstarterFeueranzinder wieder
ein.



Bedienungsanleitung

INBETRIEBNAHME

SCHRITT1
Ziinder vorheizen
Temperatur einstellen:

SCHRITT 2
Charcoal ladenHolzkohle
einlegen

SCHRITT 3
Fire Starter ladenFeueranziinder einlegen

Temperatur
einstellen:
i’3) Taste ,Automatisches
Ziinden*

MANUELLE FIRESTARTER-ZUNDUNG DES FEUERANZUNDERS

Wenn der Feuerstarter Feueranziinder nicht mit dem Ziindknopf geziindet werden kann, kénnen Sie den Trichter mit
den folgenden Schritten manuell ziinden.

Stecken Sie den Grill ein und schalten Sie den Controllerdie Steuerung ein.

2. Fillen Sie den MiniHopper-Trichter mit Holzkohle (nicht mehr als 7 Ibs/3 kg Brikett oder 5 Ibs/2,25 kg KlumpenKohle).
3. Halten Sie den Trichterdeckel OFFEN.

4. Setzen Sie einen Feueranziinder in den Feuerstarterhalterdie Halterung fiir den Feueranziinder (siehe Abb. 1)

5. Schieben Sie die Feuerstartanziinderschale in den unteren Trichter, bis sie stoppt.

6. Unden Sie den FeuerstarterFeueranzinder manuell an.
7.
8
9.

—_

SchlieBen Sie die Tur des Feuerstarttiranzinders.
. Warten Sie 2-3 Minuten, bis sich die Holzkohle entziindet hat, bevor Sie den Trichterdeckel schlieBen.
Sobald die Holzkohle zu brennen begonnen hat, schlieBen Sie den Trichterdeckel.
10. SchlieBen Sie den Grilldeckel und stellen Sie die Temperatur am Controlleran der Steuerung ein.

NEU LADEN

Wenn der Trichter wahrend des Kochens nachgefiillt werden muss, befolgen Sie die nachstehendenfolgenden
Anweisungen zum sicheren Nachladen.

Stellen Sie sicher, dass der Lufter PAUSIERT ist, bevor Sie mit dem Nachladen beginnen.

Driicken Sie die Power-TEinschalttaste, um die PAUSE-Funktion zu aktivieren (der Controllerdie Steuerung zeigt
HOLDPAUSE an)

Holzkohle in den Trichter geben (nicht mehr als 7 Ibs/3 kg Brikett oder 5 Ibs/2,25 kg KlumpenKohle). Verwenden
Seien Sie EXTREMEAUSSERST Vvorsichtig, der Trichterdeckel wird HEISS. Tragen Sie Schutzhandschuhe und 6ffnen
Sie den Trichterdeckel mit einer Zange

SchlieBen Sie den Trichterdeckel und schalten Sie den Controllerdie Steuerung aus, indem Sie den Netzschalter
dricken.

n —

@
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Bedienungsanleitung

RAUCH/GESCHMACK HINZUFUGEN

Mischen Sie Holzstiicke im Trichter mit Holzkohle. Schalten Sie das Gerét ein und stellen Sie die
Temperatur ein.
* HINWEIS: Verwenden Sie niemals mehr als 1/2 Pfund Holzstiicke im gesamten Trichter.

HERUNTERFAHRENABSCHALTEN

1. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, schalten Sie den Controllerdie Steuerung aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus.

2. Trichterdeckel und Grilldeckel schlieBen.

3. Lassen Sie den Grill abkihlen, bevor Sie ihn aufbewahrenwegstellen.

4. Sobald sich der Grill abgekiihlt hat, leeren Sie den Aschenbecher, decken Sie ihn ab und lagern Sie lhren
Grill an einem trockenen Ort.

*HINWEIS — Holzkohle wird nach dem Ausschalten des Grills nicht gespeichertaufbewahrt. Um ein

schnelleres Abschaltverfahren zu férdernermdglichen, begrenzensollten die Menge an Holzkohle, die zu

lhrer Kochzeit passt.Sie die Menge der Holzkohle an die Garzeit anpassen.

ROSTHEBER

Verwenden Sie lhren Rostheber, um lhre Grillroste zu handhaben.

VORSICHTACHTUNG! Grillroste kdnnen HEISS sein! Verwenden Sie den Grillgreifer, um die Grillroste wihrend
des Garvorgangs neu zu positionieren.

* HINWEIS: Die Roste sollten so nah wie moglich beieinander liegen.

’o;»_l.//'é
/I/H ROSTHEBERWERKZEUG

KABELAUFBEWAHRUNG

Das Kabel ist so konzipiert, dass es um
die Aufbewahrungshalterung hinter der J

Seitenablage gewickelt wird. Schalten
Sie den Controller vor dem Aufbewahren

aus und ziehen Sie den Stecker aus der 0,0
S OOO /P) %
Steckdose. 00 o
oL TE= —
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Bedienungsanleitung

AUF DEM TRICHTERDECKEL ANSCHMECKEN// WARMHALTEROST
ABSCHMELZPLATTE ANBRATENM Heben und zurlickschieben, um mehr Platz auf dem Grill zu haben.

Sie konnen lhren Trichterdeckel auch zum
Anbraten bei starker Hitze verwenden.

D
°
<
s
<
1=
o
o
s
[-

REINIGUNG UND LAGERUNG

STELLEN SIE IMMER SICHER, DASS SICH DER GRILL KUHLKALT ANFUHLTIST, BEVOR SIE IHN REINIGEN UND LAGERN.
+ Sobald die Asche vollsténdig abgekunhlt ist, leeren Sie den Kohlebehélter nach jedem Gebrauch mit Asche.
entleeren Sie die Asche nach jedem Gebrauch aus dem Holzkohlebehélter. Dies wirdtrdgt dazu beitragen,
die Lebensdauer des Holzkohlebehalters zu verlangern.

- Kalte Asche entsorgen, indem Sie sie in Aluminiumfolie legen, mit Wasser einweichen und in einemKalte
Asche in Alufolie einwickeln, mit Wasser trénken und in einem
nicht brennbarer Behélter r.nicht brennbaren Behélter entsorgen.

+ Entfernen Sie den Holzkohlerost und reinigen Sie ihndieses.

- Entfernen Sie zum Reinigen die Grillroste und den Verteiler.

+ Entfernen Sie den Fettbecher und heizen Sie das Zelt zum Reinigen auf.

- Den Trichterdeckel (Bratplatte) abnehmen und reinigen. Der Trichterdeckel ist aus beschichtetem
Gusseisen. Bitte wischen Sie ihn mit einem feuchten Lappen ab. Eventuell missen Sie ihn mit einer nicht
scheuernden Blrste abreiben. Tragen Sie nach der Reinigung eine leichte Olschicht auf die Grillplatte
auf, um Rost zu vermeiden. Sollte die Crillplatte rosten, reinigen Sie sie mit einer Stahlburste, tragen
Sie GemUsefett auf und heizen Sie den Grill wie in der GewdlrzanleitungAnleitung zum Vorbehandeln
angegebenauf.

- Uberpriifen Sie die Hardware und die zusammengebauten Teile regelmaBig, um sicherzustellen, dass der
Grill sicher funktioniert.

+ Grill und Grillroste mit mildem Spdlmittel reinigen. Wischen Sie die AuBenseite des Grills mit einem
feuchten Lappen ab. VERWENDEN SIE KEINE Ofenreiniger oder andere Reinigungsmittel. Achten Sie darauf,
ihn griindlich zu trocknen.

+ Mit Speisedl abwischen, um Rostbildung zu vermeiden

+ Den Grill immer abdecken und an einem geschitzten, TROCKENEN ORT aufbewahren. Nur lagern, wenn das
Feuer aus ist und alle Oberfldchen kalt sind.

- Wenn der Grill nicht hdufig benutzt wird, auch wenn Sie eine Grillabdeckung verwenden, denken
Sie daran, lhren Grill regelméBig zu Gberprifen, um moglichen Rost und Korrosion aufgrund von
Feuchtigkeitsansammlungen zu vermeiden.

WARNUNG!

Lagern Sie KEINE brennbaren Materialien unter dem Grill oder im Grillschrank. HeiBe Asche kann in den
Grillschrank gelangen. Vorsicht ist geboten.
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ProblemFehlerbehebung

SYMPTOM
Regler ist nicht eingeschaltet.

URSACHE
Das Gerdt ist nicht eingeschaltet.

MOGLICHE BEHEBUNGLOSUNG

Driicken Sie den Netzschalterdie Einschalttaste am Controlleran der
Steuerung.

Nicht angeschlossen.

Stecken Sie den Controllerdie Steuerung in die Stromversorgung und
das Netzteil in die Wandsteckdose.

Der Schutzschalter wurde ausgeldst.

Uberpriifen Sie den Schutzschalter der Wandsteckdose und setzen
Sie ihn zurick, wennfalls er ausgeldst wurde.

Fehlfunktion des Controllersder Steuerung.

Masterbuilt-Kundendienst
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Der Lifter ist nicht eingeschaltet.

Die Temperatur im Schrank hat die
eingestellte Temperatur erreicht.

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet sich der
Lifter aus. Sobald die Temperatur unter die eingestellte Temperatur
féllt, wird der Liifter neu gestartet. Der Liifter regelt die eingestellte
Temperatur anschlieBend automatisch.

Der Lufter wurde vom Controllern der
Steuerung getrennt.

Lifter vom Kabelbaum getrennt.

Uberpriifen Sie, ob der Anschluss fest sitzt.

ErrFehler 3

Siehe unten.

Reglertemperatur Die Temperatur
der Steuerung ist ungenau.

Temperaturfuhler nicht vollsténdigrichtig
angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Anschluss fest sitzt.

Der Temperaturfihler ist verschmutzt.

Temperaturfihler vorsichtig reinigen.

Langsames E erhitzen.

WZu wenig Holzkohle.

Fiillen Sie den Trichter mit Holzkohle auf.

Grilldeckel 6ffnen.

Grilldeckel schlieBen.

Der Liifter ist nicht eingeschaltet.

Siehe , Lfter nicht eingeschaltet”.

Der Zinder entziindet sich nicht
oder verlangsamt sich.

Der Ziinder funktioniert nicht, wenn die
Grilltemperatur tiber 200 F/ 93 C liegt

1. Stellen Sie sicher, dass der Zinder keine Ablagerungen oder
Hindernisse aufweist.

2. Stellen Sie sicher, dass der Feuerstarter Feueranzinder und das
Fach vollsténdig eingesetzt sind und den Ziinder beriihren.
Fehler 6: Siehe unten.

Schlechte Wifi-Verbindung

Schwaches Signal.

1. Richten Sie die Antenne auf der Riickseite des Controllersder
Steuerung so aus, dass sie auf den Boden zeigt

Der ControllerDie Steuerung wird
neu gestartet und wechselt'in den
Standby-Modus.

Elektrostatische Aufladung Wenn das
Produkt durch elektrostatische Entladung

gestort wird, wird der Controllerdie Steuerung

madglicherweise neu gestartet und wechselt
dann in den Standby-Modus.

Der ControllerDie Steuerung muss vom Benutzer neu ,
gestartet werden, um den Normalzustand normalen Betrieb
wiederherzustellen;

Betrieb, dieses Ph&nomen ist normal.

ErrFehler 1

Temperaturfihler nicht vollsténdigrichtig
angeschlossen.

1. Uberpriifen Sie, ob der Anschluss fest sitzt. .
2.Trennen Sie den Regler von der Stromversorgung, warten Sie 10
Sekunden und schlieBen Sie ihn wieder an.

Err 2

Fehlfunktion der Fleischsonde.

Masterbuilt-Kundendienst
https://www.masterbuilt.com/pages/support

ErrFehler 3

Grill tiberhitzt.

1. Grill ausschalten. . .

2. Uberprifen Sie die Ursache der Uberhitzung.
+ Fettbrand.
+ Fehlfunktion des Lufters.

3. Grill neu starten.

Err Fehler 4

Die Holzkohle entziindet sich nicht.

1. Stellen Sie sicher, dass der Trichterdeckel und die untere
Trichtertlr vollstandig geschlossen sind.

2. Stellen Sie sicher, dass Ee.”UQ Holzkohle vorhanden ist.

3. Stellen Sie sicher, dass keine alte Asche von der vorherigen
Verwendung zurtickbleibt. .

4.Fillen Sie den Trichter mit Holzkohle, bevor Sie den
FeuerstarterFeueranzinder einsetzen.

5. Stellen Sie sicher, dass der Ziindknopf gedrtickt wurde und der
Ziinder eingeschaltet ist

funktioniertend
6. Grill neu starten.

ErrFehler 5

Fleischsondentemperatur iber 300° F.

1. Entfernen Sie die Fleischsonde mit Schutzhandschuhen vom Grill.
2.Vom Regler abstecken.
3. Fleischsonde abkiihlen lassen.

Fehler 6

Fehlfunktion des Ziinders

1. Grill ausschalten.

2.T£e_nréen Sie den Stecker und Gberpriifen Sie den Anschluss des
inders

3. Starten Sie den Grill neu und driicken Sie die Ziindertaste

4, V\tl)enderr]w Sie sich an den Kundendienst, falls der Fehler weiterhin
esteht

5. Priifen Sie, ob sich oben auf dem Ziinder Schmutz befindet
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HERSTELLERBESCHRANKTE GARANTIE

Masterbuilt® garantiert, dass die Produkte bei ordnungsgemaBer Montage, normalem Gebrauch und empfohlener Pflege ab
dem urspriinglichen Kaufdatum ein Jahr frei von Material- und Verarbeitungsméngeln sind. Die Masterbuilt®-Garantie erstreckt
sich nicht auf die Lackierung, die bei normalem Gebrauch verbrennen kann. Rost ist von der Garantie von Masterbuilt®-Garantie
nicht abgedeckt. Masterbuilt® verlangt flir den Garantieanspruch die Vorlage eines Kaufbelegs, z. B. einer Quittung.

NUR FUR EUROPA: Masterbuilt® garantiert, dass die Produkte bei ordnungsgemaBer Montage, normalem Gebrauch und
empfohlener Pflege ab dem urspriinglichen Kaufdatum zwei Jahre frei von Material- und Verarbeitungsméngeln sind.

WANN BEGINNT DER GARANTIEANSPRUCH?

Die Garantie beginnt mit dem urspriinglichen Kaufdatum und gilt nur flr den Erstk&ufer. Registrieren Sie den Grill, um die
Garantie in Anspruch nehmen zu kénnen. Wird wahrend der geltenden Garantiezeit bei normalem Gebrauch und normaler
Wartung ein Material- oder Verarbeitungsmangel festgestellt, ersetzt oder repariert Masterbuilt® nach eigenem Ermessen

die mangelhafte Komponente, ohne dass Ihnen Kosten fiir die Komponente selbst entstehen. Diese Garantie gilt nicht fir
Arbeitsleistungen oder andere Kosten, die mit der Wartung, Reparatur oder dem Betrieb des Grills verbunden sind. Masterbuilt®
tibernimmt alle Versandkosten fir Garantieteile.

NUR FUR AUSTRALIEN UND NEUSEELAND: Unsere Waren werden mit Garantien geliefert, die nach dem australischen

oder neuseeldndischen Verbrauchergesetz nicht ausgeschlossen werden kénnen. Sie haben Anspruch auf Ersatz oder
Rlckerstattung bei einem gréBeren Ausfall und auf Entschédigung fir alle anderen verninftigerweise vorhersehbaren Verluste
oder Schéaden. Sie haben auch Anspruch auf Reparatur oder Ersatz der Waren, wenn die Qualitét der Waren nicht akzeptabel ist
und es sich nicht um einen schwerwiegenden Mangel handelt.

WAS IST NICHT ABGEDECKT?

Diese Garantie gilt nicht fir Schaden, die durch eine missbrduchliche oder zweckentfremdete Verwendung des Produkts
entstanden sind, fir Schaden, die durch unsachgeméBen Gebrauch, Montage, Wartung oder Installation entstanden sind, fir
Schéden, die durch Unfélle oder Naturkatastrophen entstanden sind, fir Sch&den, die durch unbefugte An- oder Umbauten
entstanden sind, oder fiir Transportschaden. Diese Garantie deckt weder Schaden durch normalen VerschleiB3 bei der
Verwendung des Produkts (z. B. Kratzer, Dellen, Dellen und Absplitterungen) noch Verdnderungen im Aussehen des Grills ab,
die seine Leistung nicht beeintrachtigen. Die gewerbliche Nutzung von Masterbuilt-Produkten wird nicht empfohlen, und
Masterbuilt ibernimmt bei gewerblicher Nutzung keine Garantie. Das gilt zum Beispiel flir Gastronomen, Catering, Metzgereien,
Leihunternehmen, Imbisswagen und andere gewerbliche Einrichtungen.

Diese Herstellergarantie gilt ausschlieBlich und anstelle jeder anderen Garantie, ob schriftlich oder miindlich, ausdricklich
oder stillschweigend, einschlieBlich, aber nicht beschrénkt auf die Garantie der Marktgéngigkeit oder Eignung fir einen
bestimmten Zweck. Die Dauer jeglicher stillschweigenden Garantie, einschlieBlich jeglicher stillschweigenden Garantie

der Marktgéngigkeit oder der Eignung flr einen bestimmten Zweck, ist ausdricklich auf die Dauer der Garantiezeit fiir die
betreffende Komponente beschrénkt.

Das ausschlieBliche Rechtsmittel des K&ufers bei Verletzung dieser Herstellergarantie oder einer stillschweigenden

Garantie beschrankt sich wie hier angegeben auf den Ersatz. Masterbuilt haftet in keinem Fall fir besondere, zuféllige oder
Folgeschéden.

Diese Garantie wird Ihnen zusétzlich zu allen Rechten und Rechtsmitteln gewéhrt, die Ihnen durch Gesetze und Vorschriften
zum Verbraucherschutz eingerdumt werden. Diese Garantie berlhrt in keiner Weise Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
in Ihrem Staat oder Land, in dem Sie wohnen, einschlieBlich der EU. Je nach Staat oder Land, in dem Sie lhren Wohnsitz haben,
ist die Dauer einer stillschweigenden Garantie oder der Ihnen zustehende Schadenersatz mdglicherweise nicht durch diese
Garantie begrenzt.

WANN ERLISCHT DIE GARANTIE?

Wenn Sie ein Masterbuilt® Produkt Gber einen nicht autorisierten Handler kaufen, erlischt die Garantie. Als nicht autorisierter
Héndler gilt jeder Einzelh&ndler, der nicht ausdricklich von Masterbuilt® die Erlaubnis erhalten hat, Masterbuilt® Produkte zu
verkaufen.

WUNSCHEN SIE HILFE? KONTAKTIEREN SIE UNS

Unsere Garantiebedingungen kdnnen sich von Zeit zu Zeit &ndern. Sie finden die neueste Version unserer Garantie unter www.
masterbuilt.com/pages/warranty. Wenn Sie Hilfe bendtigen oder eine aktuelle Kopie unserer Garantie anfordern méchten,
kontaktieren Sie uns bitte unter der folgenden Adresse.

Masterbuilt™ Masterbuilt™

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europa

5367 New Peachtree Road, Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Niederlande
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australien und Neuseeland Masterbuilt™

Bitte wenden Sie sich an Ihren Handler. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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