
enders-germany.com

Mit dem SWITCH GRID machst Du Deinen Grill bereit für jeden 
Einsatz: Ob das Sear Grate für das scharfe Anbraten und ein 
gelungenes Branding, der Pizzastein für das Backvergnügen, 
der Geflügelhalter für knusprigen Fleischgenuss, die Pfanne 
für köstliche Beilagen oder der neue Dutch Oven für deftige 
Schmorgerichte – was immer Du vorhast mit Deinem Grill ist 
jetzt nur noch eine Frage des Einsatzes. Und das Auswechseln 
ist zudem besonders einfach und schnell. Der emaillierte 
Gussrost mit einfach herausnehmbarem Rundelement bietet 
vielfältige Grillmöglichkeiten durch passende Einsätze von 
Enders.

SWITCH GRID Dutch Oven / Rib Roaster
▪ passend für das Enders SWITCH GRID, kann aber auch auf 

einem Standard-Grillrost oder im Backofen eingesetzt 
werden

▪ ideal für das Zubereiten von deftigen Schmorgerichten, 
Eintöpfen, superzarten, saftigen Rippchen oder auch zum 
Brotbacken

▪ einsetzbares Rib Rack aus Edelstahl verhindert, dass 
Rippchen Bodenkontakt haben

▪ massives, emailliertes Gusseisen (4 mm Wand- und 
Bodenstärke) garantiert eine hervorragende 
Wärmespeicherung und langsame, gleichmäßige 
Wärmeabgabe

▪ spezielles Muster auf der Innenseite des Deckels sorgt 
dafür, dass sich das Kondenswasser gleichmäßig über dem 
Gargut verteilt und dieses schön saftig bleibt

▪ zusätzliche Öffnung am Deckel ermöglicht 
Temperaturmessung bei geschlossenem Deckel

▪ einzigartiger Geschmack durch konstante Rundumwärme 
im Topf

▪ sehr gut geeignet für schonendes und gesundes Garen
▪ Fassungsvermögen Topf: 5,5 L
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Veränderungen/Abweichungen ggü- Texten/Bildern behalten wir uns aus Gründen des 
technischen Fortschritts vor.

Artikelnummer 7795

GTIN 4000591996900

Packstück(e) 1 Karton

Artikelmaß cm
Gewicht

B 34,5 x T 22,5 x H 13
8 kg

Verpackungsmaß cm
Gewicht

B 40,5 x T 30 x H 20,5
9 kg


