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Einleitung

Wir begluckwiinschen Sie zum Kauf des Grillfirst
16-093 Grillthermometers, einem programmierbaren,
digitalen Funkthermometer zum Einsatz am Grill. Sie
werden von nun an ganz bequem von der Wohnung aus
die Temperaturen von Speisen auf dem Grill Uberwa-
chen koénnen. Die beiden Temperaturfihler lassen sich
sowohl als Kerntemperaturfuhler im Grillgut als auch
als Garraumfuhler verwenden.

Pflichtangaben:

Radio Frequenzband: 433.05MHz - 434.79MHz
Maximale Sendeleistung: 10dBm

Empfanger Kategorie 2

Lieferumfang

1 Empfanger-Einheit

1 Sende-Einheit

2 abnehmbare Edelstahl Temperaturfiuhler mit Befesti-
gungsclip

4 AAA Batterien

Eigenschaften des Empfangers

LCD (Flussig Kristall Display) - Zeigt alle Symbole, Tem-
peratur und Zeit an.

Batteriefach — Nimmt zwei AAA Batterien auf.

Standfuf / Halterung - Herausklappbarer Standfuf3 zum
Aufstellen oder Aufhangen. Alternativ: magnetische Be-
festigung.



Tasten am Empfanger

HI/HR BBQ - Zum Erhohen der maximalen Garaum-Tem-
peratur im THERMOMETER MODUS. Driicken und halten
Sie die Taste, bis die Anzeige blinkt. Danach lasst sich
die Temperatur mit jedem Tastendruck erhohen. Wenn
Sie die Taste langer als 2 Sekunden gedruckt halten, er-
hoht sich die Temperatur um 10 Grad pro Sekunde.

Im TIMER MODUS driicken Sie die Taste, um die Stun-
den einzustellen. Halten Sie die Taste langer als 2
Sekunden gedruckt, erhoht sich die Zeit um 10 Stunden
pro Sekunde. Der Timer muss zum Verstellen gestoppt
sein.

LO/MIN - Zum Erhohen der minimalen Garraum-Tempe-
ratur im THERMOMETER MODUS. Driicken und halten
Sie die Taste, bis die Anzeige blinkt. Danach lasst sich
die Temperatur mit jedem Tastendruck erh6hen. Wenn
Sie die Taste langer als 2 Sekunden gedruckt halten, er-
hoht sich die Temperatur um 10 Grad pro Sekunde.

Im TIMER MODUS driicken Sie die Taste,um die Minuten
einzustellen. Halten Sie die Taste langer als 2 Sekunden
gedruickt, erhdht sich die Zeit um 10 Minuten pro Sekun-
de. Der Timer muss zum Verstellen gestoppt sein.



MODE - Ein kurzer Tastendruck schaltet die integrier-

te LED Hintergrundbeleuchtung fir 5 Sekunden ein.
Driicken Sie die Taste fiir 2 Sekunden, um zwischen dem
THERMOMETER MODUS und dem TIMER MODUS zu
wechseln.

HI/CLR FOOD - Halten Sie die Taste im THERMOMETER
MODUS gedriickt, bis die Anzeige blinkt. Nun kénnen
Sie die maximale Kerntemperatur durch Tastendruck
einstellen. Dricken Sie die Taste fir mehr als 2 Sekun-
den, so erhohen Sie die Temperatur um 10 Grad pro
Sekunde.

Im TIMER MODUS setzen Sie den Timer auf 0:00 zurlick.
Hierflir muss der Timer gestoppt sein.

» 11 C/°F SYNC - Driicken Sie die Taste fiir 2 Sekunden
zum Umschalten der Temperaturanzeige zwischen °C
und °F.Im THERMOMETER MODUS schaltet die Taste
den Alarm ein und aus,im TIMER MODUS startet und
stoppt sie den Timer.

& - Zum Ein- und Ausschalten des Gerates.



Eigenschaften des Senders

LCD (Flussig Kristall Display) - Zeigt automatisch im
Wechsel Kerntemperatur und Garraumtemperatur an
(Die Sync Taste q schaltet zwischen °Cund °F um).
Standfuf® / Halterung - Herausklappbarer Standfuf? zum
Aufstellen oder Aufhangen. Alternativ: magnetische Be-
festigung.

Batteriefach - Nimmt zwei AAA Batterien auf.

@ Anschlussbuchse fir Fiihler Nummer 1 - Hier den
ersten Temperaturfihler einstecken.

@ Anschlussbuchse fiir Fiihler Nummer 2 - Hier den
zweiten Temperaturfihler einstecken.

Tasten am Sender

()- C/°F SYNC - Manuelle Ubermittlung, bricht den
automatischen Registrierungsprozess zwischen Sender
und Empfanger ab. Die Taste fur 2 Sekunden gedruickt
halten,um Sender und Empfanger miteinander zu kop-
peln. Ein einfacher Tastendruck schaltet die Temperatur-
anzeige am Sender zwischen °Cund °F um.

) - FUr 2 Sekunden driicken,um den Sender ein- oder
auszuschalten.



Einlegen der Batterien

Sender - Losen Sie die beiden Schrauben unter dem
Halteclip mit einem Schraubendreher und 6ffnen Sie
das Batteriefach. Legen Sie 2 Batterien vom Typ AAA in
das Batteriefach ein. Achten Sie hierbei auf die richtige
Polaritat. Nun setzen Sie die Abdeckplatte des Batterie-
fachs wieder ein und ziehen die Schrauben fest.
Empfdnger - Losen Sie die beiden Schrauben unter dem
Halteclip mit einem Schraubendreher und 6ffnen Sie
das Batteriefach. Legen Sie 2 Batterien vom Typ AAA in
das Batteriefach ein. Achten Sie hierbei auf die richtige
Polaritat. Nun setzen Sie die Abdeckplatte des Batterie-
fachs wieder ein und ziehen die Schrauben fest.

Koppeln von Sender und Empfanger

Bei jedem Einschalten des Grillthermometers muss der
Empfanger das Signal des Senders erfassen und so eine
Verbindung zwischen den beiden Geraten hergestellt
werden. Folgende Schritte sind fiir eine erfolgreiche Kopp-
lung notwendig:

Stecken Sie die Anschlussstecker der Temperaturfihler
in die entsprechenden Buchsen im Sender.

Schalten Sie Sender und Empfanger ein, indem Sie
jeweils die & Taste an den Geré&ten flir 2 Sekunden
gedruckt halten. Die besten Ergebnisse erhalten Sie,
wenn Sie Sender und Empfanger gleichzeitig einschal-
ten. Auf jeden Fall muss die Verbindung innerhalb von
120 Sekunden nach dem Einschalten des Empfangers



erfolgreich hergestellt werden, damit das Funksignal
erkannt werden kann. Wird die Kopplung von Sender
und Empfanger nicht innerhalb von 5 bis 10 Sekunden
mit einem Piepton bestatigt und im Display erscheinen
die Zeichen - - so driicken Sie die & Taste des Senders
fur 2 Sekunden, um ihn auszuschalten und anschliefRend
nochmals 2 Sekunden zum erneuten Einschalten. Ein
Driicken der () Sync Taste fiir 2 Sekunden am Sender er-
zielt denselben Effekt.

Die Kopplung ist erfolgreich, wenn der Piepton ertont
und die Temperaturen im Display des Empfangers an-
gezeigt werden.

Alarm bei Verbindungsverlust

Wenn sich der Empfanger aufierhalb der Reichweite des
Senders befindet, das Funksignal durch eine externe
Storquelle unterbrochen wird oder der Sender z.B. durch
Aussschalten oder leere Batterien kein Signal mehr
Ubermittelt, kann der Empfanger keine Werte mehr
empfangen. Passiert dies fir mehr als 4 Minuten, so wird
dies mit einem Piepton signalisiert, der alle 4 Sekunden
ertont. Die Signalisierung lasst sich durch das Driicken
einer beliebigen Taste am Empfanger deaktivieren.

Um die Verbindung zwischen beiden Geraten wieder
herzustellen, vergewissern Sie sich, dass der Sender
noch betriebsbereit ist und verklrzen Sie die Distanz
zwischen Sender und Empfanger. Schalten Sie anschlie-



end den Empfanger aus und wieder an,um ihn in den
Anlernmodus zu versetzen. Driicken Sie nun innerhalb
von 120 Sekunden fir 2 Sekunden die {) Sync Taste am
Sender,um die Verbindung wieder herzustellen.

Die Werte werden nun wieder im Empfanger angezeigt.

Anmerkung: Gemafd der FCC Regulierung 15.231(e)
kann die Sync Taste des Senders nur alle 12 Sekunden
aktiviert werden. Sollte der Kopplungsprozess nicht
erfolgreich sein, warten Sie mindestens 12 Sekunden,
bevor Sie die Sync Taste erneut betatigen. Sie kdnnen
den Kopplungsprozess auch durch Aus-und Einschalten
des Senders anstofien.

THERMOMETER MODUS

Im THERMOMETER MODUS zeigt das Display des
Empfangers im oberen, linken Bereich M FOOD und im
unteren linken Bereich @BBQ an. Folgende Einstellun-
gen sind in diesem Modus mdglich:

Einstellen der maximalen (HI) Kerntemperatur

1) Zum Anzeigen der maximalen Kerntemperatur die
Taste HI/CLR drucken. Die Temperatur wird nun fur 5
Sekunden angezeigt Der anzeigbare Temperaturbereich
fur die Kerntemperatur liegt zwischen 0 °C (32 °F) und
300 °C (572 °F). Der anfangliche Standardwert betragt
80 °C (176 °F).



2) Sobald die Temperatur angezeigt wird, halten Sie die
HI/CLR Taste so lange gedruckt, bis der Temperaturwert
anfangt zu blinken.

3) Driicken Sie nun die HI/CLR Taste zum Erhdhen der
gewunschten maximalen Kerntemperatur. Mit jedem
Tastendruck steigt die Temperatur um ein Grad. Zum
schnellen Andern des Wertes halten Sie die HI/CLR
Taste gedrlckt.

4) Zum Speichern des Wertes driicken Sie die MODE
Taste.

Mit der HI/CLR Taste kdnnen Sie jederzeit die von lhnen
eingestellte Temperatur aufrufen.

Anmerkung:

Um gesundheitsschadliche Bakterien wie Salmonellen
oder E.Coli in den Speisen abzutdten, wird empfohlen,
die folgenden Kerntemperaturen mindestens einzuhal-
ten:

Rind-, Kalb-, Lamm-Steaks und -Braten, Fisch:

63 °C (145 °F)

Eiergerichte, Schweinefleisch, Rind- Kalb- und Lamm-
Hackfleisch:

71 °C (160 °F)

Truthahn, Huhn, Ente und weiteres Gefligel: Stlicke und
gehackt:

74 °C (165 °F)



Einstellen der maximalen (HI) Garraumtemperatur

1) Zum Anzeigen der maximalen Garraumtemperatur
die Taste HI/HR drlcken. Die Temperatur wird nun fir 5
Sekunden angezeigt Der anzeigbare Temperaturbereich
fur die Garraumtemperatur liegt zwischen 11 °C (51 °F)
und 300 °C (572 °F). Der anfangliche Standardwert be-
tragt 80 °C (176 °F).

Anmerkung:

Es lasst sich kein maximaler Garraumtemperaturwert
unterhalb des minimalen Garraumtemperaturwertes
einstellen.

2) Sobald die Temperatur angezeigt wird, halten Sie die
HI/HR Taste so lange gedrlckt, bis der Temperaturwert
anfangt zu blinken.

3) Drucken Sie nun die HI/HR Taste zum Erhohen der
gewinschten maximalen Kerntemperatur. Mit jedem
Tastendruck steigt die Temperatur um ein Grad. Zum
schnellen Andern des Wertes halten Sie die HI/HR Taste
gedrickt.

4) Zum Speichern des Wertes drlicken Sie die MODE
Taste.

Mit der HI/HR Taste kdnnen Sie jederzeit die von lhnen
eingestellte Temperatur aufrufen und Uberprifen.



Einstellen der minimalen (LO) Garraumtemperatur

1) Zum Anzeigen der minimalen Garraumtemperatur die
Taste LO/MIN driicken. Die Temperatur wird nun fir 5
Sekunden angezeigt Der anzeigbare Temperaturbereich
fur die Garraumtemperatur liegt zwischen 0 °C (32 °F)
und 79 °C (175 °F). Der anfangliche Standardwert be-
tragt 10 °C (50 °F).

Anmerkung:

Es lasst sich kein minimaler Garraumtemperaturwert
oberhalb des maximalen Garraumtemperaturwertes
einstellen.

2) Sobald die Temperatur angezeigt wird, halten Sie die
LO/MIN Taste so lange gedruckt, bis der Temperaturwert
anfangt zu blinken.

3)Drucken Sie nun die LO/MIN Taste zum Erhohen der
gewinschten maximalen Kerntemperatur. Mit jedem
Tastendruck steigt die Temperatur um ein Grad.Zum
schnellen Andern des Wertes halten Sie die LO/MIN
Taste gedrickt.

4) Zum Speichern des Wertes drlicken Sie die MODE
Taste.

Mit der LO/MIN Taste kdnnen Sie jederzeit die von Ihnen
eingestellte Temperatur aufrufen und Uberprifen.



Den Temperaturalarm aktivieren

Um den Temperaturalarm fir Kerntemperatur und
Garraumtemperatur am Empfanger zu aktivieren,
dricken Sie die » Il Taste.Im Display erscheinen nun
unterhalb von M FOOD und @BBQ die Alarm-Symbole.
Unter folgenden Bedingungen wird der Alarm ausgeldst
und durch einen Piepton am Empfanger zusammen mit
dem Blinken von Alarmsymbol und Fuhler-Temperatur
signalisiert:

1) Die momentane Kerntemperatur Ubersteigt den ein-
gestellten maximalen Kerntemperaturwert (2 Pieptdne
pro Sekunde).

2) Die momentane Garraumtemperatur tbersteigt den
eingestellten maximalen Garraumtemperaturwert (1
Piepton pro Sekunde).

3) Die momentane Garraumtemperatur unterschreitet
den eingestellten minimalen Garraumtemperaturwert
(1 Piepton pro Sekunde). Beachten Sie, dass die Uberwa-
chung der Temperatur fir den unteren Temperaturalarm
erst durch das einmalige Uberschreiten des eingestell-
ten Temperaturwertes aktiviert wird.

Ein Beispiel: Sie stellen den Alarm fir die minimale
Garraumtemperatur auf 100 °C ein und aktivieren den
Temperaturalarm. Es ertdnt nun kein Alarm auf dem
Gerat, da davon ansgegangen wird, dass der Grill noch



nicht die gewlinschte Betriebstemperatur erreicht hat.
Uberschreitet nun die gemessene Garraumtemperatur
100 °C und fallt danach wieder unter 100 °C, ertont der
Temperaturalarm.

Anmerkung: Das Gerat speichert die eingestellten Kern-
und Garraumtemperaturwerte. Diese bleiben auch nach
dem Aus- und wieder Einschalten des Gerates erhalten.

TIMER MODUS

Herunterzahlen

1) Um vom THERMOMETER MODUS in den TIMER MO-
DUS zu wechseln, halten Sie die MODE Taste so lange
gedrickt, bis im Display 0:00 und im unteren Bereich
das TIMER Symbol angezeigt wird.

2) Dricken Sie die HI/HR Taste,um die Stunden und die
LO/MIN Taste,um die Minuten einzustellen

3) Zum Starten des Timers drlicken Sie die » 1l Taste.
Das blinkende ¥ Symbol signalisiert den laufenden
Timer.

4) Mit einem erneuten Dricken der » Il Taste unterbre-
chen Sie den Timer, das $ Symbol leuchtet nun



dauerhaft.
5) Durch einen Druck der HI/CLR Taste stellen Sie den
Timer wieder zurlck auf 0:00.

Anmerkung: Die kleinste Einstellmoglichkeit fur den
Timer betragt 1 Minute. Maximal lasst sich der Timer
auf 24 Stunden einstellen. Unterhalb von 10 Stunden
zeigt das Display die Restzeit in Stunden und Minuten
an. Oberhalb von 10 Stunden werden nur die Stunden
angezeigt. Erreicht der Timer beim Herunterzahlen 0:00
wird dies durch einen 30 sekiindigen Piepton signali-
siert und das Display zahlt anschlieRend aufwarts. Hier-
bei blinken im Display die Zeit und das 4 Symbol. Mit
der P> || Taste stoppen Sie den Alarm.

Hochzdhlen

1) Um vom THERMOMETER MODUS in den TIMER MO-
DUS zu wechseln, halten Sie die MODE Taste so lange
gedrickt, bis im Display 0:00 und im unteren Bereich
das TIMER Symbol angezeigt wird.

2) Zum Starten des Timers driicken Sie die P> || Taste.
Das blinkende @ Symbol signalisiert den laufenden
Timer.

3) Mit einem erneuten Driicken der P> [l Taste unter-
brechen Sie den Timer, das 4 Symbol leuchtet nun
dauerhaft.

4) Durch einen Druck der HI/CLR Taste stellen Sie den
Timer wieder zurlck auf 0:00.



Anmerkung: Wenn der Timer beim Hochzahlen 9:59 er-
reicht, wird weiterhin 9:59 angezeigt. Ein 30 sekundiger
Piepton signalisiert zusammen mit dem blinkenden #
Symbol das Erreichen der oberen Zeitgrenze.
Anmerkung: Das Gerat speichert die eingestellten Zei-
ten des Timers. Diese bleiben auch nach dem Aus- und
wieder Einschalten des Gerdtes erhalten.

Anzeigbare Temperaturskalen

Halten Sie die » II °C/°F Taste fiir 2 Sekunden ge-
druickt,um die Temperaturanzeige zwischen °Cund °F
umzuschalten.

Gleichzeitige Nutzung von TIMER MODUS und THERMO-
METER MODUS

TIMER MODUS und THERMOMETER Modus konnen
gleichzeitig genutzt werden, um sowohl die Grillgut und
Garkammer Temperaturen zu Uberwachen als auch bei
einer weiteren Aufgabe den Timer zu nutzen,

1) Im THERMOMETER MODUS wird das Erreichen der
Temperatur durch einen Piepton signalisiert. Hier-

bei wird zwischen einem Piepton pro Sekunde fir das
Erreichen der Kerntemperatur und zwei Pieptdne pro
Sekunde fiir das Uber- oder Unterschreiten der Gar-
raumtemperatur unterschieden. Die Alarm Symbole im
Display blinken hierbei zusammen mit der entsprechen-
den, erreichten Temperatur.



2) Im TIMER MODUS signalisieren drei Pieptdne pro
Sekunde, das Erreichen des gewuinschten Timerwertes.
Zusatzlich blinken im Display das @ Symbol beim Hoch-
zéhlen oder das ¥ Symbol beim Herunterzihlen.

Typisches Vorgehen bei der Nutzung am Grill

Folgendes Beispiel zeigt Ihnen die typische Nutzung
des Grillfirst 16-093 beim Niedertemperatur-Grillen
eines grofden Stlick Fleischs. Es soll eine Ziel-Kerntem-
peratur von 71 °Cerreichen. Im Grill soll die Temperatur
zwischen 107 °Cund 121 °C liegen und Sie mochten
nach 2 Stunden daran erinnert werden, nach dem
Fleisch zu schauen.

Den Grill vorbereiten

1) Nehmen Sie das Grillthermometer wie im Abschnitt
,Koppeln von Sender und Empfanger”in Betrieb.

2) Platzieren Sie das Fleisch auf dem Grillrost

3) Stecken Sie den Temperaturfihler zum Messen der
Kerntemperatur in die Mitte des dicksten Fleisch-
stlcks. Vermeiden Sie hierbei den direkten Kontakt mit
Knochen oder grofRen Fettbereichen im Fleisch. Diese
kdnnen das Messergebnis verfalschen.

4) Montieren Sie den Garraumfihler mit dem beiliegen-
den Clip auf dem Grillrost. Vermeiden Sie hierbei die
Positionierung des Fihlers Gber Bereichen mit direkter
Hitze.



5) Verlegen Sie das Kabel des Fihlers so, dass es nicht
mit Flammen, Glut oder Bereichen direkter Hitze in Be-
rihrung kommt. Achten Sie ebenfalls darauf, dass das
Kabel nicht in Gehauseteilen oder zwischen Deckel und
Grillkammer eingeklemmt wird. Diese Faktoren kénnten
fur Fehlfunktionen sorgen oder den kompletten Ausfall
der Fuhler verursachen.

6) Platzieren Sie den Sender des Thermometers mog-
lichst weit entfernt von den Hitzequellen des Grills und
stellen sie ihn auch nicht auf den geschlossenen Deckel
des Grills oder in den Garraum selbst. Der Sender ist
nicht gegen Regen geschutzt.

Im THERMOMETER MODUS

1) Druicken Sie HI/CLR,um die eingestellte Kerntempe-
ratur anzuzeigen.

2) Halten Sie die HI/CLR Taste gedrickt, bis der ange-
zeigte Temperaturwert anfangt zu blinken.

3) Stellen Sie durch wiederholtes Drlicken der HI/CLR
Taste 71 °C Kerntemperatur ein (Durch Gedruckt Halten
der HI/CLR Taste erhoht sich der Wert um 10 °C pro
Sekunde).

4) Drucken Sie nun die MODE Taste,um den gewlinsch-
ten Wert zu speichern.

5) Druicken Sie HI/HR,um die eingestellte obere Gar-
raumtemperatur anzuzeigen.

6) Halten Sie die HI/HR Taste gedruickt, bis der ange-



zeigte Temperaturwert anfangt zu blinken.

7) Stellen Sie durch wiederholtes Drlicken der HI/HR
Taste 121 °Cein (Durch Gedrickt Halten der HI/HR Tas-
te erhoht sich der Wert um 10 °C pro Sekunde).

8) Driicken Sie nun die MODE Taste,um den gewunsch-
ten Wert zu speichern.

9) Driicken Sie LO/MIN, um die eingestellte untere Gar-
raumtemperatur anzuzeigen.

10) Halten Sie die LO/MIN Taste gedruckt, bis der an-
gezeigte Temperaturwert anfangt zu blinken.

11) Stellen Sie durch wiederholtes Driicken der HI/HR
Taste 107 °Cein (Durch Gedrickt Halten der LO/MIN
Taste erhoht sich der Wert um 10 °C pro Sekunde).

12) Driicken Sie nun die MODE Taste,um den gewlinsch-

ten Wert zu speichern.
13) Mit der Taste B Il wird der Alarm fur die Garraum-
und Kerntemperaturen aktiviert.

Im TIMER MODUS

1) Druicken Sie zweimal die HI/HR Taste,um einen 2
Stunden Timer einzustellen. Im Display wird nun 2:00
angezeigt.

2) Zum Starten des Timers driicken Sie die p [l Taste.
3) Wechseln Sie zum THERMOMETER MODUS zurtick,
indem Sie die MODE Taste gedruckt halten.

4) Hangen Sie den Empfanger mit dem Clip an Ihren
Gurtel, die Tasche oder stellen Sie ihn auf einen Tisch in
Ihrer Nahe auf. Sie kdnnen sich im freien Feld bis zu 90



Meter vom Sender entfernen. In geschlossenen Raumen
kann sich die Reichweite je nach Wand- und Deckenma-
terial verringern. Negativ wirken sich dicke Wande aus
Beton oder Metall aus, da diese das Signal reflektieren
oder blockieren kénnen.

5) Der Empfanger wird durch einen Piepton signalisie-
ren,wenn die Kerntemperatur tUber 71 °C steigt oder die
Garraumtemperatur unterhalb von 107 °C fallt oder 121
°C Ubersteigt.

6) Ebenfalls ertont nach 2 Stunden ein Alarm, um Sie
daran zu erinnern, nach dem Grillgut zu schauen.

Hilfreiche Tipps

Zeigen Empfanger und / oder Sender anstelle der ge-
messenen Temperatur im Display LLL oder HHH an, so
warten Sie, dass die Flhler Raumtemperatur erreichen.
Sollten dann immer noch LLL, HHH oder unplausible
Werte angezeigt werden, ziehen Sie die Stecker der
Temperaturfiihler aus dem Sender heraus und stecken
sie anschliefRend mit einer Drehbewegung wieder in
den Sender ein. Achten Sie darauf, dass der Stecker
fest in der Buchse sitzt,um einen sicheren Kontakt zu
gewahrleisten. Behebt dies das Problem nicht, so ist
wahrscheinlich im Fuhler oder der Zuleitung durch
Feuchtigkeit oder mechanische Einwirkungen ein Kurz-
schluss oder eine andere Beschddigung entstanden, die



fur einen Ausfall sorgen.

Tauchen Sie den Fiihler bei der Reinigung nicht ins
Wasser.

Vermeiden Sie bei Fiihler und Zuleitung den direkten
Kontakt mit Flammen.

Ist die angezeigte Kerntemperatur offensichtlich zu
hoch oder steigt der Temperaturwert aufRergewdhnlich
schnell an, so sitzt der Fuhler eventuell nicht richtig im
Grillgut. Uberpriifen Sie, ob die Spitze nicht versehent-
lich durch das Fleisch durchgestochen wurde und an
der anderen Seite wieder herausragt. Platzieren Sie den

Fuhler gegebenenfalls neu im Fleisch. Achten Sie hier-
bei, dass die Spitze des Fuhlers im Zentrum der dicksten
Stelle des Fleisches sitzen muss. Vermeiden Sie hierbei,
dass der Fuhler mit Knochen oder sehr fettigen Stellen
im Fleisch in Kontakt kommt.

Vorsichtsmafinahmen

1) Tragen Sie zum Anfassen der Fuhler oder Zuleitun-
gen immer hitzefeste Handschuhe, um Verletzungen zu
vermeiden. Fassen Sie die metallischen Oberflachen nie
mit der blof’en Hand an, denn sie kdnnen sehr heif? sein.
Verbrennungsgefahr!

2) Halten Sie die Fuhler und die Zuleitungen von Kin-
dern fern.



3) Sdubern Sie die Fuhler nach jedem Einsatz und trock-
nen Sie diese danach grundlich ab.

4) Nutzen Sie Sender und Empfanger nicht im Regen.
Diese sind nicht vor eindringenden Flussigkeiten ge-
sichert. Tauchen Sie die Gerate deswegen auch nicht in
Wasser ein.

5) Setzen Sie die Stecker der Fuhler oder die ent-
sprechenden Buchsen des Senders nicht Wasser oder
anderen Flussigkeiten aus. Dies kann zu schlechten Ver-
bindungen und damit fehlerhaften Temperaturwerten
fuhren.

6) Setzen Sie Sender und Empfanger keiner direkten
Hitze oder heiflen Oberflachen aus.

Nutzen Sie die Temperaturfuhler nicht in der Mikrowelle

7) Der messbare Temperaturbereich des Thermometers
liegt zwischen 0 °C (32 °F) und 300 °C (572 °F). Unter-
halb dieser Temperaturen erscheint im Display ein LLL,
oberhalb ein HHH. Setzen Sie den Temperaturfihler
nicht Temperaturen tber 300 °C aus, da hierdurch die
Zuleitung beschadigt oder zerstort wird.

9) Das Thermometer ist nicht zur Benutzung fur Perso-
nen unter 12 Jahren geeignet.



Reinigung

1) Tragen Sie zum Anfassen der Fuhler oder Zuleitun-
gen immer hitzefeste Handschuhe, um Verletzungen zu
vermeiden. Fassen Sie die metallischen Oberflachen nie

mit der blofsen Hand an, denn sie konnen sehr heif3 sein.

Verbrennungsgefahr!

2) Halten Sie die Fuhler und die Zuleitungen von Kin-
dern fern.

3) Waschen Sie die Fuhlerspitzen mit heiftem Seifen-
wasser ab und trocknen Sie anschliefiend alles grind-
lich ab. Tauchen Sie Fuhler und Kabel beim Reinigen
nicht ins Wasser ein.

4) Wischen Sie Sender und Empfanger mit einem feuch-
ten Tuch ab. Tauchen Sie keines der beiden Gerate in

Wasser ein.

Benutzerinformationen

Warnung: Nicht genehmigte Anderungen oder Modifika-
tionen am Thermometer oder einzelnen Komponenten
des Thermometers konnen zum Erléschen der Betriebs-
genehmigung und dem Verfallen der Gewahrleistungs-
anspriche fuhren.

Anmerkung: Das Thermometer wurde nach den ein-
schlagigen Regulierungen und Beschrankungen flr
funkbetriebene Gerate konzipiert und getestet. Diese
Regulierungen sind so beschaffen, dass ein ausreichen-
der Schutz vor Beeintrachtigungen durch das Thermo-
meter im hduslichen Bereich gewahrleistet ist. Dieses



Gerat erzeugt, benutzt und sendet elektromagnetische
Strahlung (Funkwellen) aus. Bei nicht sachgemafer
Verwendung gemaf3 der Anleitung kann eine Storung
anderer Funkkommunikationen nicht ausgeschlossen
werden.

Dennoch kann nicht ausgeschlossen werden, dass es in
speziellen Umgebungen nicht doch zu einer Beeintrach-
tigung von Funkverbindungen kommen kann. Sollten
bei Fernseh- oder Radioprogrammen Empfangsstorun-
gen auftreten, stellen Sie bitte durch Aus- und Einschal-
ten des Thermometers sicher, dass diese wirklich durch
das Gerat entstehen. Mit den folgenden MaRnahmen
konnen Sie versuchen, die Stérung zu mindern oder zu
beheben:

- Stellen Sie die Empfangsantenne des gestorten Gera-
tes neu ein oder platzieren Sie diese an einem anderen
Ort.

- Vergrofiern Sie den Abstand zwischen Thermometer
und gestortem Gerat

- Kontaktieren Sie den Handler oder einen erfahrenen
Radio- / Fernsehtechniker fir weitere Hilfe

Dieses Gerat erfillt Teil 15 der FCC Regulierungen. Der
Betrieb des Thermometers unterliegt den folgenden Be-
dingungen: (1) Das Gerat darf keine Storungen verursa-
chen. (2) Das Gerat muss jegliche Storungen tolerieren,
die es empfangt.



EU-Konformitdtserkldrung

Produktbezeichnung: Funkthermometer
Typenbezeichnung: 16-093

Der oben beschriebene Gegenstand der Erklarung er-
fullt die einschlagigen Harmonisierungsvorschriften der
Union: Richtlinie 2014/53/EU Funkanlagen (RED)

Der Hersteller erklart in alleiniger Verantwortung, dass
der obene beschriebene Gegenstand der Erklarung mit
folgenden harmonisierten Normen oder norminativen
Dokumenten Ubereinstimmt:

Artikel 3.1 (a): EN 60601-1:2010/A1:2019

Artikel 3.1 (b): Draft ETSI EN 301 489-1V2.2.1 (2019-
03) ETSI EN 301 489-3V2.1.1 (2019-03)

Artikel 3.2: ETSI EN 300 220-2 V3.1.1 (2017-02)
Artikel 3.1 (a): EN 50663:2017

Hersteller:
Kamin und Grill Shop GmbH, Friedewalder Str. 24, 36251
Bad Hersfeld, shop@agrillfuerst.de, 06621 4320900
Unterzeichnet fir und im Namen von:
Ort, Datum Bad Hersfeld, 08.11.2019

Manuel Gandt, Prokurist

Diese Erkldrung bescheinigt die Ubereinstimmung mit
den genannten Richtlinien, beinhaltet jedoch keine Zu-
sicherung von Eigenschaften. Sicherheitshinweise mit-
gelieferter Produktdokumentationen sind zu beachten.



