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QUATTRO 900

DE - BENUTZERHANDBUCH

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf des Cozze QUATTRO 900.

Sie haben sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden, das hervorragende Funktionalitat,
Langlebigkeit und Stil vereint. Um viele Jahre sicheren und angenehmen Gebrauchs zu
gewahrleisten, lesen und befolgen Sie bitte dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig.

Eine korrekte Montage, Pflege und Verwendung helfen dabei, lhren Cozze QUATTRO 900 tber
viele Jahre hinweg in optimalem Zustand zu halten.

Vielen Dank, dass Sie sich fiir Cozze entschieden haben.

& ACHTUNG! ZU IHRER SICHERHEIT NUR IM FREIEN VERWENDEN.

Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch und stellen Sie sicher, dass |hr Produkt
ordnungsgemaf gemaf diesen Anweisungen installiert, montiert, gewartet und instand gehalten
wird. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu schweren Korperverletzungen und/oder
Sachschaden fihren.

Wenn Sie Fragen zur Montage oder zum Betrieb dieses Produkts haben, wenden Sie sich bitte an
Ihren Handler, Ihren Gaslieferanten, den Hersteller oder einen autorisierten Vertreter.

Hinweise fir den Benutzer:

NUR IM FREIEN VERWENDEN.

LESEN SIE DIE ANLEITUNG VOR DER VERWENDUNG DES PRODUKTS.

WARNUNG: ZUGANGLICHE TEILE KONNEN SEHR HEISS WERDEN. HALTEN SIE KLEINE
KINDER FERN.

WARNUNG: BERUHREN SIE DIE OBERFLACHEN DES GRILLS WAHREND DES BETRIEBS
NICHT. SIE WERDEN SEHR HEISS.

BEWEGEN SIE DAS PRODUKT NICHT WAHREND DES KOCHENS.

FUR SPATERE BEZUGNAHME AUFBEWAHREN.

TECHNISCHE INFORMATIONEN

Model no. 90936 (AG-PM3C1-BK) Pin No.
Product Name 3B QUATTRO Plancha-Grill C € 2531D0-0194
Injector
Country of Destination Categories | Type of Gas Pr(?nsgzrr)es sﬁ;ég? Heat Input (Hs)
Marking
AT, CH, DE, SK 13 B/P(50) F?gsgr?é?éggl)/ 50 /8:238'_22 13.7kW(997g/H)

their mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
www.cozzebbg.com
Millarco@millarco.com



WICHTIG:

Lesen Sie die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch und stellen Sie sicher, dass Ihr

Produkt ordnungsgeman installiert, montiert und gewartet wird. Die Nichtbeachtung dieser
Anweisungen kann zu schweren Koérperverletzungen und/oder Sachschaden fihren. Wenn Sie
Fragen zur Montage oder zum Betrieb haben, wenden Sie sich bitte an lhren Handler oder Ihr
Flussiggasunternehmen.

Zinden Sie das Gerat niemals bei geschlossenem Deckel an. Das Gerat und die Gasflasche
mussen auf einer ebenen Flache stehen und durfen nicht wahrend des Betriebes bewegt werden.

Der Flaschenwechsel muss fern von Zindquellen durchgefiihrt werden.
Es wird empfohlen, beim Umgang mit heien Bauteilen Schutzhandschuhe zu tragen.

VVom Hersteller oder dessen Vertreter versiegelte Teile dirfen vom Benutzer nicht verandert
werden. HINWEIS FUR DEN VERBRAUCHER: Fiir spatere Bezugnahme aufbewahren.

GEBRAUCH UND EIGENSCHAFTEN

Das Gerat ist sicher und einfach zu bedienen. Die vorgesehenen Gase sind Butan bei 28-30
mbar, Propan bei 37 mbar sowie Butan/Propan-Gemische bei 30 mbar, 37 mbar und 50 mbar.
Verwenden Sie stets den Druck, fur den das Gerat ausgelegt ist.

Warnung: Beim Betrieb des linken Steakbrenners den Deckel nicht schliefen. Auf der rechten
Grillplatte kann mit ge6ffnetem oder geschlossenem Deckel gekocht werden. Stellen Sie sicher,
dass der Deckel gedffnet ist, bevor Sie den Steakbrenner (Infrarot) einschalten. Lassen Sie die
Grillflache abkihlen, bevor Sie den Deckel schliel3en. Achten Sie bei geschlossenem Deckel auf
eine mdgliche Entwicklung sehr hoher Hitze.

Die Fettauffangschale muss unter dem Gerat platziert werden.

Eine ausreichende Beliiftung ist fur eine sichere Verbrennung und effiziente Leistung unerlasslich.
Verwenden Sie das Gerat niemals in geschlossenen oder Uiberdachten Bereichen.

Verwenden Sie das Gerat nicht gegen den Wind, wenn die Windgeschwindigkeit tiber 3 m/s liegt.
Das Gerat ist ausschlieBlich fir den Gebrauch im Freien vorgesehen.

Verandern Sie das Gerat nicht.

Warnung: Zugéangliche Teile kénnen sehr heil? werden. Halten Sie kleine Kinder fern.

Bewegen Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebes.

Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch am Ventil oder Regler der Gasflasche aus.

Jegliche Modifikation des Gerates kann gefahrlich sein und fihrt zum Erléschen der Garantie.

Das Gerat darf nicht unter Uberhéngen (Baumen, Déchern usw.) verwendet werden. Halten Sie
wahrend des Betriebs Abstand zu allen brennbaren Materialien. Keine Erddlprodukte, Verdiinner
oder andere brennbare Stoffe innerhalb von 1 Meter.

Die Verwendung dieses Gerats in geschlossenen Raumen ist geféhrlich und VERBOTEN.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Befolgen Sie diese Anweisungen sorgfaltig, um Schaden am Produkt und Verletzungen zu
vermeiden.

1. Montieren Sie das Produkt gemaR der Montageanleitung.

. Schliel3en Sie den Gasschlauch an das Gerat an. Verbinden Sie den Regler mit dem Schlauch.
. SchlielRen Sie den Regler gemaf den Anweisungen des Reglers an das Ventil der Gasflasche an.
. Drehen Sie alle Bedienkndpfe in die Position ,OFF*, bevor Sie die Gaszufuhr einschalten.
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. Betatigen Sie den Regler gemaR den beigefligten Anweisungen.



LED-LICHT

SCHRITT 1: Legen Sie 4 Batterien in das Batteriefach ein und befestigen Sie das Batteriefach
anschliefRend fest an der richtigen Position.

SCHRITT 2: Nach dem Einlegen der Batterien stellen Sie sicher, dass der Bedienknopf in der
Position ,OFF* steht. Driicken Sie den Starter, um das LED-Licht einzuschalten — es leuchtet
weill. Drehen Sie den Bedienknopf gegen den Uhrzeigersinn, und das LED-Licht wechselt auf
Rot. Wenn Sie fertig sind, driicken Sie den Starter erneut, um das LED-Licht auszuschalten.




ZUNDANLEITUNG

A: Infrarotbrenner
B & C: Edelstahlbrenner

Ziinden des Infrarotbrenners (A)

1. Offnen Sie den Deckel vor dem Ziinden.

2. Schlief3en Sie die Gasflasche gemafR den Anweisungen des Reglers an das Gerat an.
3. Stellen Sie sicher, dass alle Bedienknopfe in der Position ,OFF* stehen.
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. Drehen Sie die Gaszufuhr an der Flasche oder am Regler auf ,ON®, wie in den
Regleranweisungen beschrieben. Uberpriifen Sie die Verbindung zwischen Flasche
und Regler sowie zwischen Schlauch und Gerat mit Seifenwasser auf Undichtigkeiten.
Blasenbildung weist auf ein Leck hin. Wenn ein Leck festgestellt wird, verwenden Sie das
Gerat nicht. Wenden Sie sich an Ihren Gasanbieter oder den Lieferanten des Gerats.

5. Zum Ziinden des Infrarotbrenners driicken Sie den Bedienknopf (A) nach unten und halten ihn
gedrickt, wahrend Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die Position ,Full rate drehen. Driicken
Sie die Zliindungstaste und halten Sie diese 10 Sekunden lang gedrickt. Prifen Sie, ob der
Brenner brennt. Falls der Brenner nicht ziindet, wiederholen Sie den Vorgang.

6. Wenn der Brenner nach zwei Versuchen nicht ziindet, drehen Sie die Gaszufuhr auf ,OFF" und
warten Sie 5 Minuten, bevor Sie es erneut versuchen.

7. Sobald der Brenner brennt, regulieren Sie die Brennerleistung, indem Sie den Knopf nach
unten driicken und gegen den Uhrzeigersinn in eine beliebige Position zwischen voller
Leistung (Full rate) und Minimalleistung (Low rate) drehen.

8. Nachdem das Gerat aufgeheizt ist, reduzieren Sie die Temperatur auf die richtige Backstufe.
Dieses Gerat erzeugt sehr hohe Hitze und muss entsprechend reguliert werden.

9. Zum Ausschalten des Gerats drehen Sie den Flaschenventilhebel oder den Regler gemaf
den Regleranweisungen auf ,OFF*. Sobald die Flammen erloschen sind, drehen Sie alle
Bedienknopfe auf ,OFF*.

Warnung: Wenn ein Brenner nicht ziindet, drehen Sie den Bedienknopf im Uhrzeigersinn auf
,OFF“und schlieRen Sie zusatzlich das Flaschenventil auf ,OFF". Warten Sie 5 Minuten, bevor
Sie erneut versuchen, das Gerat zu ziinden.



Zum Ziinden des Edelstahlbrenners B
1. Offnen Sie den Deckel vor dem Ziinden.
2. SchlieRen Sie die Gasflasche gemafll den Anweisungen des Reglers an.
3. Stellen Sie sicher, dass alle Bedienknopfe in der Position ,OFF* stehen.
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. Drehen Sie die Gaszufuhr an der Flasche oder am Regler auf ,ON“, wie in den Anweisungen
beschrieben. Uberpriifen Sie alle Verbindungen mit Seifenwasser auf Undichtigkeiten. Wenn
Undichtigkeiten festgestellt werden, verwenden Sie das Gerat nicht. Wenden Sie sich an lhren
Gaslieferanten oder den Lieferanten des Produkts.

5. Zum Ziinden des Edelstahlbrenners driicken Sie den Bedienknopf nach unten und halten ihn
gedrickt, wahrend Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die Position ,Full rate“ drehen. Driicken
Sie die Zuindungstaste und halten Sie diese 5 Sekunden lang gedrickt. Alle Edelstahlbrenner
sollten ziinden. Priifen Sie, ob der Brenner brennt. Falls er nicht ziindet, wiederholen Sie den
Vorgang.

6. Wenn der Brenner nach zwei Versuchen nicht ziindet, drehen Sie die Gaszufuhr auf ,OFF“ und
warten Sie 5 Minuten, bevor Sie es erneut versuchen.

7. Sobald der Brenner brennt, regulieren Sie die Brennerleistung, indem Sie den Knopf nach
unten driicken und gegen den Uhrzeigersinn zwischen voller Leistung (Full rate) und
Minimalleistung (Low rate) drehen.

8. Nachdem das Gerat aufgeheizt ist, reduzieren Sie die Temperatur auf die richtige Backstufe.

9. Zum Ausschalten schlieRen Sie das Flaschenventil oder den Regler. Sobald die Brenner
erloschen sind, drehen Sie alle Bedienknopfe auf ,OFF*.

Warnung: Wenn ein Brenner nicht ziindet, drehen Sie den Bedienknopf im Uhrzeigersinn auf
,OFF*“und schlieRen Sie das Flaschenventil. Warten Sie 5 Minuten, bevor Sie erneut versuchen,
das Gerat zu zlinden.

Zum Ziinden des Edelstahlbrenners C
1. - 5. Befolgen Sie dasselbe Verfahren wie fiir Brenner (B) von Schritt 1-5.

6. Wenn der Brenner nach zwei Versuchen nicht ziindet, drehen Sie den Gashahn auf ,OFF* und
warten Sie 5 Minuten, bevor Sie es erneut versuchen.

7. Regulieren Sie die Flamme nach Bedarf zwischen ,Full“ und ,Low*“. Nachdem der Girill
aufgeheizt ist, reduzieren Sie auf die richtige Gartemperatur.

8. Zum Ausschalten schlieBen Sie das Flaschenventil oder den Regler. Sobald die Flammen
erloschen sind, drehen Sie alle Bedienkndpfe auf ,OFF*.

Warnung: Wenn die Ziindung fehlschlagt, drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn auf ,OFF* und
schlieBen Sie zusatzlich das Flaschenventil. Warten Sie 5 Minuten, bevor Sie erneut versuchen,
das Gerat zu zlinden.

NACH GEBRAUCH UND SICHERHEITSHINWEISE

Schlielen Sie nach dem Gebrauch immer die Gaszufuhr, entweder am Regler oder am
Flaschenventil.

Tritt wahrend des Gebrauchs ein Flammenrickschlag auf, drehen Sie alle Bedienelemente, das
Flaschenventil und den Regler auf ,OFF“. Warten Sie 5 Minuten, bevor Sie erneut ziinden. Wenn
das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an Ihren Gashandler, das Geschaft, in dem Sie
das Produkt gekauft haben, oder an einen qualifizierten Gasinstallateur. Versuchen Sie niemals,
das Problem selbst zu beheben, da dies zu schweren Verletzungen und/oder Sachschaden
fuhren kann.

Reinigen Sie das Gerat vor der Lagerung mit einem feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel
von Uberschussigem Fett.



Lagern Sie das Gerat in einer sauberen, trockenen Umgebung. Lagern Sie die Gasflasche
niemals in Innenrdumen. Bewahren Sie sie stets in einem gut beliifteten Bereich und fern von
direkter Sonneneinstrahlung auf.

ANSCHLUSS DER GASFLASCHE AN DAS GERAT

Dieses Gerat ist nur fir die Verwendung mit Niederdruck-Butan- oder Propangas geeignet und
muss mit einem entsprechenden Niederdruckregler tiber einen flexiblen Schlauch angeschlossen
werden. Der Schlauch sollte sowohl am Regler als auch am Gerat mit Schlauchschellen/Muttern
befestigt werden.

Dieser Pizzaofen ist fir den Betrieb mit einem Regler fir Butan-/Propangemisch bei 50 mbar
eingestellt. Verwenden Sie einen geeigneten Regler, der nach BSEN 6129:2013 zertifiziert ist.
Bitte wenden Sie sich an lhren LPG-Handler, um Informationen Uber einen passenden Regler fir
die Gasflasche zu erhalten.

ZUR UBERPRUFUNG AUF UNDICHTIGKEITEN

Bereiten Sie eine Lecksuchlésung vor, indem Sie einen Teil Spulmittel mit drei Teilen Wasser mischen.

Stellen Sie sicher, dass sich alle Bedienkndpfe in der Position ,OFF* befinden. Schliel3en Sie

den Regler an die Flasche und das ON/OFF-Ventil an den Brenner an, achten Sie auf sichere
Verbindungen, und &ffnen Sie dann die Gaszufuhr. Tragen Sie die Seifenlosung auf den Schlauch und
alle Verbindungsstellen auf. Bilden sich Blasen, liegt eine Undichtigkeit vor, die vor Gebrauch behoben
werden muss. Nachdem der Fehler behoben wurde, wiederholen Sie den Test. SchlieRen Sie nach
Abschluss der Priifung immer die Gaszufuhr an der Flasche. Wenn ein Leck nicht behoben werden
kann, versuchen Sie niemals, es selbst zu reparieren, sondern wenden Sie sich umgehend an lhren
Gashandler. Im Falle eines Gaslecks schlieen Sie sofort die Gaszufuhr.

REGLER UND SCHLAUCH

Verwenden Sie nur Regler und Schlauche, die fir LPG bei den angegebenen Driicken zugelassen
sind. Die erwartete Lebensdauer eines Reglers betragt etwa zehn Jahre; es wird empfohlen,

den Regler spatestens zehn Jahre nach Herstellungsdatum auszutauschen. Die Verwendung
eines falschen Reglers oder Schlauchs ist unsicher, daher ist es unbedingt erforderlich, vor
Inbetriebnahme des Gerats die richtigen Teile zu prifen. Der Schlauch muss der jeweiligen
nationalen Norm entsprechen und darf eine maximale Lange von 1,5 Metern nicht Uberschreiten.
Er sollte der Norm EN16436 entsprechen.

Jeder abgenutzte oder beschadigte Schlauch muss ersetzt werden. Achten Sie darauf, dass der
Schlauch nicht blockiert, geknickt, verdreht oder mit irgendeinem Teil des Geréats in Beruhrung ist,
auler an den Anschlusspunkten. Flexible Metall- oder Gummischlauche, die das Gerat mit der
Gasflasche verbinden, mussen innerhalb der vorgeschriebenen Intervalle gemaf den nationalen
Vorschriften ausgetauscht werden. Kein Teil des Schlauchs darf das Gerat selbst berthren.

LAGERUNG DES GERATS

Die Lagerung des Gerats in Innenrdumen ist nur zulassig, wenn die Gasflasche vom Gerat
getrennt und entfernt wurde. Wenn das Gerat Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird,
sollte es in seiner Originalverpackung in einer trockenen und staubfreien Umgebung aufbewahrt
werden.



GASFLASCHE

Dieses Produkt darf mit Gasflaschen von 4,5 kg bis 15 kg fur Butan, 1 -_-d- o
3,9 kg bis 13 kg fiir Propan oder 5 kg bis 13 kg fir LPG-Gemische e, S
betrieben werden. Gasflaschen durfen niemals fallengelassen oder
grob behandelt werden. Wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, muss
die Flasche stets abgetrennt werden. Nach dem Abtrennen ist die
Schutzkappe auf die Flasche aufzusetzen.

Gasflaschen missen im Freien, in aufrechter Position und auflerhalb
der Reichweite von Kindern gelagert werden. Eine Flasche darf
niemals an einem Ort gelagert werden, an dem die Temperatur 50 °C
Uberschreiten kann. Flaschen dirfen nicht in der Nahe von offenen - —
Flammen, Zindflammen oder anderen Ziindquellen gelagert werden. . — o J
Rauchen in der Nahe von Flaschen ist strengstens verboten.

PN BB

max 320 mm

REINIGUNG UND PFLEGE

ACHTUNG: Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten diirfen nur durchgefiihrt werden, wenn das
Gerat vollstandig abgekuhlt ist und die Brennstoffzufuhr an der Gasflasche abgeschaltet wurde.

Es wird empfohlen, das Gerat mindestens einmal im Monat zu reinigen und zu warten.
REINIGUNG

Das ,Ausbrennen” des Gerats nach jedem Gebrauch fiir etwa 15 Minuten hilft, Speiserickstande
zu reduzieren.

AURENFLACHE

Reinigen Sie mit mildem Reinigungsmittel oder einer Losung aus Backpulver und heilem
Wasser. Bei hartnackigen Flecken kann ein nicht scheuerndes Scheuerpulver verwendet werden,
anschlieend griindlich mit klarem Wasser abspilen.

Wenn die Innenseite des Deckels wie abblatternde Farbe aussieht, wird dies durch eingebranntes
Fett verursacht, das karbonisiert und abblattert. Reinigen Sie grundlich mit heiBem Seifenwasser,
spulen Sie sorgfaltig ab und lassen Sie vollstandig trocknen. Verwenden Sie NIEMALS
OFENREINIGER an diesem Gerat.

INNENSEITE DES GERATEBODENS

Entfernen Sie Riickstadnde mit einer Blrste, einem Schaber oder einem Reinigungspad, waschen
Sie dann mit Seifenwasser. Spilen Sie mit klarem Wasser nach und lassen Sie vollstandig
trocknen.

KUNSTSTOFFFLACHEN

Reinigen Sie mit einem weichen Tuch und heilem Seifenwasser. Spiilen Sie griindlich mit
klarem Wasser. Verwenden Sie keine scheuernden Reiniger, Entfetter oder konzentrierte
Reinigungsmittel auf Kunststoffteilen.

REINIGUNG DES BBQ-INFRAROTBRENNERS

Der Infrarotbrenner, insbesondere die Keramikplatte, ist empfindlich und muss sorgfaltig behandelt
werden. Verwenden Sie nur schonende Reinigungsmethoden, vermeiden Sie Einweichen, sorgen
Sie fir griindliches Trocknen und halten Sie den Brenner frei von Verstopfungen.

I. Vorbereitung und Sicherheitshinweise

Stellen Sie immer sicher, dass der Brennerkopf auf Raumtemperatur abgekuhlt ist, bevor Sie mit
der Reinigung beginnen. Der Infrarotbrenner arbeitet bei extrem hohen Temperaturen, und eine
Reinigung im heien Zustand kann Verbrennungen oder Risse in der Keramikplatte verursachen.
Warten Sie idealerweise mehrere Stunden oder Gber Nacht, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.



1. Gaszufuhr ausschalten: SchlieRen Sie das Flaschenventil vollstandig und trennen Sie, wenn
sicher und zuganglich, den Gasschlauch vom Brenner.

2. Trockenes Abblursten: Verwenden Sie eine trockene Burste mit weichen Borsten oder eine
Nylonblrste, um Speisereste, Fett, Staub und lose Riickstédnde zu entfernen. Bursten Sie

in Richtung der Offnungen, um Schaden zu vermeiden. Auch ein Staubsauger mit weichem
Burstenaufsatz kann verwendet werden. Verwenden Sie niemals Metallbirsten oder GbermaRigen
Druck, da dies die Keramikoberflache beschadigen kann.

3. Sanftes feuchtes Abwischen — falls erforderlich: Wenn nach dem Trockenbirsten Flecken
oder Fett zurtickbleiben, befeuchten Sie ein weiches Tuch oder einen Schwamm leicht mit
warmem Wasser. Wringen Sie es fast vollstandig aus. Falls nétig, geben Sie eine kleine Menge
mildes Splmittel oder Grillreiniger auf das Tuch oder den Schwamm, niemals direkt auf die
Keramikplatte. Wischen Sie vorsichtig und vermeiden Sie GibermaRige Feuchtigkeit.

Wichtig: Lassen Sie kein Wasser auf der Oberflache stehen oder darliberlaufen, da die pordse
Keramik Wasser aufnehmen kann, wodurch sich beim Erhitzen innerer Dampfdruck bildet, der
Risse verursachen kénnte.

4. Schnelles Abspllen und griindliches Trocknen: Wenn Reiniger verwendet wurde, wischen

Sie erneut mit einem leicht feuchten Tuch nach, um Ruckstande zu entfernen, und trocknen Sie
sofort mit einem sauberen, saugfahigen Tuch oder Papiertuch. Stellen Sie sicher, dass die Platte
vollstandig trocken ist.

5. Offnungen priifen und freimachen — falls erforderlich: Untersuchen Sie die Keramikoberflache
bei guter Beleuchtung. Wenn Offnungen blockiert sind, verwenden Sie einen Zahnstocher aus
Holz oder ein feines, nicht-metallisches Werkzeug, um sie vorsichtig freizumachen. Vermeiden
Sie Druck, um Schaden zu verhindern. Birsten Sie danach erneut trocken, um lose Partikel

zu entfernen. Wenn viele Offnungen weiterhin blockiert bleiben, kann dies auf Abnutzung oder
unsachgemafle Reinigung hinweisen und der Brennerkopf muss mdoglicherweise ausgetauscht
werden.

6. Andere Brennerteile reinigen: Auch andere Komponenten sollten gereinigt werden. Wischen
Sie den Brennerboden mit einem feuchten Tuch ab, bei Bedarf mit mildem Reiniger, und achten
Sie darauf, dass die Bellftungsoffnungen frei bleiben. Reinigen Sie die Spitze der Ziindelektrode
vorsichtig mit einem trockenen Tuch oder einer weichen Biirste, um Kohlenstoffablagerungen zu
entfernen. Biegen oder erzwingen Sie weder die Elektrode noch das Thermoelement.

Il. Nach der Reinigung

1. Vollstéandiges Trocknen zulassen: Lassen Sie den Brenner nach der Reinigung an einem
warmen, gut belufteten Ort mindestens 24 Stunden, vorzugsweise bis zu 48 Stunden, an der Luft
trocknen. So wird sichergestellt, dass aufgenommene Feuchtigkeit vollstandig entfernt ist und kein
Dampfdruckschaden beim Ziinden entsteht.

Dieser Schritt ist entscheidend, da jede in die Mikroporen der Keramik aufgenommene
Feuchtigkeit beim Ziinden durch Dampfdruck Risse verursachen kann. Uberspringen oder
beschleunigen Sie diesen Schritt nicht.

2. Auf Schaden prifen: Untersuchen Sie die Keramikplatte vor dem Wiedereinbau auf Risse oder
sichtbare Beschadigungen. Verwenden Sie keinen beschadigten Brenner erneut.

3. Brenner wieder einsetzen: Sobald der Brenner trocken und unbeschadigt ist, setzen Sie ihn
vorsichtig wieder in das Grillgerat ein und schlieen Sie die Gasleitung wieder an, falls diese
getrennt wurde.

4. Funktionstest durchfihren: Fuhren Sie einen Funktionstest gemaR der Ziindanleitung durch.

Die Keramikplatte sollte sich gleichmaRig erhitzen und rot glihen. Falls die Ziindung fehlschlagt
oder die Erwarmung ungleichmaRig ist, Uberprufen Sie die Gasleitung und das Ziindsystem.



Wichtige VorsichtsmaRnahmen — Zusammenfassung

* Den Brenner niemals einweichen oder in Wasser tauchen.

* Verwenden Sie keine Stahlwolle, Metallbursten, Messer oder scheuernde Pulver.

» Verwenden Sie nur milde oder neutrale Reinigungsmittel und tragen Sie diese sparsam auf.

* Reinigungstiicher oder Schwamme immer fast vollstandig auswringen, um den Wasserkontakt
zu minimieren.

* Nach der Reinigung griindlich an der Luft trocknen lassen.
» Sanft reinigen, um die Keramikoberflache zu schitzen.
* Nach jedem Gebrauch den Brenner im noch warmen Zustand leicht abbdlrsten, um

Ablagerungen zu reduzieren und den Zeitraum bis zur nachsten Grundreinigung zu verlangern.

» Fuhren Sie alle 10-15 Betriebsstunden eine Grundreinigung durch — oder friiher, wenn Sie
eine verringerte Hitzeentwicklung oder eine ungleichmafige Flamme feststellen.

Die Befolgung dieser Schritte tragt dazu bei, die Leistung zu erhalten und die Lebensdauer des
Infrarotbrenners zu verlangern. Sollten Probleme auftreten, wenden Sie sich an den Hersteller
oder einen qualifizierten Kundendienst.

REINIGUNG DER PLANCHA-PLATTE
1. Stellen Sie die Hitze auf die niedrigste Stufe und warten Sie 5 Minuten.
2. VerschlieRen Sie das Loch in der Platte mit dem mitgelieferten Stopfen.

3. GielRen Sie einen halben Liter kaltes Wasser oder Eiswurfel auf die Platte und lassen Sie es
etwa 5 Minuten kdcheln, um Rickstande zu I6sen.

4. Schaben Sie die Rickstande mit einem Spatel ab und schieben Sie sie in das Loch.

5. Entfernen Sie verbleibende Rickstande mit einem Schwamm; verwenden Sie bei Bedarf die
Spitze des Spatels, um den Schwamm zu halten und Verbrennungen zu vermeiden.

6. Fugen Sie bei Bedarf mehr Wasser oder Eiswdirfel hinzu.

7. Sobald die Platte sauber ist, verteilen Sie mit Kiichenpapier oder einem trockenen Tuch eine
diinne Schicht Speisedl.

8. Leeren Sie nach der Reinigung stets den Fettauffangbehalter.
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GRILLROST

Reinigen Sie mit mildem Seifenwasser. Bei hartnackigen Flecken kann ein nicht scheuerndes
Scheuerpulver verwendet werden, anschlieRend mit Wasser abspulen. Verwenden Sie keine
harte Stahlburste.

FETTSCHALE

Offnen Sie die Fettschale nicht wahrend des Gebrauchs. Kontrollieren Sie die Schale regelméRig
und leeren Sie sie, wenn sie zu 1/3 gefllt ist.

PIZZASTEIN

Der Pizzastein wird gereinigt, indem man ihn auf den Kopf stellt und auf maximale Temperatur
erhitzt. Dabei verkohlen eingebrannte Riickstéande und I6sen sich ab. Verbleibende Speisereste

wie Tomate oder Kase kdnnen nach dem Abkiihlen des Steins mit einer geeigneten Burste und
einem trockenen Tuch entfernt werden.

REINIGUNG DER BRENNEREINHEIT

Schalten Sie das Gas am Bedienknopf aus und trennen Sie die Gasflasche. Entfernen Sie
den Grillrost und die Plancha-Platte. Reinigen Sie den Brenner mit einer weichen Birste oder
Druckluft und wischen Sie ihn mit einem Tuch ab.

Verwenden Sie einen Pfeifenreiniger oder starken Draht, um verstopfte Offnungen freizumachen.

Untersuchen Sie den Brenner auf Risse oder Lécher; wenn Schaden festgestellt werden, muss
der Brenner ersetzt werden. Achten Sie beim Wiedereinbau darauf, dass die Gasventildiisen
korrekt im Brennereinlass (Venturi) positioniert sind.

Insekten oder Spinnen kdnnen gelegentlich Flammenriickschlage verursachen, indem sie im
Brenner nisten. Verwenden Sie in diesem Fall eine Flaschenbiirste, um durch das Venturirohr in den
Brenner zu reinigen. Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an lhren Gashandler.

WARTUNG
Dieses Gasgerat sollte jahrlich von einem fachkundigen, registrierten Techniker gewartet werden.
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DK : CE - Overensstemmelseserklzering. Erklarer folgende overensstemmelse i medfer af EU-direktiv samt standarder for
artikel: SE: CE-intyg om dverensstimmelse. Deklarerar fljande 6verensstimmelse i enlighet med EU-direktiv och standarder
for artikel: NO: CE-samsvarserklering. Erklarer folgende samsvar i henhold til EU-direktiver og standarder for artikkel: FI:
CE-vaatimustenmukaisuusvakuutus. Vakuuttaa seuraavan tuotteen EU-direktiivien ja -standardien mukaisuuden: EN: CE
Declaration of Conformity. Declares the following conformity pursuant to EU directives and standards for article: DE: CE-
Konformititserklidrung. Erklirt die folgende Konformitit gemafl EU-Richtlinien und Normen fiir den Artikel: ES:
Declaracion de conformidad CE. Declara la siguiente conformidad segtin las directivas y normas de la UE para el articulo:FR:
Déclaration de conformité CE. Déclare la conformité suivante conformément aux directives et normes de 1'UE pour l'article:
NL: CE-conformiteitsverklaring. Verklaart de volgende conformiteit volgens EU-richtlijnen en -normen voor artikel: PL:
Deklaracja zgodnosci WE. Deklaruje nastepujaca zgodno$¢ artykutu z dyrektywami i normami UE:CZ : CE — Prohlaseni o
shodé: Prohlasujeme, Ze toto prohlaseni o shodg je vydano na nasi vyhradni odpovédnost a Ze nasledujici produkty spliiuji
smérnice EU i normy.SLO : CE - Izjava o skladnosti: Izjavlja naslednjo skladnost v skladu z direktivami in standardi EU za
izdelek: HR : CE — Izjava o sukladnosti: Izjavljuje sljedecu uskladenost u skladu sa direktivama i standardima EU za artikl:
IT : CE - Dichiarazione di conformita. Dichiara la seguente conformita ai sensi delle direttive e norme comunitarie per
l'articolo: IS CE — Samraemisyfirlysing. Lysir yfir eftirfarandi samraemi i samraemi vid ESB tilskipanir og stadla fyrir hluti: P
CE - Declarac¢io de Conformidade. Declara a seguinte conformidade de acordo com as diretivas ¢ padrdes da UE para o
artigo: EST CE - vastavusdeklaratsioon. Kinnitab toote jargmise vastavuse vastavalt EL direktiividele ja standarditele: GR
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apOpo: RO CE — Declaratie de conformitate. Declara urmatoarea conformitate in conformitate cu directivele si standardele UE
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cranpaprute Ha EC 3a aprukyn: LV: CE — atbilstibas deklaracija. Deklar€ $adu izstradajuma atbilstibu saskana ar ES
direktivam un standartiem: SK : CE — Vyhlasenie o zhode. Vyhlasuje nasledujicu zhodu podl'a smernic a noriem EU pre
vyrobok: H CE — Megfelel6ségi nyilatkozat. Kijelenti a kovetkez6 megfeleloséget a cikk EU- iranyelvei és szabvanyai szerint:
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Item name.: BBQ and Plancha Item Brand: Cozze

Item: 90523, 90890, 90525, 90895, 90505, 90506, 90460, 90924, 90452, 90936

Model: CG-PN2A-XX, CG-PN3A-XX, CG-PM3B1-XX, CG-PM3C-XX, CG-PM3C1-XX

Directive

Gas Appliance Regulation 2016/426
EU LFGB EC No. 1935/2004

EC No. 2023/2006 GMP

Standards:

EN 498:2012
1S04531:2018

Nedenstiaende bemyndigede organ har foretaget folgende/ Det auktoriserade organet nedan har gjort foljande:/ Det
autoriserte organet nedenfor har gjort folgende:/ The authorized body below has done the following:/ Die nachstehende
autorisierte Stelle hat Folgendes getan:/ L'organisme autorisé ci-dessous a effectué ce qui suit :/

Notify Body Description Identification

DBI Certification A/S, Jernholmen 12, Modul B: EU Type 2531D0O-0194

2650 Hvidovre. Denmark. Examination

SGS CSTC Standards Technical Services LFGB test report CANEC25014938607
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& Technology Development District
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