
Die TURBO ELITE Serie

Ziegler & Brown

Gewinner  
des Australian 
Design Award

POWER under control...



Erzeugt hohe und 
gleichmäßige 
Temperaturen

Die Kombination aus hochwertigen Materialien und einem überragenden Design machen die mehrfach 
ausgezeichnete Ziegler & Brown Turbo Serie zu einer Grillserie, die ihresgleichen sucht. Die innovative und 
technisch überlegene, patentierte Radiant Quarz Technologie (RQT®)  liefert alles, was das Herz begehrt.  
Vom Low & Slow Cooking bis zum 800°C Steakinferno - und das ohne Fettbrand. Alles ist möglich!

Die RQT® Keramik Benner in 
Kombination mit den Quarz Kuppeln 
ermöglichen bessere Grillergebnisse, 
da vermehrt Infrarotstrahlung  
genutzt wird und Konvektionshitze 
minimiert wird. Das bietet zwei 
Vorteile: Erstens trocknet das Grillgut 
durch weniger Luftbewegung 
nicht aus und bleibt somit saftiger. 
Zweitens wird die Hitze effektiver 
genutzt, da die Strahlung direkt 
am Grillgut wirkt, statt nur die Luft 
darum zu erhitzen.

RQT® Infrarot Strahlung überträgt die Hitze weitaus effektiver auf das Grillgut als normale 
Konvektionshitze. Das Grillgut trocknet somit nicht so schnell aus und bleibt saftiger.

Jeder RQT® Brenner hat eine Kuppel, die ihn komplett abdeckt und die Hitze perfekt verteilt 
und weiterleitet.  Dazu ist das Quarz (kein Glas) völlig unempfindlich gegen Thermoschock!

Die revolutionäre Radiant Quarz Technologie 

Power under control

Die revolutionäre Technik der RQT® 
Brenner ist leistungsstark und effizient! 
Das wird durch die starke Hitze der 
Quarz Kuppeln ermöglicht, die Fett 
und Bratensäfte vaporisieren, statt 
Fettbrand zu erzeugen. So können Sie 
sogar saftigste Fleischstücke direkt über 
den Brennern grillen.

ZIEGLER & BROWN RQT®-BRENNER

Die TURBO ELITE Serie

Minimiert 
Flammenbildung 

und Fettbrand



Ziegler & Brown Turbo Elite 4 Brenner Gasgrill mit Seitenkocher

ZIEGLER & BROWN TURBO ELITE

Überragendes Design und großartige Leistung - der mehrfach ausgezeichnete Ziegler & Brown Turbo 
Elite ist die ultimative Outdoor Gasgrillstation! Hochwertige Fertigung aus Edelstahl, viele geniale 
Produkteigenschaften und vor allem die revolutionäre Radiant Quarz Technologie  machen den Turbo 
Elite einzigartig und ermöglichen herausragende, saftige und krosse Grillergebnisse.

Leistung satt - kombiniert mit Qualität und Design 

Doppelwandig

Seitenkocher

Gasflaschenaufnahme

DECKEL UND 
GARKAMMER

DOPPELWANDIG

Schublade

Die TURBO ELITE Serie

RQT®-Brenner



Die Turbo Elite Modelle 
sind aus hochwertigem 
SS 443 Edelstahl 
gefertigt und bieten 
somit herausragende 
Eigenschaften in Bezug 
auf Langlebigkeit, Hygiene 
und Rostvermeidung. 
Die umgedrehten 
V-Profile erlauben 
fettfreies und gesundes 
Grillen, minimieren 
Anheftungen, erleichtern 
die Reinigung und 
erzeugen tolle, leckere 
Brandings.

Der Turbo Elite besitzt einen 
praktischen, klappbaren Warm-
halterost. Er kann er mehr Platz für 
größere Grillguthalterungen oder 
Grillspezialitäten schaffen und muss 
dazu nicht einmal aus dem Grill 
entfernt werden.

Kräftiger Seitenbrenner für Bei-
lagen, Saucen oder zum Wokken. 

Turbo Elite 2 Brenner Gasgrill Turbo Elite 4 Brenner Gasgrill Turbo Elite 6 Brenner Gasgrill

Die TURBO ELITE Serie

ZIEGLER & BROWN AUSSTATTUNG

Auf der kompletten Grillfläche 
befinden sich Edelstahl Grillroste mit 
umgedrehten V-Profilen. Dazu kommt 
eine Gusseisen Plancha zum Braten, 
Backen und für kleines Grillgut. 

Der qualitativ sehr 
hochwertig gefertigte 
Unterwagen bietet 
Ihnen Gasflaschen 
Aufnahmen bis 5kg, 
einen Seitenkocher, 
von vorne leicht  
erreichbare 
Fettschalen,  eine 
Schublade in der 
Seitenablage und eine 
Menge Stauraum für 
Grillzubehör.  
Je nach Modell 
verfügen Sie hierbei 
über einen oder 
zwei getrennte 
Unterschänke. 

1.390 EUR* 2.190 EUR* 3.490 EUR*

* Unverbindliche Preisempfehlung des Herstellers, Preis inkl. MwSt.



Turbo Elite 4-Brenner mit Seitenkocher

Die Flammenwerfer Zündung der 
Turbo Elite Grills arbeitet extrem 
zuverlässig und zündet jeden 
Brenner beim ersten Mal und das 
sogar ohne Batterien.

Zündet immer!Die geniale Garkammer

Doppel-
wandiger  
Deckel und 
Garkam-
mer zur 
besseren 
Isolation, 
für kon-
stantere 
Tempera-
tur, bessere 
Kontrolle 
und 
bessere 
Hitzeaus-
nutzung.

Die vollverschweißte Garkammer wurde von Grund auf innovativ gestaltet und auf perfekte 
Hitzeausnutzung optimiert. Dabei ist sie robust und langlebig - für  jahrelangen Grillspaß.

ZIEGLER & BROWN KONSTRUKTION

Die TURBO ELITE Serie

Low & Slow
Dank der genialen Kombination aus 
doppelwandiger Garkammer und 
optimierter Luftzufuhr ist es im Turbo 
Elite auch möglich bei niedrigen 
Temperaturen Low & Slow zu 
arbeiten. Hier wird die entstehende 		
		  Konvektionswärme 	
		  der Brenner ideal 
		  ausgenutzt. Echtes 	
		  BBQ Feeling mit 		
		  Pulled Pork, Brisket  
		  und vielen 
anderen, leckeren Köstlichkeiten.



Breite

www.grillfuerst.de/ZB

min. Platz Breite max. Platz Breite min. Platz Tiefe min. Platz Höhe min. Platzbedarf Deckel

ELITE 2 BURNER 574mm 579mm 554mm (inkl. 40mm Ventilationslücke) 276mm 95mm

ELITE 4 BURNER 844mm 849mm 554mm (inkl. 40mm Ventilationslücke) 276mm 95mm

ELITE 6 BURNER 1412mm 1417mm 554mm (inkl. 40mm Ventilationslücke) 276mm 95mm

ELITE SIDE BURNER 410mm 415mm 514mm 276mm N/A

Turbo Elite Build-in Hilfestellung

#zieglerandbrown

Platzbedarf fü
r Haube

min. Platz Tiefe

Min. Platz 
Höhe

Nutzen Sie die herausragenden 
Eigenschaften der Turbo Elite RQT® 
Technologie in einer komplett selbst 
gestalteten Outdoor Küche! 

Alle Turbo Elite 
Modelle sind 

auch als 
Build-In 

Varianten
erhältlich

ZIEGLER & BROWN TURBO ELITE
TURBO ELITE 2 TURBO ELITE 4 TURBO ELITE 6

Hauptbrenner

davon RQT® Brenner

Hauptbrenner Leistung in kW (ca.) 7,4 14,8 22,2

Hauptbrenner Gasverbrauch max 804 g/h 1340 g/h 2144 g/h

Grillfläche in mm (ca.) 510 x 485 800 x 485 1310 x 485

Abmessungen mit geöffneter Haube und geschlossenen Türen

BBQ Breite in mm (ca.) 1350 1640 2190

BBQ Höhe in mm (ca.) 1600 1600 1600

BBQ Tiefe in mm (ca.) 730 730 730

Grillfläche Vollflächig Edelstahl Grillroste plus additive Gusseisen Plancha

Deckel Material Edelstahl und porzellanemaillierter Stahl

Garkammer Material vollverschweißter Edelstahl und porzellanemaillierter Stahl

Langlebige Garkammer

Bedienelemente Edelstahl

Zündung Flammenwerfer 
Zündung x 2

Flammenwerfer 
Zündung x 4

Flammenwerfer 
Zündung x 6

Ablagerost in mm (ca.) 510 x 150 800 x 150 1310 x 150

Drehspieß mit Motor optional

Seitenkocher Leistung in kW 3,7


